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Valahanyszor a 2001-es évre gondolok, eszembe jut a 2001: Ur
Odiisszeia cimt film, melyet abban az id6ben vetitettek elészor, mikor
boraszati tanulmanyaimat elkezdtem. Sajat boraszati tanuld/tanitéd
Odiisszeidam 1971-ben kezdddott, amikor a hires Waldorf Astoridban el-
végeztem els§ - és egyetlen - borkurzusomat.

Még ma is jo érzésekkel emlékszem vissza azokra a hétf§ esti ordk-
ra, amelyeken egyben azok az o6rdk is format Oltottek, amelyeket aztan
kedden én tartottam. Nagy elégedettséggel tolt el, hogy sok akkori did-
kom most ugyanott tanit. Oszintén mondom, még ennyi év utan is oria-
si 6romet okoz, hogy mindennap valami djat tanulhatok, és szerencsés-
nck érzem magam, hogy a borkészitést valasztottam szakmdamnak.

Az egész 1970-ben kezdddott, amikor még egyetemi hallgatdként a
New Yorktol kétordnyi utra 1évé High Falls-i Depuy Canal House
Tavernben pincérként dolgoztam. Ekkor tortént, hogy a New York Times
¢ttermi kritikusa, Craig Claiborne két mdsik nagyfénokkel - Jacques
Pepinnel és Pierre Franey-vel - eljott, hogy megnézze, mi folyik a Canal
House-ban. Bér az étterem épp akkor nyilt, és a magam 19 évével én vol-
tama legid@sebb pincér, Mr. Claiborne a legmagasabb négycsillagos osz-
tilyzattal illette éttermiinket. Ezutdn vendégek - kiilondsen New York-
iak - rohamait kellett folyamatosan kidllnunk.

Hamarosan én lettem az aGn. borfid (mivel csak 32 székiink volt,
czeldtt soha nem volt sziikség rd), s nekem kellett az Osszes italt, koztiik
a borokat is megrendelni. Azt gondoltam, elégjo borlistank van. Megvolt
a vezetd harmasunk: voros, fehér és rosé! Vendégeink viszont tébbet
akartak. Nekem pedigki kellett szolgdlnom &ket.

Ma mar nehéz elhinnem, hogy tobb mint 30 évvel ezelStt ugy féltem
cuy iiveg bor kinyitasatdl, hogy inkdbb 1 dollart fizettem minden egyes
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palack kinyitdsaért az egyik séfnek.




Ajanlom ezt a konyvet mindenekelStt sziileimnek, Charles-nak és Kathleennek,
névéreimnek, Sharonnak és Kathynek, akiktél egész életemben biztatdst és megér-
tést kaptam.

John Novinak, aki lehetévé tette szdmomra, hogy New Yorkban, a Depuy
Canal House-ban tanulhassak a borokrol.

Craig Claiborne-nek, a New York Times éttermi kritikusdnak, aki 1970-ben
négycsillagos osztdlyzatot adott a Depay Canal House-nak, ezzel hozzajarult ah-
hoz, hogy az étterem borlapjanak kindlata 125-féleitalra b&viiljon.

Sam Matarazzo atydnak, aki arra buzditott, hogy bordszati tanulmédnyaimat
Eurépéra is kiterjesszem.

Péter Bienstocknak, aki megosztotta velem régebbi évjaratu borait.

Herb Schutte-nak, aki el8szor adott munkat nekem egy boriizletben.

Ron Kosternek és az Ulster County Community College-nek, ahol els§ bor-
kurzusomat tartottam.

Joe Baumnak, a ,Windows on the World" megalapitdjanak, téle eredt az 6t-
let, hogy egy fiatal amerikait alkalmazzanak pincemesternek.

Alan Lewisnek, a ,,Windows on the World" els§ igazgatdjanak, aki szerzdd-
tetett engem, s aki kozremiikodott a borprogram osszeallitdsdban.

A New Paltzban 1év6d Mohdnk Mountain House-nak, ahol konnyen sziiletnek
az otletek.

Kathleen Talbertnek, akinek elképzelései sokat segitettek e kdnyv megira-
séban.

Felicia Sherbert szerkesztémnek, aki nélkiil ez a konyv nem késziilhetett
volna el.

Andrea Immernek, a sokoldalu vardzslonak, akinek kutatomunkdja, illetve a
szerkesztéssel kapcsolatossegitségenélkiilozhetetlennekbizonyult.

David Emilnek, a ,,Windows on the World" elnokének, aki Joe Baummal
egylitt ujra életre keltette az ,1j" ,,Windows on the World" éttermet és a ,Win-
dows on the World" Boriskolat 1996-ban.

Gina D'Angelo asszisztensemnek, aki e 2001-es kiadashoz kivalé munkat és
fontos kutatdsokat végzett.

Es leginkdabb a feleségemnek, Andnak, illetve a mi legjobb évjdratainknak,
Anthonynak (1991), Nicolasnak (1993), Harrisonnak (1997) és Adriandnak
(1999).
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IdGvel otthagytam a Canal House-t, s 1976-ban a ,Windows on the
World”-héz szegédtem, ahol 125 tételes borlistat dllitottam ssze. Kozben ren-
geteg bort kellett kiprébdlnom. Tisztan emlékszem az els§ pohdr finom borra, és
hogy att6l a pillanattdl kezdve legfébb vagyamma valt, hogy minél tobbet meg-
tudjak a réla.

Azokban az id6kben a francia borokkal kezdte az ember, majd ratért az ola-
szokra, a spanyolokra vagy a németekre; a kaliforniai borokrdl kevés szd esett.
Konyvesboltokban és konyvtarakban prébdltam olyan konyvekre bukkanni, me-
lyek gyarapithatnak tuddsomat. A konyvek, melyeket taldltam, gyakran enciklopé-
dikus jellegliek voltak - 500 oldalukkal kicsit lehengerlének tiintették fel a borok
témajat.

Anélkiil, hogy észrevettem volna, borok irdnti érdekl6désem szenvedéllyé
nGtt, majd végiil ez lett a foglalkozasom. Mikozben éttermekben dolgoztam, rajot-
tem, hogy a vendégeknek nem kell mindent tudniuk a borokrél, de hogy legtobb-
jlik tobbet akar tudni, mint amit mar tud.

Bar még csak egy éve folytattam a borok tanulmdnyozasat, 1971-ben elindi-
tottam els§ borkurzusomat. Minden tandr megmondhatja, hogy valéjaban egy dol-
got kell tudni a tandrsaghoz: egy 1épéssel a didk elStt jarni. S a tandrok azt is tanu-
sithatjak, hogy legjobban tanitva tanul az ember. Minél tébbet tanitottam, annal
tobbet akartam tudni. Ekkorra mar New York dllam 6sszes szG818skertjét bejartam,
de 21 éves koromig kellett virnom els§ kaliforniai utammal, melyet 21. nyaramon
autostoppal tettem meg oda-vissza.

Végiil elvégeztem az egyetemet (sziileim ugy gondoltak, j6, ha van valami
biztos hatterem arra az esetre, ha a ,boros" dolgaim nem véalndnak be), majd
azonnal Eurdpédba utaztam. A kovetkezd évet azzal toltdttem, hogy megldatogat-
tam az 6sszes f6bb bordszatot és chiteau-t, amelyekrdl csak olvastam. Eletre sz6-
16 éImény volt! Am ez az utazds valami mdsra is megtanitott a borokkal kapcso-
latban: a bor torténelem, foldrajz, nyelv, kultura, gazdasag, étel, kereskedelem,
reklam, vallds is egyben, s alistdt még folytathatndam. Am az olyan alkalmak, ami-
kor a nap végén egyszerlien csak kényelmesen hatradglok, és kinyitok egy palack
nagyszer(i bort a bardtaimmal és a csaliddommal, még élvezetesebbé teszik foglal-
kozdsomat.

Eurdpabdl visszatérve gy éreztem, ideje kiprébdlnom magam a vilag bor-f6-
vérosiban, New Yorkban. Uzletszerz6ként kaptam munkét, és négy hénap mulva
benéztem a még meg sem nyilt , Windows on the World”-be. Micsoda szerencsém
volt! Epp egy fiatal amerikait kerestek, hogy nézze a4t borkindlatukat. Az allast fel-
kinaltak; tetszett a 107. emeletrdl nyilé kilatds, igy elfogadtam.

Olyan szerencsém volt, hogy egyiitt dolgozhattam az étteremguru Joseph
Baummal, aki nemcsak a ,,Windows on the World", hanem a , The Four Seasons
Restaurant” megalkotdja is, illetve § ujitotta fel a legendds ,,Rainbow Room”-ot is.
Joe tandr is volt, s gy gondolta, nagyszer( 6tlet, hogy a ,, Windows on the World”-
ben folytassam bordszati képzésemet. A ,,Windows on the World Wine School”
egy évvel az étterem nyitdsa utdn indult, 1977-ben. Azé6ta tobb, mint 10 000 hall-
gatd és 24 nagyszerdi év van mogottiink.
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1977-ben a legnagyobb kérdés az volt, melyik bordszati konyvet adjam a didk-
jaim kezébe. Szdmos kiilonb6z8 konyvvel probalkoztam, am didkjaim mindig va-
lami konnyebben olvashatét kértek. Egyszerlinek tlint a megoldas: valakinek irnia
kell egy bevezets kézikonyvet. Az idSk sordn volt szerencsém taldlkozni néhdny al-
talam olvasott nagyszabdasi borkonyv szerzgjével. Megkérdeztem néhdnyuktol,
nem lenne-e kedviik egy egyszerilibb borkalauzt is irni, &m d4ltaldban azt vélaszol-
tak, hogy ilyen konyvre nincs igény.

Soha nem gondoltam volna, hogy egyszer majd konyvet irok, viszont meg
voltam gy&zd&dve arrdl, hogy valakinek ki kell toltenie ezt a hidnyt, igy hat nekifog-
tam. A Windows on the World Complete Wine Course egyike legnagyobb teljesit-
ményeimnek. Akkor is boldog lettem volna, ha csak egyetlen példany fogy el bels-
le - s igy jarulhatok hozza, hogy majdan legaldabb egy ember nem misztikus fény-
ben latja a borok tém4djat. Ehelyett, a mai napig bezardlag tobb mint 1 000 000 pél-
danyt adtunk el belSle.

Az 1985-0s els6 kiadas 6ta ez a konyv tizenotodik javitott kiaddsa. A borok
allandodan valtozd vilagaban azonban tizenot év maga az 0rokkévaldsag. Sok olyan
szerzd, aki az ujrairas lehet8ségével taldlkozik, minden bizonnyal megprobal még
tobb informéciot beletenni a kdnyvébe, én viszont megtanultam, hogy a kevesebb
tobb. igy megprobaltam a konyvet még egyszerilibbé, és ha lehet, még vildgosabba
tenni.

Szeretném megkoOszonni a szakmaban dolgozd Osszes kollégdmnak - étte-
rem- és szdllodatulajdonosoknak, kiskeresked6knek, nagykereskedéknek, impor-
téroknek, oktatoknak és vendéglatdipari iskolaknak - , hogy kOnyvemet a bor uj
és,,régi"tanulmanyozdinakajanlottak.

Bércsak ilyen konnyen olvashaté konyvem lett volna, amikor sajat kalando-
mat elkezdtem. Remélem, élvezik majd ezt a borok ismeretébe bevezetd egyszeri
kalauzt.

Orommel fogadok minden hozz4széldst, javaslatot, s6t javitdst, és szivesen
valaszolok minden, borral kapcsolatos kérdésre.

Cimem:

Kevin Zraly

Windows on the World

One World Trade Center 106th Floor
New York, NY 10048

E-mail:
kevinz@netstep.net
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Bevezetés

Kevinrdl eldszor egy eurdpai ismerdsomtdl hallottam. Kevin eurdpai 6n-
képzé turnéja sordn a mi bordszatunkba is eljott. Elhatdrozta ugyanis,
hogy a borokat a borok vildgaban akarja tanulmédnyozni. Nyolc hénapon
at jarta Franciaorszag, Olaszorszdg, Spanyolorszdg, Németorszag és Svajc
borédszatait. Szimpatikus fiatalembernek tiint - ahogy kék farmerjében,
nagyon Kkis koltségvetéssel, de jo kérdésekkel ¢és igazi tudasvaggyal
megérkezett. Az eurdpaiak szeretik a vandorld didkokat - meg tudjak kii-
16nboztetni az igazit az utdnzattdl, és azt is tudjak, hogy az amerikaiak
szinte kielégithetetlen tuddsszomjjal vannak megéldva.

Kevin borok irdnti érdekl§dése akkor kezdddott, amikor didk volt a
New York dllambeli New Paltzban. Részmunkaidds pincérként munkat
vallalt a High Falls melletti Depuy Canal House Tavernben, végil a
Catskills egyetlen négycsillagos éttermének vezetdjeként kotott ki. Mivel
az 4llashoz hozzatartozott a borrendelés is, elhatdrozta, hogy tobbet fog-
lalkozik a témaval.

New York Citybe visszatérve mar sokat tudott a borrdl. Ekkor egy
bor- és szeszkereskeddnél kellett olyan jegyzékeket drulnia, amelyeken a
Wild Irish Rose nagyobb figyelmet kapott, mint a Meursault és a Chéteau
Lafice. Még mieldtt ismertté valt volna, & volt annak a ,,Windows on the
World”-nek a borrendeldje és borfitija, amely késébb Amerika, sét taldn
az egész vilag legnagyobb borjegyzékévé nStte ki magat. Hivatalosan pin-
cemester volt, s folyamatosan bdvitette a beosztasval jaré hatdskort. O
alkotta meg a vildg taldn legljitobb szellem( és legstirlibben feliilvizsgalt
borjegyzékét. Végiil is ha tudds, szovegszerkeszté és szamitdgép van a
birtokunkban, mar semmi nem sz6l amellett, hogy borlistdnkat kébe vé-
sessiik. Egész stabot képezett ki - a segédrendez6tSl kezdve a statiszta-
kig - a borkindlds és felszolgdlds fortélyaira, majd - szinte elkeriilhetetle-




niil - iskoldt kezdett miikddtetni. A boriskola, mivel New York pénziigyi k6zpont-
jaban volt, tobb fGtisztviselSt tanitott meg a borvalasztas és borélvezet miivésze-
tére, mint barki mas.

Amerikdban a sikert elSléptetéssel jutalmazzak. Kevin 1980-ban borigazgatd
lett. Mikozben tovabb tanitotta osztdlyait, 10j vallalkozasba is kezdett a Wine
Spectator-rel: a California Wine Experience és a New York Wine Experience
egyarant olyan hdaromnapos, latvianyos rendezvénysorozat, ahol az orszdg minden
részébdl érkezett mintegy 1000 ember el6addsokat hallgat, borkdstolékon, szemi-
nariumokon és happeningeken vesz részt, illetve bordszokkal taldlkozik.

Kikeriilhetetlennek tiint, hogy Kevin el6bb-utdbb irjon egy borkonyvet - és
hogy ez a konyv mds legyen, mint az 6sszes tobbi. Ezt a konyvet nem azért irta,
hogy a vildgot Kevin tuddsaval vagy éleselméjliségével lenyligozze - bar mindket-
t6bdl béven van neki. Ez a konyv inkabb kevesebb, mint tobb akar lenni. Ahogy a
régi bolcsesség mondja ,,Ha tobb idém lett volna, rovidebb kényvet irtam volna."
Nos, Kevin rovidebb konyvet irt: 1ényegbevagd borkonyvet, velSs, tomor utmuta-
tot a 1ényeghez - egyszerli Utmutatdt, amely nem terheli olvasdit olyan felesleges
informdacidkkal vagy tudomanyos eszmefuttatdsokkal, melyek a bor labirintusdban
megtett utunk sordn inkdbb csak tban lennének. Am ez a nem-okoskodé kényv
olyan elkeriilhetetlen aprésagokat is tartalmaz, melyek nemcsak szdrakoztatdak,
de informativak is - hiszen a témahoz szorosan nem kapcsoldédé tényeknek fontos
szerepiik van abban, hogy agyunk emlékezni tudjon a fontos adatokra. A konyv az
informaciot jo! szerkesztett formaban kindlja, igy konnyen utdnanézhetiink barmi-
nek, haszndlhatjuk kézikonyvként, ugyanakkor olyan érdekes, hogy szinte le sem
lehet tenni, amig a végére nem ériink. Nem lep8dtem meg tulsdgosan, amikor a
kiadé eldrulta nekem, hogy 1985-0s megjelenése 6ta Kevin konyve a legnagyobb
példanyszambaneladottborkonyv.

Réiadasulaborlista,illetveazéttermiborpincekészleténekdsszedllitdsdravo-
natkozé fejezet a legjobb, amit valaha ebben a témaban olvastam. Egyszerre vdlto-
zatos és gazdasagos, s kétségkiviil kovetendd§ példaként szolgdl szamos itallap
Osszedllitdsahoz. A ,,Borok felszolgalasa étteremben ésotthon" cimi fejezet a szer-
tartdsosborfelszolgdldsréladszérakoztatéan gazdagismereteket.

Ez a konyv az egyik legelsd 1jitd és tanito vallalkozas, amelyet Kevin a borok
vildgaban véghez vitt. Az Ujonnan megtértekkel és a régi inyencekkel fenntartott
Kiterjedt kapesolatai révén mindig uj otleteket kap a ,borhit terjesztéséhez". Elké-
pesztd mennyiségli informdcié all rendelkezéslinkre a borokkal kapcsolatban,
amelycket a legtobb szerzd, gy tiinik, tilbonyolit. Ez a korai vallalkozds szdmos
lelkes kovet6t szerzett Kevinnek mind a bor mar meglévg szerelmesei, mind pedig
az uj keletli borivok kozott.

—PLTER M | SICHEL
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Az Egyesiilt Allamok
teljes borforgalma
1998-ban 17 millidrd
dollar volt.

A becslések szerint
koriilbeliil4000
kiilonféle bor
vasarolhato az
Egyesiilt
Allamokban.

Az Egyesiilt
Allamokban eladott
750 ml-es kaliforniai
borok csoportositasa
mennyiség szerint:
14 § folott: 2%

7 $-14 $: 8%

3 $-78: 29%

3 § alatt: 61%

A tiz legnépszer(ibb
import mindségi bor
2000-ben

1. Conchay Toro

2. Riunite

“Classics”
3. Georges
Duboeuf

. Casarsa
Lindemans
Bolla
MarcusJames
Walnut Crest
Folonari
. B&G

Swvenaue

Bevezetd a borokhoz

Vacsoravendégek szdmara bort kerestink egy szakiizletben. Mieldtt beléptiink
volna, legaldbb valamiféle elképzelésiink volt arrdl, mit is szeretnénk, dm
most, a polcokat pasztdzva, legylir minket a hatalmas kindlat. ,Mennyi bor",
gondoljuk, és ,mennyi ar". Nagy leveg6t vesziink, majd merészen leemeliink
egy jo kinézetl palackot és megvessziik. Aztdn csak reménykedni tudunk ab-
ban, hogy vendégeinknek izlik majd a vdlasztdsunk.

Tulzdsnak hangzik? Egyesek szdmdra taldn igen. Igazsdg szerint ez az
eset nagyon gyakran bekovetkezik kezdS borkedvel8k, sét kozéphaladdk ese-
tében is, bar nem sziikségszert, hogy igy legyen. A borok felfedezése kellemes
élmény is lehetne. Mire ezt a kdnyvet befejezziik, magabiztosan tudunk majd
véasarolni kereskeddénél, s6t a borpincér szemébe nézve habozas nélkiil rendel-
hetjiik meg az dltalunk valasztott fajtat. Am el6szér kezdjiik az clemi dolgok-
nal - bordszati tuddsunk alapjaindl. Ezt a részt is figyclmesen olvassuk el - a
késdbbi fejezetek kapesén felbecsiilhetetlen értéke lesz. Taldn id6nként még
visszaistériink chhezarészhez, hogy felfrissitsiik atanultakat.

E konyv céljait tekintve a bor nem mds, mint a sz618 erjesztett leve.

Ml az etjesztés?

Az crjesztésaz a folyamat, melynek sordn a sz8161€ borrd alakul at. Az erjesz-
tés egyszerli képlete:

Cukor + Eleszté = Alkohol + Szén-dioxid (CO,)

Az erjedés a sz8ldszemek Osszezuzasaval kezdddik, s akkor ér véget, mikor az
0sszes cukor alkoholld alakult at, vagy ha az alkoholszint 15 szdzalék koriili
értéket ér el, ekkor ugyanis elpusztul az élesztégomba. Erett sz818szemekben
a cukor természetes formdban van jelen. Az élesztd ugyancsak természetes




formaban, a sz616 héjan taldlhatd. Manapsiag azonban a bordszok nem mindig
ezt a természetes élesztGt hasznaljak. Sok esetben laboratériumokban kiiloni-
tik el a tiszta élesztétorzseket; mindegyik torzs valamilyen sajitos jegyet ad
hozzd a bor jellegéhez. A szén-dioxid a levegébe keriilve szétoszlik, kivéve a
Champagne, vagy mas pezsgdk esetében, amikor a gazt kiilonleges eljarasok-
kal visszatartjak a borban.

Mi a hdrom fé borfajta?

Asztali bor: koriilbelil 8-15 szazalékos alkoholtartalom
Szénsavas bor: koriilbelil 8-12 szazalékos alkoholtartalom
Szeszezett bor: 17-22 szazalékos alkoholtartalom

Minden bor besorolhaté ezen kategoridk egyikébe.

Miért van az, hogy a viliglegjobbborai csak
bizonyos teriileteken késziilhetnek ?

Ebben tobb tényezd egyiittes hatdsa jatszik kozre. A jo boraikrdl hires vidéke-
ken a jo termd&talajhoz természetesen kedvez$ idGjarasi koriilmények is tar-
sulnak. Rdadasul ezeken a teriileteken a borkészités a kultura és a torténelem
fontos része.

Az dsszes bor ugyanabbol a széldfajtdbolkésziil ?

Nem. A f6bb szG16fajtak a Vitis vinifera fajhoz tartoznak. Mind az eurdpai,
mind az amerikai bordszok a Vitis viniferat hasznaljak, amely sok kiilonb6z6
szGl6fajtat foglal magdban - fehéret és kéket egyarant. A borkészitéshez azon-
ban mas sz6l6t is haszndlnak. Amerika Gshonos szG16it, melyek a Vitis
labrusca fajhoz tartoznak, New York dllam teriiletén sokfelé termesztik. A
Vitis vinifera és a Vitis labrusca keresztezésével 1étrejott Hibrideket féként az
Euyesiilt Allamok keleti partvidékén diltetik.

Melyek a szél6termesztésre leginkébb alkalmas
teruletek?

A sz616 mezGgazdasagi termék, amely specidlis termesztési koriilményeket ki-
van. Ahogy New Yorkban nem érdemes narancsiiltetéssel probalkoznunk, gy
az Eszaki-sarkon sem ériink el sikereket a sz6l6vel. A sz§lGtermesztésnek is
vannak korlatai. Ezek a korlatozd tényezGk a kovetkezdk: az érési idGszak, a
napsiitéses érak szama, a napsugarak beesési szoge, valamint az atlagos hGmér-
séklet és csapadékmennyiség. A termdtalaj is kimagasldan fontos, ezenkiviil ko-

Egy palack bor 86%-a viz.

Isten ajandéka a bor
szerelmeseinek
Kedvenc borvidékeim a
vilagon:

Napa

Sonoma

Bordeaux

Burgundia

Champagne

Rhone-vdlgy

Toscana

Piemont

Mosel

Rajna

Ridja

Douro (Port)

A vilag ot legnagyobb
borszél6termeldje
(tertilet szerint)
Spanyolorszag
Olaszorszag
Franciaorszdag
Torokorszag
Amerikai Egyesiilt
Allamok

Néhany példa a fébb
sz@léfajtakbol:
VITIS VINIFERA
Chardonnay
Cabernet sauvignon
VITIS LABRUSCA
Concord
Catavvba
HIBRIDEK
Scyval blanc
Baco noir

Borészok szerint a borké-
szités a szGlGskertben
kezdddik, a szG18 gondo-
zdsaval. Ez dontd fontos-
sagu az egész folyamatot
tekintve.
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A borkészités
legfontosabb tényezdi:
1. Foldrajzi fekvés

2. Termétalaj

3. Idéjaras

4. Sz616

5. Boraszati eljarasok

A szé6lévesszdket
altalaban aprilis-majus
honapban iiltetik. A
legtobb toke 40 évig,
vagy még tovabb is
folyamatosan jo
mingségii szGl6t ad.

Ne felejtsiik el, hogy az
évszakok a déli féltekén -
példaul Ausztraliaban és
Chilében - megfordulnak.

A tékéken az els6é harom
évben altaliban nem
terem borkészitésre
alkalmas sz6l6.

A ,,Brix-fok” a szélében
1évé cukor boraszati
mértékegysége.

Atlagosan 100 nap telik
el a szG16 viragzasa és a
sziiret kozott.

Bordeaux-ban egy aprilisi
fagy az 1991-es termés
felét elpusztitotta.

Jonéhany éve a
burgundiai falvakat egy
15 perces jégeso teljesen
letarolta, a kar elérte a 2
millié dollart.
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vetelmény még a megfelel§ vizelvezetés. A megfelel6 mennyiségli napsiités jo
érést biztosit a sz6l6szemeknek, ez pedig egyenstlyba hozza a cukrot és a sava-
kat - ez kiilonbozteti meg egymastdl a megfeleld, a jé és a kivald borokat.

Szdmit az, hogy milyen szSlétipustilltetiink?

Igen, szdmit. Sok sz616 hagyomdnyosan jobb termést ad, ha bizonyos helye-
ken ultetik el. A kéksz616 példdul hosszabb érési idészakot igényel, mint a fe-
hér, ezért dltalaban melegebb (délebbi) helyekre tultetik. A hlivosebb északi
teriileteken - példdul Németorszgban és Eszak-Franciaorszdgban - a legtobb
sz816skert fehérszGldvel van beliltetve. Olaszorszdg, Spanyolorszag és Portu-
gdlia melegebb teriiletein a kékszSl6 terem kivdldan.

Mikor van a sziiret?

A szbl8szemeket akkor szedik le, mikor azok elérik a bortermeld altal készi-
tendd bor jellegéhez megfelel§ cukor-sav ardnyt. Menjiink el egy sz616skertbe
juniusban, és kdstoljuk meg az egyik pici, zold szemet. J61 6sszehtizza a szan-
kat, mivel még nagyon fanyar és savas. Térjiink vissza ugyanabba a sz61Gskert-
be - s6t ugyanahhoz a fiirth6z - szeptemberben vagy oktdberben, s a sz616-

szem édes lesz. Az eltelt hénapok napsiitése a fotoszintézis eredményeként
cukrot halmozott fel benne.

szeptemberi
sziiret
0,9% sav
22 Brix-fok

Junius julius
3% sav 2,3% sav
10 Brix-fok

augusztus
1,7% sav
0 Brix-fok

15 Brix-fok

Milyen hatdssal van az idé’jirib'a szS8l3re?

Az idgjéras a sz818termés mennyiségét és minGségét egyardnt befolydsolhat-
ja. Tavasszal, mikor a sz616 kihajt, egy hirtelen fagy ledllithatja a virdgzast, igy
csokkentve a hozamot. Ebben a kritikus idgszakban meg cgy erds szélvihar is
rossz hatdssal lehet a sz616re. Kevés, tul sok, vagy rosszkor esett esé szintén
pusztito hatdsu lehet.

A kozvetlentl sziiret elStt esett csapadék hatdsdra a szemek megszivjak
magukatvizzel, asz8181€ felhigul és gyenge, vizes bort ad. Az esé hidnya, mint
ahogyakaliforniai North Coast megye 1980-asaszdlyos évei mutattak - hatés-
sal van a borok egyenstulydra. Egy nagyobb leh(ilés még az érési szakon kiviil
is hatéssal lehet a sz816re. Egy példa erre az esetre: New York dllam borvidé-
kein szokatlanul zord, hideg tél volt az 1993-94-esévben. Ennek eredménye-
ként a kovetkezd évben drdmaian csokkent a termésmennyiség, kiilonosen
azokban a sz6l8skertekben, ahol a kevésbé szivos eurdpai fajtakat tltették.




Mit tehet egy széldskertgazddja kedvezdtlen
iddjdrds esetén?
A termelS szdmos ellenintézkedést tehet. Ezen intézkedések koziil néhanyat

akkor alkalmazunk, mikor a sz618 még a tékén van; masok pedig a bordszati
eljaras részét képezik.

PROBLEMA MIT OKOZ MEGOLDAS

Fagy Kisebb terméshozam  Tobbféle fagyvéds eljarés
van: példaul orids langszoé-
réval melegitik a t6kéket

Kevés napstités Eretlen szemek Chaptalozds (cukor hoz-
zdadasa a musthoz -

a friss szélSléhez -
az erjesztéskor)

Tl sok esd Hig, vizes bor A sz616t szarazabb éghaj-
latu teriiletre kell tiltetni

Peronoszpora Rothadés Rézszulfatos permetezés
Aszaly Kiégett sz616 Ontozés vagy esétanc
Filoxéra Halott szél6 Ellendll6 gyokértorzsre

kell oltani a sz616t

Mi a filoxéra?

A filoxéra, vagy szélégyokér-tetit a borszSld egyik legnagyobb ellensége, mi-
vel gyakorlatilag az egész novényt megoli. Az 1870-esévekben bekovetkezett
jarvdnyos parazitafert6zés kishijan kiirtotta a teljes eurdpai szélddllomdnyt.
Szerencsére az 6shonos amerikai t6kék ellendlloak voltak a fert6zéssel szem-
ben. Miutédn ezt felfedezték, az eurdpai szGl6ket felszedték, és filoxéra-ellendl-

16 amerikai t6kékre oltottdk Gket.

Készilhet kéksz6l6bol fehérbor?

Igen. A bor szine teljes egészében a sz616 héjabdl ered. Ha kozvetlentll prése-
Iés utan eltavolitjuk a sz6816 héjat, akkor nem ad szint a bornak, igy az fehér
lesz. Franciaorszag Champagne régidéjaban javarészt kékszG616 terem, am f6-
ként fehérbor készill beldle. A kaliforniai fehér Zinfandel is féként kék
Zinfandel sz6I16bdl késziil.

A filoxérat6ol megmene-
kiilt orszagok egyike Chi-
le. A chilei boraszok sze-
rencsére még az 1860-as
években importaltak sz6-
16t6kéket Franciaorszag-
bdl, tehat még azelétt,
hogy a filoxéra megta-
madta volna a francia
szbldskerteket.

Az 1980-as évek elején
kaliforniai filoxéra ferté-
zésre bukkantak Kkalifor-
niai széléskertekben is.
Boraszok ujraiiltették a
szbldskertjeiket, ez 1
acrén (1125 négyszogol)
15 000-25 000 dollarba
keriilt. A teljes djraiiltc-
tés végosszege a becslé-
sek szerint 2 milliard dol-
lir folé emelkedett.

A Napa-volgybe iiltetett
37 000 acre szGlGsbél
tobb, mint 22 000 acrét
kellett jraiiltetni a filo-
xéra miatt.



A dio6 és a tea szintén tar-
talmaz csersavat.

Bizonyos szdléfajtak
(ilyen a cabernet
sauvignon) tobb tannint
tartalmaznak, mint a tob-
biek, példaul a pinot noir.

Az elsé ismert, Kiilonle-
ges évjaratra vonatkozo
adatunk a rémai torténet-
irétol, idésebb Pliniustol
szarmazik, aki a Kr. e.
121-es évet ,,legmagasabb
kivalosagként" értékelte.

Harom f6 borfajat sorol-
hatunk a tiz évnél tovabb
érok kozé:

Bordeaux nagyszerii
chateau-i

A legjobb kaliforniai ter-
melGk cabernet
sauvignonjai

A legjobb évjaratos portoi

A legelsd, borra utalo bi-
zonyiték legalabb 7000
éves!
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Mi a tannin, is kivdnatos-e a borban?

A tannin vagy csersav természetes anyag, mely a sz618 héjabol, szarabol, ko-
csanyabdl szarmazik, valamint a fahorddbdl, melyben bizonyos borokat érlel-
nek. Konzervaldé anyagként mikodik, nélkiile bizonyos borok nem fejlédné-
nek tovabb a palackban. Fiatal borokban a tannin csipdsen fanyar lehet, s a bor
izét megkeseriti. A vorosborokban a tanninszint dltaldban magasabb, mint a
fehérekben, mivel a kékszSl6t altaldban a héjan erjesztik.

Kivdnatos-e a savassiga borban?

Minden borban van bizonyos mennyiségli savassag. A fehérborok altaldban
savasabbak, mint a vorosek, mivel a boraszok megprobaljak egyensulyba hoz-
ni a gyimolcsOsséget és a savakat. A tulsdgosan savas bort is leirhatjuk fa-
nyarként vagy savanyuként.

Mitjelent az ,évjdrat’? Miért tartidkjobbnak az
egyik évet a misiknil?

Az évjarat azt az évet jelzi, amikor a sz6l6t lesziiretelték, igy minden év egy-
ben évjarat is. Az évjarati tablazatok a kiilonboz6 évek idGjarasi viszonyait ve-
szik figyelembe. Jobb idGjards jobb évjarati besoroldst eredményez.

Mindent bort érlelni kell?

Nem. Altaldnosan elterjedt téveszme, hogy érleléssel minden bor feljavul. A
vilagszerte készult borok tobb mint 90 szdzalékat valdjaban egy éven beliili fo-
gyasztdsra, s csupan 1 szazalék az, melyet 5 évnél hosszabb érlelésre szantak.

Miképp szabdlyozzdk a bortermelést a viligon?

Minden fébbbortermel§ orszagnak vanallamitamogatassal mtikodSellendr-
z¢si hivatala és torvényei, melyek a bortermelés minden aspektusat szabalyoz-
zak, illetve meghatarozzak a kotelezden betartandd minimalis értékeket. N¢é-
hany példa erre:

Franciaorszdg: Apellation d'Origine Contrélée (A.O.C.)
Olaszorszag: Denominazionale di Origine Controllata (D.O.C.)
Egyestilt Allamok: Bureau of Alcohol, Tobacco, and Firearms
(B.A.T.F.)

Németorszdg: Foldmitvelésligyi minisztérium

Spanyolorszdg: Denominacién de Origen (D.O.)




A borkdstoldsrol

Elolvashatjuk az 6sszes konyvet, melyet borokrodl irtak (van belSliik b&ven),
hogy e témdban tuddsunkat gyarapitsuk, dm a borokat kdstolni kell ahhoz,
hogy tudasunkat igazan Oregbitsiik. Olvasas soran a borok akadémikusabb ol-
dalaval ismerkedhetiink, a kostolds viszont sokkal élvezetesebb és praktiku-
sabb. Mindkett6bdl egy kevés: az a legjobb!

Kovetkezzenek tehdt a borkdstolashoz sziikséges 1épések. Taldn az len-
ne a legjobb, ha egy pohar borral a kezlinkben kovetnénk Gket.

A borkdstoldst Ot alaplépésre bonthatjuk: szin, keverés, szaglds, izlelés
és izlelgetés.

Szin

Ugy gy6z&dhetiink meg legjobban a bor szinérdl, ha egy fehér hattér - szalvé-
ta vagy vdszon abrosz - elé¢ tartunk egy pohar bort. A szinskdla természetesen
fligg attdl is, hogy fehér vagy vorosbort kostolunk:

FEHERBOR VOROSBOR
halvany sargaszold biborvoros
szalmasarga rubinvords
aranysarga vOros

arany téglavoros
Oarany vorosesbarna
barnéassarga barna
maderized

barna

A szin sok mindem eldrul a borrél. Mivel a fehérborokkal kezdtiik, elmon-
dom, mi az a hdrom tényezd, melyek miatt tobb szine Iehet a fehérbornak:
1. Oregebb.
2. Kiilonbo6z4d szG616fajtak killonbozd szineket adnak (példaul a
chardonnay altaldban mélyebb szint ad, mint a rajnai rizling.)
3. Abort hordéban érlelték.

Osztalyaimban mindig azzal kezdem, hogy megkérdezem a hallgatdkat, sze-
rintiik milyen szine van a bornak. Gyakran megesik, hogy valaki ugy gondol-
ja, a bor halvany sargds-zold, mig masok szerint aranyszini. Mindenki
ugyanazt a bort nézte, dm a szinérzékelés tobbféle volt. Nincs helyes vagy
helytelenvalasz, mivelazérzékelésszubjektivfolyamat. Képzelhetjiik, mitor-
ténik, ha valéban megizleljiik a bort!

»A bor izében, a sziva-
rokban, a koltészetben,
a préozaban ... stb. nincse-
nek normiak. Minden em-
bernek a sajat izlése
anorma, s a tobbség sza-
vazata sem tudhatja 6t
meggyo6zni, vagy akar
a legkisebb mértékben is
eltériteni sajat normainak
elsébbségétil.”

Mark Twain, 1895

Ha egy pohar vorosboron
keresztiillatunk, akkor az
altalaban mar fogyasztha-
t6!

A fehérborok szine az ér-
lelés sordn mélyiil. A vo-
rosborok épp ellenkezd-
leg, az érleléssel
halvanyodnak.




Néhany szakért6 szerint
ha keverés kozben a po-
har folé tartjuk a tenye-
riinket, akkor jobban
érezziik a biikét és az
aromat.

A buké az érett bor teljes
illata.

Az aroma a szd6l6 illata.
Most mar tudjuk, hogy

minden orrlyuk kiilonbo-
z§ illatokat érez meg.
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Keverés

Miért keverjiik a bort? Hogy oxigén keriilhessen bele. A keverés hatdsira ész-
terek, éterek és aldehidek szabadulnak fel, melyek oxigénnel egyesiilve eld-
hozzédk a bor aromajat. Mas szdval a keverés levegdzteti a bort, ezaltal jobb il-
latokat érziink.

Mindenki jol teszi, ha megkeveri a borat. Ugy csinaljuk, ahogy jol esik -
jobb vagy bal kézzel, két ujjal, a hatunk mogott ... Most rogton figyelmeztet-
nem kell azonban mindenkit: ezutan mindent meg fog keverni - a tejet, az
iditét, a reggeli kavét is!

Szaglas

A borkostolas legfontosabb része. Csupan négyféle iz - édes, savanyu, kesert,
sos - érzékelésére vagyunk képesek, am egy atlagos ember tobb, mint 2000-
kiilonféle illatot érezhet, ebbsl tobb mint 200 illat a boré. Most tehdt, hogy
megkevertiik a bort és felszabaditottuk az illatokat, azt szeretném, hogy
legalabb haromszor szimatoljunk bele a borba. Eszre fogjuk venni, hogy a har-
madik szimatolassal tobb informdcidéhoz jutunk, mint az elsével. Milyen illa-
ta van a bornak? Milyen tipusu a zamata? A szaglas a borkdstolds folyamata-
nak legfontosabb Iépése, az emberek tobbsége azonban egyszerlien nem
szentel neki elég idét.

A bor zamatanak hajszalpontos meghatdrozasa bizonyos jegyek felis-
merésében is segit. Osztalyaimban dltaldnos probléma, hogy sok didkom
azt szeretné, ha megmondandm neki, milyen illatavan a bornak. Mivel nem
szeretek nagyképi szavakat haszndalni, ezért mondhatom példaul azt, hogy
a bor illata egy francia fehér burgundiéhoz hasonlit. Mindazonaltal rajot-
tem, hogy az osztaly tobbségét egy ilyen valasz nem elégiti ki. Ennél tob-
bet akarnak tudni. Megkértem &ket, hogy irjak le, milyen illata van a hagy-
mas rostélyosnak. Azt valaszoltak ,hagymas rostélyos illata". Nézzilik, mit
jelent ez?

Legjobban ugy tanulhatjuk meg, hogy milyen jellegli borokat kedve-
link, ha ,memorizaljuk" az egyedi szdl6fajtdk illatdt. A fehérborokhoz pro-
bdljuk meg emlékezetiinkbe vésni a hdrom f6 széldfajtat: a chardonnay-t, a
sauvignon blanc-t, illetve a rajnai rizlinget. Szimatoljuk, szimatoljuk és me-
gint csak szimatoljuk &ket, egészen addig, amig végiil képesek lesziink meg-
kiilonboztetni egymastol. A vorosboroknal kicsit nehezebb a dolgunk, de itt
is vehetjiik a harom f§ fajtdt: a pinot noirt, a merlot-t és a cabernet
sauvignont. Prébdljuk emlékezetiinkbe vésni illatukat ugy, hogy nem haszn4-
lunk szévirdgokat a jellemzésiikre, s ra fogunk érezni a 1ényegre.

Az iskolaban mindig maradnak szkeptikusok, szamukra készitettem egy
500 szavas szojegyzéket, azokkal a szavakkal, melyeket dltaldban a borok
leirasara haszndlnak. Kovetkezzen ebbdl egy rovid szemelvény:




aldtdmasztott fémes kifejlett penészes
aroma fiatal kénny pétillant
buké foldes lapos rovid
csabito friss lecsengés savanykas
dugdbizi gazdag maderized sovany
ecetes izletes piritott szG16s
¢élesztbs karakter mellékiz test
élénk kemény mogyoros tlizes
érett kesernyés nagy-teljes- utdiz
fanyar keserti stlyos vanilia
faradt kénes nyakiglab zamat

fas kiegyensilyozott oxiddlodott zold

Egy masik érdekesség, hogy bizonyos borhibdkat nagyobb biztonsdggal ve-
sziink észre a szaglasunkkal.

Most felsorolunk néhdny, borban jelentkezd kellemetlen illatot:

ILLAT OK

ecet tul sok ecetsav van a borban
sherry oxidécio

nyirkos, dohos pince a bor dtvette a hibas dugd izét

(dugéizii bornak szoktdk hivni)
kén (leégett gyufa) tul sok kén-dioxid

A kén-dioxidot sokféleképp hasznéljak a bordszatban. Megoli a borban a bak-
tériumokat, véd a nemkivanatos erjedéstél, illetve tartdsitdszerként is funk-
ciondl. Néha égetd, viszketd érzést kelt az orrban.

izlelés

Sok ember szdmdra a bor izlelése egyet jelent azzal, hogy kortyol cgyer beld-
le, majd rogton le is nyeli. Szerintem ez nem izlelés. Az izlelés valami olyan
dolog, amelyet az izlelébimboinkkal végziink. izlelsbimbdk mindenhol van-
nak a széjiiregiinkben, a nyelviink mindkét oldaldn, alul, a nyclvcsticson, s6t
halul a garatunknal is. Ha kovetjiik az emberek tobbségét, akkor mi is
hortyintuk egyet - és kikeriljiik az 0sszes fontos izlelébimbért.

Mit tartsunk észben borkostoliaskozben?

Legyiink tisztdban legfontosabb izérzeteinkkel, illetve azokkal a helyekkel,
aholérzékeljliik Gket. Ahogykordbbanemlitettiik,csupdnnégyiztérzékeliink:
az édeset, a sosat, a keserl(it és a savanyut (de a borban nincsen sés iz, igy ma-
rad hidrom). A borban érzett keserli izt altaldban a magas alkohol- és

Milyen fajta bort szeretek
igazan? Szeretem, ha bo-
rom élénk, gazdag, érett,
kifejlett!

Minden bor tartalmaz egy
bizonyos mennyiségii
ként. Ez az erjedés ter-
mészetes mellékterméke.

Egy dtlagembernek 5000
izlelébimbdja van.
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Napjaink 1j felfedezése,
v hogy taldn ot izt is ér-

- ziink: édeset, sosat, kese-
r(it, savanyut és lehet,

L hogy umami-t, mds néven
MS.G.-t is.
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Bor texturak

Konny( - folozott tej
Kozepes - folozetlen tej
Telt - stir( tejszin
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tannintartalom idézi el§. Edes izt azokban a borokban érziink, ahol erjedés
utdan még maradt hatra cukor. A savanyu iz (néha ,,fanyarnak"” nevezik) a bor
savassagat jelzi.

Edesség - A nyelvhegyen érzékeljiik. Ha a borban van egyéltaldn valami édes-
ség, azt rogton megérezzik.

GyiimolcsGsség és fajtajegyek - A nyelv k6zépsS részén érzékeljiik.

Savassdg - A nyelv oldalain, az orca belsd teriiletein, illetve a garatban érez-
zik. A fehérborok, valamint a konnyebb vordsborok dltaldban savasabbak.

Tannin - A tannin érzékelése a nyelv kozéps6 részén kezdddik. Tannint elsS-
sorban voros, illetve horddban érlelt fehérborokban taldlunk. Ha a bor tul fia-
tal, a tannin tulsdgosan kiszdritja az inyt. Ha tul sok tannin van a borban, ak-
kor gyakorlatilag az egész szdjlireget elborithatja, ezzel meggdtolja, hogy a
gylimolcsosség érvényesiiljon. Emlékezziink rd, hogy a tannin nem iz, hanem
tapintdsi érzés.

Utdiz - A bor komponenseinek teljes ize és egyenstlya még hosszti ideig
érezhetd a szdjiiregben. Mennyi ideig marad fenn az egyensuly? A hosszd, kel-
lemes utdiz 4ltaldban csicsmindséget jelez. Sok nagyszer( bor ize valahol egy
¢s hdrom perc lecsengéssel tlinik el, mikozben minden komponens egymadssal
harménidban marad.

ileelgetés

Miutdn egyszer megizleltiik a bort, d§ljiink hdtra néhény pillanatra és izlelges-
siik. Gondoljunk az imént megtapasztalt izekre, majd benyomdsaink rendezé-
sét segitendd tegyiik fel magunknak a kovetkezd kérdéseket:

KonnyU, kozepes vagy testes a bor?

Fehérborok esetében: Milyen volt a savassdga? Nagyon alacsony, éppen
j6 vagy tul sok?

Vordsborok esetén: Tul erds, fanyar a bor tannintartalma? Kellemes?
Vagy kevés van beldle?

Melyik a legerGsebb komponens? (a maradék cukor, a gylimolcs, a sav
vagy a tannin)

Mennyi ideig maradt meg a komponensek 6sszhangja? (10 maésodperc,
1 perc... stb)

Szerintlink megérte-e a bor az 4rdt?

Fogyasztdsra kész-e mar a bor?
Milyen étel illene ehhez a borhoz?
Ezzel elérkeztiink a legfontosabb kérdéshez. Az els§ dolog, amelyet koz-




vétlentil a borkdstolds utdn meg kell fontolnunk, hogy izlett-e a bor vagy sem.
Ez az én stilusom?

A borkdstolast egy kiallitas bebarangolasahoz lehetne hasonlitani. Te-
remrdl teremre boklaszunk a képeket nézegetve. Els6 benyomasaink eldontik,
hogy egy kép tetszik-e nekiink vagy sem. Ha pedig mar eldontottiik, hogy tet-
szik, akkor tobbet szeretnénk tudni réla: Ki az alkotdja? Milyen torténet all a
mi elkésziilte mogott? Hogy késziilt? Ugyanigy van ez a boroknal is. Altala-
ban, ha egy borbarat rataldl egy uj, neki tetszg borra, akkor hirtelen mindent
tudni akar réla - a bordszrol, a sz616rél, a sz6lGskert pontos helyérdl, a keve-
rékrél - ha arrdl van szo -, illetve a bor torténelmérdl.

Honnan tudjuk, hogy egy borjé vagy rossz?

A j6 bor definicidja: az a bor jo, amelyik izlik nekiink. Ne hagyjuk, hogy ma-
sok hatdrozzak meg az izlésiinket!

Mikor lesz egy bor fogyasztdsra kész?

A ,Windows on the World Wine School”-ban ez a leggyakoribb kérdés. Na-
gyon egyszerli a valasz: ha a bor 0sszes komponense a mi egyéni izlésiinknek
megfeleld egyensilyba kerdl.

60 masodperces borszakérto

Az utébbi néhdny évben ragaszkodom hozza, hogy didkjaim a bor megizlelé-
se utdn legaldbb egy percig maradjanak csendben. Osztalyaimban ,,60 mdsod-
perces borszakérté" borkdstold ivet haszndlok, melyre a hallgatdk lejegyzik
benyomadsaikat. Az egy percet 4 részre osztom: 0-15 mésodperc, 15-30 ma-
sodperc, 30-45 mdasodperc, végiil az utolsd 45-60 masodperc. Prébédljuk ki ezt
az ivet a kovetkezd pohdr bornél.

0-15 masodperc: Ha a borban van maradék cukor/édesség, azt most fogjuk
megérezni. Ha nincs édesség a borban, a savassag érzete altaldban az elsd
1 5 masodpercben a legerdsebb. Ilyenkor szoktam meghatarozni a gytimolcs-
szintet, illetve a gyiimdlcs-sav egyensulyt.

Soha nem értékelem a bort az els6 15 méasodpercben, mivel az els izek sokk-
szerlien érik az izlelébimbdkat. A borrél majd a 30. és a 60. masodperc k6zott
alakitomkiavéleményemet.

15-30 mésodperc: Az édesség vagy a savassdg utdn én a nagyszerd gyiimolcs-
izeket keresem. Végiil is ez az, amiért fizettiink! Mire elérem a 30 masodper-
cet, addigra elvarom, hogy az 6sszes komponens egyensulyba keriiljon. Addig-

»Az ember nemcsak issza
a bort, hanem szagolja,
megfigyeli, izleli, kortyol-
gatja és - beszél rola."”
VII.Edward

Elsé 1épés: Vizsgaljuk
meg a bor szinét.
Masodik 1épés: Harom-
szor szagoljunk bele a
borba.

Harmadik 1épés: Vegyiink
egy korty bort a sziankba,
hagyjuk ott 3-4 masod-
percig.

Negyedik l1épés: Nyeljiik
le a bort.

Otodik 16pés: Viarjunk, és
osszpontositsunk a borra
egy percig, mielGtt be-
szélni kezdenénk roéla.
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45-60 masodperc eltelté-
vel fogom eldonteni,
megfelel-e szaAmomra a
bor jellege.

20

ra meg tudom dllapitani a bor sulydt. Konnyti, kozepes vagy teljes-testii? Most
kezdek el gondolkodni arrdl, milyen étel illene a borhoz. (Lasd 165-166. o.)

30-45 masodperc: Nem minden bor igényel 60 méasodpercnyi gondolkodast.
A konnyebb-jellegli borok, példaul a rajnai rizling dltalaban most hozza a leg-
jobb formadjat. Ezen a ponton egy nagyszerli német rizling gyiimolcseinek, sa-
vainak és édességének mar tokéletes harmoénidban kell lennie. A minGségi vo-
ros- ¢és fehérborok savassaganak - amely rendkiviil er6s komponens
(kiilonosen az elsé 30 méasodpercben) - mos kell egyensilyba keriilnie a gyii-
molcsokkel.

45-60 masodperc: A borszakirdk nagyon gyakran haszndljak a ,,tartam” szot
annak leirdsdra, hogy milyen hosszan maradnak meg a komponensek, az
egyensuly és a zamat a szdjban. En az utolsé 15 masodpercben figyelek a bor
tartamdra. A nagy, teljestestli bordeaux-i, Rhone-vdlgyi vorosborok, a kalifor-
niai cabernet-k, valamint az olasz baroldk és barbarescok, s6t még néhany
teljestestli chardonnay esetében a tanninszintre figyelek. Ha az elsé 30 ma-
sodpercben f6ként a sav-gylimolcs egyensulyra volt gondom, tgy az utols6 30
mdésodpercben a tannin-gyliimolcs egyensulyra figyelek. Ha a savassdg, a
tanninok és a gyiimolcsok 60 mdasodperc alatt egyensilyba keriilnek, akkor
ugy érzem, a bor valdszinlileg megérett a fogyasztdsra. A tannin elnyomja a
gyimolcsoket? Ha 60 masodperc elteltével is ezt teszi, akkor felteszem a kér-
dést, igyam-e meg most a bort, vagy hagyjam érni még egy ideig.

Szerintem, ha valaki valéban szeretné megismerni a bor valddi izét, ak-
kor kiemelked&en fontos, hogy legaldbb egy percet szdnjon az 6sszes kompo-
nens tanulmanyozdasara. Hihetetlen ldtvany, amikor az osztdlyomban tobb,
mint 100 didk a bor elemzésével tolt el csendben egy percet. Néhdnyan be-
csukjdk a szemiiket, néhanyan lehajtott fejjel, elmélyiilten gondolkodnak, mig
masokjegyzetelnek.

Egy utolsé megjegyzés: 60 mdsodperc szdmomra a minimadlis varakoza-
si id6t jelenti, miel§tt meghozndm dontésemet a borrdl. Sok nagyszeri bo:
120 masodperc utdn is egyenstlyt mutat. Az dltalam valaha megizlelt legjobb
bor tobb mint hdrom percig tartott ki. Hdrom perc, az sszes komponens to-
kéletes egyensulyaval!

Ajanlott irodalom: Michael Broadbent: Pocket Guide to Wine Tasting,
Jancis Robinson: Vintage Timecharts és Alan Young: Making Sense of
Wine.
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A vildg fehérszolo fajtdi

Most, hogy a borkészités és borkodstoldas alapjaival megismerkedtiink, mar
majdnem készen allunk ra, hogy elkezdjiik a fehérborokrol szo616 elsé harom
orat.

Miel6tt megtennénk, hadd kénnyitsem meg utazasunkat azzal, hogy
megvalaszolom a didkjaim altal legstirtibben feltett kérdések koziil azokat,
melyek a legtobbet segitenek a borok megértésében. A legfontosabb dolog,
hogy tisztdban legylink a fébb szél6fajtakkal, illetve ezek termdéhelyeivel.

Konyviinknek nem az a célja, hogy olvaséit a foldon fellelhet§ Osszes
sz$16fajta adataival elarassza. Mint bordszati oktatonak, az a feladatom, hogy
ezt az adattengert megprobdljam lesziikiteni. Kezdjik tehat a harom f6
fehérszG616 fajtaval, melyeket ismerntink kell a fehérborok megértéséhez. Most
a legkonnyebbtdl a legteltebbig felé haladva sorolom fel Sket:

Rajnai rizling Sauvignon blanc Chardonnay

Ez nem aztjelenti, hogy mas sz16fajtabol nem késziilhetnek vilagklasszis fe-
hérborok, de valahol el kell kezdeniink.

Elsé osztalyos didkjaimnak el8szor ezt a sz816listat szoktam megmutat-
ni, kiegészitve legjobb termG@helyeik felsorolasdval. A sz8léfajtakat a konnyeb-
bektdl a stulyosabbakig haladva osztalyozom. Es felsorolom a f&bb orszagokat,
illetve borvidékeket is, ahol az emlitett sz616fajtakbol magasabb mindségii bo-
rokat készitenek. Valahogy igy néz ki:

szdLd HOL TEREM A LEGJOBBAN?>

Rajnai rizling Németorszdg; Elzdsz, Franciaorszdg; New York dllam

Sauvignon blanc  Loire-vdlgy, Bordeaux, Franciaorszag; Uj-Zéland;
Kalifornia (Fumé Blanc)

Chardonnay Burgundia, Franciaorszdg; Kalifornia; Ausztralia;
Champagne, Franciaorszag

Sok mds orszdgban készitenek vildgklasszis rizlingeket, sauvignon blanc-t és
chardonnay-t, de dltaldban a felsorolt régidk a legismertebb termdhelyck.

Szerte a vilagon 50 fébb
sz6l6fajta terem. Egyediil
Kaliforniaban tobb mint
24-féle fehérszGld fajtat
termelnek.

Mais szé6léfajtak és
borvidékek, melyekrdl
érdemes tijékozédni:

szoLd HOL TEREM
A LEGJOBBAN?

A o A e il R 5 . b i S,

Albarino Spanyolorszag
Chenin blanc Loire-volgy,
Franciaorszag;
Kalifornia
Gewiirtz- Elzasz,
traminer Franciaorszag

(piros tramini)

Pinot grigio Olaszorszag;

/Pinot gris Elzasz,

(sziirkebarat) Franciaorszag

Sémiiion Bordeaux
(Sauternes);
Ausztrilia

Viognier Rhéne-volgy,
Franciaorszag;
Kalifornia

Kalifornia, Ausztralia és
Chile dltalaban feltiinteti a
felhasznalt szdléfajtakat a
borcimkéken.

A francia, olasz és spanyol
borok cimkéjén altalaban
azt a teriiletet, falukozossé-
get vagy szélészetet jelolik,
ahol a bort készitették,
nem pedig a sz6l6 szarma-
zasi helyét.
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Franciaorszdg fehérborai

A francia bor megértése

MielStt elkezdenénk els§ ,,6rankat", a , Franciaorszdg fehérborai”-t, azt hi-
szem, tisztaznunk kellene néhdny fontos dolgot a francia borokkal kapcsolat-
ban. Vessiink egy pillantdst a térképre, s ismerkedjiink meg Franciaorszag f6
sz6l6termd vidékeivel. Ahogy eldrehaladunk, mindenki megérti, miért olyan
fontos a foldrajz.

Kovetkezzen egy gyors attekintés, melyik teriileten milyen sz616t ter-
melnek:

BORVIDEK
Champagne - pezsgdk
Loire-volgy - f6ként fehérborok
Elzdsz - f6ként fehérborok

FOBB SZOLOFAJTAK

Pinot noir, chardonnay

Sauvignon blanc, chenin blanc

Rajnai rizling, gewlirtztraminer

(piros tramini)

Burgundia - voros és fehérborok Pinot noir, chardonnay

Bordeaux - vords és fehérborok  Sauvignon blanc, semillon, merlot,
Cabernet franc és cabcrnet Sauvignon

Cotes du Rhone - f6ként vordsek Syrah, grenache

Languedoc-Roussillon - voros

és fehérborok

Merlot, cabernet Sauvignon,
sauvignon blanc, chardonnay

Biztos vagyok benne, egyszer-kétszer mindenki taldlkozott mar francia borral.
Hogy miért? Mert a francia borokat a legjobbak kozott tartjdk szdmon. Ennek
oka pedig a mindségellendrzésre vezethetd vissza.

A francia boripart szigoru torvények szabdlyozzdk, melyeket az
Appellation d'Origine Controlée” allit fel. Ha nem akarjuk minden egyes al-

Kalifornia, Ausztralia és
Chile altalaban feltiinteti
a felhasznalt szG6léfajta-
kat a borcimkéken. A
francia, olasz és spanyol
borok cimkéjén altalaban
azt a teriiletet, falukozos-
séget tiintetik fel, ahola
bort készitették, nem pe-
dig a sz6l6 szarmazasi
helyét.

A francia boroknak
mindossze 35%-a érdemli
ki az A.O.C. mindsitést




Tobb, mint 350 francia
A.O.C. bor van.

Hektar - metrikus mér-
tékegység
1 hektar = 2471 acre

Hektoliter - metrikus
mértékegység
1 hl = 26,42 U.S. gallon

Vin de Pays fajborok ké-
szitésében leginkdbb a
délnyugat-francia Midi,
mas néven Languedoc-
Roussillon jeleskedik.
Régebben ,borténak" is
hivtdk, mivel dridsi
mennyiségli névtelen bor
késziiltitt. Languedocban
700 000 acre szSlGskert
van, kétszer annyi, mint
Kalifornidban. Ezen sz6-
18s6kbdl 200 millié pa-
lack bor keriil ki, a teljes
franciatermelésmintegy
harmada.

Miért vasarolt Georges
Dubocuf, Louis Latour és
sok mas hires borasz a
Midibenszéléskerteket?
Azért, mert a Midi sz6-
16skertjei sokkal olcsob-
bak, mint a burgundiai
vagy bordeaux-i foldek,
igy a bordszok mérsékel-
tebb dron tudnak bort ké-
sziteni, s befektetésiik
még igy is jocskan megté-
riil,

24

A.0.C

Az 1930-as években létrehozott Appellation d'Origine Contrélée
szabalyozisok minden francia borvidék szamara meghataroztak az alap-
kovetelményeket. Az A.O.C. szabalyok a borcimkék megfejtéséhez is
segitséget adhatnak nekiink, mivel az A.O.C. a kovetkezdket ellendrzi:

PELDA PELDA
1. Szdrmazasi hely Chablis Pommard
2. Sz6l6fajtak: milyen szS16t Chardonnay Pinot noir
ultethetnek itt
3. Minimalis alkoholtart.: 10% 10,5%
termd&helytdl fliggden
sokféle lehet
4. Sz616termesztés: 40 hl/acre 35 hl/acre

Példéaul a bordszok csak
bizonyos mennyiségl szS16t
termelhetnek egy adott
nagysagu terileten

kalémmal végigmondani az Appellation d'Origine Controlée-t, akkor hasz-
nélhatjuk az egyszer(ibb ,A.O.C." roviditést is. Ez az els6 megtanulanddk, bo-
raszati zsargonban haszndlt rovidités, a konyvben még sok masikkal is talal-
kozunk majd.

Appellation d'Origine Vins Délimités de Qualité Supérieure - roviditve
A.0O.V.D.Q.S. az A.0.C. alatti kategdria, a termelés I szdzalékat teszi ki.

Vin de Pays - Ez a kategdria egyre nagyobb jelentéségre tesz szert. 1979-ben
jogerdre emeclkedett a szabdlyok liberalizdldsa, amely cbben a kategoéridban
engedélyezte nem-hagyomdnyos széléfajtdk felhaszndldsdt bizonyos régiok-
ban, s6t még azt is megengedte a bordszoknak, hogy a cimkén a sz§ldfajta ne-
vét tiintessék fel a régid neve helyett. Az amerikai piacia exportdlék szdmara
ez nagyban meghonnyitette az claddst, mivel az amerikaiak ahhoz szoktak
hozzé, hogy fajta szerint - példdul merlot-t vagy chardonnay-t - vélasszanak.
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Vins de Table - Ezek a kozonséges, egyszer(i asztali borok, a francia borter-
melés 35%-atjelentik.

A legtobb francia bor egyszerli, hétkoznapi fogyasztdsra szént ital. Sok
vin de table a tulajdonos neve alatt jelenik meg, s a kaliforniai kannds bor
megfeleldjének tekinthetjik. Ne lepddjiink meg, ha Franciaorszdgban beme-
gylink egy élelmiszerboltba bort vasarolni, és cimke nélkiili mianyag kannak-
ra bukkanunk. A miianyag falon 4t ldthatjuk a bor szinét - vords, fehér vagy
rosé -, de a kanndn csakis az alkoholtartalmat jelolik, amely 9 és 14 szazalék
kozott mozog. Aszerint vdlasszuk ki a borunkat, hogy mit szeretnénk a nap
hatralévé részében csindlni!

Ha bort vasdrolunk, mindig tartsuk észben ezeket a kiilonbségeket, me-
lyek nem csak a mindségben, de az drban is jelentkeznek.

Melyik a négy fobb francia borvidék?

Elzisz  Loire-volgy  Bordeaux  Burgundia

Kezdjiik a sort Elzasszal és a Loire-volggyel, mivel ez az a két francia régio,
amely fehérborairél ismert igazan. Ahogy mar a fejezet elején taldlhatd térké-
pen is lathattuk, Elzdsz, a Loire-volgy, valamint Chablis (Burgundia fehérbor-
termeld része) mind Franciaorszdg északi részén taldlhatédk. Fehérborokat el-
s@sorban ezen a teriileten készitenek, mivel errefelé rovidebb az érési idészak,
illetve hiivosebb az idgjards, s ez a két tényez6 nagyon kedvez a fehérsz4l16 ter-
mesztésének.

Elzdsz

Ugy vettem észre, az emberek gyakran nem igazdn tudjdk, mi a killonbség az
elzdszi és a német borok kozott. Tényleg, mi a kiilonbség?

Eldszoris, Elzdszban és Németorszagban ugyanolyan szél6fajtdkat tiltet-
teh. Mi jut esziinkbe, ha azt halljuk: rajnai rizling? Valdszinfileg ,Németor-
szdg” és az édesség” jut esziinkbe eldszor. Ez a leggyakoribb vélasz. Az elza-
i termel8k azonban, miutdn lesziiretelték rizlingjiiket, teljesen mds bort
hésziteneh beldle, mint német tarsaik. Az elzdszi bordszok a sz6lében 1évé
Osszes cukrot megerjesztik, mig a németek egy kis adag természetesen édes,
erjeszietlen szG161€t adnak a borhoz, az adja meg a tipikus német jelleget. Az
elzaszi borok 90 szdzaléka teljesen szadraz.

Az alkoholtartalom a mdsik alapvetd kiillonbség az elzdszi, illetve a né-
met borok kozott. Az elzdszi borok 11-12szdzalék alkoholt tartalmaznak, mig
1 legtobb német bor mindossze 8-9 szdzalékos.

Hogy egy kicsit jobban o0sszezavarodjunk, mindkét fajta bort ugyanolyan
hosszu, elvékonyodd nyaku livegbe palackozzak.

e
J.MOREAU & FULS
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Hires francia borok (nem
A.0.C), melyek az Egye-
siilt Allamokban megva-
sarolhaték: Valbon,
Moreau, Boucheron,
Chantefleur, René Junot.

Champagne is a f6 fehér-
bor-termeldk kozé tarto-
zik, de kiilon fejezetet
szenteliink neki.

1871-t61 1919-ig Elzasz
Németorszaghoz tarto-
zott.

Az Osszes elzaszi bor
A.O.C. minésitést, s az
itt termelt borok a teljes
francia A.0.C. fehérborok
mintegy 20 szazalékat je-
lentik.
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Elzész bortermelésének
8%-at a vOros pinot noir
adja. Altaldban helyben
elfogyasztjdk, exportra
csak ritkan keril.

Azelzdsziborcimkézés
kiilonbozik a tobbi fran-
cia A.O.C. teriiletétdl,
mivel Elzdsz az egyetlen
teriillet, amely borait sz6-
16fajtdk szerint cimkézi.
Azok az elzaszi borok,
melyek a cimkén jelolik a
sz616 nevét, kizardlag ab-
bol az egy sz6l6fajtabol
késziilhetnek.

Kival6 édes (késéi
sziiretelésii) borok El-
zaszbol

Vendange Tardive
Seléction de Grains
Nobles

Az elmult tiz évben tobb
pinot blanc-t és rizlinget
liltettek Elzdszban, mint
barmely mds fajtat.
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Elzaszban 35 000 acre
széloskertvan, dm egy
termeldre dltaldban csak
Sacres parcellajut.

Milyen fehérsz6l6k teremnek Elzdszban?

Négy fajtat illik ismerni:

Rajnai rizling - 23 szdzalék

Gewlirtztraminer (piros tramini) - 19 szdzalék
Pinot blanc - 20 sz4zalék

Tokay-pinot gris - 7 szdzalék

Milyen jellegti borok késziilnek Elzdszban?

Ahogy madr kordbban emlitettiik, j6forman az osszes elzdszi bor szdraz. A riz-
ling a legelterjedtebb f6 sz616fajta, a régié magasabb mindségli borai is belSle
késziilnek. A masik ismert elzdszi bor az egészen kivdldé mindségl
gewlrtztraminer. Rendkiviil jellegzetes stilusa miatt a legtobb ember vagy
imadja, vagy utdlja. A , Gewiirz” németiil ,fliszert" jelent - ami elég taldlo
leirdsa ennek a bornak.

A pinot blanc ,uj-stilusu” bor a vidéken, mely egyre novekvé népszerti-
ségre tesz szert a termelSk korében.

Hogy valasszak elzdszi bort?

Az elzdszi borok kivalasztdsanal két tényezd jatszik fontos szerepet: a sz616-
fajta, illetve a felvdsarld hirneve és stilusa. Néhdny megbizhat¢ felvasarlé:

Hugel & Fils
F.E. Trimbach

Léon Beyer
Dopff ,,Au Moulin”

Domaine Zind-Humbrecht
Domaine Weinbach
Domaine Marcel Deiss

Miért olyan fontos a felvdsdrlo?

Az elzéaszi foldtulajdonosok tobbségének nincs annyi foldje, hogy azon gazda-
sdgosan tudjon sz816t termelni és sajat palackozasu bort késziteni. Ezért fel-
vasdrléknak adjdk el a sz616t, ezek pedig feldolgozzak, palackozzak, majd sa-
jat neviik alatt piacra viszik a bort. A jo mindségli bor készitésének titka
minden egyes felvasarlo esetében a sz616 vdlogatdsaban rejlik.

Milyen mindségi szintjei vannak az elzdszi bornak?

A borok dontd tobbsége a felvasarldk fajbora: nagyon kis szdzalékban cimké-
zik 6ket valamilyen sz618skert nevével, ezek f6ként az , Alsace Grand Cru” mi-
nésitett teriiletr§l szarmaznak. Néhdny bort ,Réserve” vagy ,Réserve
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Personelle” cimkével latnak el, ezek nem torvényesen meghatarozott elneve-
zések. Jelent8ségiik csak akkor van, ha neves felvdsarlé palackozta a bort.

Milyen hosszan érleljemelzdsziboraimat?

Az elzaszi borok tobbségét altaldban fiatalon kell elfogyasztani - vagyis a pa-
lackozasdt kovetS elsG 6t évben. Csakugy, mint a tobbi jo borvidéken, igy El-
zaszban is készitenek kis mennyiségben olyan kival6é borokat, melyeket akar
tiz évnél is tovabb érlelhetiink.

Milyen Uj trendek tapasztalhatok az elzdszi borokndl?

Az utébbi tiz év alatt rdjottem, hogy minél tobb elzdszi bort iszom, annél job-
ban szeretem. Frissek, ,,tisztdk", konnyen fogyaszthatok és nagyon jol parosit-
hatok az ételekhez.

Ugy gondolom, még mindig a rizling a legjobb sz818, 4m a konnyebb jel-
legli pinot blanc is tokéletes aperitif bor - nagyon kedvezd§ dron.

A legtdbb elzdszi bor igen jutdnyos dron kindl nagyon jo mindgséget, s a
legtobb szakiizletben megvasarolhatd.

A kozelmiilt kivilo elzaszi évjaratai:
1994 1995 1996 1997 1998

BOROK ES ETELEK ALSACE
[lzdszi ldtogatdsom alkalmdval elbeszélgettem L HYH e
két - a legismertebbek kdzott szimon tartott - éﬁ
termelGvel, hogy kideritsem, 6k milyen étele- LA Sy (O
) , ., . GEWURZTRAMINER
ket fogyasztanak a borhoz. {me az ajdnlatuk: wmve.  "HUGE L™
Etienne Hugel: ,,Az elzdszi borok nemcsak | Provuceoeirance _ sorr i FRANCE

"
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klasszikus elzdszi és francia ételekhez illenek. En példdul imadom a rizlinget
olyan nyers japan halkilonlegességekhez fogyasztani, mint a szusi és a
szasimi, mig a gewdrtztraminerlink nagyon jo flistolt lazaccal, és egészen
brillidns mdédon illik a kinai, thai és indonéz ételeckhez.”

Mr. Hugelszerintapinotblanc ,kerek, ldgy, egydltaldn nem agressziv...
minden célra megfeleld bor ... melyet aperitifként mindenféle patéhez és
charcuterie-hez adhatunk, de hamburgerhez is. Kénnyl ebédekhez tokéletes
- nem tul édes vagy virdgos."

Hubert Trimbach: ,Rizlinget hallal - legyen mondjuk kék pisztrang konny
szdsszal." A gewiirtztraminert aperitifnek ajanlja, vagy az étkezés végére foie

1_n

gras-val, illetve barmi mds patével; Muenstersajttal, vagy mds erésebb izii saj-
tokkal (példaul Roqueforttal).

Idénként ,,Grand Cru”
feliratot lathatunk az el-
zaszi borok cimkéjén. Az
ilyen borok csakis a leg-
jobb elzaszi sz6l6fajtak-
bél késziilhetnek. Tobb
mint 50 Kiilonb6zé bora-
szat jogosult a Grand Cru
elnevezésre.

Elzasz teriiletén kevés
es§ esik, kiilonosen szii-
ret idején. Colmar varosa,
Elzasz borkozpontja a
masodik legszarazabb
francia varos. Ezért
mondjak arrafelé, hogy az
»egyinges sziiret” jo évja-
rati bort hoz.

TURISTAKNAK
Latogassuk meg
Riquewhirt, ezt a csoda-
latos borfalut, melynek
hazai a XV-XVI. szdzad-
ban épiiltek.

GASZTRONOMIA
Elzaszban 30 mérfoldes
korzeten beliil harom
darab hiaromcsillagos
Michelin étterem van.

Elzasz gyiimolcs-
palinkairél -
»eaux-de-vie” - is hires:
Framboise - milna
Kirsch - cseresznye
Mirabelle - siarga szilva
Fraise - eper

Poire - korte

AJANLOTT
OLVASMANYOK

S. F. Hallgarten, Alsace
Pamela Van Dyke Price,
Alsace

.
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A Loire-vélgyben termelt
A.O.C. borok 56%-a fe-
hér, s ezek 96%-a szaraz.

A Loire-volgy nemcsak
borair6ol, hanem a féne-
messég nyari pihenékas-
télyairdl is hires. Elegans,
néha oriasi chateau-k
ékesitik a tajat.

Pouilly-Fumé jellegzetes
zamata (bukéja) a
sauvignon blanc sz614, il-
letve a Loire-volgy termd-
talajanak elegyébdl all
eld.

Didkjaim gyakran ossze-
zavarodnak Pouilly-Fumé
és Pouilly-Fusé esetében,
mivel azt varnak, hogy a
hasonl6 nevii boroknak
van valami koziik egy-
mashoz. Am a Pouilly-
Fumé 100% sauvignon
blanc-bol késziil a Loire-
volgyben, mig a Pouilly-
Fusé 100% chardonnay-
b6l késziil Burgundia

ez

A Loire volgyében terme-
lik a hires Anjou rosét is.

A Loire-volgy

Avolgy Nantes varosanal kezdddik, az Atlanti-6cedn kdzelében, majd a Loire
folyé mentén 600 mérfold mélyen benyulik a szarazfold belsejébe.
A vidék két szGl6fajtajat kell ismerni, ezek a

Sauvignon blanc Chenin blanc
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Elzédsszal ellentétben, ahol a szGl6fajta és a felvasarld alapjan vélasztot-

tunk bort, a Loire-volgyben stilus és évjdrat alapjan dontink. A 6 stilusok a
kovetkezGk:

Pouilly-Fumé - A icgtestcsebb, legkoncentrdltabb, szdraz Loire menti bor.
Muscadet - Konny(, szdraz bor, 100 szdzalék meldn szS816bdl.

Sancerrc - Meglepd egyensilyt tart a nagy testi Puoily-Fumé és a kénnyt
Muscadet kozott, 100% sauvignon blanc-bol készil.

Vouvray - A ,kaméleon"; lehet szdraz, félszdraz vagy ¢des. 100% chenin
blanc-bol készitik.

Honnan kapta Pouilly—Fumé a nevét, és niit
jelent a ,Fumé”?

Sokan kérdezik t6lem, hogy a Pouilly-Fumé fiistds-e, mivel a ,,fumé” szérél
automatikusan a fiistre [angolul: fume] asszocidlnak. A név eredetét magya-
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razd szamos elmélet kozil az egyik szerint a tertiletet a reggelenként mindent
elboritd fehér kodrdl nevezték el. Ahogy a kel nap dtstitott a kodon, a ldtvany
nagyon emlékeztetett a fiistre.

Mikor fogyasztasra kész a bor?

A Loire-volgy borait altaldban fiatal korukban fogyasztjuk. Ez aldl kivétel az
édes Vouvray, melyet hosszabb ideig pihentethetiink.

Kovetkezzen egy pontosabb irdnymutatd lista:

Pouilly-Fumé - haromtdl 6téves korig

Sancerre - kett6t8l hdroméves korig

Muscadet - egytSl kétéves korig

Milyen dj trendek tapasztalhatdk a Loire menti
borokndl?

Tiz évvel ezelStt a ,, Windows on the World”-ben a Sancerre-t kezdtiik tdmogat-
ni a Pouilly-Fumé-vel szemben. Mindkét bor ugyanabbdl a sz§16bél késziil, 4m
a Sancerre nem olyan drdga. Ma, miutdn megndtt irdntuk a kereslet, mindkét bor
sokkal dragabb lett, a Sancerre idénként még dragdbb is, mint a Pouilly-Fumé.

Misrészt a Muscadet-t még mindig jutdnyos dron kinaljak. En ugy gon-
dolom, hogy ezek a borok mdra jobbak lettek, mint tiz éve voltak.

A kozelmiilt kivilo Lotre-volgyi évjaratai:
1996 1997 1999

BOROK ES ETELEK

Patrick Ladoucette baré - Ladoucette Pouilly-Fumé tulajdonosa (egyébként
a legnagyobb Pouilly-Fumé termeld) - a kovetkez6 bor-étel pdrositdsokat
ajdnlja:

Pouilly-Fumé - ,fiistoltlazac;rombuszhalhollandmartdssal; fehércsirkehus;
tejszines borju"

Sancerre - ,,kagylo és tenger gyiimolcsei, mivel a Sancerre szdrazabb, mint a
Pouilly-Fumé."

Muscadet - ,,Csak rd kell nézniink a térképre, és mdris ldathatjuk, hogy a
Muscadet a tengernél késziil, ahol a f6 étel a kagyld, az osztriga és a rdkfélék.

Vouvray: ,,Kellemes félszaraz bor gyiimolcsokhoz és sajtokhoz.”

|
i

A legtobb Pouilly-Fumét
és Sancerre-t nem fahor-
doban érlelik.

LEGJOBB TERMELOK

Sancerre: Archambault,

Robiin, Lucien Crochet,
Jean Vacheron, Chateau
de Sancerre, Domaine
Fournier

Pouilly-Fumé: Guyot,
Michel Redde, Ch. De
Tracy, Dagueneau,
Ladoucette, Colin
Youvray: Huet
Muscadet: Marquis de
Goulaine, Sauvignon
Metareau

Ha a sur lie szét latjuk
egy Muscadet cimkéjén,

az azt jelenti, hogy a bort

seprén (iiledéken) érlel-
ték.

ac Ladoucette

Pouillg-Tame
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MUSECADET SEVRE & MWL ST R LIF

1995

Ajanlott irodalom:
Jacqueline Friedrich: Vine
and Food Guide to the
Loire

A bordeaux-i borok két-
harmada voros, egyhar-
mada fehér.

Rébert de Goulaine marki - a Marquis de Goulaine tulajdonosa - a kovet-
kezd parositidsokat ajanlja:

"Kedvenc parositdsom a Pouilly-Fumé rombuszhallal és hollandmartas-
sal. A Pouilly-Fumé hosszu lecsengésti bukéja és ize megkivanja a gazdag
SZOszt.

Mivel a Sancerre virdgos, enyhén fiives bukéval rendelkezik, idedlis a
Loire-volgyi kecskesajthoz.

A Muscadet kival6 kisérdje sokféle kivdld ,hétkoznapi” ételnek: az At-
lanti-6cedn tengeri gyiimolcseinek, édesvizi halaknak - példdul a csukdnak -,
vadaknak, szarnyasoknak, sajtoknak (f6leg a kecskesajtnak). Természetesen
van kotelezd helyi specialitds is: Nantes vidékén az édesvizi hal a vilaghir( vaj-
szosszal, a beurre blanc-nal, melyet a szdzadfordulén a Goulaine-kastély séf-
jeként mikoéds Clémence taldlt ki. Ha kedviik van hozza, probaljak ki a
Muscadet-t egy csipet créme de cassis-al (fekete ribiszke); ami csodélatos ven-
dégvard!

Vouvray-t magaban is kortyolhatunk aperitifként hosszi, meleg nyari
délutanokon - nem mindennapi élvezet lesz! Etkezés kozben csodalatos és

szokatlan kiegészitGje lehet a foi gras-nak vagy a sargabarackos gyiimolcsko-
sarkdknak."
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Bordeaux

fehérborai

A bordeaux-i nem mindig

vorosbortjelent?
ST-EMILION Ez téves elképzelés Valdjaban az 6t f6
Dorg bordeaus-i borvidék koziil kettd - Graves
- Dg"i“_\f és Sauternes - kiv4lo fehérborairdl hires
DEEUL\):(TE‘[-:E-R‘S | i Sauternes édes fehérbora vilaghird.
ol - Mindkét teriilet f8 sz8l6fajtai:
" garenné A 1
T ey Sémillon Sauvignon Blanc




Graves

Hogyan osztilyozzik Graves-ben a fehérborokat?
Két mindségi szint van:

Graves  Pessac-Léognan

A legtobb hétkdznapi graves-it egyszertien , Graves”-nek hivjadk. A legjobb bo-
rokat Pessac-Léognanban készitik. Ezek a ,,Graves" cimkéjli borok a délebbi
teriiletekrdl, Sauternes kozelébdl szarmaznak, mig Pessac-Léognan a régio
¢északi felében taldlhatd, Bordeaux varosa mellett. A legjobb borokat bizonyos
chateau-k (kiilonleges sz6l3skertek, ahol a legjobb mindségli sz616 terem) ne-
vérdl ismerjiik. Azok a sz616k, melyekbdl ezeket a borokat készitik, jobb tala-

jon ndéttek, jobb idGjarasi koriilmények kozott. A mindsitett chateau borok és
Graves tajborai mindig szarazak.

Hogyan vilasszak graves-i bort?

” o’

En leginkabb egy mindgsitett chiateau bor megvasarlasat ajanlanam. Ezek a ko-
vetkezdk:

Chateau Bouscaut®

v z6 murva
A ,,Graves" sz6 murvat
jelent - ez a régio talajti-
pusa.

Ha szaraz fehér bor-
deaux-ira gondolunk, al-
taldban Graves vagy
Pessac-Léognan keriil
sz6ba, de a legjobb ar-ér-
ték ardnyt képviseld bor-
deaux-1 borok koziil né-
hany az Entre-Deux-Mers
nevii teriileten késziil.

Graves bortermelése
egyenlé mértékben oszlik
meg a fehér- és a voros-
borok kozott.

Mindsitett fehér chateau
bort nehéz talilni, mivel
ezek a graves-i fehérbo-
roknak csak mintegy
3%-at adjak.

GRAND CRU (T ASSE DI GRAVES
1995

Chateau Carbonnieux*
Domaine de Chevalier
Chateau Couhins-Lurton
Chateau La Louviére*
Chiteau La Tour-Martillac y
Chateau Laville-Haut-Brion CHAITAU CARBONNILUX
Chateau Malartic-Lagraviére , T30 Leoghak
Chateau Olivier* T
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* Alegnagyobbéslegkdnnyebben megtaldlhatd termelGk.

Milyen 1j trendek tapasztalhatok a Bordeaux-i
borokndl?

Franciaorszag fehérborai koziil a legnagyobb valtozasok talan a bordeaux-it
érték. Aboraszok modernebb bordszati technikdk alkalmazdsdval valtoztattak
a stiluson, nagyobb gonddal vdlasztjak ki a szG616skertek helyét, s ennek ered-
ményeképp sokkal magasabb mindségli bordeaux-i fehérborok késziilnek.
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A mindsitett fehér
chiteau borok stilusa
sokfele lehet a felhasz-
nalt sémiiion és
sauvignon blanc ardnya-
tél fiiggéen. A Chateau
Olivier példaul 65%
sémillonnal késziil, a
Chateau Carbonnieux pe-
dig 65% sauvignon blanc-
nal
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Ha tajjellegii sauternes-t
vesziink, keressiik az
alabbi jo nevii felvasarléo-
kat: Baron Philippe de
Rotschild és B&G.

BARON PHILIPPE DE RoTHSCHILD \
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Bordeaux-ban tébb
sémillont Ultettek, mint
sauvignon blanc-t.

A kozelmalt kivalo graves-i évjdratai:
1995 1996 1998

BOROK ES ETELEK

Denise Lurton-Moulle (Chéteau La Louviére, Chateau Bonnet) - A Chéteau
La Louviére Blanc-hoz grillezett tengeri siill§ illik beurre blanc-nal, 8zstilt és
kecskesajt szuflé. A Chateau Bonnet Blanc-hoz osztriga, friss rdksaldta, éti
kagyl6 és oridaskagyld.

Antony Perrin (Chateau Carbonnieux) - A fiatal Chateaux Carbonnieux
Blanc-hoz behtitott homadrleves vagy kagyld, példdul osztriga vagy féstiskagyld
illik, esetleg grillezett garnélarak. Az oregebb Carbonnieux-hoz igen jo a ha-
gyomanyos fliszeres hal vagy kecskesajt.

Jean-Jacques de Bethmann (Chateau Olivier) - Osztriga, homar, Rouget du
Bassin d’Arachon illik mellé.

Sauternes/Barsac

Az Osszes francia sauternes édes, ami azt jelenti, hogy az erjedés sordn nem
az oOsszes cukor alakul at alkoholld. Szdraz francia sauternes nem 1étezik. A
sauternes-vel szomszédos Barsac korzet véalaszthat a Barsac, illetve a
Sauternes megnevezés kozil.

Milyen két mindségi szint létezik?

1. Tajbor ()
2. Mindsitettchateau ($$%)/($$$$)

Még mindig Sauternes-ben készitik a vildg egyik legjobb édes fehérborat
1988, 1989, 1990, 1996 és 1997 nagyszer( évjaratok, ezek kozott kivalo tdj-
jellegli sauternes-kre bukkanhatunk, hajé felvdsarlétol szerezziik be a bort.
Ezek a borok - tekintettel a beléjiik fektetett munkdra - j0 mindséget kinal-
nak a pénziinkért, iziik azonban nem lesz ugyanolyan intenziv, mint a mindg-
sitett chéateauk-nak.

elyek a f& szélsfajtikSauternes-ben?

Sémiilon Sauvignon blanc




Ka a szdraz graves és az édes sauternes
ugyanazokbdl a széldfajtakbolkésziil, akkor
mivel magyardzhaté a kettejik kozt 16v6 oridsi
kitlonbség?

Az elsG és legfontosabb kiilonbség, hogy a legjobb sauternes elsGsorban
sémiilon szS816bGl késziil. Mdasodszor, a sauternes készitésekor a boraszok
hosszabb ideig hagyjak a szG6l6t a té6kén, és megvarjak a Botrytis cinerea nevi
penészgomba kialakuldsat. Mikor ez a ,,nemesrothadas” a sz6l8szemeken je-
lentkezik, a sz6lészemben 1év6 viz elillan, a szemek pedig megtoppednek. Az
igy ,mazsolasodott” szemekben a cukortartalom koncentralttd valik. A bora-
szati feldolgozds sordn pedig nem engedik az Osszes cukrot alkoholld erjedni:
innen a magas maradékcukor-tartalom.

Tovabbi édesbor-terme-
16k Bordeaux-ban: Ste-
Croix-du-Mont, Loupiac

A sauternes elGallitasa
draga, mivel a termést
tobb sziirettel lehet telje-
sen begyijteni. A sziiret
eltarthat akar novembe-
rig is.

A Chiateau d'Yquem nem
készit szaraz fehérbort
is? De igen, készit;
Chateau ,,Y” néven.
Sauternes-ben késziilt
szaraz bor a bortorvények
szerint nem hasznilhatja
a sauternes elnevezést.
Csak bordeaux néven for-
galmazhatjak.

Hogy osztalyozzdk a sauternes-t? S —

GRAND PREMIER CRU i

Chateau d'Yquem '

PREMIER CRU

Chéteau La Tour Blanche Chateau Nairac (Barsac)
Chateau Lafaurie-Peyraguey Chateau Guiraud
Clos Haut-Peyraguey Chéteau Rieussec
Chateau de Rayne-Vigneau Chateau Rabaud-Promis
ChateauSuduiraut Chéteau Sigalas-Rabaud

Chateau Coutet (Barsac)

DEUXIEMES CRUS

Chéteau Myrat (Barsac) Chéteau Nairac (Barsac)
Chateau Doisy-Daéne (Barsac) Chateau Caillou (Barsac)
Chateau Doisy-Védrines (Barsac) Chéteau Suau (Barsac)
Chateau Doisy-Duborca (Barsac) Chateau de Mailé

Chateau d’Arche Chateau Romer du Hayot
Chateau Filhot Chateau Lamothe

Chateau Broustet (Barsac) Chateau Lamothe-Guignard
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A Chateau Rieussec-nek
ugyanazok a tulajdonosai,
mint a Chateau Lafite-
Rothschildnek.

Nem mindgsitett, am
kiemelkedGen j6 mingsé-
gii termel6k: Chateau
Fargues, Chateau Gilette,
Chiateau Raymond Lafon.
Chateau Gilette, Chiteau
Raymond Lafon.
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A Rozelmillt legjobb sauternes évjdratai

A sauternes olyan bor,

amehcrérlhetnk 1967 1975 1976 1983 1986 1988 1989
ohitenk borainak tobb- 1990 1995 1996 1997 1998 1999

sége voltaképpen akar

10-30 évig is konnyedén
érlelhetd.

CSAK DESSZERTHEZ

Didkjaim mindig megkérdezik tdlem: ,,On mit kinal a sauternes mellé?" Leirok most egy rovid lec-
két, amelyet akkor kaptam, mikor el8szor talalkoztam ezzel a borral.

Sok évvel ezelStt, amikor Sauternes-be latogattam, meghivtak az egyik chateau-ba vacsorara.
Ahogy megérkeztiink, a csoportomat foi gras-val kindltdk, s meglepetésemre sauternes-t szolgédltak
fel mellé. Az Osszes altalam olvasott konyv szerint el6szor a szdrazabb borokat kell felszolgdlni,
majd késébb az édesebbeket. Am mivel vendég voltam, azt gondoltam, legjobb, ha nem kérddgjele-
zem meg a hdzigazdam valogatasat.

Miutan leiiltiink a vacsora elsé fogasahoz, megint csak sauternes-t kaptunk. Ez folytatdédott a
f6 fogas alatt is - amely torténetesen barany volt - , ekkor egy masik sauternes-t szolgaltak fel.

Egészen biztos voltam benne, hogy hazigazdiank nagyszer(i, oreg burgundit ad a sajtok mellé,
am megint tévedtem. A Roquefort mellé nagyon Oreg sauternes-t kaptunk.

Mire elérkeztiink a desszertekhez, kezdtem megbardtkozni a gondolattal, hogy a vacsora a
sauternes jegyében fog lezajlani, és erre szdmitva vartam a befejezd bort. Képzelhetik a meglepeté-
semet, mikor a desszerthez egy vorés Bordeaux-Chéteau Lafite-Rothschildot kaptunk!

Véleményem szerint a sauternes-t nem kell okvetleniil desszertekhez kinalni. Valdjaban
mindegyik sauternes jol ment a fogdsokhoz, mivel a martdsok jol kiegészitették a bort és az ételt.

Mellesleg az egyetlen bor, amely nem igazan illett a vacsordhoz, az a desszerthez kinalt
Chateau Lafite-Rothschild volt - de azért megittuk!

Talan ez az anekdota arra sarkalja az olvasdkat, hogy a sauternes mellé mindenfélét kindlja-
nak. Személy szerint én a sauternes-t leginkdbb magadban szeretem fogyasztani; nem hiszek a
desszertbor kategoridban. Ez a desszertbor 6nmagaban desszert.
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fehérborai

Hol van Burgundia?

Burgundia Kelet-Franciaorszag kozepén elhelyezkedS régid. Bortermelése te-

szi igazdn hiressé.

Bu,rgundia

Burgundia legnagyobb
varosa nem a borairdél,
hanem egy masik vilaghi-
ri termékrdl ismert. Ez a
varos Dijon, ahol a hires
mustart készitik.

Mi Burgundia?

Elég butdn hangzik a kérdés, pedig
sokan nem tudjdk, mi is pontosan
Burgundia, ugyanis a borkeresked$k
gyakran visszaélnek a burgundi név-
vel - angolul a régié neve, Burgundia
(Burgundy) és a burgundi bor
(Burgundy) megkulonboztethetetlen.

Burgundia egyike a legfonto-
sabb francia borvidékeknek, s A.O.C.
mindsitéssel rendelkezik. A burgundi
570 nem a vorésbor szinonimdja, bdr sok
vorosbort cimkéznek egyszeriien ,burgun-
dinak". Ezen burgundiak daltaldban
egyszerli asztali borok, melyek szir-
mazhatnak Kalifornidbol, Dél-Afrika-
bél, Ausztraliabodl vagy Chilébdl, és
csak egy dolog kozos benntik: vajmi
kevés koziik van az eredeti francia
burgundihoz.
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(BEAUJOLAIS)

% BURGUNDIA

( COTE DE NUITS)

(COTE DE BEAUNE)

A
(COTE CHALONNAISE ) :
]

(MACONNAIS)




Melyek a fobb borvidékek Burgundidban?
’ Chablis
J R , Céte de Nuits
Cote d Or}
Céte de Beaune
L Bér Chablis Burgundia-
hoz tartozik, innen még z” . :
harom 6rat kell autozni Céte Chdlonnaise
délre, amig Méconnais-be . .
L Criing Miconnais
Beaujolais
L Miel6tt vidékrSl vidékre jarva felfedeznénk Burgundidat, fontos, hogy tisztaz-
zuk, milyen fajta borokat készitenek errefelé. Vessiink egy pillantast a kdvet-
1 kezd tablazatra, amely borvidékekre lebontva mutatja a vorés és fehérborok
L szazalékos aranyat.

Chablis OO OOOOOO0OO0O0O Fehér: 100%

L Macomaise @ ©Q OO OOOOOO Fehér: 85%; Voros 15%
1 Céte de Chélonnaise . . . . . . O O O O Fehér: 40%; Voros 60%
L Céte de Beaune . . . . . . ® O O O Fehér: 30%; Voros 70%
- Céte de Nuits . . . . . . . . . C Fehér: 5%; Voros 95%
L Beaujolais . . . . . . . . . 0 Fehér: 1%; Voros 99%

10 20 30 40 50 60 70 80 90 100%

-

L Fe Oros

Burgundia is azon vidékek kozé tartozik, melyek olyan hiresek vorosboraikrol,
hogy az emberek idénként megfeledkeznek arrdl, hogy a legjobb francia fehér-
borok koziil is késziil itt néhany. Burgundidban harom olyan tertilet van, ahol
vilaghires fehérborokat termelnek:

.

Chablis Céte de Beaune  Mdaconnais

Ha valakinek igy kényelmesebb, akkor elég, ha megtanulja egyetlen fehér
szG8l6fajta nevét - a chardonnay-t. Burgundia Osszes nagyszer(i fehérbora
100% chardonnay.

Csak egyféle fehér Burgundi van?

Noha a legjobb burgundi fehérborok mindegyikéhez chardonnay-t hasznal- ;
nak, a kiilonb6zd vidékeken kiilonbozd stilusban készitik a bort. Ebben sok-
szor a szG16 termdéhelye, illetve boraszati feldolgozasa jatszik szerepet. Példaul
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az ¢szaki éghajlatu Chablis borai savasabbak azoknal, melyek a déli
Miconnaisrégidbankésziilnek.

Ami a borészati eljarasokat illeti, a lesziretelt sz8l6t Chablis-ban és
Maconnais-ban95szdzalékbanerjesztik, majdrozsdamentesacéltartalyokban
érlelik. C8te de Beaune-ben a sziiret utdn a sz816 nagy részét kis tolgyhordok-
ban erjesztik, majd ugyancsak tolgyhordéban érlelik. A fa komplexitast, mély-
séget, testet, zamatot és hosszu életet ad a bornak.

A fehérburgundiknak egy kozos vondsuk van: szarazak.

A Kir torténete

Nagyon népszerti lett a ,,Kir" nevii aperitif, amely fehérbor és créeme de
cassis keveréke. Ez a koktél Dijon legutébbi polgarmesterének, Canon
Kirnek volt a kedvenc itala. O eredetileg azért keverte az édes cassis-t

a borhoz, hogy kiegyenlitse az aligoté szS16bdl késziilt fehér burgundi
savassagat.

Néhany sz6 a fahorddk hasznalatardl

A vilag minden borvidékének megvan a sajat borkészitési stilusa. A bo-
rokat mindig is fahorddkban erjesztették és érlelték - egészen addig,
amig meg nem jelentek a cementhordok, az tivegbéléses tartalyok, il-
letve az utébbi idében a rozsdamentes acéltartdlyok. Ezen technoldgiai
ujdonsagok ellenére sok termeld elényben részesiti a hagyomanyos el-
jarasokat. Példaul Louis Jadot legtobb borat fahorddkban érleli, a ko-

vetkezd moédon: _
Yo con LA '
""" roncta X lﬁy‘ ,lN 1man ~
A ! ;
1 .

# CORTON-CHARLEMAGNE
y GRAND CRU

Apprtiain Congredo,

A bor egyharmadat 1j
fahorddébanerjeszti.

A bor egyharmadat egyéves
hordéban erjeszti.

A borok egyharmadat
oregebb horddkban erjeszti.
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Jadot azt vallja, hogy minél jobb az évjdrat, anndl tovabb kell a bort fa-
hordéban érlelni, s minél gyengébb az évjarat, anndl kevesebb fahor-
dos érlelés kell. A gyengébb évjaratokat altaldban nem teszi 1Uj fahor-
déba, mivel attdl fél, hogy az esctleg elnyomna a bort. Minél fiatalabb
a fa, anndl tobb izt és tannint ad a bornak.

«
LY

Chablis-ban tobb, mint
250 sz6l6termeld van, de
alig néhanyan érlelik bo-
raikat tolgyhorddban.

Burgundidban még egy
fehérszGlg fellelhetd, ez
az aligoté. Ez egy gyen-
gébb fajta, s dltaldban a
sz616 neve keril a cim-
kére.
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Keressiink burgundi taj-
borokat is, ilyen a
Bourgogne Blanc vagy a
Bourgogne Rouge.

A legtobb Premier Cru
bornal a széléskert nevét
adjak meg a cimkén, van-
nak azonban olyanok is,
melyeket egyszeriien csak
,Premier Cru”-nek hiv-
nak, ezek tobb Premier
Cru szé6léskertbdl szar-
mazo keverékek.

Burgundiaban a falubo-
rok termésatlaga 360 gal-
fon/acre. Grand Cru bo-
rok esetében 290
gallon/acre. A szembetii-
nGen nagyobb koncent-
raltsag izletesebb borokat
eredményez.

Minden francia Chablis
100% chardonnay-bél ké-
sziil.

Mingségi szintjiiket te-
kintve a legjobb ar-érték
aranyt felmutaté borok a
Chablis Premier Cru-k.

Csupan 245 acre Grand
Cru sz6léskert van itt.
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Hogyan osztilyozzdk a burgundikat?

A mindséget meghatdrozé tényezSk kozott a talajtipus, a lejtSk szoge és elhe-

lyezkedése a legfontosabb. Harom mindgségi fokozat van:
Viliagé Wine - (falubor)
A falukozosség nevét viseli. ($ - jo)
Premier Cru
Kiilonleges sz6l8skertbdl szarmazd, kilonleges karakterisztikdju bor, a
megnevezett falvak egyikébdl. Premier Cru borokon altalaban el§szor
irjak a falu, majd utdna a szGlGskert nevét. ($$ - jobb)
Grand Cru
Olyan kiilonleges sz6lGskertekbdl szarmazd bor, amelyek a teriilet leg-
jobb termdtalajat és legjobb fekvését mondhatjak magukénak, emellett
megfelelnek az 0sszes tobbi kovetelménynek, esetleg tul is teljesitik
azokat. A legtobb burgundiai vidéken a falu nevét nem irjak rd a cim-
kére - csak a szG8lGskert nevét haszndljak. ($$$ - a legjobb)

Chablis

Chablis a legészakibb teriilet Burgundidban, itt kizarélag fehérborok késziilnek.

A chablis nem a fehérborok éltalinos elnevezése?

A ,,chablis" ugyanolyan félreértés ésjogosulatlan haszndlat dldozata lett, mint
a ,burgundi”. Mivel a francidk nem tették meg a sziikséges évintézkedéseket
a ,,chablis" név levédésére, ezért ma sok - mas orszagbdl szarmazé - k6zon-
séges kommersz borra is raaggatjak ezt a nevet. Mara a chablis a megkiilon-
boztethetetlen tucatborok szinonimaéja lett, de ezeknek semmi koziik nincs a
francia chablis-hoz. Réaddsul a francidk nagyon komolyan veszik a chablis-
jukat: kiilon mindsitési rendszeriik van.

Milyen mindségiszingei vannak a chablis-nak?

Petit chablis- Aleghétkoznapibbchablis; az EgyesijltAllamokban
ritkan fordul eld.

Chablis - Ez a bor Chablis teriiletén - barhol - termett sz616b6l
késziil.

Chablis Premier Cru - Nagyon jé min§ségii chablis, amely kiillonosen
magas mindségli szSléskertbSl szarmazik.

Chablis Grand Cru - A legmagasabb mindség(i chablis, egyben a
legdragabb is, mivel csak korldtozott mennyiségben késziil. Csak hét
szBl8skert jogosult Grand Cru névre Chablis-ban.

——




Viliagé Premier Cru

Grand Cru
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Azok szamdra, akik a legjobb chablis-k koziil szeretnének vasarolni, fel-
soroljuk a hét Grand Cru, illetve a legjobb Premier Cru szSl8skertek listajat:

GRAND CRU SZOLOSKERTEK CHABLIS-BAN

Les Clos Blanchots
Vaudésir Preuses
Valmur Grenouilles
Bougros

A LEGJOBB PREMIER CRU SZOLOSKERTEK
CHABLIS-BAN

Vaillons Fourchaume
Montée de Tonnerre Montmains
Monts de Milieu Céte de Vaulorent

Mi volta legfontosabb viltozds mostandban a

chablis-ban?

Chablis hideg, északi klimdja veszélyt jelent a sz818kre nézve. Az 1950-es évek
végén a fagyok kishijan kipusztitottdk a t6kéket. A modern technoldgidknak,
valamint a fejl6dé fagyvédelemnek koszonhetSen a boraszok mar sikerrel ke-
zelik a problémat, ezaltal jobb borok is késziilnek.

Chablis bizonyos részcin
a téli h6mérsékletek Nor-
végiaval vetekednek.

——
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Hogyan vegyek chablis-t?7

Két fontos dolgot kell szem eldtt tartanunk: a forgalmazdt és az
Most megadjuk az Egyesiilt Allamokba szdllito legfontosabb

forgalmazok nevét:

Albert Pic & Fils
A. Regnard & Fils
Domaine Laroche
Joseph Drouhin
J. Moreau & Fils
Guy Robin
Rébert Vocoret
LouisJadot

Jean Dauvissat
René Dauvissat
Fran¢ois Raveneau
William Févre

Louis Michel

e
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évjaratot.

A kozelniilt legjobb chablis évjaratai:
1995 1996* 1997 1998 1999
megjegyzés “kivételesen jé évjdrat

Mikor kell elfogyasztania chablis-t?

Chablis - az évjarattdl szamitott két éven beliil
Premier Cru - kett§ és négy év kozott
Grand Cru - hiarom és nyolc év kozott




Cote de Beaimé

A Céte d'Or két f6 borvidéke koziil ez az egyik. Csak nagyon kevés fehérbor
késziil ezen a vidéken, dm ezek a vildg legjobb szdraz fehérborai kozé tartoz-
nak, s szerte a vildgon boraszati etalonnak szdmitanak.

Termelési mutatoit te-
kintve Corton-
Charlemagne a legna-
gyobb Grand Cru, ahol az
osszes fehér Grand Cru
bor tobb, mint 50%-a ké-
szul.

Cé6te de Beaune

szbl6skertjeimet tartalmazza:

Az aldbbi felsoroldas a Cé&te de Beaune-ben taldlhatd kedvenc fehérbor-termel§ falvaimat és

Les Genevriéres
La Goutte d'Or

Les Charmes

Motrachet teriiletére.

FALU PEMIER CRU SZOLESZET GRAND CRU SZOLESZET

Aloxe-Corton Corton-Charlemagne
Charlemagne

Beaune Clos des Mouches nincs

Meursault Les Perriéres nincs

Blagny
Poruzots
Puligny-Montrachet Les Combettes Montrachet*
Les Caillerets Bitard-Montrachet*
Les Pucelles Chevalier-Montrachet*
Les Folatiéres Bienvenue-Bitard-Montrachet
Clavoillons
Les Refers
Chassagne-Montachet Les Ruchottes Montrachet*
Morgeot Bétard-Montrachet*

Criots-Batard-Montrachet*

*Batard-Montrachet és Montrachet szgl@skertjei dtnyulnak Puligny.Montrachet és Chassagne-

© b
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Viliagé $
(falubor)
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Cote de Beaune hirom legfontosabb fehérbor-termelé faluja: Meursault,
Puligny-Montrachet és Chassagne-Montrachet. Mindhirom falu 100%
chardonnay-bél késziti borait.

Premier Cru $$ Grand Cru $$$$

BLLaTiGN CONTROLER
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Rébert Drouhin, Burgun-
dia egyik vezetd borasza
szerint: ,Egy Puligny-
Montrachet falubor és
egy Grand Cru
Montrachet kozott nem
az a kiilonbség, hogy mi-
lyen tipusu fahordéban
érlelték Gket, vagy hogy
melyik milyen hosszi
iddt toltott a hordoban.
A 16 Kkiilonbség a sz6lGs-
kertek elhelyezkedésé-
ben, vagyis a talajminé-
ségben és a teriilet
lejtésében rejlik."”

CraNY L NT L e N I T R T
}’ A e s @ Avs o A 1 )
%/)///// /"/?(( i

| |
|

e

i \

‘._/////7 /////'/ w;ISJ

MitdSl lesz minden
burgundiai bor mis?

Burgundidban a jé bor készitésének egyik legfontosabb tényezdje a termdta-
laj. A talaj mindsége tesz kiilonbséget a falubor (Vilidgé), a Premier Cru és a
Grand Cru bor kozott. A borok mindségét befolydsold masik f6 tényezd a ter-
mel$ altal haszndlt bordszati eljards - a recept. Olyan ez, mintha hirom
inyencétterem séfjét probalnank 6sszehasonlitani. Hasznalhatjak ugyanazokat
az alapanyagokat, dm az szamit igazdn, hogy mit hoznak ki ezekbdl a hozza-
valékbal.

Afehér Cote de Bedimé legjobb évjaratai:
1995¢ 1996+ 1997 1998 1999+

megjegyzds ¥ hivételesen jé  évidrat

Céte Chailonnaise

Cote Chélonnaise a legkevésbé ismert régié Burgundia f6 borvidékei koziil.
Bar Chélonnais-t vorosborai - példdul a Givry vagy a Mercurey - tették nagyon
ismertté (lasd a burgundi vorosborok fejezetét), itt tényleg nagyon jé fehérbo-
rokat is készitenek, ami szdmunkra nagyon értékes informacio, mivel nem sok
ember tud err6l. Montagny és Rully borair6l van sz6. A vidék legjobb min§sé-
gli borai késziilnek itt, melyek a Céte d'Or fehérboraihoz hasonlitanak.

Keressiik Antonin Rodet, Louis Latour, Moillard és Olivier Leflaive
borait.




Mdaconnais

Miconnais-ben, Burgundia legdélebbi fehérbor-termels vidékén az idGjaras
melegebb, mint a Céte d'Or-on vagy Chablis-ben. A mécon borok dltaldban

kellemes, konny(i, nem tul bonyolult, megbizhaté asztali borok - nagyon ju-
tdnyos aron.

Milyen mindségi szintjei vannak Mdaconnais borainak?

Zosoihk Drreatiin

POUILLY-FUISSE

A legegyszer(ibbtsl a legjobb
felé¢ haladva:

Macon Blanc
Miacon Supérieur
Macon-Villages
St-Véran
Pouilly-Vinzelles
Pouilly-Fuissé

APPELLATION CONTROLEE

MiS 2N 3 QUTZILLE PAR JOSEPH DROUHIN NEGOCIANT
NLEVEUL A BEAUWE COTE D CL FAANCE AUX CHLLIERS
BN ACIS DL FRAHCL BT DE3 DUCS 08 BOURGOGNT

e NCTB ORI
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Az bsszes maconnais bor koziil vitathatatlanul a Pouilly-Fuissé az egyik legnép-
szerlibb. A legjobb mindségli maconnais borok kozé tartozik, Amerika-szerte
nagyon divatos volt mar azel6tt is, hogy az amerikaiak tobbsége felfedezte vol-
na a bor varazsat. Ahogy nétt az amerikai borfogyasztas, Pouilly-Fuissé, illetve
a tobbi hires vidék, Pommard, Nuits-St-Georges és Chablis a legjobb francia
borok szinonimajava véltak, s barmely étterem borlapjan taldlkozhattunk veliik.

Véleményem szerint a Macon-Villages a legjobb vétel. Miért fizetnék -

néha haromszor - tobbet egy Pouilly-Fuisséért, mikor egy egyszerli méacon
épp olyan jo lehet.

A kozelmiilt legjoblfehér mdcon évjaratai:
1998 1999* 2000

Attekintés

Most, hogy mar sok kiilonbdzé burgundiai borral megismerkedtiink:

Hogyan vdlasszuk ki a megfelelst?

ElGszor is nézziik meg az évjaratot. Egy burgundi esetében kiilondsen fontos,
hogy jo évjaratot vegylink. Ezutdn a valasztds kinek-kinek izlésétél és
pénztarcajatol fligg. Ha valakinek nem szdmit az ar, az elég szerencsés
helyzetben van.

Maiconnais-ben a borok
tobb, mint négyotode fe-
hér.

Miconnais vidékén van
egy Chardonnay nevii fa-
lu, allit6lag innen szar-
mazik ez a szé6léfajta.

Egy atlagos évben koriil-
beliil 450 000 palack
Pouilly-Fuissé késziil -
ami még csak meg sem
kozeliti azt a mennyisé-
get, amelyet vilagszerte
igényelnének az éttermek
és kiskereskeddk.

A Pouilly-Fuissé dra sok
évben magasabb szintet
ért el, mint néhany kivalo
Puligny-Montrachet és
Mersault!

Mivel a macon borokat
altalaban mar nem érlelik
tolgyhordédban, ezek a
borok mar 1-3 év multian
fogyasztasra készek.
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MEURSAULT

APPELIATION MAYELANLT GonfedLtE

€0 in x LEL Loked 41wl ea gpuny
BovcHaARD PeLay & FiLs
enatean os 46 aURS EOTE B US TesmEr
ehenua o8 veAme PrOBVEE o0 raancs

Olyan vdaséarloinknak,
akiknek korldtozott pén-
zigyi lehet8ségeik van-
nak, biztonsdggal ajanl-
hatunk egy micont. Ha
csak a csillagos ég a ha-
tar, akkor kérjink
meursault-t!

Birtokon-palackozott bor:
A bort a szdldskert tulaj-
donosa termelte, készi-
tette és palackozta.
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A Domaine Leflaive bo-
rait egy kozépkori torté-
net szerepl8irdl és hely-
szineirél nevezték el. E
szerint Pouligny-
Montrachet ura, aki ma-
ganyos volt, mivel fia a
keresztes hadjaratokban
harcolt, egy szurdokszeri
szGléskertben  (Les
Combettes) szdrakoztatta
magat egy helybéli szliz-
zel (Pucelle), mignem Kki-
lenc hénap multdn vjabb
fianak oOrvendezhetett
(Batard-Montrachet).
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Néhany hiba és tévedés utdn megtaldlhatjuk azt a forgalmazét is, aki a
sziviinknek kedves. Most felsorolok néhdnyat azok koziil, akiket érdemes ki-

probalni:

Bouchard Pere & Fils

Joseph Drouhin 1996
Louis Jadot
Louis Latour
Ropiteau Fréres PULIGNY-MONTRACHET
MommeSSin APPELLATION PULILKY MONTRACHET CONTAOLLE
Prosper Maufoux

ré-Roi TAOBY 4B 4%T SDIFLRD EY
Labou ¢ o B BOUCHARD PERE & FILS
Chartron et Trébuchet v st ars et oo

WHITE BLAGUNDY WINE

Olivier Leflaive Fréres

Noha a burgundi borok 80%-at felvasarlok forgalmazzak, az Egyesiilt Alla-
mokban korldtozott szamban talalhatunk birtokon-palackozott borokat is.
Ezek koziil a legjobbak:

Domaine Leflaive (Meursault, Puligny-Montrachet)
Domaine Bachelet-Ramonet (Chassagne-Montrachet)
Domaine Bonneau du Martray (Corton-Charlemagne)
Domaine Matrot (Meursault)

Domaine Etienne Sauzet (Chassagne-Montrachet, Puligny-
Montrachet)

Domaine Boillot (Meursault)
Domaine des Comtes Lafon (Meursault)

Domaine Coche-Dury (Meursault, Puligny Montrachet)

Milyen trendek tapasztalhaték mostandban
Burgundiiban?

Ha valami, hat a fehér burgundi borok csak javultak az elmult tiz évben. Az
1995-6s, 1996-o0s és 97-es év nagyszer(i volt, igy az drak tovabbra is nagyon
magasak, 4am egy nagyszer(i chardonnay még ennyit is megér. Macon borai
még mindig kivalé vételnek szdmitanak a borok vildgdban, 1évén, hogy 100%
chardonnay-bél késziilnek, mégis dltaldban 10 §$ alatt van az druk.

Az egyik legérdekesebb dolog szamomra az amerikai piacra szant fran-
ciaborok - kiilonosen a maconnais - cimkéje volt, amelyen feltiintették a szg-
16fajtat is. A francia bordszok végre rajottek, hogy az amerikaiak szS16fajtak
szerint vasaroljak a bort.

Ugyancsak feltiint, hogy a fontosabb forgalmazdk tovabbra is magas mi-
néségli borokat készitenek.




BOROK ES ETELEK

Ha fehér burgundit valasztunk, csoddlatos ételek egész skdlaja nyilik meg
elSttiink. Tegyiik fel, hogy egy maconnais bor mellett dontottiink. A nagyon
méltdnyos ari maconnais egyarant kivaldan illik egy piknikre, vagy akar egy
sokkal hivatalosabb jellegli vacsordra is. Vagy esetleg egy teltebb testli Cote
de Beaune-t is vdlaszthatunk, amely kivaldan illik egy csoddlatos steakhez; s
ott van még a minden-alkalomra-j6 chablis is. Most bemutatunk néhdny csa-
bité kombindcidt, melyet a bordszok ajanlanak:

Christian Moreau - Egy egyszer(i chablis falubor jé aperitifnek, valamilyen
elGétel és saldta jair mellé. Egy nagyszeri Premier Cru vagy Grand Cru Chablis
valami kiilonlegesebbet kivin, mondjuk, homart. Ez kiilon6sen kivald parosi-
tas, ha a bort néhany évig érleltiik.

Pierre Henry Gagey (Louis Jadot) - ,A fehér burgundi mellé én csakis
Homard Grillé Breton-t (kék homar) valasztok, ez a kedvenc parositdsom.
Csakis harmonikus, erdteljes és izletes borok tudnak méltén tarsulni a Breton
homar finom, soviany husdhoz és nagyon finom izéhez."

Gagey ur szerint a chablis kitlinden illik osztagdhoz, csigdhoz és kagy-
16hoz, de egy ,,Grand Cru Chablis-t mellé csakis pisztrang keriilhet".

Céte de Beaune fehérborait tekintve Gagey ur kicsit dvatosabb. , A
Vilidgé borokhoz - melyeket az étkezés elején kell fogyasztani - prébaljunk ki
valamilyen konny(i halat vagy quenelles-t (kdnnyti gombdc).”

"A Premier Cru és Grand Cru borok nehezebb halak és rakok, példaul
egy homar mellett is megdlljak a helyiiket - 4&m egy olyan borhoz, mint a
Corton-Charlemagne, fiistolt skot lazac a jo valasztas."

Gagey ur zardmondata a témdhoz: ,,Hussal soha."

Louis Latour - ,Corton-Charlemagne-hoz nyelvhalfilék Florentine szésszal.
Maisrészt a burgundi chardonnay-khoz kijlén'('isenj(')l illik a grillezett csirke, a
tengeri ételek, valamint az enyhébb izl kecskesajt. Latour ur véleménye sze-
rint a chablis-t osztrigdval vagy hallal kell fogyasztani.

Rébert Drouhin - Fiatal chablis-hez vagy St-Véran-hoz Drouhin ur rakfélé-
ket valaszt. ,,Egy finom Coéte d'Or borhoz jol illik a hal, vagy valamilyen
konnytl fehérhus, példdaul borju vagy borjumirigy. De nagyon kérem, vOoros
hist soha!"

AKi a burgundiai borokrél tobbet szeretne tudni, olvassa el Anthony
Hanson: Burgundy, Rébert M. Parker, Jr.: Burgundy, Matt Kramer: Making
Sense of Burgundy és Remington Norman: The Great Domaines of
Burgundy cimii konyvét.
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Kalifornia, New York és
az északnyugatipartvidék

fehérborai

Miel6tt még ratérnénk Kalifornia és New York boraira, hadd szdljak par szét
az amerikai borfogyasztasi szokdsokrol. A bor soha nem volt Amerika kedvenc
itala. Valdjaban az amerikaiak 40 szdzaléka egyaltalan nem iszik alkoholt, ma-
sik 30 szazalékuk pedig soha nem iszik bort (6k inkabb a sort vagy az égetett
szeszt kedvelik). Csupan 30 szdazalék marad, aki hetente legaldbb egy pohar
bort iszik - ez a ,borfogyaszté" meghatdrozasa Amerikaban. Az elemzés vég-
eredménye: a borok 75 szdzalékat a népesség 5 szdzaléka fogyasztja el.

Az Egyesiilt Allamokban a szdda a vezetd ital, amelybdl egy 4tlag ame-
rikai fogyaszt6 50 gallont iszik egy évben. A masodik helyen a sor a1l 31 gal-
lon/fével. A Gallup kézvélemény-kutatd intézet szerint az amerikaiak bor-
fogyasztdsa 1990 és 1998 kozott az addiginak tobb, mint egyharmaddval
nétt, ami egyben az daltalanos alkoholfogyasztids novekedését is jelenti.

7

A borfogyasztds azonban még igy is csak egy szerény 2 gallon/f6 nagysag- .

rendet ér el.

A fogyasztok egyharmada hatdrozottan az amerikai borokat részesiti
elényben. Az amerikaiak 4ltal fogyasztott bormennyiség tobb mint nyolcvan
szazaléka az Egyesiilt Allamokban késziilt. Kevesebb, mint 20 szézalék a be-
hozatal. Az Egyesiilt Allamokon beliill Kalifornia adja a bortermelés 90 szza-
1ékat, a mdsodik helyen 4116 New York pedig 6 szdzalékot termel.

Amerikai bortermeld vidékek

Az ¢l6z6 fejezetben megvitattuk a francia fehérborokat, illetve az appellation
contr8lée rendszert. Az Egyesiilt Allamokban a borvidékek szisztematikusabb
osztdlyozasara keriil sor mostandban. Az amerikai mindsitési rendszert az
AV.A. irja le, amely az ,American Viticultural Area” roviditése. Az els
A.V.A-t 1980-ban alapitottak.

Az 6t legnagyobb
borfogyaszté orszag
1. Franciaorszag

2. Olaszorszag

3. U.S.A.

4. Németorszag

5. Spanyolorszag

Az egy fére esé bor-

fogyasztas szerinti

rangsor:
orszag

1. Luxemburg 17
2. Franciaorszdg 16
3. Olaszorszag 15,5
4,  Portugdlia 14
5. Szlovénia 14
35. U.S.A. 2

A legnagyobb borter-
melé allamok:

4llam boréaszatok
szama
1. Kalifornia 1056
2. New York 136
3. Washington 125
4. Oregon 116

Thomas Jefferson, az els§
borszakért§ 200

amerikai
acre szG16t telepitett
Virginidban.

gallon/fo

i
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A vilag vezeté borter-
meld orszagai:
Franciaorszag
Olaszorszag
Spanyolorszag

Egyesiilt Allamok
Argentina

Az 50 allam ko6ziil tobb,
mint 40-ben folyik sz616-
termesztés és borkészi-
tés.

1975-ben 580 borészat’
miikodott az Egyesiilt Al-
lamokban, 1999-ben mar
tobb mint 2000.

Long Islandon az érési
id8szak 210 nap, mig a
Finger-tavaknal 150.

A New York dllambéli
Hudson-vélgy biiszkél-
kedhet az Egyesiilt Alla-
mok legoregebb miikodd
boraszataval -
Brotherhooddal, melyet
1829-ben alapitottak.

Vitis vinifera sz6l6 pél-
daul a rizling, a
sauvignon blanc, a
chardonnay, a pinot noir,
a merlot és a cabernet
sauvignon.

New York éallamban 125
bordszat van. 60 a
Finger-tavaknal, 28 a
Hudsoon-vélgyben és 24
Long Islanden.
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Az Allamok bordszai most kezdik felfedezni - amit az eurdpaiak mar rég
kitapasztaltak -, hogy melyik szé16fajta milyen talajtipuson és id&jarasi koril-
mények kozott terem a legjobban. Az Egyesiilt Allamokban tobb, mint 125
bortermel§ korzet van. En ugy gondolom, hogy az A.V.A. rendszer fontos a
borvasarlashoz, s ahogy egyes A.V.A.-k bizonyos szél6fajtakrdl vagy stilusok-
rol ismertekké valnak, egyre fontosabb lesz.

Vegylik példaul a Napa-volgyet, amely az Allamok taldn legismertebb
A.V.A.-ja. A Napa-volgyon beliil taldlhaté egy Kkisebb bels§ korzet,
Carneros, ahol a Napa-volgyon belill a leghlvdsebb az idGjards. Mivel a
chardonnay-nak és a pinot noirnak ahhoz, hogy megfelelen érjen, az érési
szakban hiivosebb idGjarasra van sziiksége, ezek a fajtak kiilonosen jok eb-
ben az A.V.A.-ben.

Mieldtt belépnénk a kaliforniai borok érdekfeszitd vilagaba, szeretnék
még sz6lni az Egyestilt Allamok két mésik f8 bortermeld vidékérsl: New York
allamrol és az északnyugati partvidékrdl is.

New York dllam

7 2

New York a masodik legnagyobb bortermels dllam az Egyesiilt Allamokban.
A héarom legfébb borvidék New Yorkban:

Finger-tavak - A legnagyobb bortermel6 Kaliforniatdl keletre

7”7

Hudson régi6 - Strtin talalhatok itt kivalé farmbordszatok
Long Island - New York leggyorsabban novekvd régidja

Milyen szélsfajtikteremnek New York
allamban?
Harom {6 csoport van:

Oshonos amerikai fajtak (Vitis labrusca)

Eurépai fajtak (Vitis vinifera)

Francia-amerikai fajtdk (hibridek)

Oshonos amerikai szélé’fay’ték

Az G&shonos amerikai fajtdk (Vitis labrusca) nagyon népszerliek a
sz6l6termelSk korében, mivel ezek olyan szivds fajtak, melyek a hideg teleket
is kibirjak. A Vitis labrusca csalad legnépszertibb tagjai: a concord, a catawaba
és a delavvare. Egészen az utobbi évtizedig a legtobb bordszatban ezeket a faj-




Aborkészitéskezdeteiaz Egyesiilt Allamokban

Mikor az elsé telepesek az 1600-as években megérkeztek Amerikaba, sokan koziilik New
Englandben telepedtek le. Nagy orommel fedezték fel, hogy itt vadon is teremnek Gshonos sz616-
fajtak (Vitis labrusca), igy aztan nem Kkellett sajit maguknak t6kéket behozniuk.

El6szor megmetszették a mar termé széloket, illetve 1j toveket is iiltettek hozzajuk. Hirom
év milva - ennyi id6 milva lehet borkészitésre alkalmas szG6l6t sziiretelni Gj tokérdl - begytjtot-
ték a termést és bort készitettek. Miutan az elsé tjbort megkoéstoltak, kidbrandultan vették észre,
hogy ize teljesen Kiilonbozik az otthon megszokott boraik izétél.

napjainkban.

Ezért elhataroztik, hogy behozzaik sajat eurdpai Vitis vinifera szdlGiket. I'Jjabb hajoéuttal eu-
ropai sz6l6ket hoztak a keleti partvidékre, s a telepesek eliiltették a t6kéket.

Mi tortént ezutin? Semmi. A sz616k nem hajtottak ki. A hideget okoltik, de az eurdpai
sz6l6k valéjaban a helyi novénybetegségekkel és a rovarkartevikkel szemben maradtak alul.
Ha az akkori telepesek a mai médszerek birtokiaban lettek volna, kezelni tudtiak volna a prob-
lémakat, s igy a Vitis vinifera ugyanolyan kivialéan termett volna a keleti partvidéken, mint

tdkat haszndltdk. A beldlik késziilt borok leirdsdra gyakran haszndltak olyan »Ez mar nem apaitok
szavakat, mint ,rékds”, ,sz6816s", ,,Manischewitz” vagy ,velszi”. Ezek a szavak

a Vitis labrusca biztos jelei.

Eurépai borok

Negyven éve néhdny bordszat elkezdett a hagyomaéanyos eurdpai (Vitis E

vinifera) fajtakkal kisérletezni. Dr. Konstantin Frank, orosz bo-
rasz a hitivos éghajlaton végzett sz6lStermesztés szakértdje az
Egyesiilt Allamokba kéltozott, s 6 is tdmogatta a Vitis vinifera
termesztésére tett eréfeszitéseket. Ez akkor, évekkel ezelStt még
hallatlan - és nevetséges - dolog volt. A tobbi bordsz bukast jo-
solt, mivel szerintiik lehetetlen viniferat termeszteni New York
hideg és szeszélyes éghajlatan.

,Hogy értik ezt? - valaszolt nekik dr. Frank - Oroszorszag-
bél jottem, ott még hidegebb van."

A legtobb ember ezutan is kinevette, &m Charles Fournier,
a Gold Seal sz6lészet tulajdonosa elég kivancsi volt ahhoz, hogy
egy esélyt adjon Konstantin Franknak, hdtha meg tudja valdsita-
ni elképzeléseit.

\ ATC 1 5% VOF ‘//
WA\ -

koéser bora"

A késer borok mindsége
vildgszerte hatalmas fej-
16désen ment keresztiil.
A késer borokat évekig
csak édes borként ismer-
ték. Ma mar kivalé koser
I chardonnay-t és cabernet
| sauvignon-t is lehet kap-
ni.

NEW YORK
Johannisberg Riesling

1997

Dr. Frank komoly sikereket ért el a viniferéval, és néhany vildgklasszis i
bort is készitett, f6ként rajnai rizlinget és chardonnay-t. igy a boradszatok so-
kat koszonhetnek dr. Frank és Charles Fournier elképzeléseinek, illetve bator-

saganak.
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Long Islanden 24 bora-
szat van, koztiik két
A.V_.A.: North Folk és
The Hamptons.

Manapsag tobb mint
nyolcvan New York 4l-
lambéli boraszat készit
vinifera borokat. J6 bora-
szatok New Yorkban:

FINGER-TAVAK

Dr. Konstantin Frank
Glenora

Herman Weimer
Wagner

Fox Run

HUDSON-VOLGY
Millbrook

LONG ISLAND
Lenz

Hargrave
Pindar

Palmer
Christina
Pellegrini

Bedéi

Long Islanden 1972-ben
indult az elsé boraszat,
Alex és Louisa Hargrave-
vel.

Francia-amerikai borok

Néhany borasz francia-amerikai hibrideket iiltetett, melyek az eurdpai fajtak
jellegzetes izeit 6tvozik az amerikai sz616 azon szivdssdgdval, amely még a hi-
deg telet is kiallja. Ezeket a fajtakat eredetileg francia bordszok kisérletezték
ki a XIX. szdzadban. Seyval blanc és vidal a legigéretesebb fehérsz6l6k neve, a
kéksz4818k koziil pedig a baco noir és a chancelor a legjobb.

Mik voltak a bordszati trendek New Yorkban az
elmualt husz évben?

A legjelent§sebb fejlédés Long Island bordszatdban volt, itt nétt a leggyorsab-
ban az Uj szdlészetek szdma. Az elmult hisz évben a szélGtermelésre haszno-
sitott foldek mennyisége 100 acre-rél 2800 acre-ra nétt, s a jovében tovabbi
gyarapodas varhato.

Mivel Long Islanden f6ként Vitis vinifera fajtakat iiltettek, ezért az itte-
ni bordszatok versenyképesebbek a vildgpiacon, a Long Island-i hosszabb éré-
si szak pedig a kékszS8l6k szamara igen igéretes.

A Hudson-volgy jelentds eseménye volt, hogy a Millbrook nevii 4j bord-
szattal gazdagodott, amely megmutatta, hogy ez a régio is tud vilagklasszis
borokat késziteni - mégpedig nemcsak fehéreket, hanem vorésoket is, példaul
merlot-bol, pinot noir-bél és cabernet franc-bot.

A Finger-tavak borai folyamatosan javulnak, ahogy a bordszok a hiivo-
sebb éghajlatot kedveld fajtak, koztiik az eurdpai rizling, chardonnay és pinot
noir felé fordultak.

MILLBROOK

1996
PROPRIETOR'S SPECIAL RESERVE

CHARDONNAY

HUDSON RIVER REGION 'ESTATE BOTTLED

PRODUCED AND BOTTLED BY MILEBROCK WINERY [NC. MILLBROOK. \.Y 1545 “3¢ ML 15 ALC BY VOL.




Az északnyugatipartvidék

Washington dllam

Washington éghajlata kissé hiivosebb, mint Kalifornidé, s a borvidékeket a
Sziklas-hegység védi a hires washingtoni es6zésektdl. A chardonnay és a raj-
nai rizling a két f8 sz§l6fajta, de sémiiion, sauvignon blanc és pinot noir is
terem.

Hérom f6 A.V.A. van: a Columbia-volgy, a Yakima és a Walla Walla. N¢-
hiny a felkeresésre érdemes boraszatok koziil: Columbia Crest, Columbia
Winery, Hogue Cellars, L'Ecole #41, Leonetti Cellars, Woodward Canyon
Winery, valamint a legnagyobb borédszat, a Chateau Ste. Michelle.

C HARDONNAY

ALC 130 BY VAL

1997

Oregon

Oregon éghajlatdnak koszonhetSen burgundi stilusd borairdl valt ismertté.
Burgundi stiluson a chardonnay-t és a pinot noir-t értem, ezek a legfontosabb
oregoni sz816fajtak. Oregonban a Portland melletti Willamette Valley a leg-
f6bb A.V.A. Vannak mas A.V.A.-k is, ilyen a Rougc Valley, illetve Umpqua.

Néhany boraszat azok koziil, melyeket érdemes megkeresni: Adelsheim,
Eyrie Vineyards, Erath Ponzi Vineyards, Rex Hill, Cristom, Sokol Blosser és
Tualatin. Joseph Drouhinnek, a hires burgundiai termeldnek is van itt bora-
szata, Domain Drouhin néven, ahol - nem til meglepd médon - burgundi-sti-
lusuborok késziilnek.

Természetesen az Allamok teriiletén mashol is késziilnek kivdlo borok,
igy példaul Idahdban, Michiganben, Texasban, dm ezek részletes targyaldsa
ezen kotet kereteit meghaladja. Aki tobbet szeretne tudni roluk, olvassa el a
kovetkezd konyveket: Leon D. Adams: The Wines of America, Anthony Dias
Blue: American Wine.

A cabernet sauvignon és a
merlot Washington
allamban jol terem a
Columbia-volgyben, amely
ugyanazon aszélességi
fokon fekszik, mint
Bordeaux.

Az 1998-as évjaratot sok
washingtoni bordsz minden
id6k legjobb mindségli
termésénektartja!

Fontos adatok
Oregon

7500 acre, 120 bordszat
Washington

Tobb, mint 20 000 acre,
100 bordszat
Napa-volgy

36 115 acre, tobb, mint
240 borészat

Eszak-Amerika
sz6l6termése 1999-ben

(tonndban)

Kalifornia 2 900 000
New York 170 000
Washington 80 000
Oregon 16 500

- oo L



i S Tak , Kalifornia
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A vildgon egyetlen borvidék sem jutott
olyan messzire ilyen rovid id§ alatt, mint
Kalifornia. Taldn ironikusnak ttinik e ki-
jelentés, hiszen az amerikaiak hagyoma-
nyosan kozombosek voltak a borral
szemben. Am attdl a pillanattdl kezdve,
hogy el8szor valtak ,,bortudatossd”, bo-
raszaik - tipikus amerikai médra - fel-
néttek a feladathoz. Kiildetésiiknek te-
kintették, hogy termékeikkel a lehetd
legmesszebbre jussanak: , Kiiitjiik a kon-
SONOMA " NAPA ; kurenciat; megmutatjuk a vildgnak, hogy
MEGYE MEG? mi vagyunk a legjobbak és felvessziik a
aEEeeeeeey, versenyt a legjobbakkal.” 15 éve még azt
kérdeztiik, hogy a kaliforniai borok vajon
emlitheték-e az eurdpaiakkal egy lapon.
Ma mar szerte a vildgon taldlkozhatunk

liforniai borok (elsé 20):

kaliforniai borokkal - az utdbbi években i
- dramai moddon megndtt a borkivitel
) olyan orszdgokba, mint Japan, Németor-
szag és Anglia. Kalifornia borait ma mar
= vildgszerte elismerik.
. Carlo Rossi

2 Fransia Hogyan lépett ilyen gyorsan elére Kalifornia a
3. Gallo Label ,

4. Gallo Reserve Cellars borlparbzm?
5. Almadén
6
7
8
9

o
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Az eladisi listat vezetd ka-

. Inglenook Kaliforniaban sok tényezdjatszott kozre a borkészités sikerében, példaul:
. Sutter Home

. Robert Mondavi

Elhelyezkedés - Napa és Sonoma, a két f6 mingségibor-régié autéval masfél

10 I])Sermger ordnyi utra van San Franciscotdl. Ezen vidékek kozelsége arra serkentette az
. Paul Masson
E 11. Glen Ellen embereket, hogy gyakrabban menjenek megkdstolni a borokat.

12. Vendange

13. Peter Vella IdGjaras - Rengeteg napfény, meleg hdmérséklet, hosszu érési idészak: ezen

14. Fetzer L n . s 1 1 . PR (1
15. Sebastiani tényezdk egylittese kivalo koriilményeket teremt sok sz§lGfajta termesztésé-

16. Kendall-Jackson hez. Kalifornia is - mint sok mas borvidék a f61don - ki van szolgdltatva a hir-

17. William Wyecliff telen id8jarasi véltozdsoknak, 4m a szeszélyes idGjards nem okoz komoly
18. Taylor California

Cellars problémat.
19. Blossom Hill
20. Turning Leaf

[ ]
L Forras: U.S. Wine Stats
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A University of California Davisben, illetve a Fresno State University -
Ezen iskoldk sok fiatal kaliforniai boraszt neveltek. Uj technikakat is tanita-
nak itt, ezenkiviil igazi tudomanyos igényli borkurzusokat adnak: a talajrol, a
kiilonbozé élesztStorzsekrdl, a hémérséklet-szabalyozott erjesztésrél, illetve
egyéb mas bordszati és sz6lészeti technikakrol.

Pénz és marketingstratégia - Ezt a tényezGt egyszertien nem lehet tilhang-
sulyozni. A marketing talin nem csindl bort, de az biztos, hogy eladja. Gon-
doljunk csak vissza az 1967-es évre, amikor a mdra mar megszlint National
Distillers az Almadent megvasdrolta, és olyan Oriasi pénzosszegekkel, vala-
mint a reklamszakmaban jartas szakértékkel rendelkez6 hatalmas cégek 1ép-
tek be a bortizletbe, amelyek aztan szerte a vilagon felhivtak a figyelmet a ka-
liforniai borokra. Ebben olyan tdrsasdgok is részt vettek, mint a Pillsbury, a
Coca-Cola, s6t még a japan Otsuka Gydgyszerészeti Tarsasag is.

A tlzoltolétratol a sz616ig
A ,vissza a f61dh6z" mozgalom uttoréi:
~FARMER" BORASZAT FOGLALKOZAS
Rébert Travers Mayacamas befektetési tandcsado
Da4vid Stare Dry Creek altaldnos mérnok
Tom Jordan Jordan geologus
Rodney Strong Rodney Strong tdncos/koreografus
James Barrett Chateau Montelena ugyvéd
Tom Burgess Burgess vadaszpildta
Brooks Firestone Firestone Talaljak ki!

RODNEY STRONG

1997

Chaif Hilll
Chardonnay

CHALK HILL, SONOMA COUNTY
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SONOMA COUNTYY
1997 FUME BLANC

Az els§ kaliforniai bora-
szok Geisenheimbe (Né-
metorszag) vagy
Montpellier-be (Fran-
ciaorszag) kuldték a gye-
rekeiket boraszatot tanul-
ni. Masok eurdpaiborasz
kildi gyerekeit a
University of Californiara
vagy a Fresno State
Universityre.

A University of California
borészati tanszékén
1966-ban csupan o6t hall-
gatd végzett. Ma, tobb
mint harminc év eltelté-
vel, a vildg minden tajardl
vannak hallgatdk - a
varakozolistan.

Sz8ldskertet szeretne va-
sarolni Kaliforniaban? Ma
a Napa-volgyben 1 acre
50 000-60 000 dollarba
kerdl - sz616 nélkiil. A
széloultetésmég6000
dollar/acre. Ebbdl a be-
fektetésbdl haromtdl ot
¢vig semmi nem tériil
meg. Ehhez adjuk még
hozza a pinceépités, a bo-
rdszati eszkozsk arat, va-
lamint a borasz bérét.

Kreativ finanszirozas
Napédban, Yountville-ben,
a ,,The Diner”-ben hallot-
tam meg véletlenil: ,Ho-
gyan tegyiink szert egy
kisebb vagyonra borké-
szitéssel?" ,Vagjunk bele
nagy vagyonnal, és ve-
gylnk egy boraszatot."

Milyen elényokkel jar
az, ha valaki kalifor-
niai szg§lébirtokos?
Nyugodtan hordhatja a
legtjabb divatot kinald
L.L. Bean katalégus min-
den darabjait.
Bemagolhat rengeteg
Okologiai és biokertészeti
tanulmanyt.

Szakallt noveszthet, te-
herautétvezethetés
hordhat nadragtartot.

b Loy
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A Kkaliforniai borasza-
tok szama 30 évre

visszamendleg
By

1965 232
1970 240
1975 330
1980 508
1985 712
1990 807
1995 944

Forras: The Wine Institute and
BAT.F.

Mi a k6z6s a Smoothers
Brothersben, Christina
Crawfordban, Fess Par-
kerben, Wayne
Rogersben és Francis
Ford Coppoldban? Mind-
annyian kaliforniai sz616-
birtokosok.

Ahogy az egyik kalifor-
niai bordsz mondta: , Bort
nem dobunk piacra addig,
amig a bank azt nem
mondja: kész."

JOSEPH PHELPS

VIN«MISTRAL

M APA VALLEY
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Miért van akkora zlirzavar a kaliforniai borok
kozort?

A kaliforniai boripar reneszansza mindossze 30 éve kezdddott. Ezalatt a rovid
id@szak alatt tobb, mint 700 \j bordszatot alapitottak. Mdra tobb mint 900 ka-
liforniai bordszat 1étezik, legtobbjiik tobbféle bort is készit, s az arkiilonbsé-
gek egyes fajtakon beliil is Oridsiak (chardonnay-t példaul 5-75 dolldros aron
egyarant vehetiink - hogy valasszunk?) A kisérletezések nyoman a boriparban
zajlo allandd valtozdsok a kaliforniai borkészitést is szakadatlan mozgasban
tartjak.

Mik a legajabb trendek a kaliforniai
borkeészitésben ?

Mostandban jellemzgvé valt, hogy a jobb bordszatok bizonyos szdél6fajtakra
specializalodnak. Tizenot éve még beszélhettem volna arrdl, hogy melyik a
legjobb boraszat Kalifornidban. Ma mar sokkal redlisabb arrél beszélni, melyik
bordszat késziti a legjobb chardonnay-t; melyik a legjobb sauvignon blanc-t; s
ugyanez igaz a vorosborokra is, a legjobb cabernet, pinot noir és merlot készi-
tGire sziikitve a kort.

A boraszati technoldgiak terén lassan végéhez kozeledik a nagy kisérle-
tezések kora, a bordszok a 80-as és 90-es években szerzett tapasztalataik alap-
jan a lehetd legjobb borokat készitik el mostandban. En mér igen varom a to-
vabbi kisérletezéseket, melyek meghatdrozndk, hogy az egyes A.V.A.-kban és
akiilonb6zé mikroklimakon melyik sz§l6fajta terem a legjobban. Az elmult ti-
zenot év egyik legnagyobb valtozéasa az volt, hogy a bordszatok kezdtek jobban
odafigyelni a gasztrondmia szempontokra a borkészités soran, s boraikat
tobbféle étellel is 6sszhangba hoztak azaltal, hogy csokkentették benniik az al-
koholszintet, illetve megndvelték a savassagot.

A 6 sz6l6fajtdk tovabbra is a chardonnay és a
cabernet sauvignon maradt, most azonban egyre tobb
merlot-t is iltetnek Kalifornidban. A sauvignon blanc
(fumé blanc néven is ismerik) sokat javult. Ezt a bort
konnyebb fiatalon fogyasztani, am még mindig nem olyan
népszerli, mint a chardonnay. Mas sz§l6fajtak azonban -
mint arajnai rizling vagy a chenin blanc - nem értek el ha-
sonlo sikereket, igy ezeket ma nehezebb eladni. Néhany
borasz - csupdn az érdekesség kedvéért - még most is be-
vezet néhany madsodlagos jelent8ségli eurdpai fajtat a kali-
forniai borok szinpadara - ilyen példdul az olasz
Sangiovese, illetve a francia Grenache és Viognier.




Szintén nagy vdltozas, hogy az amerikai borfogyasztok eltdvolodtak az
altalanos megnevezésli boroktdl, s inkdbb fajborokat isznak.

Tizenot éve, ha valaki vacsordzni jott a ,, Windows on the World”-be, ak-
kor kért egy Giveg chablis-t. Ma mar nemcsak chardonnay-t rendelnek, hanem
azt is megkérdezik: ,,Milyen chardonnay-juk van?" Kalifornia nagy sikercket
ért el az elérhetd dru fajborok készitésében. Ugyanakkor még a Gallo is -
amely kommersz borairdl volt ismert - készitett olyan 30 dolldros
chardonnay-t, illetve 60 dollaros cabernet sauvignon-t, melyek min&ségétsl
eksztdzisba estek a kritikusok.

A nagy tarsasagok koziil viszont sokan mar kiszalltak az tizletbSl. Pél-
daul a Coca-Cola r4jott, hogy az tlditGitalok eladdsabdl sokkal nagyobb bevé-
telhezjut, igy felhagyott aboriizlettel.

Végezetiil nem szabad megfeledkezniink a sz818gyokértetti (filoxéra)
hatdsardl sem, amely mar j6 néhdny éve gyilkolja a kaliforniai sz6l6ket. Ennek
kovetkeztében sok kaliforniai sz8lészet nagyaranyu djratelepitésre kénysze-
riilt, ami pedig a sz8lGskert-telepitési technoldgidk, s végsd soron a bor mind-
ségénekjavuldsdhozvezetett.

Mi a kaliforniai bordszat torténete?

Jollehet a kaliforniai borok csak nemrég - az elmult harminc évben - kertiltek
a nemzeti és nemzetkozi érdeklddés kozéppontjaba, az dllam boripara tobb,
mint 200 éves.

Az 1849-eskaliforniai aranyldz hatalmas bevandorldsi hulldmot inditott
el a nyugati parton. Sokan kovették a hivast ,,Menj nyugatra, fit!”, de arany-
mosasbdl kevesen gazdagodtak meg. Mihez kezdett atobbség? Azt tette, amit
minden tzletember tehet, ha nem akar cs6dbe menni - lizletdgat valtott.

Biztos vagyok benne,
hogy sokan felismerik né-
hany régi eurdpai borasz
nevét:

FINNORSZAG: Gustave
Niebaum (Inglenook) -
1879

FRANCIAORSZAG: Paul
Masson - 1852

Etienne Thée és Charles
LeFranc (Almadén) -
1852

Pierre Mirassou - 1854
Goerges de Latour
(Beaulieu) - 1883

NEMETORSZAG:
Beringer testvérek - 1876
Carl Wente - 1883

{RORSZAG: James
Concannon - 1883

OLASZORSZAG:
Giuseppe és Pietro Simi -
1876

John Foppiano - 1895
Samuele Sebastiani -
1904

Louis Martini - 1922
Adolph Parducci - 1932

Az elsé ismert kaliforniai
évjarat: 1872

ROVID TORTENELEM

ultessen a misszios telep részére.

1899: Kaliforniai borok aranyérmet nyernek egy nemzetkozi versenyen.

1769: Junipero Serra atya Mexikébdl Kalifornidba érkezik, hogy Vitis vinifera sz6l&t6kéket

1831: Jean Louis Vignes behozza az els6 klasszikus eurdpai borszélévesszéket.

1861: Haraszthy Agoston gréf 100 000 Vitis vinifera vessz&t hozat Eurdpabdl. A torténet szerint
Haraszthyt Kalifornia korméanyzéja kérte fel arra, hogy Eurdpdban szGlGvesszSket vasaroljon.
Kalifornia tehdt mar ebben a korai iddszakban felismerte a boriparban rejlé lehet8ségeket.




1861-ben Mrs. Lincoln
amerikai borokat szolgalt
fel a Fehér Hazban.

Robert Louis Stevenson
1880-ban mézesheteit a
Napa-volgyben toltotte, s
igy irta le a helyi terme-
16k azon eréfeszitéseit,
hogy a talajhoz és az id§-
jarasi koriilményekhez
megtaldljak a lehetd leg-
jobb szél8fajtat: A fold
egyik szeglete a masik
utdn ... ez nem jb; ez
jobb, ez a legjobb. igy, 1é-
pésrél 1épésre puhatoljak
ki Clos de Vougeot és
Lafite sz616ik helyét ... a
bor pedig palackozott
koltészet lesz."

1920-ban tébb mint 700

boraszat volt Kalifornid-

ban. A szesztilalom végé-
re csak mintegy 160 ma-

radt.

1930-ban 188 000 acre
szGl8skert volt Kalifor-
nidban. Matobb, mint
400 000 acre.

A legismertebb Kkali-
forniai boraszatok
az 1950-es években:
Wente

Martini

Inglenook

Beaulieu

Korbcl

Concannon

Beringer

Krug

Paul Masson
Almadén

Mivel sok szabad, nyilt foldteriilet volt, ezért sokan a legkézenfekvébb
megoldast, a gazddlkodast valasztottak, az egyik legnépszeriibb termény pedig
a szG616 volt. Ezzel kezd8dott el igazan a kaliforniai boripar torténete.

Ne gondoljuk azonban, hogy a teljes kaliforniai boripart csalédott arany-
4sék hoztdk létre. Valdjaban sok eurdpai telepes magaval hozta Kalifornidaba
sz616it és borkészitési tradicioit.

1919-benvalami rettenetes tortént, legalabbis a boripar szdmara - szesz-
tilalom! A szesztilalom tizennégy borzasztd éven dt tartott, egészen 1933-ig.

Milyen hatdssal volt a szesztilalom a kaliforniai
boriparra?

A szesztilalom végére a legtobb boraszat kilépett az tizletb§l. Csakis azok a
boraszatok maradhattak fenn legalisan, melyek sajat résziikre termeltek szg§-
16t, illetve misebort készitettek.

A Beringer, a Beaulieu és a Christian Brothers tartoztak azon kevés bo-
raszatok kozé, amelyek misebor-készitéssel vészelték at ezt az aszalyos idG-
szakot. Mivel ezen bordszatoknak nem kellett félbeszakitaniuk a termelést a
szesztilalom alatt, 1épéselSnybe keriiltek azokkal szemben, akiknek mindent
ujra kellett kezdenilik, miutdn a torvényt 1933-ban visszavontak.

A szesztilalom kijatszasara kitalalt moédszer

A szesztilalom alatt az emberek szG18stiritményt vasaroltak Kalifornid-
ban, majd behajéztdk a keleti partra. A konténerek tetején nagybet(is
feliratok hirdették: FIGYELMEZTETES: NE ADJON HOZZA CUK-
ROTVAGY ELESZTOT, MERT MEGERJED!

Ismerjiik a képletet: Cukor + Eleszt6= Alkohol. Mit gondolnak,
hidny ember varta cukorral és élesztével megpakolva a szallitmanyok
érkezését?




Mikor kezdett Kalifomiajobb mindségu borokat
készitem?

Az 1940-es évek elején Frank Schoonmaker, importdr és szakird, az els6 ame-
rikai borszakérték egyike meggy6zott néhany kaliforniai szSlébirtokost, hogy
boraikat fajtak szerint cimkézve hozzak forgalomba.

Rébert Mondavi volt az egyik legjobb borasz, aki kizardlag a fajborok ké-
szitésére Osszpontositott. 1966-ban Mondavi kilépett a Charles Krug bora-
szatbdl, és megalapitotta a Robert Mondavi boraszatot. Mondavi nagyon fon-
tos szerepet jatszott a kaliforniai fajborok fejlédésében. O volt az egyik elsg
borészati profilt valté fontosabb termeld, akinek munkdja jobb minGségi bo-
rok készitéséhez vezetett.

Melyek a legfontosabb bortermeld kirzetek
Kaliforniaban?

A fejezet elején taldlhatd térkép segitségével megismerkedhetiink a borvidé-
kekkel. Konnyebb megjegyezni Gket, ha négy csoportba osztjuk d&ket:

Eszaki partvidék:
Napa megye
Sonoma megye
Mendocino megye
Lake megye

Délkozép-partvidék
San Luis Obspiro megye
Santa Barbara megye

San Joaquin-volgy
Central Valley

Eszakkﬁzép-partvidék
Monterey megye

Santa Clara megye
Livermore

Sokan taldn csak Napa és Sonoma nevét ismerik, pedig ez a két megye egyiit-
tesen Kalifornia bortermelésének mindossze tizenkét szazalékat adja. A ka-
liforniai borok nagy mennyisége valdjaban a San Joaquin-volgybdl szarma-
zik, ahol féként ,kannds borok" késziilnek. Ebben a régioban iiltették el az
Osszes borsz8l6mennyiség 54 szazalékat. Talan nem tlinik tdl érdekesnek,
hogy a kaliforniai boripar termelését a kannas borok uraljak, de az ameri-
kaiak nem szamitanak kivételnek ebben avonatkozasban. Franciaorszagban
példaul az A.O.C. (Apellation d'Origine Contrélée) borok csak a 35 szizalé-

kdt teszi ki a teljes francia bortermésnek, mig a tobbi részt a hétkoznapi asz-
tali borok adjak.

Roébert Mondavi nagysze-
rii népszeriisitdje volt a
kaliforniai boriparnak.
,»Meg tudta gy6zni az em-
bereket arrél, amit a bor-
szakma mar tudott -
hogy Kalifornia vilag-
klasszis borokat tud ké-
sziteni" - mondta réla
Eric Wente.

1998-ban a Napa-
volgynek tobb, mint 5,1
millié latogatdja volt.

Napaban 36 114 acre bor-
szGl6t iiltettek.

A boraszatok szama:
tobb, mint 240

Sonomaban 40 520 acre
borsz6lét iiltettek.
A boraszatok szama: 150

Mendocinéban 13 522
acre borszglét iiltettek.
A boraszatok szima: 36

Kaliforniaban tobb, mint
70 A.V.A. van. A legis-
mertebbek:
Napa Valley
Sonoma Valley
Russian River Valley
Alexander Valley
Dry Creek Valley
Los Carneros
Anderson Valley
Santa Cruz Mountain
Livermore Valley
Paso Robles
Edna Valley
Fiddletown
Stag's Leap

Az amerikai borok kozel
negyedét a Gallo forgal-
mazza. Evente tobb, mint
51 millé palackot termel-
nek - hetente majdnem
egymillét.
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A kannas borokrol

A kannds bor" kifejezés az egyszerli, mindennapi fogyasztdsra szant borokra vonatkozik. Valdszi-
nileg mindenki ismeri ezeket a borokat: dltaldban valami éltaldnos megnevezést viselnek, mint
példaul ,,chablis” vagy ,burgundi”. Ezeket az olcsd, am jol
elkészitett borokat eredetileg nem a hagyomdnyos palac-

kokba, hanem mtianyag kanndkba toltotték, innen a , kan- Erne St
nas bor" elnevezés. Nagyon népszertiek, s a kaliforniai bo- .

rok koziil ezekbdl adjak el a legnagyobb mennyiséget az &-JUIIO
Egyesiilt Allamokban. G all 0O

Kalifornidban Ernest & Julio Gallo - akik 1933-ban

inditottak el bordszatukat - a kannds borok 6 termel&i. So- -
kak szerint voltaképpen a Gallo testvérek hatdsdra vdltott HEARTY

4t sok amerikai a tomény szeszrél a borra. Szdmos mas pin-
cészet is készit kanndas bort, koztik az Almadén, Paul
Masson, illetve a Taylor California Cellars.

Véleményem szerint Kalifornidban késziilnek a vila-
gon a legjobban elkészitett kannds borok. Evrdl évre vélto-
zatlan 4llaggal és mindséggel késziilnek.

BURGUNDY

A Gallo ,,egyetem”

Ernest & Julio Gallo 1988-ban tinnepelték a boriparban eltoltott 65. éviiket. A két testvér mar aze-
16tt is régen a boriparban dolgozott, hogy a kaliforniai borok nemzetk6zi népszertiségre tettek vol-
na szert. Nem csak, hogy az 6vék a vildg legnagyobb bordszata, de arrdl is hiresek, hogy az elké-
szitett borok atlagos szinvonala ndluk a legnagyobb. A kisebb kaliforniai bordszatok legtobb hires
bordsza Ernest & Julio Gallo irdnyitdsa alatt tanulta meg a szakmajat.

Itt egy rovid lista néhany Gallo ,,névendékrdl”, illetve a bordszatokrdl, ahol dolgoztak:

BORASZ BORASZAT
Bill Bonetti Sonoma Cutrer -
Jerry Luper Chateau Montelena,
Chateau Bouchaine,
Rutherford Hill CHARDONNAY
Dick Peterson Monterey Vineyards y g
Philip Togni Togni Vineyards T W 4
Walter Schug Schug Winery Mﬂﬂo ygf’”%“’
Ed Sbragia Beringer

58
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Milyen f6bb fehérszdSl38 fajidk teremnek
Kalifornidban?

A legfontosabb kaliforniai fehérsz8l6 a chardonnay. Ezt a zold héju eurdpai
(Vitis vinifera) fajtat tartjdk a vildg legjobb fehérszGl8jének. Az Osszes nagy-
szerli francia fehér burgundi, mint a meursault, a chablis vagy a Puligny-
Montrachet, chardonnay-bdl késziil. Kalifornidban ez a legsikeresebb
fehérsz6816, mely nagyszert karakterrel és csodalatos zamatokkal rendelkezd
bort ad. Gyakran kis télgyhordokban érlelik, ezzel is ndvelve komplexitdsat A
sz@l8skertekben a terméshozam meglehetd8sen alacsony, s a sz816ért magas
arat kérnek. A chardonnay mindig szdraz, s az érlelést minden mads amerikai
fajtandl jobban meghdldlja. A legjobb borok 0Ot évig, vagy még tovabb is jol
tarthatdk és érlelhetSk palackban.
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Miért keril néhdny chardonnay tébbe?

Rdaadasként, mintmaremlitettiik, aboraszatok ezeket aborokat fahordékban
érlelik - néha tobb, mint egy évig. A t6lgyhorddk 4dra az elmult ot évben meg-
duplazéodott, dtlagosan 600 dollarba keritl egy hordd. Ha hozzavessziik még a
szG16 arét, illetve a tényleges eladasig eltelt id6t, akkor mindjart megértjik,
miértkeriilhetnekalegjobbkaliforniai chardonnay-k25dollarnal is tobbe.

M. kiilonbozteti meg a kaliforniai chardonnay-t
mdsoktol?

Vegyik a kovetkezd példat: rengeteg markds jégkrém van a piacon
Mindegyikhez hasonld alapanyagokat hasznélnak, de csak egy Ben & Jerry's
van. Ugyanez igaz a borokra is. A sok dolog koziil, ami szamit, felsorolok né-
héanyat: Acéltartalyban vagy fahorddban érlelték a bort? Mennyi id6t téltott a
hordéban? Honnan szdrmazik a sz616?

1999 két vezetd asztali
bora, melyet az U.S.A.-
ban termeltek
Chardonnay

Sauvignon blanc/fumé EI
blanc

Tobb, mint 300 kulonbo-
z6 Kkaliforniai boraszat
arul chardonnay-t.
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Az égiek nagyszerii évja-
ratokkal lepték meg Kali-
forniat a 1990-es évek-
ben.

Miért cimkézik a
sauvignon blanc-t gyak-
ran fumé blanc-nak?
Robert Mondavi tigy ta-
lalta, hogy sauvignon
blanc-t senki sem vesz,
ezért megvaltoztatta a
bor nevét fumé blanc-ra.
Csakis marketingfogas
volt - a bor ugyanaz ma-
radt. Az eredmény: szét-
kapkodtik a vasarlok.
Mondavi csak egy dolog-
ban hibazott: nem védet-
te le a nevet, igy barki
hasznalhatja (és sok bo-
rasz hasznalja is).

Van valamennyi chardonnay a kaliforniai

chablis-ban?

Valészintileg nincs, mivel a chardonnay a legdragabb fajta, melyet a legjobb
mindgségl kaliforniai borok készitéséhez hasznalnak (ezért érdemes megje-
gyezni a ,chardonnay” fajta nevet).

“Akkor miért mondta - kérdezhetik - az el3z3
fejezetben, hogy chablis csakis 100 szdzalék
chardonnay-bdl késziilhet”?

Jokérdés! Afranciaszabalyozas (Apellationd'Origine Contrélée -A.O.C.) ezt
irja eld. Am azok a korai kaliforniai bordszok, akik sajat boraik elnevezéséhez
hires eurdpai borvidékek nevét ,kolcsonozték” - példaul Chablis-ét - sz616-
fajtatdl fiiggetleniil termelték boraikat.

A legjobb kaliforniai chardonnay évjdratok
1995+ 1996+ 1997 1999 2000

Note: *signifiesexceptional vintage

Melyek a f¢ kaliforniai fehérszold fajtdk?

Sauvignon blanc - Idénként fumé blanc-nak cimkézik. Ez az egyik olyan szg-
16fajta, amelybdl a bordeaux-i Graves szdraz fehérborai, valamint a Loire-men-
ti Sancerre és Pouilly-Fumé fehérborai késziilnek Franciaorszdgban. Ebbdl a
szG16bél épp olyan jé borok késziilhetnek Kalifornidban, mint Franciaorszdg-
ban. Idénként kis tolgyhorddban érlelik, esetenként pedig sémiiion szélGvel
keverik.
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valtozatai késziilnek. Nagyon jo aperitif, egyszerti és gyiimolcsos.

Gewiirztraminer - Németorszagban és Elzaszban egyarant nagyon gyakori
fajta. A bor erjedését gyakran édes vagy félédes fokon leallitjak, mivel ez a sz8-
16fajta hajlamos kesertivé valni, s ennek igy veszik elejét. A szdraz valtozatok

kozott is vannak azonban sikeresek.

Johannisberg rizling - Az igazi rajnai rizlinget, melybdl Rajna és Mosel leg-
jobb német borai - illetve Elzdsz francia borai - késziilnek, fehér rizlingnek
vagy egyszertien csak rizlingnek is hivjak. Ebbdl a sz8l6bdSl hatarozott karak-
terti borok késziilnek - a csont szaraztdl a nagyon édes desszertborokig min-

den (ez utébbiak onmagukban gyakran jobbak, mint desszert mellé fo-
gyasztva). A legjobb rizlingek bukéja mindig élénk, illatos, egyszerre
gyluimolcsos és viragos.

1981-bena B.A.T.F. kérvényezte, hogy a Wine Institute tegyen ja-
vaslatot egy altalanos boraszati normara, amellyel pontosan meghata-
roznak a ,késGi sziiret", illetve mas olyan megnevezések jelentését,
amelyek a bor stilusat a sziiret idejéhez kotik. A sziiretkor elért cukor-

tartalom szerint megdallapitott kategdéridk altalaban az 1971-es Német
Bortorvényt kovetik.

Korai sziiretelésti (Early Harvest) - A német Kabinett megfeleld-
je, olyan borokra vonatkozik, melyek legfeljebb 20 Brix-fokon szii-
retelt sz816bd1 késziiltek.

Chenin Blanc - A Loire-volgy leggyakoribb fajtdja. Kalifornidban nagyon
vonzo, lagy, konnyt bor késziil beldle. Altaldban nagyon szaraz vagy félszaraz

(.

Szabalyos vagy kozonséges (Regular vagy Normal) - A cimkén sem-
milyen kiilonleges megnevezés nemjelzi az olyan borokat, melyek a ha-

gyomanyos érettségli, 20-24 Brix-fokos sz616bs1 késziiltek.

Késéi sziiretelésti (Late Harvest) - A német Auslesc megfeleldje, a cu-

korszint minimum 28 Brix-fok.

Kiilonlegesen valogatott késSi sziiretelésti (Special Select

Late

Harvest) - Ez a legmagasabb érettségi szint, melyhez a sz818szemeket
legaldbb 35 Brix-fokos cukortartalommal kell szliretelni. A nemet

Trockenbeerenauslese megfelelSje.

NAPA VALLEY
SWEET JOHANNISBERGRIESLING

Cdelwein Gold

PRODL CEDY AND BOTTLED BY
FREFMARN ABBEY WINEPY M HILENA CA LSA
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A Botrytis cinerea sz6l6-
szemeken kialakulo gom-
bafajta, melyet
Lhemespenész" néven is
ismeriink. Sauternes, va-
lamint a gazdag német
Beerenauslese, illetve
Trockenbeerenauslese
borok készitéséhez ok-
vetleniil sziikség van
botrytiszes szemekre

Asztali borok esetében az
alkoholtartalom hivatalo-
san 7% és 13,9% kozott
lehet, 1,5 % eltérés enge-
délyezett mindkét irany-
ban, amennyiben az elté-
rés nem lépi til a
bortorvény altal megsza-
botthatarértékeket. Ha
az alkoholtartalom meg-
haladja a 14%-ot, akkor
azt a cimkén fel kell tiin-
tetni. A pezsgdk alkohol-
tartalma 10-13,9% lehet,
1,5% eltérés engedélye-
zett.

Aperitif borok:
17%~20%; desszert bo-
rok: 18%-20%. Az utobbi
két borfajtanal 1% eltérés
engedélyezett.

Ha acimkén feltiintetik a
sz6lskert nevét is, akkor
a borhoz felhasznalt sz6-
I6mennyiség 95%-a a
megnevezett sz6léskert-
bdl kell hogy szarmazzon,
a széléskertnek pedig a
szovetségi kormany altal
jovahagyott A.V.A.-n be-
liil kell elhelyezkednie.
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Kaliforniai lelemény

Szamos kaliforniai boriszat kezdte késdi sziiretelésii rizlingjét német
nevekkel, példdul Trockenbeerenauslese-ként arulni. A német Kkor-
many tiltakozasara ez a gyakorlat megsziint. Egy borasz azonban a
Trockenbeerenauslese roviditésével T.B.A. néven kezdte arulni a bo-
rat. Ez megint tiltakozast valtott ki. A boriasz azonban ezittal vitaba
szallt, mondvan, hogy a T.B.A. nem a Trockenbeerenauslese, hanem a
Totally Botrytis Affected (Teljesen botritiszfert6zott) roviditése. Le-
gyiink felkésziilve, hogy még mas ilyesmirdl is hallunk.

Hogyan vilasszakjé kaliforniai bort?

Kalifornidban nagyon sokféle kiilonb6z6 éghajlatu teriilet van, ez az egyik oka,
hogy annyi sz816fajtat termelnek itt. Néhdny teriilet olyan hilivés, mint Bur-
gundia és Champagne, mig mdsok olyan melegek, mint a Rhone-vdlgy,
Olaszorszag, Spanyolorszag vagy Portugdlia. S ha még ez sem elég valtozatos-
sagnak, akkor rdaddsként ott vannak e borvidékek bels§ vidékei sajat ,,mikro-
kliméjukkal" vagy az idGjardson-beliili-idGjarassal. Ilyen mikroklima példaul
Sonoma megyében az Alexander-volgy (amely az A.V.A. mindsités teriiletek
kozé tartozik).

Ahhoz, hogy jobban megértsiik ezt a fogalmat, vizsgdljuk meg kozelebb-
rél a Clos Du Bois cimkéjét.

Allam:

Kalifornia CLOS DU BOIS

Megye:

Sonoma
1997

Bortermel§ korzet: CALCAIRE

Alexander Valley

Vineyard
Sz8l1észet:
. ALEXANDER VALLEY
Calcaire 100 t hardonnay
Boraszat: .
CIOS Du BOiS ]

Térjiink vissza még egyszer a cimkére. Kalifornia borcimkéirl minden sziik-
séges informdacidét megtudhatunk a borrdl - még tobbet is. A kovetkez6kben
felsorolok néhéany rovid tippet, melyek segithetnek nekiink, ha kedvenc keres-
keddnk polcain kutakodunk. A fenti cimke szolgdl példaként.




A cimkén a termel$ neve a legfontosabb informadcio. Jelen esetben a ter-
melé Clos Du Bois.

1983 janudrjatdl kezdve, ha a sz8l6fajtat feltiintetik a cimkén, akkor a
bornak legaldbb 75 szdzalékban ebbdl a fajtabdl kellett késziilnie. 1983 el6tt
készilt borok esetében ez minimum 51 szdzalék. Esetliinkben a cimke mutat-
ja, hogy a bor chardonnay sz816bél késziilt.

Ha a cimkén feltiintetik az évjaratot, akkor a felhasznélt sz61§ 95 szdza-
1ékat abban az évben kellett, hogy sziireteljék.

Ha a cimkén szerepel a ,,California” megjelolés, akkor a nevezett borhoz
csakis Kalifornia hatdrain beliil termett sz816t haszndlhattak fel.

Ha a cimkén a szovetségi kormany altal elismert bortermel§ korzet
(A.V.A)), példdul az Alexander-volgy (ahogy a példaként vett cimkén lathat-
juk) neve szerepel, akkor a borhoz felhasznalt sz616 legalabb 85 szazalékanak
az adott korzet hatdrain beliilrél kell szdrmaznia.

Az alkoholtartalmat szdzalékban adjak meg. Altaldban minél nagyobb az
alkoholtartalom, annal ,testesebb" lesz a bor.

A ,termelte és palackozta" felirat azt jelenti, hogy a bor legalabb 75 sza-
zalékat a nevezett pincészetben erjesztették.

Néhany boraszat pontosan megadja, hogy a bor milyen szdéldfajtakat tar-
talmaz, és/vagy a sz8l6 sziireteléskor mért cukortartalmat, és/vagy a mara-
dékcukor-tartalmat (ez alapjan tudjuk megallapitani, hogy mennyire édes
vagy szaraz a bor).

Mit értiink ,stilus”alatt? Hogyan alkotjdk meg a
kiilonbozé kaliforniai borstilusokat?

A stilus a sz616 €s a bor karakterisztikajara utal. Ez az egyéni termeld - a sz6-
I6ben rejlé Osszes lehetdség kiaknazdsa érdekében kiilonbozd technikakkal ki-
sérletezd ,,mtivész" - védjegye.

A legtobb bordsz egyetért abban, hogy a borkészités sikere 95 szdzalék-
ban a sz616 mindségén mulik, amellyel dolgozni kezdenek. A maradék ot sza-
zalék Grizheti a bordsz ,keze nyomat". Most felsorolunk egy-kett6t abbdl a
tobb szaz dontésbdl, melyet a bordsznak - a bor stilusanak kialakitdsahoz -
meg kell hoznia:

Mikor sziiretelje le a szél6t?

Rozsdamentes acéltartalyban vagy tolgyhorddban erjessze a mustot?
Mennyi ideig erjessze? Milyen hémérsékleten?

Erlelje-e a bort? Milyen hosszu ideig? Ha érleli, akkor tolgyhordéban-e?
Milyen tolgyhorddban - amerikaiban vagy franciaban?

Milyen szG616fajtakat keverjen, milyen aranyban?

Mennyi ideig pihentesse a bort palackban, mieldtt eladna?

"A ,borasz" feladata,
hogy tokéletesen el6hoz-
za a gyiimolcsben termé-
szetesen benne rejlé le-
hetdségeket."

Warren Winiarski, bo-
rasz/tulajdonos, Stag's
Leap Wine Cellars, Napa-
volgy

Még egy adalék a bora-
szokhoz és stilusokhoz:
Kalifornidban sok borasz
vandorol egyik boraszat-
rol a masikra, ahogy a
szakacsok valtogatjik az
éttermeket. Ez egyaltalan
nem szokatlan. Amennyi-
ben egy ,,recept” Kkiilono-
sen sikeresnek bizonyul,
akkor azt kiilonb6z6 he-
lyeken is felhasznalhatjak
ijra és ujra, de kikisérle-
tezhetnek és megalkot-
hatnak 1j stilusokat is.

Mar annyiszor emlitettem
a rozsdamentes acéltar-
talyban végzett erjesz-
tést, hogy ideje megad-
nom ennek pontos
leirasat is - azoknak, aki-
ket érdekel. A tartilyok
hémérséklete szabalyoz-
hato, igy a borasz végig
szabalyozhatja, hogy az
erjedés milyen hémérsék-
leten folyjék. Valaszthatja
példaul az alacsony hé-
mérsékletii erjesztést,
amely megérzi a gyiimol-
csosséget és a konnyed-
séget, valamint megelGzi
az oxidaciot és a baAmu-
last.




Zellerbach nagykovet, a
Henzell boraszat alapito-
ja, az elsé olyan kalifor-
niai termeldk kozé tarto-
zott, akik a burgundi
stilus eléréséért kis fran-
cia tolgyhordokban érlel-
ték boraikat.

"A gyiimolcsok nagylel-
kiisége tobb stilusvaria-
ciot enged meg Kalifor-
niaban, mint Eurépiban.”
- Warren Wimarski, bordsz, tulajdo-
nos, Stag's Leap Wine Cellars Napa
volgy

"A kaliforniai borok soha
nem stilizilédnak Ggy,
mint az eur6paiak, mivel
nekiink sokkal nagyobb
teriink van a kisérletezés-
re. En tobbre tartom azt
a szabadsagot, hogy
olyan bort készithetek,
amilyet én szeretnék,
mint az A.O.C. torvények
altal nyujtott biztonsagot.
A szabalyozasok csok-
kentik a kisérletezési
kedvet"

- Louts Muartim

A kaliforniai boroknak
nincsen olyan osztilyoza-
si rendszere, amely ha-
sonlitana az eur6paiakra.
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A listait még akarmeddig folytathatnank. Mivel ilyen sok valasztasi lehet&ség
adodik a borkészitésben, a termelSk ugyanabbodl a szS16fajtabdl sokféle stilu-

su bort készithetnek - igy mi is kivalaszthatjuk az izlésiinknek megfelelGt. Az
Egyesiilt Allamok borkészitésére jellemz@ viszonylagos szabadsdg miatt a ka-
liforniai borok ,sokfélesége" tovabbra is megmarad.

Mennyiben kilonbozik a kaliforniai borkészités
az eurdpai technikdktsl?

Sok didkom kérdezte ezt télem, s én csak azt tudtam mondani nekik, Oriilok,
hogy mindent megtanultam a francia, olasz, német, spanyol és a tobbi eurd-
pai borrdl, miel6tt még Kalifornidval megbirkdztam volna. Az eurdpai bora-
szat olyan hagyomanyokat teremtett, melyek lényegileg semmit sem valtoztak
évszazadok &ta. Ezek gyakorlata magaba foglalta a sz6l6termesztés és a szii-
ret, s6t néhany esetben a borfeldolgozas mddszerét is.

Kalifornidban kevés hagyomdny van, a bordszok pedig teljes mérték-
ben fel tudjak haszndlni a modern technoldgiat. Ezenttil még szabadon is ki-
sérletezhetnek, Uj termékeket hozhatnak l1étre. Néhany, kaliforniai boraszok
altal gyakorolt kisérletezési moédszert - példdul a kiillonb6z4 szblfajtak ke-
verését Uj stilusi borok készitéséhez - néhdny eurdpai orszag bortérvényei
tiltjak. A kaliforniai bordszoknak tehat megvan az a lehetdségiik, hogy sok
Uj otletet kiprobdljanak - ezek a lehetdségek néha az eurdpai boraszok sza-
mdratiltottak.

Kaliforniaboraszata abban is kiillonbozik az eurdpaitdl, hogy sok kalifor-
niai borasz teljes borvalasztékot kindl. Sok nagyobb kaliforniai boraszat husz-
nal is tobb kiilonbozd bort készit. Bordeaux-ban a legtobb chateau egy- vagy
kétféle bort készit.

A modern technoldgia és a kisérletezés mellett a sz616termesztés alap-
jait sem hagyhatjuk figyelmen kiviil: a kaliforniai esGzések, az idGjaras, a ter-
mdétalaj-tipusok nagybankiilonboznekazeurdpaitdl.

Milyen a kaliforniai fajborok dra?

Nem tehetiink sziikségszertien egyenlGségjelet a mindség és az ar kozé. Né-
hany kivalé Kalifornidban készitett fajbor dra béven belefér egy atlagvasarld
koltségvetésébe. Masrészt vannak fajborok (f6ként chardonnay és cabernet
sauvignon), melyek meglehetdsen dragak lehetnek.

Mint minden piacon, az drakat itt is a kereslet-kinalat torvénye hatdroz-
za meg. Az 1j bordszatokat azonban a beinditds koltségei is terhelik, ez pedig
néha a borok araban is tiikrozédik. A régebbi, megallapodott boraszatok, me-
lyeknél a befektetés mar rég megtérilt, viszont alacsonyabban tarthatjak az
araikat, ha a készlet-igény arany ezt igy kivanja.




Euroboraszat Kalifornidban

Sok ismert és elismert eurdpai borasz vasarolt kaliforniai széléskerte-
ket, ahol sajat borat késziti. Tobb mint 45 kaliforniai boraszat van eu-
répai, kanadai vagy japéan tdrsasdgok tulajdondban.

* Az egyik legtekintélyesebb kozos vallalkozas Philippe de Roth-
schild barét, a Chateau Mouton-Rothschild akkori tulajdonosat, illetve
a napa-volgyi Rébert Mondavit egyesitette, mely frigyb&l az Opus One
nev(i bor sziiletett.

* A bordeaux-i Chéteau Pétrus tulajdonosanak, a Moueix csaldd-
nak Kalifornidban is vannak birtokai. Boruk bordeaux-i stilusu keve-
rék, Dominus néven aruljak.

* A Moét & Chandon - mely a Moé&t-Henessy része - a napa-
volgyi Domaine Chandon tulajdonosa. Szintén 6vék a Schieffelin &
Somerset Company, valamint a jol ismert sonomai boraszat, a Simi.

A Kalifornidban miik6d4 egyéb eurdpai boraszatok:

* Roederernek Mendocino megyében vannak szélGiltetvényei,
s Roederer Estate néven termel

* Mumm pezsg6t készit, Mumm Cuvée Napa néven.

+ Taittinger sajat pezsgSt fejlesztett ki, Domaine Carneros
néven.

* A spanyol pezsg6hdz, a Codorniu Codorniu Napa néven futtat
boraszatot; Freixenet-nek pedig Sonoma megyében van foldje, ahol
Gloéria Ferrer néven készit bort.

* A spanyol Torres csaldidnak Sonoma megyében van boraszata,
a Marimar Torres Estate.
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Véssiik esziinkbe, hogy ha kaliforniai bort vasarolunk, az drak nem min-
dig a min@ségre utalnak.

Az Egyesiilt Allamok bor-
exportja 448 szazalékkal
- az 1989-es 98 millid
dollarrdl az 1998-as 537
millié dolldrra - emelke-
dett.
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Nagyobb mint
Hollywood

A borgazdasagok

33 millidrd dollérral
jarulnak hozza a Kalifor-
niai gazdasaghoz. A film-
gyartas 30 millidrddal.
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BOROK ES ETELEK

Margrit Biever és Rdbert Mondavi (Rébert Mondavi Winery) -
A chardonnay-hez: osztriga, homdr, halak beurre blanc madrtdssal, illetve
szarvasgombds ficdnsaldta. A sauvignon blanc-hoz: hagyomdnyos fehér-
husok vagy halételek, hirtelen siilt vagy grillezett hal (amennyiben a hal nem
tal olajos).

Francis Mahoney (Carneros Creek Winery) - A chardonnay-hez: szdrnyasok,
sonka ¢s tengeri ételek martasban. A sauvignon blanc-hoz: hal, pulyka, kagy-
16, elGételek.

David Share (Dry Creek) - A chardonnay-hoz: frissen f6tt Dungeness rdk
Zatarains rdkolajban, New Orleans-i mddra. Olvasztott vajjal és egy nagy fran-
cia kovaszos cipdval kindljuk. A sauvignon blanc-hoz: ,,A friss lazacot majd-
nem mindenféle médon elkészitve szeretem. En személy szerint legsziveseb-
ben az egész lazacot vagy a lazacfiiét alufdlidba gongyolom és faszén felett
megstitom. Tegyiink a lazacra hagyma- ¢s citromszeleteket, jokora adag friss
kaprot, borsozzuk meg az egészet, majd csavarjuk bele a félidba. Siissiik fa-
szén felett, amig éppen jé lesz. A lazacot siitébe téve tartsuk melegen, a 1ét
ontsuk at egy edénybe, siiritsiik be, szlirjik le, majd keverjiik el egy kis jog-
hurttal. J6 étvagyat!"

Warren Winiarski (Stag’s Leap Wine Cellars) - Chardonnay-hoz: kagylo, la-
zac konnyd holland martdssal.

Janet Trefethen (Trefethen Vineyards) - Chardonnay-hoz: faszénen silt
egész lazac séskamartdsban. Rajnai rizlinghez: hirtelensilt féstiskagyld leves-
zoldségekkel.

Richard Arrowood (Arrowood Vineyards & Winery) - a Chardonnay-hoz:
Konzerv Sonomai Dungeness rak, koményes vajjal.

Bo Barret (Chateau Montelena Winery) - Chardonnay-hoz: lazac, pisztrang
vagy kaliforniaikagylo, faszénensiitve, olivaolajjal,citromszeletekkel.

Jack Cakebread (Cakebread Cellars) - 1996-os Cakebread Cellers Napa
Valley Chardonnay-nénkhez: bruschettaerdei gombdval, lencsés-gombés tol-
tott csirkemell, laposhal karamellizalt rékagombdval és endiviasaldtaval.

Ed Sbragia (Beringer Vineyards) - Chardonnay-hoz: homéar és lazac sok
vajjal.

Rodney Strong (Rodney Strong Vineyards) - Chardonnay-hoz: Dover
nyelvhal.




Kaliforniai boraszatok az 1998-as Wine Spectator kritikusai altal
kivalasztott legjobb boraszatok kozott

Arrowood Fléra Springs Joseph Phelps
Araujo Franciscan Pine Ridge
Beaulieu Vineyard E. &J. Gallo Prager

Beringer Geyser Peak Ridge

Bernardus Grgich Hills Rochioli

Bonny Doon Groth Roederer Estate
Buena Vista Hanzell Saintsbury
Caymus Heitz Sanford

Chalk Hill The Hess Collection Schramsberg
Chalone William Hill Shafer

Chateau St. Jean Iron Horse Silverado Vineyards
Chateau Montelena Jordan Silver Oak
Chateau Souverain Kendall-Jackson Simi

Clos du Bois Kenwood Snowden
Codorniu Napa Kistler Sonoma-Cutrer
Cuvaison Landmark Spottswoode
DaliaValié Laurel Glen Stag's Leap Wine
Diamond Creek Markham Cellars
Domaine Carneros Matanzas Creek Stag's Leap Winery
Domaine Chandon Merryvale Steele

Dominus Estate Mer Soleil Sterling
Duckhorn Rébert Mondavi Stonestreet
Dunn Mount Veeder Rodney Strong
Estancia Mumm Cuvée Napa Talbott

Far Niente Niebaum-Coppola Philip Togni
Ferrari-Carano Opus One

Fetzer PacificEcho

BERINGER.
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AKki még tobbet szeretne tudni a kaliforniai borokrol, azoknak a kovetkezd
konyveket ajanlom: Bob Thompson: A Wine Atlas of California, James
Halliday: Wine of California, James Laube: California Wine, Matt Kramer:
Making Sense of California Wine. A pletykakedvel6knek ajanlom James
Conaway Napa cimii konyvét.

A hét legnagyobb borfo-
gyaszt6 allam:

NN A WN =

. Kalifornia

. New York

. Florida

. Texas

. Illinois

. New Jersey

. Pennsylvania
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Németorsz;ig

fehérborai

Mieldtt belekezdenénk a német fehérborok tanulmdnyozdsdba, mondjdk meg
Gszintén: bemagoltak Chablis hét Grand Cru teriiletét, a Céte d'Or 33 Grand
Cru-jét, illetve a Napa-volgy 240 kiilonbozd sz8l8skertjét? Remélem, minden-
ki megtette, igy most belefoghatunk Németorszdg tobb mint 1400 borterme-
16 falvdnak és tobb mint 2600 szS18skertjének megtanuldsdba. Nem lesz gond,
ugye? 4000 egyszerd kis név, mi az nekiink?

Valéjdban ha 1971 eldtt kezdtiik volna tanulni Németorszdg borait, ak-
kor 30 000 névre kéne emlékezniink. Ezek kiilonb06z4 tulajdonosok kezén 1é-
v6 nagyon kis foldter(iletek voltak, innen a sok név.

1971-ben a kormany Iépéseket tett a célbol, hogy a német bordszat zlir-
zavaros helyzetét felszdmolja. Az 1Uj szabdlyozdsok szerint egy szél&skertnek
legaldbb 12,5 acrét kell felolelnie. Ez a torvény latvanyosan megroviditette a
szbl6skertek listdjat, dm ndétt a tulajdonosok szdma.

Németorszdg a vildg bortermelésének mindossze két-hdrom szédzalékat
adja. (Tudjuk, hogy a sor a nemzeti ital.) S hogy milyen borokat termel, az
nagyban az id&jarastol fligg. Miért van ez? Nos, nézziik meg, hol taldlhaték
foldrajzilag ezek a borvidékek. Németorszdg a legészakibb orszdg, ahol a sz6-
16 még megterem. A széldskertek nyolcvan szdzaléka hegyvidékek lejtdin ta-
lalhaté. Németorszdg elfelejtheti a gépi sziiretet.

A lenti 4brék alapjdn pontosabb képet alkothatunk arrdl, hogy a német
bordszoknak milyen koriilményekkel kell megbirkdzniuk a sz616termesztésért
és a borkészitésén.

10°
45°
14% hegyoldal

20% sik terep 66% meredek hegyoldal

Az elmulttiz évbena
szbldskertek teriilete
10%-kal ndtt.

Franciaorszag tizszer
annyibort termel, mint
Németorszag.

Németorszagban 100 000
széldtermeld mintegy
270 000 acre foldet mii-
vel, azaz fejenként dtla-
gosan 2,7 acre-t.

Milyen hideg van itt?
Ha a vildgtérképen raten-
nénk az ujjunkat Né-
metorszdgra, majd kovet-
nénk az északi szélesség
50. fokdt nyugati irdnyba
Eszak-Amerikaig, akkor a
kanadai Uj-Fundland szi-
getére mutatnank.

Egy sziiretelégép hatvan
ember munkéjat képes el-
végezni.
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A moseli borok 80%-a

késziil rizling szG616bdl,
mig Rheingau-ban a bo-
rok 82%-a rizling.

A 85-0s fontos szam, me-
lyet érdemes megtanulni
a német borok esetében:
- a német borok 85%-a
fehér

- ha a cimkén feltiintetik
a sz6l6fajtat - példaul a
rizlinget -, akkor a bor-
nak minimum 85%-ban
rizling sz616b6l kell ké-
sziilnie.

- Ha a német borcimkén
feltiintetik az évjaratot, a
borhoz felhasznalt sz616
85%-at a megjelolt évben
kellett sziiretelni. A leg-
jobb német boraszok
100%-os fajborokat ké-
szitenek, s az évjaratot
feltiintetik a cimkén.

Németorszag 1989-es wj-
raegyesitésével tizenha-
rom Kkiilonb6zé vidéken
termelnek bort.

Németorszagi szdlGfaj-
tak

Rajnai rizling . = = 23%
Miiller-Thurgau ... 21%
(rizlingszilvani)

Szilvani . . . . = . . . 7%

Németorszagban voros-
bort is készitenek, de
csak 15%-ban. Miért?
Németorszag hiivos észa-
ki éghajlatan a kéksz6l6
egyszeriien nem terem
olyan jol, mint a fehér.

A rajnai és a moseli boro-
kat kiils6ére konnyen
megkiilonboztethetjiik
egymastol, mivel a rajnai
borokat barna, a moseli
borokat zold iivegbe pa-
lackozzak.
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Melyek a legfontosabbszslsfajtdk?

Rajnai rizling - Vitathatatlanul a legelterjedtebb és legjobb Németorszdgban
termelt fajta. Ha egy cimkén nem latjuk a ,Riesling” feliratot, akkor val4szi-
ntiileg nagyon kevés rizling van a borban, ha van egyaltalan. Es jusson esziink-
be: a német bortorvények szerint a cimkén feltiintetett sz6l6fajtanak a bor
legalabb 85 szazalékat kell adnia. A Németorszdgban lltetett sz616k 23 szaza-
1éka rizling.

Szilvani - Ebbdl a fajtabol késziil a német borok 7 szazaléka.

Miiller-Thurgau (rizlingszilvdni) - Rizling és saszla keresztezése.

Melyek a fobb német borvidékek?

Németorszagban tizenhdrom borvidék van. Vajon ezeket is ugyanugy a me-
moridnk gondjaira kell bizni, mint a konyvben megemlitett tobbi sok szaz ne-
vet? Egyéltalan nem. Miért foglalkoznank mind a tizenhdrommal, amikor csak
négyet kell ismerntink?

Az egyik ok, amiért ezt a négy régiot a tobbi elé helyezem az, hogy az
Egyesiilt Allamokbanritkdntaldlkozhatunkatébbi német borvidékkel. A ma-
sik ok pedig az, hogy ezeken a teriileteken késziilnek a legjobb borok N¢é-
metorszagban. A négy tertilet:

Rheinhessen Pfalz (1992-igRheinpfalz)

Mosel-Saar-Ruwer Rheingau
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Milyen a német borok stilusa?

A borokban egyensulyban van az édesség, a savassag, illetve az alacsony alko-
holtartalom. Emlékezziinkaképletre:

Cukor + Eleszt§ = Alkohol + CO,

Mi 4llitja el6 a cukrot? A nap! Ha jé éviink van, sz616nk pedig egy déli
lejténvan, akkor rengeteg napfényt kap, igy elég magas cukortartalom alakul
ki a jé bor készitéséhez. Sok olyan év van azonban, amikor a bordszok nem
ilyen szerencsések, s nincs elég napfény ahhoz, hogy sz616iket megérlelje. Az
eredmény: magasabb savassag és alacsonyabb alkoholtartalom. Ennek ellen-
sulyozasara néhany borasz cukrot keverhet erjesztés el6tt a musthoz, igy meg-
noveli az alkoholtartalmat. Ahogy ezt mar korabban emlitettem, ezt a folya-
matot chaptalozdsnak hivjak. (Megjegyzés: A magasabb mindségli német
borok esetében tilos a chaptalozas).

Haromalapveté németborstiluslétezik:

Trocken - szdraz
Halbtrocken - félszdraz

Fruity - félédestdl a nagyon édesig

Megjegyzés a Siiss-Reserve-rol

Altaldnos tévhit a német borokkal kapcsolatban, hogy az erjedés leall,
igy a maradék szSl6cukor adja a bor természetes édességét. Epp ellen-
kezGleg, a borokat szarazra erjesztik. Sok német bordsz visszatart bizo-
nyos mennyiségli, ugyanabbol a sz6l8skertbdl és évjaratbol szarmazo
azonos fajtaju és édességi szintli erjesztetlen szdl6lét. Ez a Siiss-
Reserve, mely az Osszes természetes szSlGcukrot tartalmazza, és me-
lyet a mar megerjesztett borhoz adnak hozzd. A legjobb birtokok nem
alkalmazzak a Siiss-Reserve mddszert, inkabb az erjedés ledllitasara
bizzak a kivant stilus elérését.

Milyen kilonbozd szintek vannak a német
borokndl?

Az 1971-es német torvények két f6 kategoriat hatdroznak meg. A bor vagy
Tafelwein, vagyis ,,asztali bor", vagy Qualitdswein, vagyis ,,min§ségi bor", me-
lyet néha QbA-nak réviditenek.

Tafelwein - A legalacsonyabb mindsités, melyet Németorszagban termelt
bor kaphat, a sz616skert nevét soha nem tiintetik fel rajta.

A német borok gyakran
8-10%-osalkoholtarta-
lommal rendelkeznek,
szembena 11-13%-os
francia atlaggal.

J6 idGjaras esetén minél
tovabb marad tékén a
sz616, annal édesebb lesz
- am a borasz kockazatot
vallal, ha var a sziirettel,
mivel rossz id&jaras ese-
tén az Osszes sz6lGje
tonkremehet.

Ahogy a német boraszok
mondjak: ,,100 napsiité-
ses nap jo bort ad, de 120
napsiitéses nap ad kiva-
16t.

1999 EVJARAT
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MOSEL SAAR RUWER ' __ tMImIMICK, PRODUCT OF GERMANY
RIESLINC WILDMAN WHITE WINE

[ECEECNTIY

< ssss9 Wil
. » 59 Willinarn
Cativroance ma ol ot Z

Aic 1) 5% bvvod AP N 3567 142 5 98 750 ml

Qualitatswein - sz6 szerint ,,minéségi bor".

1. Qualitdtswein bestimmter Anbaugebiete: a QbA olyan mindségi borra utal,
amelyatizenhdrom mindsitettteriiletvalamelyikérél szarmazik.

2. Qualitdtswein mit Pradikat: Mind&ségi bor kitilintetéssel - j6 anyag. Eze-

ket a borokat taldn nem chaptaloztak: a bordsznak nem tiltott a must cukro-

zasa. Mindség, ar es a sziiretelt sz8l8szemek érettsége alapjan
amindségiborok emelkedd sorrendben:

Kabinett - Konnyti, félszdraz borok atlagos érettségii sze-
mekbdl. Ara: $9-$18.

ol L

Spétlese - Osszetett sz, a ,kés" jelentésti spat és a ,sze-
dés" jelentésti lese szobdl alkottdk. Vagyis ,,kés6i szedési”.
Ami pontosan leirja ennek a kozepes stilusu bornak a nyers-
anyagdt - olyan sz6l3szemekbdl késziilt, melyeket a normal
sziiret utdn szedtek le. A tobblet napstitéses napok testesebb,

intenzivebb {z{ bort adnak. Ara: 118$-25$.

A torténet szerint Schloss Johannisberg szGl&skertjeiben a szerzetesek
addig nem sziiretelhettek, amig nem kaptak meg a fuldai apat engedé-
lyét. Az 1775-6s év sziireti id6szakdban az apdt egy zsinaton vett részt.
Abban az évben kordbban értek be a szemek, s néhany mar kezdett a
t6kéken rothadni. A szerzetesek kezdtek aggddni, ezért lovas futart
kiildtek az apathoz, engedélyezze nekik a sziiretet. Mire a lovas vissza-
tért, a bardtok mar azt hitték, az egész termés odaveszett, de azért ha-
bozas nélkiil nekildttak a szliretnek. Meglepetésiikre a bor a legjobbak
kozé tartozott, amit valaha is megizleltek. Ez volt a Spatlese-stilusu
borok kezdete.

A Spatlese lovas:
Az elsé késoOi szuretelésti bor
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BEERENAUSLESE
Weisenheimer [Hasenzelle
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Auslese - Tiikorforditasban , kiszedett", ami azt jelenti, hogy a sz616t a kii-
16nosen érett fliirtok kozil valogattak ki, s ez kozepes vagy testes bort ered-
ményez. Valdszinilileg mindenki hasonld eljardassal szedi a paradicsomot a
kertjében: leszedi a kiillondsen éretteket, a tobbit a szdron hagyja. Ara:

Beerenauslese - Osszetett sz6: beeren - ., bogydk”. aus - .ki”, lese - szedés.
Elég egyszerli (ne hagyjuk, hogy a nagyobb nevek megtréfaljanak minket):
ezeket a bogydkat (sz616) egyenként szedték. Németorszagot azokrol a
desszertborokrol ismerik, melyek ezekbsl a mézédes szemekbdl késziilnek.




Beerenauslese minden tiz évben egyszer vagy kétszer késziil. Nem példa nél-
kiili eset, hogy egy jé Beerenausleséért tobb mint 250 dollart kérjenek.

Trockenbeerenauslese - Egy 1épéssel a Beerenauslese felett van, mivel eh-
hez aszaljdk a szemeket (trocken), igy ezek inkdbb mazsoldhoz hasonlitanak.
Ezek a ,mazsolésitott” sz8l8szemek adjdk a leggazdagabb, legédesebb, legin-
kabb mézizi - és legdragdbb borokat.

Eiswein (Jégbor) - Nagyon ritka, édes, koncentralt bor, amely a t6kén ma-
radt, megfagyott szemekbdl késziil. Ezeket még fagyott dllapotban préselik. Az
1971-esnémetbortorvényekszerintilyenbortlegaldbb Beerenauslese érettsé-
gl szemekbdl lehet késziteni.

Mi a Botrytis Cinerea?

A Botrytis cinerea, Németorszigban Edelfdule-ként ismerik, olyan pe-
nészgomba, amely (specialis idéjarasi koriilmények kozott) megtamad-
ja a szdlészemeket, ahogy azt a Sauternes-rél szolé fejezetben leirtuk.
Azért emlitettem a ,,specialist”, mivel ez a ,,nemesrothadds” kulcsfon-
tossagu a Trockenbeerenauslese, illetve a Beerenauslese készitésében.

A Botrytis Cinerea az érési szak végén jelenik meg, amikor az
éjszakak hiivosek és harmatosak, a reggelek pedig kodosek, am nap-
kozben meleg van. A gomba iltal kikezdett sz6l6szem megtopped, viz-
tartalma csokken, cukortartalma viszont siiriisodik. (Emlékezziink,
hogy a sz616 90 szazalékban viz.) A penészes sz6l6szemek nem nyujta-
nak tal gusztusos latvanyt, de ne hagyjuk, hogy a latviny megté-
vesszen minket. A bizonyiték ott van a borban.

Mi a ktlonbségegy 50 és egy 150 dolldros
Beerenauslese kozort (a 100 dolldron kiviil)?

A f6 kulonbség a sz616. Egy 50 dolldros palack valdszintleg rizlingszilvanibol
vagy szilvanibdl késziilt, a 150 dollaros pedig rizlingb6&l. Rdadésul az a hely is
meghatdrozza - részben - a mingséget, ahonnét a sz6l6 szarmazik. A legjobb
Beerenauslese, illetve Trockenbeerenauslese borok a Rajna-mentén vagy
Moselben késziilnek.

A borok mindsége magasabb, ha:

Alacsony hozamon termelik a szG616t.

A sz616 kivalo szbldskertbdl szarmazik.

A bort kival6 borasz késziti.

A szG616 nagyszerl éghajlaton vagy nagyszer(i évjaratban termett.

Az elsé
Trockenbeerenauslese
1921-ben Kkésziilt
Moselben.

Ma a legtobb német bort,
igy a Beerenauslesét, il-
letve a
Trockenbcerenauslesét is
tavasszal és kora nyaron
palackozzak. Tobbséguk
mar nem kap tovabbi
hordés vagy tankérlelést,
mivel rajottek, hogy a
riaadas hordos érlelés el-
pusztitja a gyumolcsossé-
get.
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Kevin Zraly kedvenc
termeldi:

Fritz Haag Mosel
Egon Muller Mosel
J1J. Prum Mosel
Dr. Loosen Mosel
Kesselstatt Mosel
S.A. Prum Mosel

Selbach-Oster Mosel
Dr. H. Thanisch  Mosel

Burklin Wolf Pfalz
Muller-Catoir Pfalz
Weil Rheingau
Josef Leitz Rehingau
Strub Rheinhessen
SchlossJohannisberg
Rheinhessen
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RHLINGAU

Egyaltalan kinek a
boraszata ez?
PiesporterGoldtropfchen
- 350 tulajdonos
Wehlener Sonnenuhr

- 250 tulajdonos
Brauneberger Juffer

- 180 tulajdonos
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Mire figyeljek, ha egy étteremben német
bort rendelek, vagy ha a helyi kereskedbnél

vdsdrolok ilyet?

Elsésorban arrdl kell meggy$z&dni, hogy a bor a négy f6 borvidék egyikérdl
szarmazik-e. Ezen borvidékek: Mosel-Saar-Ruwer, Rheinhessen, Rheingau és
Pfalz, melyek szerintem egész Németorszag legfontosabb mindségibor-terme-
16 vidékei.

Masodszor azt nézziik meg, hogy a bor rizlingbdl késziilt-e. Aki a német
borokat tanulmdanyozta és kdstolta, mind azt mondja, hogy a rizling a legjobb
izkarakterti. A borcimkén 1évQ rizling felirat a mindséget jelzi.

Gy6zddjlink meg az évjaratrdl is. Nagyon fontos, kiilondsen a német bo-
roknal, hogy tudjuk, a bort jo évben készitették-e.

Végezetiil talan a legfontosabb, hogy jé nevii termel6tél vagy bordsztol
vasaroljunk. Ezek kivalasztasdhoz nagyszer(i forrds: Gault-Millau Guide to
German Wine.

Mi a kiilonbség a rajnai és a moseli
borok kozott?

A rajnai borok altaldban testesebbek, mint a moseliek. Egy moseli dltaldban
savasabb, illetve alacsonyabb alkoholtartalmid, mint egy rajnai. A moseli bor
tobb §szi gylimolesot: almat, kortét, birsalmat mutat, mig a rajnai borban in-
kabb nyari gytimolcs: barack, sargabarack és nektarin van.

Néhany fontos falu, melyeket érdemes keresni:

Rheingau
Eltville
Erbach
Riidesheim
Rauenthal ____ —
Hochheim Tf:-\\
Johannisberg Joh.Jow Prum | © T

N Y A0 W hlow/ M sl
Mosel-Saar-Ruwer K h ;f'l -
Erden : Produce?f/[Garmany
Piesport aoe 2mom 1754 Joh.Jos Prim
Bernkastel | Ricsiing 1993
Graach Mosel Saar-Ruwer Wehlener Sonnenuhr
Urzig ﬁmipl"rull{ll\l.lt Auslese
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Miképp lehet megfejtenia német borcimkék rejtélyét?

A német borcimkék rengeteg informaciot adnak. Nézziik példdul az alabbi
cimkét:

1. Mosel-Saar-Ruwer - Ebbdl a régiobdl szarmazik a sz8l8. Megjegy-
zendd, hogy ez az altalunk targyalt négy nagy régio egyike.

2. 1993 - Ebben ez évben sziiretelték a szS16t.

3. Urzig a varos, Wiirzgarten pedig a sz8l8skert, ahonnét a sz816 szdr-
mazik. Németiil az ,er” képzét teszik a viros neve mellé, igy az Urziger ha-
sonld képzett sz6, mint ahogy a New Yorkbdl szdrmazd ember New Yorker.

4. Spatlese az érettségi szintet jeloli, ebben az esetben késdi sziiretelé-
sti szG616t jelent.

5. Riesling (rizling) a szdél6fajta neve. Ezért a bor legaldbb 85 szdzalék
rizlinget tartalmaz.

6. Qualitdtswein mit Pradikat a bor mingségi szintjét jeloli.

7. A.P. Nr. 2 602 055 017 94 a hivatalos probaszdm - bizonyitja, hogy a
bort kiilonb6z6 izlelési mintdk alapjan tesztelték, s a bor megfelelt a szigoru al-
lami mingségi elGirdsoknak.

8. Gutsabiillung birtokon palackozott (sajat
palackozasd) bort jelent.

Milyen fehérbortrendek vannak
mostandban Németorszigban?

Ahogy az amerikai borfogyasztok izlése a kommersz
boroktél a mindségi fajborok, valamint a szarazabb
borok felé tolddott, ugy tlinik fel egyre tobb német
bor az amerikai boltokban. A német borokat az is a Toby
hatravetette az amerikai piacon, hogy felment az

aruk. Erzéseim szerint azonban a konnyebb stilusud

- 1993er
Urziger Wiirzgarten
Riesling Spitlese
QUALTATSNEIN MIT PRADIKAT
Gulsabfuliung A PNy 2 602 055 017 94 750 mle

Minden Qualitatsweinés
Qualitatsweinmit
Pridikat bornak at kell
esnie egy hivatalos labo-
ratoriumi vizsgalaton és
izpréban, ahol egy hivata-
los szamot kapnak, mie-
16tt a bor kereskedelmi
forgalomba keriilne.

Vésslik barataink eszébe
ezt az aprosagot:
A.P.Nr. 2602 055017
94

2 = kormdnyhivatal vagy
kisérleti dllomds

602 = a palackozds he-
lyének azonosité kddja
055 = a palackozé sze-
mélyi kodja

017 = addszam

94 = ebben az évben
vizsgalta meg a bizottsag
a bort
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A Beerenauslese és
Trockenbeerenauslese
legjobb évjaratai:
1985, 1988, 1989, 1990

A

SELBACH-OSTER

1997
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Trocken (széraz), Halbtrocken (félszdraz) német Kabinettek, s6t még a
Spétlesék is remek aperitifként szolgdlhatnak, nagyon kénnyd, vagy grillezett
ételek kisérdi lehetnek, kiillonosen a fiiszeres, illetve a csendes-Ocedni kony-
hék esetében.

Az wtobbi iddl legjobb német évidratai:
1994+ 1995 1996+ 1997 1998 1999
megjegyzés * killondsen jé évjdrat

BOROK ES ETELEK

Rainer Lingenfelder (Weingut Lingenfelder Estate, Pfalz) - Félszdraz
(Halbtrockren) Spé'tlese rizlinghez: ,,Nalunk hagyomdnya van a pfalzi erdGsé-
gek kis patakjaibdl fogott folydvizi halak elkészitésének, én személy szerint a
kakukkfiivel, bazsalikommal, petrezselyemmel és hagymaval fliszerezett, bor-
ban f6tt, vagy pedig egy csipet tormaval fiistolt pisztrangot valasztanam. Ez a
rizling nagyon sokoldalu bor, amely a fehérhusok teljes palettdjahoz kivald pa-
rositdsnak bizonyul. A diszndhus a pfalzi vidék hagyomanyos étele, csakugy,
mint a csirke és a liba."

Johannes Selbach (Selbach-Oster, Mosel) - ,,Milyen étel illik a Spatlese riz-
linghez? Barmelyik, amelyhez kedviink van! Taldn viccesen hangzik, de na-
gyon széles az olyan ételek kore, melyek jol mennek ehhez a - és ez a dolog
nyitja - gyimolcsos, csak enyhén édes, kiegyensulyozott rizlinghez. Kezdjiik
egy enyhén csipds és szezdm vagy gyombér iz(i, nem tul flszeres étellel. Vagy
probaljuk ki a flistolt lazacot. JOl illik ez a bor a zoldsaldtdhoz is, lehetSleg egy
csipet mdlndval, amennyiben asaldtadontet nem tul ecetes. Sokan kertilik a bor
¢és saldta parositasat, pedig nagyszer( lehet.

»A haute cuisine-hoz a sajat zsirjaban gyorsan megpiritott friss kacsa- vagy
libam4j illik, gazdag martassal. J6 hozzd a z6ldségekbdl, friss gytimolcsokbdl
vagy citromlében, esetleg balzsamecetben marinirozott, tenger gyiimolcseibdl
késziilt salata is.

Oreg, érett Spitleséhez: rostonsiilt vadhisok tejszines mértdsban, gyii-
molcsokkel toltott vagy koritett fehérhusok. Csak saldtdval, aperitifként fo-
gyasztva is nagyon finom.

Félszaraz Spatlese rizlinghez: ez egy ételbardt bor, dm elGszor a friss ten-
geri ételek és a friss hal jut eszembe vele kapcsolatban. Szintén csodalatos le-
het salataval és enyhébb tormadval, illetve azzal az ételfajtaval, melyet maskor
nehéz borokhoz illeszteni: a krémlevessel. Ha nem tudjuk pontosan, hogy egy
bizonyos ételhez milyen bort igyunk, akkor a Spatlese Halbtrocken altalaban
biztonsagos valasztas lehet.

Taldn tulsdgosan is kézenfekvd, 4m klasszikus védlasztéds a foie gras és az
Eiswein (Jégbor). egyiittese"




A vildg vordsborai

A 4-7. osztdlyban a vildg vorosborainak tanulményozdsdban mélyediink el.
Epp tgy, mint a fébb fehérborok tanulmanyozasakor, utazasunk megkezdése
el6tt meg kell ismerkedniink a f6bb kékszS16 fajtakkal, illetve azokkal a he-
lyekkel, ahol a vildgon a legjobb vordsborokat készitik beldliik.

A negyedik osztalyt az altalam a vildg f6bb fajtainak tartott kékszG616k lis-
tajaval kezdjiik, melyeket a konnyebb testli boroktdl a testesebbek felé haladva
sorolok fel, melléjlik allitva azon orszagok vagy teriiletek nevét, ahol az adott
fajta a legjobban megterem. A lista alapjan nem csak a bor stilusirél kapunk ké-
pet, hanem testességérdl, szinérél, tannintartalmarol és érlelhetdségérdl is.

SZOLO

SZERKE- TANNIN HOL TEREM sziN ERLEI,HE-
ZET SZINT A LEGJOBBAN TOSEG
A 7 4 FIATALON
KONNYU ALACSONY VILAGOSABB FOGYASZT.
m Gamay ~  Beaujolais, Fr.o. r B
Pinotnoir Burgundia, Fr.o. |
Kalifornia; Oregon;
Champagne, Fr.o. ;
Tempranillo Ridja, Spanyolorszag
Sangiovese F.  Toscana, Olaszorszag 1
D
Merlot | Bordeaux, Franciaorszdg; ‘i
' Kalifornia;
Washington Allam
Zinfandel Kalifornia A
Cabernet Bordeaux, Franciaorszag;
sauvignon Kalifornia; Chile
Nebbiolo Piemont, Olaszorszag
Syrah/Shiraz Rhone, Franciaorszag;
Ausztrélia
NAGY MAGAS MELYEBp  ERLELESRE
TESTU MELTO BOR

Egyilyen lista 0sszedllitdsa hatalmas kihivas, hiszen annyi fajtabdl késziil bor,
¢és annyi kiilonféle stilus lesz a végeredmény. Mindigjusson esziinkbe, hogy a
szabalyok aldl vannak kivételek, illetve hogy vannak olyan orszagok és borvi-
dékek, melyeket nem soroltam fel a listan, am amelyek vilagklasszis borokat
készitenek a bemutatott szGl6fajta valamelyikébdl. Mindenki sajat maga is
megtapasztalja ezt, ha elvégzi hazi feladatait és rengeteg kiilonféle bort kostol
meg. Sok szerencsét!

A legut6bbi felmérések
szerint koriilbeliil 40 kii-
16nb6z6 kékszG6l6 fajtat
iiltettek szerte a viligon.
Egyediil Kaliforniaban 31
kiilonb6z6 fajta terem.

Altalaban elmondhatjuk,
hogy minél vilagosabb a
szin, annal érezhetébb a
savassag.

Miutian megismerkedtiink
a fébb kékszdlo fajtakkal,
felfedezhetjiik a kovetke-
zdket is:

szoLd HOL TEREM

A LLGJOBBAN
Barbera Olaszorszag
Dolcetto  Olaszorszag
Cabernet Bordeaux,
franc Franciaorszag

Grenache Rhone,
Franciaorszag

Granacha Spanyolorszag

Malbec Bordeaux,
Franciaorszag;

Argentina
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Burgundia
és a Rhone-volgy

vordsborai

Most valami egészen 1j var rank a borok vildgaban - a vorosborok. Didkjaim
és magam is altalaban sokkal elmélyiiltebbek lesziink, illetve jobban dsszpon-
tositunk, ha vorosborokat késtolunk.

Mia kilénbség(eltekintve a szintsl)?

Kezdiink tobb OsszetevSt - nagyobb komplexitdst felfedezni a borban. A fe-
hérborokndl elsGsorban a sav-gylimdlcs,egyensulyt kerestiik, most azonban
ezek mellett maés jellegzetességeket is, példaul a tannint.

Mi a Tannin?

A tannin ad a bornak hosszi élettartamot. A sz6l6 héjaban, szardaban és
magjaban talalhat6. Tanninforras lehet még a fa, kiilonosen a francia
tolgyhordo6 - bizonyos borokat ilyen hordéban erjesztenek és érlelnek.

A tannin izérzetének leirasira az ,,adstringens” (csipésen fanyar,
0sszehiizé) szot hasznaljuk. A tannin nem iz, hanem taktilis (tapintas-
sal Osszefiiggd) érzékelés.

Tannint az erds tedban is taldlunk. Es mit tehetiink a teédba, hogy
ne legyen olyan fanyar? Tejet - a tejzsir és a proteinek meglagyitjak a
tannint. Ugyanez a helyzet a nagyon csersavas (tanninos) borral is. Ha
fogunk egy tejipari mellékterméket, példiaul egy sajtot, és a bor mellé
eszegetjiik, akkor meglagyitja a tannint, s a bort vonzobba teszi. Pré-
baljunk ki egy tejszines martassal elkészitett marhahis fogast valami-
lyen jo vorosborral, és maris meglatjuk.
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1000 név foldje

Tobb mint 1000 nevet és
110 mindsitett vidéket
kell ahhoz bemagolni,
hogy valaki burgundiai
borszakértd legyen.

1600 év tapasztalata
Burgundia bordszatit mar
312-benelismerésselem-
litették.
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| Miért olyan nehéz kiigazodni Burgundidban?

Mielétt tovabbmennénk, el kell mondanom, hogy most nem lesznek egérutak.
Burgundia az egyik legnehezebb targy bordszati tanulmanyaink sordn. Minden
didk ideges lesz Burgundidtdl. Azt mondjdk, hogy ,,Ez borzaszté sok tanulni-
valé”, meg azt hogy ,, Nagyon nehéznek néz ki.”. Hat bizony, sok sz§lgskert és
faluk6zosség van errefelé, s mindegyik fontos. Valdjaban azonban csupdn
15-25 olyan név van, melyekkel muszdj tisztdban lenniink ahhoz, hogy a bur-
gundiai borokrdl intelligens médon tudjunk beszélni. Nem is olyan borzasz-

t6. Segiteni fogok a Burgundidt ovezd titkokat - neveket, régidkat és cimké-
ket - feltdrni.

Milyen f6bb kéksz6l6termé teriiletek vannak
Burgundidban?

Cote de Nuits Beaujolais

Cote d'Or
{ Cobte de Beaune Cote Chalonnaise

Milyen fobb szélsfajtikathaszndinak a burgundi
vorosborokhoz?

A pinot noir és a gamay a két f§ szGl6fajta. Az Apellation Contrélée torvé-
nyek szerint minden vorés burgundi pinot noir-bdl késziil. Gamay-bdl a
Beaujolaiskésziil.

BeaLy'olais

100 szdzalék gamay sz616b61 késziil.

Tipikusan konnyti és gyiimolcsos bor. Ez azt jelenti, hogy fiatal kordban
kell fogyasztani. Az Egyesiilt Allamokban messze a Beaujolais a legnagyobb
mennyiségbeneladottburgundi,valdszintilegkonnytifogyaszthatésdgamiatt.

A Beaujolais-t behtitve is fogyaszthatjuk, dra igen jutdnyos. A legtdbb
palack dra 7 és 12 dollar kozott van, bar a mingségtSl és a besorolastol flig-
gben ez valtozhat.

(i BEAUJOLAIS-VILLAGES JADOT

Appsiation Beaujolsts ¥illages Gonerdtés

MIST EN BOUTHILLES PAR

LOuUISs JADOT




Milyen mindségi fokozatai vannak

a Beaujolais—nek?

Hérom kiilonbozd mindségi fokozata van:

Beaujolais - A legegyszertlibb és legnagyobb mennyiségben készitett

Beaujolais (Ara: $)

Beaujolais-Villages - Beaujolais bizonyos falvaib6l szdrmazik.

35 olyan falu van, melyekben kovetkezetesen jobb borok késziilnek.
A legtobb Beaujolais-Villages bor ezen falvak borainak keveréke,

a cimkén dltaldban nem tiintetik fel az egyedi falvak nevét.

(Ara: $$).

,Cru” - A, Cru” valdjadban a falu neve, ahol a legjobb minGségii

Beaujolais késziil. (Ara: $$$9).

Tiz ,,cru” (falu) van:

Brouilly
Morgoén
Moulin-a-Vent
Fleurie

Céte de Brouilly
Chiroubles
Chénas .,
Juliénas .
Saint-Amour j -
Régnié i

BROUILLY )

APPELLATICNN BROLILLY CONTROLEF
REM BEAL]OLAIS WiNE ;’
ML -
;‘/"“‘
.
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1E5 ¥INS GEOR(ES DUBCLFE
“15°0 ROMANECHE THORINS FRANCE
PRODUCF OF FRANCE
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GEORGES DUBQRU

Mi a Beaujolais Nouveau?

A Beaujolais Nouveau még konnyebb és gyiimoOlcsosebb, mint az egyszert
beaujolais. Legjobb fiatal kordban elfogyasztani. De nem igy van ez 0sszes
beaujolais borral? Dehogynem, dm a nouveau mas. Ezt az ,,ij" beaujolais-t he-
tek alatt szedik, erjesztik, palackozzak és mar forgalomba is hozzdk. (Nem tu-
dom, hogy mas szakmakban ezt hogy nevezik, a mienkben jo készpénzforga-

lomnak. Abordsznak szinte azonnali megtériiléstjelent.)

M¢ég egy szandék rejlik a nouveau mogott: ahogy egy filmelSzetes, ugy
ez a bor is mintdt ad a borfogyasztd kozonségnek arrél, hogy a bordsz milyen

bort fog tavasszal forgalomba hozni.

A Beaujolais Nouveau-t a palackozas utan hat hdnapon beliil ajanlott el-
fogyasztani. Ha valakinek van egy 1995-6s Beaujolais Nouveau-je, akkor itt az

ideje, hogyelajdndékozza , bardtainak".

A tiz ,,cru” falu borai 4l-
talidban nem tiintetik fel
a ,,Beaujolais"” nevet a
cimkén, hanem csak a fa-
lu nevét. Miért? - kérdez-
hetnénk. Mivel a ,,cru”
beaujolais-termel6k nem
akarjak, hogy boraikat
osszekeverjék az egysze-
rii beaujolais borokkal.

Beaujolais sz6l6inek egy-
harmadabél késziil
Beaujolais Nouveau.

St 18 e i il
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Burgundidban 19 millié
palackot készitenek. Eb-
bdl 12 milli6 beaujolais!

A beaujolais egyike azon
rendkiviil ritka vorosbo-
roknak, melyeket fehér-
borként is ihatunk.
Beaujolais az én minden-
napi italom. Néha fele-
részben vizzel higitom.
Ez avilag 1égfrissitGbb
itala."

—Dudier  Mommessin

Beaujolais Nouveau-0riilet

Minden évben pontosan november harmadik csiitortokén nagy felhaj-
tas kozepette mutatjik be a fogyasztoknak a Beaujolais Nouveau-t. Az
Osszes étterem és borszakiizlet azon verseng, hogy nala lehessen kap-
ni el8szor az Uj beaujolais-t. Néhdny véasdrl6 olyan messzire megy,
hogy Concorde-on ropiti a bort az Egyesiilt Allamokba.

Milyen hosszan tarthaté el egy beaujolais?

Ez az évjarattdl és a mindségi szinttdl fliigg. A beaujolais és Beaujolais-
Village borokat 1-3 év kozotti fogyasztdasra szanjak. A ,,Cru”-k komplexité-
suk miatt tovdabb is eltarthatok. Kostoltam mar tiz évnél is Oregebb

beaujolais ,,cru”-t, amely még mindig kivald allapotban volt. Ez azonban ki-
vétel, nem szabaly.

Milyen forgalmazét/szillitotkeressek, ha
beaujolais-t szeretnék vdsirolni?

Bouchard Drouhin Duboeuf Jadot Mommessin

Hiiteni vagy nem hiiteni?

Mikor fiatal didkként Burgundiaban tanulmanyoztam a borokat, meg-
latogattam Beaujolais teriiletét is. Naiv és izgatott voltam. A falvak
egyikében megalltam egy bisztroban, s rendeltem egy palack
beaujolais-t. (JO valasztds volt a részemrdl, ugye?) A pincér kihozott
nekem egy behtitott palackot, gondoltam is magamban, ezek az embe-
rek nem a jé konyveket olvastak. Minden borkonyv, amely eddig a ke-
zembe Kertilt azt allitotta, hogy a vorosborokat szobahédmérsékleten, a
fehérborokat pedig behtitve kell felszolgalni.

Sajat tapasztalataimbdl aztdn megtanultam, hogy a Beaujolais
Nouveau, a Beaujolais és a Beaujolais-Villages esetében egy kis htités
igen jot tesz, mivel el6hozza a borok gylimblcsosségét és élénkségét
(savassagat). Ezért lett a beaujolais a kedvenc nyari vorosborom.

A Beaujolais ,,cru”-k azonban az én izlésem szerint tobb gyiimol-

csoOt és tannint tartalmaznak, ezért legjobb szobahdmérsékleten fel-
szolgalni.




Az utobbi évek legjobb beaujolais évjdratai:
1999 2000+

megjegyzés  “kiilonosenjé  évjdrat

BOROK ES ETELEK

A beaujolais majdnem mindenhez nagyszer(ien illik - kiilondsen a konnyf,
egyszerli ételekhez és a sajtokhoz - mindenhez, ami nem tul fajsulyos. Alta-
ldban konny( ételekkel, példaul borjival, hallal vagy szarnyasokkal probaljuk

Osszeparositani. Néhany oOtlet a szakértGktdl:

7”1

André Gagey (Louis Jadot): ,A beaujolais egyszer(i ételekhez, konnyi saj-
tokhoz, grillezett hisokhoz - mindenhez jé, kivéve az édes izeket."

Georges Duboeuf - , Rengeteg étel mellé kindlhatunk beaujolais-t - védlasz-
tasunk az évjarattdl és a teriilet mindsitésétSl fiigg. Pastétomokhoz felszolgal-
hatunk egy fiatal beaujolais-t vagy beaujolais nouveau-t. Grillezett hisokhoz
komolyabb, husosabb borok illenek, mint példdul a juliénas vagy morgdn cru-
k. A mértéssal készilt f6tt hisokhoz (példaul a coq au vin-hez) egy jé évjara-

td moulin-a-vent cru-t javasolnék."

Didier Mommessin - ,,Kiilonlegesen erds sajttal, példaul roqueforttal kindl-
juk, kiillonosen, ha a bor elég fiatal és erés ehhez. Fehér husokhoz és borju-
hoz is jo."

Cote Chialonnaise

Most belépiink a klasszikus pinot noir borok korébe, amely egy rendkiviil
értékes tertiletnek igérkezik.
Hdrom falut kell ismerni ebbél a korzetbdl.

Mercurey (95 szdzalékban vordsbor)

.

13 £

0B

Givry (90 szazalékban vordsbor)
Rully (50 szdzalékban vordsbor)
MERCUREYI®CRU
A teriilet legfontosabb telepiilése Mercurey,
ahol kivalé mindségli borokat készitenek.
Mivel az Egyesiilt Allamokban Mercurey bo-
rai kevésbé ismertek, ezért gyakran nagyon

APPELLATION MERCUAEY f CRU CONTROLEE
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A Céte d'Or mindo6ssze
30 mérfold hosszu és fél
mérfold széles.

84

Milyen forgalmazot/szdllitot keressek, ka
Cdte Chilonnaise boraibdl szeretnék visirolniz

Mercurey Faiveley
Domaine de Suremain
Michel Juillot

Givry Domaine Thenard

Domaine Jablot
Louis Latour
Rully Antonin Rodet

Cote d’Or

Most pedig elérkeztiink Burgundia szivéhez. A Céte d'Or jelentése ,,arany
part". A teriilet nevét domboldalainak szinér$l kapta, melyek &sszel sz6 sze-
rint aranyosak, no meg atvitt értelemben is - a bordszok szdmadra. A teriilet
maga nagyon kicsi, legjobb borai a vildg legdrdgabb palackjai kozé tartoznak.
Ha barki is egy 8 dollaros, hétkoznapi kortyolnivaldt keres, az ne itt probal-
kozzon.
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Hogyan lehet legegyszeriibben eligazodni
a Cote d Or borai kozott?

LegelGszor is azzal kell tisztdban lenniink, hogy ezeket a borokat mingségi fo-
kozataik - altalanos, Viliagé, Premier Cru szélészet, Grand Cru szélészet -
szerintkiilonboztetjiikmegegymastdl. Vessiinkegypillantastamingségdup-
la piramisdra. Ahogy az abran is lathatjuk, nem a Grand Cru borokbdl terem
a legtobb, dm ezek a legmagasabb mindséget képviselik, s elképesztGen dra-
gak. Masrészt az altaldnos (generic) borok nagy mennyiségben allnak rendel-
kezésiinkre. Bar nagy mennyiségben késziilnek, csak nagyon kis hanyaduk éri
el a ,kiting" mindsitést. DUPLA PIRAMIS

Grand Cru sz6lészetek

Premier Cru szdlészetek

Viliagé (falubor)

Generic (altaldnos)

MENNYISEG  MINOSEG

A Céte d'Or két teriiletre oszthato:

Cdte de Beaune - voros és fehérborok

Céte de Nuits - a legjobb mindségli burgundiai vorosborok terem-
nek itt

A termotalaj jelentésége a burgundiai
vorosborok esetében

Barmelyik burgundiai termelGvel is beszélgessiink a borairdl, biztos el-
mondja nekiink, hogy mindségi bora elkészitésében a legfontosabb
elem a term6fold, melyen a szdl6 termett. A fold, a lankadk elhelyezke-
dése, illetve az idGjarasi koriilmények dont6 fontossaguak, legyen szé
Viliagé, Premier vagy akar Grand Cru borokrol. A talaj, a lejtok és az
iddjarasi tényezdk ezen egyiittesét nevezik a franciak terroir-nak.
Egyik burgundiai utazasom soran 6t napon at folyamatosan esett
az es6. A hatodik napon észrevettem, hogy a sz6l6munkasok a lankak
aljan lapattal gyiijtik puttonyokba a lemosott foldet, majd visszahord-
jak a domboldalra. Ez elég jol mutatja a termétalaj szerepének jelentd-
ségét a burgundi borokban.

33 Grand Cru szdélé-
szetvanitt

10 fehér

23 voros

9 Céte de Beaune-rél
24 Cdte de Nuits-rol

Tobb, mint 400 Premier
Cru szélészet van Bur-
gundiaban.

A nem mindsitett sz614s-
kertb6l sziarmazo
(generic) borok egysze-
riien , Burgundy” vagy
»Bourgogne” cimkét kap-
nak. A jobb mingségii
generic borokat Cdéte de
Beaune Villages vagy
Cote de Nuits Villages
cimkével latjak el, mivel
ezekhez a palackokhoz
kiilonféle falvak borait
keverik ossze.
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Termelés tekintetében
messzemenden Corton a
legnagyobb voros Grand
Cru teriilet, mivel az
0sszes Grand Cru vOros-
bortermés 25 szdzalékat
képviseli.
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POMMARD

APPLLLATION POMMANDL CONTROZEN

FAa0UCEs AT BOTTIIE b
BoucHArRD PERE & FiLs
CHATIAU BN BEAUNT SOTU DGR PR4NEY

PIADUIE O Ranch HIGOUET gF PhakE
RED BURGUNDY WINE

Jutanyos aron besze-
rezhetd j6 faluborok
Monthélie

Savigny les Beaune
Pernard-Vergelesses
Marsannay

Egy masik megkozelitésben tigy ismerhetjiik ki magunkat a Céte d'Or borai
kozott, ha megtanuljuk a legfontosabb falvak, Grand Cru sz8lészetek, illetve

néhany Premier Cru szG6lészet nevét.

Cote de Beaune - voros

LEGFONTOSABB KEDVENC PREMIER CRU GRAND CRU
FALVAK SZOLOSKERTIEIM SZOLESZETEK
Aloxe-Corton Fourniéres Corton
Chaillots Corton Clos du Roi
Corton Bressandes
Corton Renardes
Corton Maréchaude
Beaune Gréves nincs
Feves
Marconnets
Bressandes
Clos des Mouches
Pommard Epenots nincs
Rugiens
Volnay Caillerets nincs
Santenots
Clos des Chénes
Taillepieds

Cote de Nuits - voros

Végezetiil elérjiik a Céte de Nuits-t. Ha valaha is szeretnénk a féldrajz tanul-
manyozasidban elmélyedni, most itt a remek alkalom. A Grand Cru szélésze-

tek tObbsége ezen ateriileten taldlhato.

LEGFONTOSABB KEDVENC PREMIER CRU GRAND CRU
FALVAK SZOLOSKERTIJEIM SZOLESZETEK
Gevrey-Chambertin Clos St-Jacques Chambertin

Les Cazetiers

Napdleon kedvenc bora a Chambertin Clos
de Béze volt, melyrdl allitdlag ezt a nyilatko-
zatot tette: ,,A jOvS egyediildlléan rézsaszin-
nek latszik, ha egy pohdr chambertin-n ke-
resztiil szemlélem." Nyilvan kifogyott a

készlete Waterloonal.

Aux Combottes

"
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Morey-St-Denis Ruchots

Les Geneviéres

Chambertin Clos de

Latriciéres-Chambertin
Mazis-Chambertin
Mazoyéres-Chambertin
Ruchottes-Chambertin
Chapelle-Chambertin
Charmes-Chambertin
Griotte-Chambertin

Clos des Lambrays '
Clos de Tart !




LEGFONTOSABB KEDVENC PREMIER CRU GRAND CRU M@M
FALVAK SZOLOSKERTJEIM SZOLESZETEK RECOLTE DU DOMAINE
PREMIER CRU
Morey-St-Denis Clos des Ormes Clos St-Denis CHAMBOLLE-MUSIGNY
Clos de la Roche AMOUREUSES
Bonnes Mares (helyenként) .
APP A CONTROLEE
Chambolle-Musigny Les Amoureuses Musigny \ ..l,;:;,u..fftg::;;;szm ngu:}ln;i.gm._:
Charmes Bonnes Mares (helyenként) v R — |
Vougeot Clos de Vougeot .
Flagey-Echézeaux Echézau{( A leglijabb Grand Cru i
Grands-Echézeaux sz616sbirtok - a La Tache s
Vosne-Romanée Beaux-Monts La Grande-Rue és Romanée Conti kozott i}
Malconsorts hizédé La Grandé Rue - 4
X . 1992. jiilius 12-én emel-
Romanée-Conti kedett a Grand Cru rang-
La Romanée ra, ezzel 33-ra novelve a
La Téche Cdte dOOR Grand Cru
. szGlészeteinek szamat.
Richebourg ‘g
Romanée-St-Viviant o pr——— i
Nuits-St-Georges Les St-Georges nincs T e 1 3
Vaucrains
Porets CRuits-St-Geozged 1 : 7
Miértfoglalkozunk ennyit ezzel a foldrajziiggyel? R =
. y & l . .o F l o 71”7 ’ ? Q&»ldln/ %/n—u %({( ¥}
Musza) megtanulni az osszes falu is sz0l0skert nevét? = o 2, Hi T

Azt gondoltam, hogy ezt soha nem kérdezik meg. El8szor is: a foldrajz azért™

fontos, mert segit abban, hogy valasztékos izlésii vasarlokkd valjunk. Ha jélis- Tﬁrtf*“t mar 5“5!‘1“31 ha-
sonlé eset? Egy étterem-

merjik a legfontosabb falvak és sz8léskertek nevét, akkor nagyobb valdszinti- ben a pincér a megren-
séggel valasztunk helyesen a borok koziil. delt Gevrey Chambertin
Igazan nem sziikséges az oOsszes falu és sz6l8skert nevét bemagolni. f?,IUbor helyett tévedés-

L . . bdl egy Grand Cru
Megosztok most 6nokkel egy apré titkot, melynek segitségével konnyen vé- Chambertint hozott ki.
laszthatunk burgundit, st egy pillantasra megéllapithatjuk, hogy Vilidgé, Pre- | On mit tenne ilyenkor?

mier Cru vagy Grand Cru borrél van sz - dltaldban a cimke eligazit minket,
nézzik meg miképp:

$ $$ $$%$9%
Csak a falu neve = Vilidgé bor  Falu+sz6léskert (Clos Saint- Csak széldskert
Jacques) = Premier Cru (Le Chambertin) = Grand Cru

Ol e A A e I D L e e

S B

TeET
TERLE IS

Paﬂ:‘& .... ! e ruaw

GEVREY-CHAMBERTIN

Appettation Contrdlte
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A burgundi borok megtanuldsara alkalmazhaté modszer a kovetkezd.
L Tegyiik fel magunknak az alabbi kérdéseket:
Honnan szdrmazik a bor? ﬁ @D
H Franciaorszdghdl. W W
i . , , , , RECOLTE DU DOMAINE
] Ez a torvény! Milyen tipusu borrél van sz6?
L 1990-t61 kezdve minden Burgundirdl. MUSIGNY
burgundiai Grand Cru-
v nek fel kell tintetni a Melyik teritletrdl szdrmazik? GRAND CRU g
Grand Cru szét a cimkén. 1 , :
A Céte d’Or-rdl. :
L APPELLATION CONTROLEE !
Melyik kdrzetbs1? Gaasy, i S e ,
Céte de Nuits-rél. 13% vol FRANCE 75 cl [
L
Melyik falubél szdrmazik a bor?
Chambolle-Musigny falubdl
L A cimkén taldlhatunk mds adatokat is? .
] Igen. A cimke alapjdn megdllapithatiuk, hogy a bor a Musigny nevii széldskert- {l
bél szdrmazik, amely egyike a 33 Grand Cru szélészetnek. ,
L
.l
i
L ]
. , |
1 Franciaorszag i
L Burgundia — - t

Céte d'Or
Céte de Nuits
Chambolle-Musigny —

Musigny
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Viltozottvalamit a burgundi borok stilusa az
elmult 25 évben?

A boripar képviseli mar jo ideje vitatkoznak errél. A magam részérél azt gon-
dolom, hogy torténtek valtozasok. A boraszok régebben hosszan eltarthato
burgundi borokat készitettek. Voltaképpen, ha azt szerettiik volna, hogy egy
burgundi izei teljesen kifejlédjenek, akkor éveket kellett varnunk. Egész egy-
szerlien még nem volt kész. Ma mar a burgundiai boraszok alkalmazkodtak a
fogyasztok azon igényeihez, hogy a burgundit fiatalabb koraban ihassak meg.
Amerikaban, ugy tlinik, senkinek sincs elég tiirelme varni. Valahol kompro-
misszumot kellett hozni: végiill a bor testességébsl engedtek. Sok bor
konnyebb stilusu lett, s mar a sziiret utan par évvel fogyaszthato.

Miért olyan drdgdk ajé nevi burgundi borok?

A valasz nagyon egyszerii: kereslet-kindlat. A burgundi termeldk, illetve a
Cote d'Or felvasarldi olyan problémadval kiizdenek, melyet a vildg valamennyi
iizletembere irigyel tlik - nem tudjak kielégiteni a keresletet. Ez mar évek
oOta igy van, s igy lesz a jovében is, mivel Burgundia kis borvidék, ahol csak
korlatozott mennyiségli bor késziil. Bordeaux-ban példaul haromszor annyi
bor késziil, mint Burgundiaban.

Burgundia bortermelése

(A voros- és fehérbor-palackok dtlagos szama 6t évre visszatekintve)

Regiondlis mingsités 2 136 674
Beaujolais 11 503 617
Céte Chélonnaise 357 539
Céte d'Or (Céte deNuits) 511 594
Céte d'Or (Céte deBeaune) 1 391 168
Chablis 755 188
Méconnais 2 136 674

Miés mindsitésli borok 339 710
A teljes termelés 19 132 164

Burgundidaban az 1960-as
években a borokat harom
hétnél is tovabb tartottak
az erjeszt6kadban. Ma-
napsag egy burgundi
hat-tizenkét napot tolt a
kadban.

Ha nem szeretnénk csa-
16dni az altalunk vélasz-
tott burgundiban, bizto-
san tdjékozodjunk afeldl,
hogy milyen évjiratot
szeretnénk. Epp ilyen
fontos a megfelelé tarolas
is (a pinot noir érzékeny-
sége miatt), ezért mindig
gy6zGdjiink meg arrol,
hogy olyan keresked§tdl
vasarolunk, aki gondosan
banik a borral.

,»Fejteni vagy nem fej-
teni?"

Ugy tapasztaltam, hogy
Burgundiaban nagyon rit-
kan fejtik at a bort, mig
Bordeaux-ban szinte min-
dig. (Az atfejtésrél bo-
vebben a 189-190. olda-
lon.)
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Nagyszerti évjaratok vol-
tak még Burgundidban:
1969, 1978, 1985, 1988,
1989, 1990.

Mennyire fontos a terme-
16? Clos Vouget a legna-
gyobb egybefiigg6 Grand
Cru teriilet Burgundia-
ban, Osszesen 125 acre
teriileten fekszik, s 70
kiilonb6zd tulajdonosa
van. Minden tulajdonos
sajit maga hozza meg a
borészattal kapcsolatos
dontéseit: mikor sziiretel-
jen, miképp erjessze a
mustot, mennyi ideig
tartsa a bort tolgyhordo-
ban .. stb. Nyilvanvalo,
hogy nem minden Clos
Vougeot egyforma.

Az utdbbi idék legjobb évjdratai a Céte d’Or-on
1995 1996" 1998  1999*

Megjegyzés: A * kivételesen jo évjdratotjelél !

Kik a legfontosabb forgalmazdk, akiktsl

érdemes voros o
burgundit venni? j

Bouchard Pere et Fils
Joseph Drouhin
Jaffelin

Pommar(l

Appellation Coatralée

Louis Jadot siow g
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Louis Latour
Labouré- Roi

Jollehet, a burgundiai borok nyolcvan szdzalékdt a felvdsarlok forgalmaz-
zak, korlatozott mennyiségben a birtokok sajat palackozas borait is megva-
sarolhatjuk az Egyesiilt Allamokban. A kdvetkezdket keressiik:

Maison Faiveley

Domaine Daniel Rion
Domaine Henri Gouges
Domaine Prince de Mérédé
Domaine Dujac

Domaine Georges Roumier

Domaine Louis Trapet

CLos peE VOUGEOT

GRAND CRU
ar SE 4 wevers cowred u

RED BLFLLNDY TABLL W NE

TARSLS ﬁ% TN
Domaine Pierre Damoy SRENAN 2 ALY
Domaine Henri Lamarche N ' e /
Domaine de La Romanée- T T o
Conti

Domaine Jean Grivot
Domaine Mongeard-Mugneret
Domaine Leroy

Domaine Comte de Vogué
Domaine Clerget

Domaine Parent

Domaine Groffier
DomaineJayer

Domaine Pousse d'Or




BOROK ES ETELEK

Annak érdekében, hogy mind a bortdl, mind az ételtsl a lehetS legtobbet kap-
juk, néhdny hires burgundiai bordsz a kovetkezdket javasolja:

Jean-Frang¢ois Bouchard - ,,Sajat zsirjdn siilt bardny - lehetSleg nem tul fii-
szeres ... vagy gombds martéssal késziilt borju."

Rébert Drouhin - ,,Véleményem szerint fehérbor soha nem tul szerencsés
kisérd voros husokhoz, dm egy konnyl voros burgundi remekiil illik a hal-
ételekhez (a rdkhoz nem). Kiilonben pedig a nem fliszeres fehér husok; fo-
goly, facdn és nyul illik a konny( burgundiai vorosborok mellé. A nehezebb
borokhoz bardnyt vagy steaket fogyasszunk." Mr. Drouhin a maga részérdl
nem szereti a burgundiai vorosborok mellé a sajtot - ez aldl csak a kecskesajt
a kivétel.

Pierre Henry Gagey (Louis Jadot) - ,Egy palack voros beaujolais-hez - pél-
ddul egy Moulin-a-Vent Chdteau des Jacques-hoz - csoddlatosan illik egy sze-
let Andouillette sertéssiilt. Ez a sokkal gylimolcsosebb és husosabb gamay, to-
kéletesen illik terroirunk eme tipikus husételéhez. Kedvenc kiséré6m a vOoros
burgundihoz a Poulet de Bresse Demi d'oeil. A nagyon sovany, szarvasgom-
baval t6ltott csirkefilé és egy elegdns, izletes, nagyszer(i pinot noir remekiil il-
lenek egymashoz."

Louis Latour - ,,Chdteau Corton Grancey vorosbormadrtdssal kindlt siilt ka-
csdval. A pinot noir rostonsiilt csirkéhez, vad- és marhahusokhoz is illik. Az
érett borok tokéletes parost alkotnak a helyi Chambertin és Citeaux sajtokkal.

AKki tobbet szeretne tudni a burgundi borokrdl, azoknak a kovetkezd kony-
veket ajanlom: Clive Coates : Cote d'Or, Anthony Hanson: Burgundy,
Robert M. Parker, Jr: Burgundy, Matt Kramer: Making sense of Burgundy,
Remington Norman: The Freat Domaines of Burgundy.
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A Rhone-volgyben ké-

sziilt borok 91%-a voros,

6%-a rosé, 3%-a fehér-
bor.

Franciaorszag legrégebbi
sz6lészetei koziil néha-
nyat a Rhone-vdlgyben
talalhatunk. Példaul
Hermitage tobb mint
2000 éve létezik.

92

A Rhdne-vélgy

varosboral

Sokszor megesik, hogy a Windows on the World-ben vendégeink nagy,
robosztus burgundi borokat rendelnek a bardnysiilth6z. Nagy meglepetésiik-
re én egyaltalain nem ajanlom nekik a burgundit. A legjobb valasztas ez eset-
ben ugyanis egy Rhéne-vidéki bor, amely tipikusan nagyobb testli és nehe-
zebb, mint burgundiai tdrsa, ugyanakkor az alkoholtartalma is magasabb.
Nagyon egyszerii oka van ennek. Minden a foldrajzra, illetve a teriiletek elhe-
lyezkedésére vezethetd vissza.
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& RHONE.VOLGY g
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Hol taldlhats a Rhone-volgy?

A Rhone-volgy Franciaorszdg délkeleti részén, Burgundidtél délre fekszik, ég-
hajlata napos és forrd. A sok napsiités hatdsdra a borokban megnd az alkohol-
mennyiség, mivel - ahogy azt mar tudjuk - a sz6l8szemekben a nap cukrot fej-
leszt, amely erjedéskor alkoholld alakul 4t. A talaj nagyon koves, amely a nyéri
forrésdgot éjszaka is megtartja. A Rhdne-volgy bordszait torvény kotelezi ar-
ra, hogy boraik bizonyos alkoholszintet elérjenek. Az AOC altal elSirt mini-
malis alkoholtartalom a Cé&tes du Rhdéne esetében példaul 10,5, mig a
Chateauneuf-du-Pape esetében 12,5 szdzalék.

Milyen mindségi osztdlyok vannak a Rhéne-
volgyben?

Termelés szazalékban

1. Cétes du Rhéne (S) 58%
2. Cétes du Rhéne Villages ($$) 8%
3. Cétes du Rhéne Crus (§$$$) 10%
4. Egyéb elnevezések 24%

Milyen borvidékek vannak a Rhone-vélgyben?

A régiot két elhatdrolhaté teriiletre oszthatjuk: Eszak- és Dél-Rhéne-ra.
A leghiresebb vorosborok, melyek az északi teriiletrdl szdrmaznak, a ko-
vetkezdk:

Hermitage Crozes-Hermitage Cote Rétie

l TR MAAK

207 HERM 7, G B F

2 LLATION CROLES TN TAge cawmdmc'

Cote-Rotie

Napfény mennyiség
(napos 6rak évente)

Burgundia 2000

Bordeaux 2050

Chateauneuf-du-Pape
2750

Egy sima Cétes du Rhéne
abeaujolais-hoz hasonlit,
azzal akiilonbséggel,
hogy a Cétes du Rhéne
nagyobb test(i, nagyobb
alkoholtartalmubor. Egy
palack beaujolais-nak az
A.0.C.szabdlyozéasszerint
minimum 9%, egy Cétes
du Rhéne-nak 10,5%
alkoholtkelltartalmazni.

Az 0sszes C6tes du Rhéne
borok tobb, mint 90%-a a
déliteriletekrdl szairmazik.

A Rhéne-vélgy
tizenharom Cru-je

Eszakon
Chateau-Grillet
Condrieu

Cornas

Céte-Rétie
Crozes-Hermitage
Hermitage
St-Joseph
St-Peray

Délen
Chateauneuf-du-Pape
Gigondas

Lirac

Tavel

Vacqureyas
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A déli teriiletek leghiresebb vorosborai a Chateauneuf-du-Pape, illetve az
egyik legjobb francia rosé, a Tavel.
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A Rhéne-volgy két mdsik
fontos kékszGlgje a:
Cinsault

Mourvédre

A Rhéne-volgyi boroknak
nincs hivatalos mingsité-
si rendszere

Eszakot és délt két kiilonbéz8 mikroklima vélasztja el egymastél. Fon-
tos, hogy megértsiik, ezek a teriiletek a kovetkezd okok miatt kiilonboznek
egymastol:

Talaj

Elhelyezkedés

A borkészitéshez termesztett szdélfajtak teriiletenként masok

Melyek a Rhone-volgy f6 kékszdls fajidi?
A Rhone-volgy két 6 sz6l6fajtaja a:
Syrah Grenache

Mely borok késziilnek ezekbdl a fajtdkbol?

Eszakon a Cdte Rotie, az Hermitage és a Crozes-Hermitage elsGsorban syrah
szG16bdl késziil. Ezek a tertilet legtestesebb, legnehezebb borai.

A Chateauneuf-du-Pape-hoz nem kevesebb, mint tizenhdrom kiilonféle
sz6l6fajta keverékét haszndlhatjdk fel. A legjobb termeldék azonban legna-
gyobbrészt a grenache és syrah keverékét hasznaljak.
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Mi a tavel?

Egy rosé fajta - egy szokatlanul szdraz rosé, mely ezért a legtobb mds rosétol
kiilonbozik. ElsGsorban grenache sz616bdl késziil, bar a keverékhez kilencféle
sz@l6fajtat haszndlhatnak. Ha kozelebbrél megnézziik, a tavel pontosan olyan,
mintha minden izében vorosbor lenne, csak halvanyabb szinben. Miképp le-
hetséges olyan rosét késziteni, amely karakterisztikdjaban vorosbor, csupan
szinében mds? Minden az erjesztési eljardson mulik.




Mi a kiilonbség a ,rivid kddas” és a , hosszi
kadas" borok kozott?

A ,rovid kddas" borokndl egy rovid idére egylitt erjesztik a mustot a sz616héj-
jal - csak annyi ideig, hogy a sz6161ét rosé szintlire fesse. Amennyiben a borasz
Rhéne-volgyi vorosbort - példdul Chateauneuf-du-Pape-t vagy Hermitage-t -
készit, az eljaras éppen forditva zajlik. A szG616 héjat hosszu ideig az erjedd
mustban hagyjak, igy a bor gazdag, rubintos szint lesz.

Mi a kiilénbség egy palack 15 dolldros
és egy 30 dolliros Chiteauneuf-du-Pape
kozott?

Ahogy mar korabban emlitettiik, a boraszok tizenhdrom kiilonféle sz616fajtat
haszndlhatnak fel sajat Chateauneuf-du-Pape boruk elkészitéséhez. Ebbdl ko-
vetkezik, hogy az a bordasz, aki a legjobb sz§lGfajtakat haszndlja (mintha csakis
a legjobb alapanyagokbdl készitenénk el egy ételt), késziti a legfinomabb - és
legdragabb - bort.

Példaul egy 15 dollaros Chateaunecuf-du-Pape lehet, hogy csupan husz
szazalékban sz@l6fajtakat
Mourvedre, Syrah és Cinsault), nyolcvan szdzalékban pedig gyengébb mingsé-

tartalmazza a csucsmindségi (Grenache,
gl fajtakbdl all; ezzel szemben egy 30 dollaros palack kilencven szdzalékban

csucsmindgségl fajtakbdl dllhat, s minddssze tiz szdzalék benne az egyéb szd-

16fajta.
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Chateauneuf-du-Pape je-
lentése: ,,a papaj palo-
tdja". Nevét a Rhéne-
volgyi Avignon vérosardl
kapta, ahova V. Kelemen
papatette székhelyét a
XIV. szazadban.

Egy aprosag: Melyik 13
sz6l6fajtat engedélyezik a
Chateauneuf-du-Pape ké-
szitéséhez?

Grenache

Syrah

Mourvédre

Picpoul

Terret

Counoise

Muscardin

Vaccarése

Picardin

Cinsault

Clairette

Roussanne

Bourboulenc

A kozépkortdl kezdve bi-
zonyos Chateauneuf-du-
Pape palackokon feltlint
a papai cimer. Csakis a
sz6ldskertek tulajdono-
sainak volt joga ezt a ci-
mert a cimkéken feltiin-
tetni.
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Régebbi nagyszerii
évjaratok

Eszakon: 1983, 1985,
1988

Délen: 1985, 1988, 1989

A Rhéne-volgyi évjdratok
nagyon cselesek: egy jo
északi évjarathoz lehet,
hogy rossz déli évjarat
tartozik, és viszont.

A Hermitage a legjobb és
leghosszabban eltarthat6
rhone-i bor. Egy jo évja-
ratbdl szdrmazé
Hermitage tobb mint 6t-
ven évig tarthatd.

Coétes du Rhdéne borokat
az északi és déli teriiletek
sz616ib6l kiilon-kiilon, de
akdr egytitt is készithet-
nek.
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A Rhone-volgyi vorosborok legjobb évjdratai
Eszakon
1989+ 1990 1991* 1994 1995" 1996 1997" 1998" 1999"
Délen

1994  1995" 1998" 1999+ 2000

Megjegyzés: “gal a kiilonlegesenjo évjdratokat jeldljiik.

1990"

Hogyan vdsdroljak rhoéne-i vordsbort?

El8szor is azt kell eldonteniink, hogy a konny(i Cétes du Rhone-t vagy a na-
gyobb, izgazdagabb borokat, példdul az Hermitage-t kedveljiik jobban?
Ezutan valasszuk ki az évjaratot, illetve a termelSt. A két legrégibb és legis-
mertebb cég M. Chapoutier és Paul Jaboulet Ainé. Guigal, Chave, Beucastel,
Domaine du Vieux Telegraphe és Chateau Rayas borai nehezen beszerezhe-
ték, am megérik a faradtsagot.

Mikor Fogyasszam el Rhénefvélgyi boromat?

Tavel - kétéves kora el6tt

Cotes du Rhéne - hiroméves kora eldtt

Crozes-Hermitage - otéves kora eldtt

Chateauneuf-du-Pape - 6téves kora utdn, d4m a jobb mindségi
Chateauneuf-du-Pape tiz év utdn még jobb

Hermitage- hét és nyolcéves kora kozott, am egy jo évjdrat tizenot
évesen a legjobb
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A Rhoéne-volgyi vorosok osszeszedve:

Eszaki borok
Cote Rotie

Déli borok
Chateauneuf-du-Pape

/‘9.9@ 4 Hermitage Tavel
3 Crozes-Hermitage Cétes du Rhéne
St.Joseph Cétes du Rhone-Villages
Cornas Cétes du Ventoux
Gigondas
Sz616 Fébb szd6léfajtak
Syrah Grenache
Syrah
Cinsault
Mourveédre




A Rhoéne-volgy termése

(ot év dtlagdban)

Cdtes du Rhone
Eszaki vagy déli Cru-k
Cdétes du Rhéne-Villages

18,8 milli6 palack
2,6 millié palack
1,6 milli6é palack

A teljes Rhone-volgyi termés 23 millié palack

BOROK ES ETELEK

Jean Pierre and Francois Perrin (Chdteau de Beaucastel és La Vieille
Ferme) - ,, Chateau de Beaucastel fehérborait nagyon fiatalon - az els§ ha-
rom-négy évben - is elfogyaszthatjuk, de akat tiz évnél tovabb is eltarthatjuk
Gket. A gombaval és szarvasgombaval készitett fehérhusok kittinGek lehetnek.

A rhdéne-i vorosborok tokéletes kifejlettségiliket tiz év utdn érik el, s leg-
jobb vadhisokkal, vagy mas érds izli htisokkal fogyasztani Gket.

,Kivdldo ebéd lehet egy erdeigomba-leves szarvasgombaval, fehér
Beaucastellel, valamint vadnyulragu 4 la royale (foie gras és szarvasgomba)
egy voros Chateau de Beaucastellel felszolgalva."

Michel Chapoutier - A Cétes du Rhéne borok mellé szarnyasokat, konnyt
husokat, valamint sajtokat ajanl.

A Cétie Rétie jol illik a fehérhusokhoz és az aprévadakhoz.

A Chateauneuf-du-Pape az érettebb sajtok, a gazdagabb vadhusok, illet-
ve a vadkanporkoltek remek kisérdje.

Az Hermitage jol megy a marha- és vadhusokhoz, illetve az erds izl saj-
tokhoz.

Tavel rosét fehérhiisokhoz és szdrnyasokhoz fogyasszunk.

Frédéric Jaboulet - ,A nagypapim mindennap megiszik egy palack Cdétes
du Rhéne-t - és mar nyolcvanéves. Ez a bor jot tesz a fiatalsignak. Nagyapam
szerint ez a bor mindenhez illik, csak az oreg halakhoz nem.

Mr. Jaboulet kissé részletesebb ajanlata: ,Az Hermitage kivaldan illik a
vadkanhoz ¢és a gombaételekhez. A Crozes Hermitage, kiilénosen a mi
Domaine de Thalabert-link nagyon illik a vadhisokhoz, illetve a tejszines
martassal kinalt rostonsiilt nyulpecsenyéhez, 4m nagyon dvatosan banjunk a
tejszinnel, illetve a bor sulydval."

A Cétes du Rhéne jol passzol a marhaborddhoz, valamint az erdei szar-
nyasokhoz, példaul a rostonsiilt vadludhoz.

»Az enyhén behtitott Tavel nagyon frissitd egy nyari salata mellé.

,Egy Muscat de Beaumes-de-Venise, természetesen, csoddlatos parost
alkot a foi gras-val.

LA VIEILLE TERME

Nagyon jo vasar a Cétes
du Ventoux. Ez egy vi-
szonylag uj birtok, 1973-
ban alakult. Borai altala-
ban kevésbé dragan
beszerezhetGk az ameri-
kai piacokon, mivel még
kevesen hallottak réla.
Ebben a kategériaban a
legszélesebb korben hoz-
zaférhetd borok egyike a
Le Vieille Ferme. Nem
draga, Kkitiiné bor.

A két leghiresebb Rhéne-
viilgyi fehérbor a
Condrieau és a Chateau
Grillet. Mindkettdt a
viognier nevii sz616b3dl
készitik.
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Azok, akik az édes fehér-
borokat kedvelik, prébal-
jak ki a Beaumes-de-
Venise-t, amely muscat
sz816bdl késziil.

Van fehér Chateauneuf-
du-Pape, illetve fehér
Hermmitage is, de évente
csak néhany ezer palack
késziil ezekbdl.
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Bordeaux-i

vorosborok

Franciaorszdg ezen vidéke tele van érdekességekkel és a torténelemmel,
ugyanakkor borai magukért beszélnek. Ezt a kornyéket sokkal konnyebben
megtanulhaténak talaljuk majd, mint példaul Burgundiat. El8szor is nagyobb
Osszefiiggd szGlészetek talalhatok itt, melyek kevesebb foldbirtokos kezében
vannak. S ahogy azt Simuel Johnson is megallapitotta egyszer: ,,Aki komoly
borivo szeretne lenni, annak bordeaux-it kell innia."

,,Bordeaux-ban vagy 57 olyan borvidék taldlhatd, ahol olyan kivalé ming-
ségliborokat készitenek, melyek cimkéiken feltiintethetikazA.QO.C. mindGsitést.
Ezen 57 teriiletbSl szamomra a kovetkezd négy emelkedik ki vorésboraival:

Médoc - 14 713 hektar (csak vorésbort készitenek)
Pomerol - 774 hektar (csak vorosbort készitenek)

Graves/Pessac-Léognan - 4139 hektar (vOros és szaraz fehérbort
készitenek)

St-Emilion - 5374 hektér (csak vorosbort készitenek)

Médocban hét fontos belsG elnevezés van, melyet ismerniink kell:

Haut Médoc - 4217 hektar
St-Esteph - 1230 hektar
Pauillac — 1170 hektar
St-Julien - 889 hektdr
Margaux - 1345 hektar
Moulis - 541 hektar
Listrac - 638 hektar

Bordeaux teriiletileg sok-
kal nagyobb, mint Bur-
gundia.

Az angol ,,claret” szé a
szaraz voros bordeaux-ira
vonatkozik.

Az osszes francia A.O.C.
borok 25%-a bordeaux-i
teriiletekrél szarmazik.

Dollarban szamolva az
Egyesiilt Allamok a ne-
gyedik legnagyobb bor-
deaux-i importdér (25%
fehér és 75% vorosbor)

1970-ig Bordeaux-ban
rendszeresen tobb fehér,
mint vorosbort készitet-
tek. Ma a vorosborok a
teljes hozam 84%-at te-
szik Ki.
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Vessiink egy pillantast a
98. oldalon lathaté tér-
képre. Altalanos szabaly-
ként elfogadhatjuk, hogy
a foly6 bal partjian 1évé
teriileteken és falvakban
elsGsorban cabernet
sauvignont, mig a jobb
parton féként merlot-t
hasznalnak a vorésborok-
hoz.

Bordeaux teljes teriiletén
mintegy 34 400 hektiron
terem cabernet
sauvignon, 49 00 hekta-
ron Merlot és 6800 hek-
taron cabernet franc.

A regionalis bordeaux-i
borok fobb beszallitoi a
kovetkezdk:

Barton & Guestier (B & C)

Cordier

Dourthe Kressmann

Eschenauer

Sichel

Yvon Mau

Domatnes Prats

Domaines Barons de
Rothschild

CVBC

Ets J-P Moueix

La Baronnie

Borte-Manoux

Dulong

A kovetkezd védjegyes

borokkal taldlkozhattunk:
Lauretan
Maitre d'Estournel
Lacour Pavillon
Mouton-Cadet
Bdron Phl/lppc
Saint Jovian
Mchel Lynch

Mindharom bor
ugyanazé a csala-
dé, a Rothschildo-
ké, akik egyben a
Chateau Mouton
Rothschild tulaj-
donosai is.

J /.
"Bordeaux (Vedjegyess
BARON PHILIPPr DE ROTHSCHILD
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Milyen széléfajtdk teremnek Bordeaux-ban?
A harom f6 szdl6fajta:

Merlot  Cabernet sauvignon  Cabernet franc

Burgundiaval ellentétben - ahol a boraszoknak a legtobb vorésborhoz 100
szazalék pinot noirt (a Beaujolais-hez 100 Gamay-t) kell haszndlni - Bor-

deaux-ban a vorosborok majdnem mindig tobbféle sz616 keverékébdl késziil-
nek.

Milyen kulénbozd mindségi osztdlyok léteznek
a bordeaux-i borok kozott?

Bordeaux ($) Ez a legalacsonyabb A.O.C. szint Bordeaux-ban - az ilyen bo-
rok kellemesek, nem dragak, az ,itatds” borok kozé tartoznak. Ezeket a boro-
kat néha ,védjegyes bornak" is nevezik, mivel neviiket inkabb tarthatjuk véd-
jegynek (példaul Mouton-Cadet), mintsem egy bizonyos teriilet vagy
sz8l6skert nevének. Altaldban ezek a legkevésbé draga borok Bordeaux-ban.

Bordeaux + Teriilet neve ($$) A regiondlis borok az 57 mindsitett teriilet
valamelyikérdl szarmaznak. Csak az a sz6l18, illetve bor viselheti a teriilet ne-
vét, amelyet az adott helyen termeltek. (Ilyen példdul Médoc és St-Emilion).

Ezek a borok sokkal dragabbak, mint az egyszerlien Bordeaux-nak cimkézett
palackok.

Bordeaux + Teriilet + Chéteau ($$-$$$$) A Chateau borok egyedi sz6lé-
szetek termékei. Bordeaux-ban tobb, mint 9000 chdteau van. Vannak olyan
chateau-k Bordeaux-ban, melyek hivatalos mindsitését mar 1855-ben kialli-

Regionalis

BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD

Chateau
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tottak. Ezen teriiletek szazai kaptak hivatalos mindségi elismervényt. Médoc-
ban példdul 61 csucsmin@ségli chdteau-t hivnak Grand Cru Classé-nak.
Ugyanitt tobb, mint 400 chateau jogosult a Cru Bourgeois - a Grand Cru
Classét kovetd alacsonyabb mindségi fokozat - mindsités viselésére. Mas te-
rilleteknek, példaul St-Emilionnak és Graves-nek - is megvan a sajait mindség-
osztalyozasi rendszere.

A fébb mindsitések a kovetkezdk:

Médoc (Grands Crus Classés) - 1855, 61 chateau
Médoc (Crus Bourgeois) - 1932-1978, 329 chateau
Graves (Grands Crus Classés) - 1959, 16 chateau
Pomerol - nincs hivatalos mindsités

St-Emilion - 1955, 13 Premiers Grands Crus Classés and 55
Grands Crus Classés

M1 az a chateau?

A legtobb embernek a chateau szo6 hallatan hullamzé sz616hegyek altal olelt,
perzsaszényegekkel és értékes antik targyakkal zsufolt grandiézus otthonok
képe jelenik meg. Nos, sajndlom, ha Osszezizom ezt a képet, dm a legtobb
chiteau nem igy néz ki. Igaz, hogy a chateau lehet egy nagy birtok kozepén al-
16 kastély is, am lehet egy nagyon egyszert hdz is kétféréhelyes gardzzsal.

Altaldban a chdteau borokat tartjak a legjobb bordeaux-i boroknak. Ezek
a legdragabb borok, a Grand Cru Classék legismertebb példanyai a vilag leg-
dragabb palackjai kozé tartoznak!

Nézziik meg kozelebbrdl a chdteau-kat. Midta bordszatot tanitok, rjot-
tem valamire: senki nem szereti tobb ezer chateau nevét bemagolni, ezért
megkurtitottamalistat, salegfontosabbbordeaux-i mindsitésekkel kezdem.

BORDEAUX NAGYSZERU VOROSBORAI
Médoc - Grand Cru Classé, 1855, 61 chateau

Mikor és miképp osztdlyoztik a chiteau-kat?

Vagy 145 évvel ezelStt a bordeaux-i Médoc teriiletén megalapitottak a borok
osztalyozasi rendszerét 1855-ben megkérték a boriparban dolgozd brdkere-
ket, hogy allitsdk fel a Médoc borok sorrendjét a bordrakat figyelembe véve -
az arak ekkor még kozvetleniil utaltak a mindségre. (Végiil is nem osztalyo-
zunk-e mi is - a kocsiktdl kezdve az éttermekig - mindent?) A brékereknek
sikertilt egymds kdz8tt megegyeznilk, azzal a feltétellel, hogy osztdlyozdsukat
nem teszik k6zzé. Voila! Lapozzunk csak a kovetkezd oldalra az 1885-8shiva-
talos minGsitéshez.

ORAND CRU CLASSE

i

’
CHATEAU LA
HAUT MEDOC
APPELLATION HAUT MEOOC CONTROIFE

1995

LAGUNE

SDCIETE CIVILF AGRICOL h DU CHATEAL L& LAGUNE
PROPRIETAINE A LUDON {GIAONDE) BAANCE

A francia torvények sze-
rint a chateau olyan haz,
melyhez meghatarozott
hektarnyi széléskert, il-
letve a birtokon talalhato
boraszati és taroloeszko-
zok tartoznak. Csakis
azokat a borokat nevez-
hetik chateau boroknak,
melyek a fenti kritériu-
moknak megfelelé birto-
kon késziiltek. Hasznala-
tosak még a ,,domaine”,
»clos”, illetve ,,cru” Kife-
jezések is.

A francia elGirasok sze-
rint csakis olyan chateau
képét nyomtathatjik a
bor cimkéjére, amely a
valésagban is létezik. Azt
kapod, amit latsz.
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GRAN VIN
CHATEAU LATOUR
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Az 1885-0s listan egyediil
a graves-i Chateau Haut-
Brion nem tartozott
M¢édoc-hoz. Ez a chiteau
olyan hires volt abban az
id6ben, hogy a boriigyng-
kok egyszerlien nem
hagyhattdk ki a listarol.
Ma ez a chateau egy ame-
rikai csalad, a Dillonok
birtoka.
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A LEGJOBB BORDEAUX-I VORABOROK !
HIVATALOS (1855-0S) OSZTALYOZASA

Médoc

o 1. OSZTALY - PREMIER CRU (5)
SZOLESZET FALUKOZOSSEG
Chateau Lafite-Rothschild Pauillac
Chéteau Latour Pauillac
Chateau Margaux Margaux
Chateau Haut-Brion Pessac (Graves)
Chateau Mouton-Rothschild Pauillac

2. OSZTALY -

SZOLESZET

DEUXIEMES CRU (14)

FALUKOZOSSEG

Chéteau Rausan-Ségla Margaux
Chédteau Rausan Gassies Margaux
Chateau Léoville-Las-Cases St-Julien
Chateau Léoville-Poyferré St-Julien
Chateau Léoville-Barton St-Julien
Chateau Durfort-Vivens Margaux
Chateau Lascombes Margaux
Chéateau Gruaud-Larose St-Julien
Chateau Brane-Cantenac Cantenac-Margaux
Chéteau Pichon-Longueville-Baron Pauillac
Chéteau Pichon-Longueville-Lalande Pauillac
Chateau Ducru-Beaucaillou St-Julien
Chateau Cos d'Estournel St-Estéphe

Chateau Montrose

St-Estéphe

3. OSZTALY - TROISIEMES CRU (14)

SZOLESZET

FALUKOZOSSEG

Chateau Giscours

Chateau Kirwan

Chateau d Issan

Chateau Lagrange

Chaéteau Langoa-Barton
Chateau Malescot-St-Exupéry
Chéateau Cantenac-Brown
Chateau Palmer

Chateau La Lagune

Chateau Desmirail

Labarde
Cantenac-Margaux
Cantenac-Margaux
St-Julien

St-Julien

Margaux
Cantenac-Margaux
Cantenac-Margaux
Ludon

Margaux




Chéteau Calon-Ségur
Chateau Ferriére

Chateau d'Alesme (formerly Marquis d'Alesme)

Chiteau Boyd-Cantenac

St-Estéphe
Margaux
Margaux
Margaux

4. OSZTALY - QUATRIEMES CRU (10)

SZOLESZET

FALUKOZOSSEG

Chéteau St-Pierre St-Julien

Chateau Branaire-Ducru St-Julien

Chateau Talbot St-Julien

Chéiteau Duhart-Milon-Rothschild Pauillac

Chiteau Pouget Cantenac-Margaux
Chateau La Tour-Carnet St-Laurent
Chateau Lafon-Rochet St-Estéphe
Chateau Beychevelle St-Julien

Chéteau Prieuré-Lichine
Chiteau Marquis de Terme

Cantenac-Margaux
Margaux

5. OSZTALY - CINQUIEMES CRU (18)

SZOLESZET

FALUKOZOSSEG
Chéteau Pontet-Canet Pauillac
Chateau Batailley Pauillac
Chéteau Grand-Puy-Lacoste Pauillac
Chéateau Grand-Puy-Ducasse Pauillac
Chateau Haut-Batailley Pauillac
Chéteau Lynch-Bages Pauillac
Chéateau Lynch-Moussas Pauillac
Chéateau Dauzac Labarde
Chéteau d’Armailhac (1956 es 1988 kizott Pauillac
Chdteau Mouton-Baron Philppe volt a birtok neve)

Chéteau du Tértre Arsac
Chéteau Haut-Bages-Libéral Pauillac
Chateau Pédesclaux Pauillac
Chéteau Belgrave St-Laurent
Chiteau Camensac St-Laurent
Chéateau Cos Labory St-Estéphe
Chiteau Clerc-Milon-Rothschild Pauillac
Chateau Croizet Bages Pauillac
Chéteau Cantemerle Macau

[

Ne tévesszen meg minket
a ,,growth” (termés) kife-
jezés. Az egyszeriiség
kedvéért helyettesitsiik
be az ,,osztaly" szét.
Vagyis first growth he-
lyett elsé osztalyut is
mondhatunk.
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»A mingsitett osztalyokat
(growth) ot alosztalyra
osztjak, az alosztilyok
kozti arkiilonbség 12%”
Tratte Sur Lens Vins du Medoc, Wiltam
Frank 1855
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»Egy adott évjaraton be-
lul az egyes osztalyok ko-
zotti arkiilonbség megle-
hetdsen konzisztens, s ez
nagyban megkonnyiti a
kereskedést. Egy
otodosztalyi bort mindig
a masodosztilya bor ara-
nak feléért lehet eladni.
A harmad és negyedosz-
talyu borok ara a masod
és az otodosztalyd ar ko-
zott féliton lesz. Az elsé-
osztalyu bor koriilbeliil
25%-kal dragiabb a ma-
sodosztalyunal."

Bordeaux cl Ses Vins, Ch Cocks, 1868
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Az 1885-6s osztilyozds még ma is érvényben van?

Minden borész tud az 1885-8s osztalyozasrdl, am azéta sok minden valtozott.
Némely szélészetek a szomszédos foldek felvasarlasaval megkétszerezték
vagy meghdromszoroztdk a termelésiiket - ezt a szabalyozdsok lehetévé te-
szik. Vannak olyan hires first growth chéateau-k - példaul Chateau Margaux —,
melyek bormindsége leromlott, mivel a tulajdonosoknak nem volt elég pénze
vagy ideje a sz8lészetre. 1977-bena Chéiteau Margaux-t egy gorog-francia csa-
lad (Mentzelopoulos) vasdrolta meg 16 millié dolldrért. Azota a borok mindg-
sége még a ,,first growth" kovetelményeket is tulszarnyalja.
A St-Julienfaluk6zosséghez tartozé Chateau Gloria az olyan chéteau-kra
példa, melyek az 1885-8s osztdlyozdsnal még nem léteztek. Henri Martin, St-
Julien késébbi polgarmestere sok ,,second growth" parcellat felvasarolt. En-
nek eredményeképp olyan csicsmind@ségii bort termelt, amelyaz 1885-6so0sz-
talyzasban még nem szerepelt. Figyelembe kell venniink a mai boraszati
technikdkat is, melyek nagyon sokban kiilonboznek az 1885-6sévekben hasz-
nalatos modszerektél. Megint csak jobb bor lett az eredmény. Amint lathat-
juk, néhdny chateau lejjebb csuszott az 1855-0s listan elfoglalt helyéhez ké-
pest, masok pedig jobb helyre jottek fel.
Sokak, illetve a sajat véleményem szerint is dltaldban véve elmondhat-

juk, hogy az osztalyozas, jollehet tobb, mint 145 éve késziilt, legtobb esetben
ma is érvényes.

Tortént-e valamilyen valtozas az 1885-0s osztalyozasban?
Igen, de csak egyetlen egyszer, 1973-ban. Chateau Mouton-Rothschild ,,second-growth" mindgsitésbdl
,Hfirst growth" szélészetté 1épett el6. Ehhez az eseményhez a kovetkez$ kis torténet kotddik:
Kivétel a szabaly aldl...

1920-ban, mikor Philippe de Rothschild bar6 atvette a csalddi sz8lésze-
tet, nem tudta elfogadni, hogy chateau-jukat 1855-ben csupdn ,,masod-
osztalyunak" mindsitették. O uigy gondolta, hogy mar a kezdetektSl fog-

7 .7

va ,first growth" mindsités illetné meg ezt a foldet - s mintegy 6tven év
alatt kiharcolta a legjobb mindsitést. Amig borat ,,masodosztalyunak"

7 .’

mindsitették, a barénak ez volt a mottdja: 4071y

Els6 nem lehetek.

Maiasodik nem méltdztatok lenni.

En Mouton vagyok.

Miutdn bora 1973-ban ,,els6 osztalyd" mindsitésre emelkedett, Roth-
schild igy valtoztatott a mottdjan:

Elsé vagyok.
Masodik voltam.

De Mouton nem valtozik.

1971, 7 1
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Van-e olyan médszer, amellyel konnyebben
megérthetd az 1855-6s osztilyozds?

Az 1855-0s osztalyozast mindig is nehézkesnek taldltam, ezért egyszer leiil-
tem, és megrajzoltam a sajat tdblazatomat. A mindsitéseket , osztaly" kategd-
ridkba rendeztem (els§, masodik, harmadik... stb.). Ezutdn felsoroltam a fa-
luk6zosségeket (Pauillac, Margaux, St-Julien... és igy tovabb), majd minden
egyes rublikaba feltiintettem a szGlGskertek szdmat. A tdblizatom megmutat-
ja, hogy melyik bordeaux-i faluk6zosségben van a legtobb ,,elsG osztalyu" szd-
Iészet, és igy tovabb az Osszes osztalyozdst. Mivel a tdblazat megrajzolasdra a
baseball World Series inspiralt, tdblazatomat az 1855-0s osztdlyozas ,,pont-
tablazatanak" neveztem el. Tabldzatom azt is megmutatja, hogy az egyes falu-
kozosségek milyen helyen dllnak az Osszesitésben.

Ha valaki Médoc-bdl szeretne bordeaux-i bort venni, elég, ha egy pillan-
tast vet a tabldzatomra, s maris haszndlhaté informacidkhoz jut, melyek segi-
tik a vdlasztdst.

Ha megnézziik a pontokat, lathatjuk, hogy Pauillac az 6t ,,els6 osztalya"
mindsitésbSl harmat a magaénak tudhat. Margaux gyakorlatilag letarolja a
,harmadosztdly" mezonyét. A pontozds szerint Margaux az Osszesitett baj-
nok, mivel egész Médoc-ban itt van a legtobb mindsitett szG16skert. Rdadasul
egyediil Margaux buszkélkedhet azzal, hogy minden kategéridban szerepel
egy chateau-ja St-Julienben nincsen ,,elsg", illetve ,,6tdodosztdly” teriilet, 4m

nagyon erds a ,,masod" és a ,,negyed" osztalyban.

Kevin Zraly ponttdbldzata az 1855-0s mindsitésekrol
FALUKOZOSSEG 1 2 3 4. 5 OSSZESITVE
Margaux 1 5 10 3 2 21
Pauillac 3 2 0 1 12 18
St-Julien 0 5 2 4 0 11
St-Estéphe 0 2 1 1 1 5
St-Laurent 0 0 0 1 2 3
Haut-Médoc 0 0 1 0 1 2
Graves 1 0 0 0 0 1

5 14 14 10 18 61
Osszesen = 61 chateau

Az 1945-6s Mouton-
Rothschild palackjan egy
nagy ,,V" betii van, amely
a gyGzelem, illetve a II.
vilaghdbori végét jelké-
pezi. Philippe de Roth-
schild ezutian minden év-
ben mas miivészt kért fel
a cimke megtervezésére.
Ezt a hagyomanyt hiiga,
Philippine baroné is ko-
veti. Tobbek kozott a ko-
vetkezd vilaghird miivé-
szek egyeztek bele, hogy
miiveik a Mouton cimké-
jét diszitsék:
Jean Cocteau—1947
Salvador Dali—1958
Henry Moore—1964
Joan Miré—1969
Marc Chagall—1970
Pablo Picasso—1973
Rébert Motherwell—1974
Andy Warhol—1975
John Huston—1982
Saul Steinberg—1983
Keith Haring—1988
Francis Bacon—1990
Setsuko—1991
Antom Tapies—1995
Gu Gan—1996
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Larose-Trintaudon a leg-
nagyobb médoc-i szGlé-
szet, ahol kozel 90 000
palack bor késziil évente.

Graves bortermelésénck
60%-a voros, 40%-a fe-
hérbor.

1987-ben megalapitottak
egy helyi elnevezést, aho-
va a magasabb mindségii
borok tartoztak. Az elne-
vezés fehér- és vorosbo-
rok esetében egyarant
Pesac-Léognan.

106

Cru Bourgeois—1920 (1932-1978 kozott feliilvizsgalva)
329 chateau

Mitjelent a Cru Bourgeois?

A médoc Cru Bourgeois-k olyan chédteau-k, melyeket eredetileg 1920-ban,
nem pedig 1855-ben osztdlyoztak. 1932-ben 444 birtokot soroltak fel, de
1962-re csak 94 tag maradt. Ma mar tobb, mint 300-an vannak, ezek kozul
150 tartozik szindikatusba. Az utolsé Crus Bourgeois mindsités Médoc-ban,
illetve Haut-Médoc-ban 1978-ban volt. Mivel az 1995-06s és 96-os évjaratok ki-
valé mindséget hoztak, manapsag a legértékesebb borok kozott taldlhatunk
néhany Cru Bourgeois-t is.

A kovetkezd listan felsorolunk néhdnyat a keresésre érdemes Cru
Bourgeois-k koziil:

Chéteau d'Angludet ( WBONTRIEEE AU
Chateau Les Ormes-de-Pez { y
Chateau Les Ormes-Sorbet . s
Chéteau Phélan-Ségur i
Chateau Coufran \
Chateau Chasse-Spleen

Chateau Meyney |
Chiteau Sociando-Mallet

Chateau Fourcas-Hosten 6/ f =
i _ terledtid ’z(’/) e
Chateau Larose-Trintaudon

| CRU BOURGEQIS

Chateau Greysac MEDOC

Chéteau Marbuzet DOUANFS e 4 A A B AGAN £ o e
Chéteau Haut-Marbuzet

Chateau Patache d'Aux Chateau Gléria

Chéteau La Cardonne Chéteau Pibran

Chateau Poujeaux ChateauMonbrison

Chateau Siran Chateau Labégorce-Zédé

Graves (Pessac-Léognan) - 1959

A leghiresebb chdteau - mar az 1855-0s osztdlyozdsndl is taldlkozhattunk ve-
le - a Chateau Haut-Brion. A kovetkezd nagyszerli graves-i vorosborokat
1959-ben mindsitették Grand Cru Classé-nak:

Chateau Bouscaut
Chéteau Haut-Bailly !




Chéteau Carbonnieux
Domaine de Chevalier
Chéteau de Fieuzal

Chéteau Olivier

Chéteau Malartic-Lagraviére
Chéateau La Tour-Martillac
Chateau Smith-Haut-Lafitte
Chéteau Pape-Clément

CHATEAU CARBONNIEUX

PE33AC-LEOGNAN |

Chéateau La Mission-Haut-Brion A v ot G
ChéIealJ LaTour—Hath—Brion MIs b BIN THIIEY AL LHATE AL .
ISUML S v d Tt it g H

e e ere aur A LEOCNAN Gu not 11amce

LA MISSION HAVT-BRION

4

CHATEAU

PESSAC-LEOGNAN
APPELLATION PESSACA EOGNAN CONTROLEE

Cru classé des Graves

370

S 1258 3rL
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Pomerol - nincs hivatalos mindgsités

A vorosbor-termelS csuicskorzetek koziil Bordeaux-ban ez a legkisebb. Pomerol
termelése minddssze 15 szdzaléka St-Emilionénak; ennek eredményeképp a
pomeroli borok viszonylag ritkdk. Ha pedig rabukkanunk egy palackra, az biz-
tosan draga. Jollehet hivatalos osztalyozas nincs Pomerolban, az aldbbi listan
felsorolunk néhanyat a piacon talalhat6 legjobb pomeroli borokbdl:

Chéteau Pétrus

Chaéteau Le Pin

Chateau La Conseillante
Chateau Petit-Village
Chéteau Trotanoy

Chateau I'Evangile
Vieux Chateau-Certan
Chateau La Pointe

Chateau Lafleur DGTRVS

|
Chéteau La Fleur-Pétrus POMUIROL |

Chéteau Gazin I @ Gl'ﬂlll\-gil'} 1

Chédteau Beauregard f L, i
Chéteau Nénin i ﬂ:'__‘*‘ "‘_;‘”_:__«
Chateau Latour-a-Pomerol B PUESBARING 17 Nr
Chéateau Bourgneuf ' l C.

Chateau Clinet
Chéateau L'Eglise Clinet

St-Emilion - 1955 (1996-ban feliilvizsgalva), 13 Premier
Grand Cru Classé, 55 Chateau Grand Cru Classé

Ezen a teriileten koriilbeliil kétharmadszor annyi bor késziil, mint az egész
Médoc-ban. Emellett - sajat elfogult véleményem szerint - egyike a leggyo-

A OTELLAT U1 P OIME VAL wmafA TL

CHATEA TROTANOY
POMLROL
lc)(}q
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VMK LR R e o e N 1A e
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A Chateau Pétrus szélé-
szetben készitik Bor-
deauxlegdragdbbvoros-
borat. 95%-banmerlot
terem itt.

A Chéateau Pétrusban egy
¢év alatt késziil annyi bor,
mint amennyi Gallénal
hat perc alatt.

Pomerol vorosborai in-
kabb lagyabbak, gylimdl-
csosebbek, hamarabb fo-
gyaszthatok, mint a
médoc-i borok.

Pomerol teriiletén a
merlot a f6 borszG6léfajta.
Az itteni borokhoz na-
gyon kevés cabernet
sauvignont haszndlnak.
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Erdemes még a kovetke-
zG6 bordeaux-i borokat is
keresni:

Fronsac
Cdtes de Blaye

Cétes de Bourg

ny6rubb francia falvaknak. St-Emilionborait 1955-ben osztélyozték hivatalo-
san - egy évszazaddal Médoc osztilyozdsa utan. Tizenharom olyan ,els§ osz-
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U" bor van, amely a médoc-i ,,cru classék” borokhoz mérhetd.

A TIZENHAROM FIRST OSZTALY TERULET
ST-EMILIONBAN (PREMIER GRAND CRU-K)

Chateau Ausone

Chateau Cheval Blanc

Chéteau L'Angélus

Chateau Beau-Séjour-Bécot

Chateau Beauséjour-Duffau-
Lagarosse

Chateau Belair

Chateau Canon

Chateau Figeac

Chéteau La Gaffeliére

Chateau Magdelaine

Chateau Pavie

Chéateau Trottevieille

Clos Fourtet

Fontos ,,Grand Cru Classé-k” és mas, az Egyestilt Allamokban megvasa-

rolhato st-émilioni borok:

—~ P — P
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Chaéteau Canon-La Gaffeliére
Chiteau La Tour-Figeac
Chateau Trimoulet
Chéteau Dassault
Chateau Simard

Chateau Monbousquet
Clos des Jacobins
Chéteau Tétre Rotboeuf
Chateau Troplong Mondét
Chateau Trotanoy
Chéteau Faugéres

Chateau Pavie Marquin

gy EAU CHEVALBLQ
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Most, hogy mar az 0sszes nagyszer(i bordeaux-i vorosbort megismertiik,
menjiink egy 1épéssel tovabb, és nézziink meg a legjobb évjaratok koziil néha-
nyat.

Bordeaux-i évjaratok

“RiGHT BANK"
ST. EMILION-POMEROL

“Lert BANK"

MEDOC-ST. JULIEN-MARGAUX-
PauiLLAC-ST. ESTEPHE-GRAVES

Oregebb nagyszerti borok 1970 and 1975 1961 and 1966

1980-as 1990s-es 2000-es 1980-as 1990-es 2000-es
Nagyszer(i borok 1982 1990 2000 1982 1990 2000
1983 1995 1985 1995
1989 1998 1986 1996
1988
1989
J6 borok 1985 1994 1981 1993
1986 1996 1983 1994
1988 1997 1997
1999 1998
1999

Hogyan vidsdroljak - is hogyan fogyasszak el -
egy bordeaux-i vordsbort?

A bordeaux-i borokkal kapcsolatos legnagyobb félreértések egyike, hogy
mindegyik bordeaux-i rendkiviil drdga. A valésdgban tobb, mint 9000 chdteau
van, s mindegyik mds drszintet képvisel.

Az elsé és legfontosabb dolog, amit el kell donteniink, hogy a bort azon-
nal meg akarjuk inni, vagy esetleg még érlelni szeretnénk. Egy nagyszer(
chateau-bdl szdrmazoé nagyszer(i évjaratnak minimum ot évig kell még érni. A
regiondlis borokat a sziiret utdn két-harom évvel mar elfogyaszthatjuk, mig egy
Appellation Bordeaux Contrélée cimkét viselS bort azonnal is elfogyaszthatunk.

A kovetkezd 1épés, hogy meggy6z4&djlink arrdl, az évjarat megfelel-e ar-
ra a célra, amelyre szantuk. Ha érlelésre méltd bort kerestink, muszaj kivalo
évjaratot keresni, mivel csak ez képes az érésre. Ha egy nagyszerti chdteau bo-
rat szeretnénk azonnal fogyasztani, akkor gyengébb évjaratot keressiink. Ha
pedig egy nagyszer(i évjaratbol szdirmazé bort szeretnénk azonnal elfogyaszta-
ni, akkor gyengébb chateau-k palackjait keressiik.

A bordeaux-i vorosborok vasarlasandl azt is szem eldtt kell tartanunk,
hogy ezek a borok keverékek. Dontsiik el, hogy merlot-jellegli bordeaux-it
(St-Emilion vagy Pomerol) vagy pedig cabernet-jelleglit (Médoc és Graves)
keresiink. Jusson esziinkbe, hogy a merlot kezesebb, hozzaférhet6bb bor, me-
lyet konnyebb fiatalon elfogyasztani.

109

A neves borszakértd,
Alexis Lichine azt mond-
ta az évjaratokrél: ,A
nagyszerii évjaratoknak
iddre van sziikségiik,
hogy beérjenek. A gyen-
gébb borok hamarabb
beérnek, mint az igazan
nagyok... A nagyszerii év-
jaratokhoz tiirelem kell,
ebbdl ered a gyengébb
évjaratok haszna és oro-
me." Osszefoglalidsa sze-
rint: ,,Gyakran azok az
évjaratok, melyeket gyen-
gébbnek tartunk, na-
gyobb élvezetet okoznak
majd - fiatalon -, mint
egy jobbnak tartott évja-
rat - fiatalon."

Az 1993-as, 1994-es és
1997-es bordeaux-i bo-
runkat igyuk meg, 95-6s
és 96-os palackjainkkal
varjunk még.

1997 volt a legkorabbi
sziiret 1893 éta.
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A bordeaux-i borok fogyasztasarol

A francidk gyorsan megisszdk bordeaux-i boraikat, mert félnek,
hogy a szocialista kormdny elveszi majd toliik.
Az angolok nagyon érett korukban isszdk a bordeaux-it,
mert szeretik levezetni bardtaikat a borospincébe,
hogy megmutassdk poros és pokhdlos oreg palackjaikat.
Az amerikaik azért isszdk meg a bordeaux-it éppen megfeleld kordban, !
mert semmijobb nem jut esziikbe.

ISMERETLEN SZERZO

M. kiilonbozteti meg a 15 és a 200 dolldros
bordeaux-it egymdstol?
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* A sz6l6 termG@helye
A bor kora (dltaldban minél 6regebb, anndl jobb)
A bor terméshozama (az alacsonyabb hozam magasabb mind&séget jelent)

A borészati modszerek (példdul, hogy mennyi ideig érlelték
tolgyhorddban)

H

5 Az évjérat

Chiteau LafitesRothschyld 2008/palack
4
\

\

Y
Otod osztalyu Pauiltac 50%/palack
\

/_ _ -
I \

‘Cru Bourgeors 25%/palack

- — ™

Regionahs Pawlle 15$/palack

] Szukségszerti, hogy az ember oridsi osszegeket
fizessen ki egy remek izii bordeaux-i borért?

Remek dolog, ha az ember tud erre is pénzt kolteni, néha azonban nincs ré ke-
ret. A legjobb mddszer, amellyel pénziinkért a lehetd legjobb bort vasarolhat-
juk, az ugynevezett forditott piramis. Példdul valaki egy palack Chateau Lafite-
Rothschildra vagyik - ez a bor a bal oldalon l4dthat6 piramis cstiicsdn van ($$$9$)
- am nem engedheti meg magdnak. Mit tehet ilyenkor? Keresse meg a borvidé-
ket: jelen esetben ez Pauillac. A kovetkezd lehetdség 411 fenn: visszatériink az
1855-0s osztélyozashoz, és kikeresiink ,,6t6dosztalyt" pauillaci-i borokat, me-
i lyek ugyanannak avidéknek az izeit kindljak alacsonyabb dron ($$$) - bar nem
szlikségszerlien az ,,els6 osztaly" ar 6todéért. Még mindig tul draga? Ugorjunk
eggyel lejjebb a forditott piramison, és nézziink meg egy pauillac-i Crus
Bourgeos-t ($$). Masik lehetéség egy ., Pauillac” cimkéjli regiondlis bor ($).
Mivel jomagam sem véstem az eszembe mind a 9000 chidteau nevét, a
szomszédos kereskedénél jarva észrevettem a polcon egy olyan chdateau pa-
lackjat, melyrl még soha nem hallottam. A bor Pauillac-bdl valo, j6 évjdrat,

15 dollar, megveszem. JOk az esélyeim. A bor minden adata amellett szdl,
hogy érdemes kockaztatni.
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BOROK ES ETELEK

Denise Lurton-Moulle (Chédteau La Louviére, Chdteau Bonnet) -
A Chateau La Louviére Rouge mellé rostonsiilt biranycomb vagy grillezett
csirkemell illik. ’

Jean-Michel Cazes (Chateau Lynch-Bages, Chdteau Haut-Bages-Averous,
Chéteau Les Ormes-de-Pez) - , A bordeaux-i vordsborokhoz az egyszerii
klasszikus a legjobb! Voros husok - marha, de kiilondsen barany - ugy elké-
szitve, ahogy itt, Pauillac-ban szeretjiilk. Ha a husszeleteket rézselangon
grillezzik, az ember a mennyorszagban érzi magat ”

7z

Brinoé Prats (Chateau Cos d'Estournel) - Egyszer(i ételeket javasol, kevés
martassal felszolgdlva: sajat zsirjan siilt bAranycombot egy csipet fokhagyma-
val, borjuiszeletet vajmartassal, illetve stilt kacsat padlizsannal.

Antony Perrin (Chéateau Carbonnieux) - Bordeaux-i vorosborokhoz erdei
gombadval késziilt magret de canard (kacsamell), vagy sz618vel késziilt gyongy-
tyuk (pintade aux raisins) illik.

Christian Moueix (Chateau Pétrus) - Bordeaux-i vorosborokhoz - kiilono-
sen a pomeroli borokhoz - baranyt kell enni.

AKi tobbet szeretne tudni a bordeaux-i borokroél, annak a kovetkezé kony-
veket ajanlom: Roébert Parker: Bordeaux; David Peppercorn: Wines of Bor-
deaux; Clive Coates: Grand Vins.

1882 o6ta, mikor a tiszte-
letremélto francia
Guerlain cég elészor
hasznalt bordeaux-i bort
ajakir készitéséhez, a
szoptatdés anyak a Kkisebe-
sedett mellbimbé kezelé-
sére hasznaljak a bort.
,»Csodalatos nyugtato-
bérpuhitéd, a vorosbor
csersavai pedig gyogyito
hatasiuak" - mondta Eli-
sabeth Sirot a Guerlain
parizsi irodijanak attaché
de presse-je. ,,A francia
nék mindig is ismerték
ezt a titkot." Sirot
asszony mind a négy
gyermeke szoptatasakor
ezt a modszert alkalmaz-
ta, melyet az édesanyjatol
tanult. Milyen érzéki -
foleg, ha figyelembe
vessziik, hogy a szer
amerikai valtozata a vaze-
lin.

Ha on az elészor meg-
nyilt New York-i Négy
Evszak étteremben vacso-
razott volna 1959-ban,
akkor 18 dollarért fo-
gyaszthatott volna egy
1918-as Chateau Lafite-
Rothschildot, vagy 16
dollarért egy 1934-es
Chateau Latourt. Ha pe-
dig ezek a borok megha-
ladtak volna a koltségve-
tési kereteiket, akkor
fogyaszthattak volna
1945-6s Chateau Cos
d’Estournel-t 9,50 dolla-
rért.

Mig Bonaparte Napoélen a
burgundiai Chambertin-t,
addig Nixon elnok a
Chateau Margaux-tked-
velte. Az elnok asztalan
mindig ott allt a hires
New York-i ,,21-es” klub-
bdl szarmazoé palack a
kedvenc évjaratabol.
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Kaliforniai

vorosborok

Mivel a ,mdasodik oran" mar atvettiik Kalifornia foldrajzat és torténelmét,
hasznos lehet, ha - miel§tt ratérnénk a kaliforniai vorosborokra - az 57. oldal-
ra visszalapozva atismételjiik a f6bb kaliforniai borvidékeket. Ezutan megbe-
széljiik azokat a kérdéseket, melyeket minden osztdlyomban feltesznek ne-
kem a Windows of the World Wine School didkjai.

Fehér vagy vorosborbol isznak tobbet az
amerikaiak?

Az alabbigrafikonok az Egyesiilt Allamok borfogyasztasi szokdsainakalakula-
sat mutatjak be harminc évre visszamenden. 1970-ben, mikor elszor kezd-
tem boraszattal foglalkozni, az amerikaiak inkdbb vorosbort ittak. Mikor a 70-
es évek koOzepétdl tanitani kezdtem, didkjaim hatdrozottan a fehérborokat
részesitették eldnyben - egészen a 90-es évek kozepéig. Az 1j évezredbe 1ép-
ve szerencsémre (mivel én vorosbor-kedvel§ vagyok), az inga lassan, de biz-
tosan a vorosborfogyasztas felé lendiil vissza.

Voros vagy fehér - az Egyesiilt Allamok borfogyasztasa

4% feheér

76% vBris 47% vbros 45% voros

Kaliforniaban jelenleg 86
793 hektaron terem kék-,
illetve 76 098 hektiron
fehérszolo.

A hirom leggyakrabban
iiltetett kaliforniai
kékszolo fajta:

1. Zinfandcl

2. Cabernet Sauvignon
3. Merlot




1991 és 1997 koz6tt az
Egyesiilt Allamokban
150%-kal nétt a voros-
bor-eladas.

Napa, a vorosbor orszéga
Napa igazi vorosbor-
orszag, hiszen 5200 hek-
tar fehérszGl6vel szem-
ben 9000 hektar kéksz418
terem itt. A kékszolok
kozott a cabernet
sauvignon vezet, mig a
fehérborok kozt a
chardonnay a kirdly.
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Minek koszonhetd a viltozds?

A 70-es, 80-as évek amerikai egészség- és fitnessériiletére visszatekintve, mi-
kor sokan a marhahusrél és a burgonyardl a halra és a zoldségekre tértek at -
a konnyebb diétdk inkdbb a fehér, mintsem a vOorOosborokat kivantdk meg. A
,Chardonnay" lett az 0j vardzsszé, amely a ,kérek egy palack fehérbor”-t fel-
valtotta. Azok a barok, melyek azelStt soha nem tartottak bort - legaldbbis
jobbfélét -, kezdtek jobbfajta borokat is felvenni a kindlatukba, melyek koziil
messze a chardonnay volt a legkelend6bb. Mara visszatért a steak, az 1j va-
razsszd pedig a cabernet sauvignon, illetve a merlot lett.

A masik f6 hajtéer§, amely a radikalis fordulat mogott all, a média
hatalma:

A francia paradoxon

A 90-es évek elején a ,,60 perc" cimi tévémiisor sugdrzott egy ripor-
tot a Francia Paradoxon nevli jelenségrdl - arrdl a statisztikai tényrdl,
miszerint Franciaorszdgban a zsirosabb étrend ellenére is kevesebb
sziv- és érrendszeri megbetegedés fordul el§. A vorosbor volt az
egyetlen olyan elem, amely a francia étrendhez képest hidnyzott az
amerikaibél. Néhany kutatd Osszefliggést keresett a vorosborfogyasz-
tas és a megbetegedések alacsonyabb szdama kozott. Nem tul meglepd
modon - egy évvel a riport sugdrzdsa utdn - az amerikai vorosborfo-
gyasztas 39%-ra ndétt.

Végezetiil,azamerikaivorosborfogyasztdsfellendiilésénektaldnegyiklegfon-
tosabboka, hogy Kalifornidban sokkaljobbvords-, mint fehérborokat készite-
nek. Ajavulo mindség egyik tényezdje a filoxérafertézésekutdn bekovetkezett
szGl6ujratelepités. BizonyoselemzSkugyvélték, hogyazujratiiltetések gazda-
sagilag tonkreteszik a kaliforniai boripart, 4m valdjdban - ha dlruhdban is - va-
l6sagosaldastjelentettek, f6kéntamindségtekintetében.

Azujratelepitéslehetdséget adott akaliforniaigazdaknak, hogy az évek
soran szerzett tuddsukat - a termdtalaj, az éghajlat, a mikroklima, a sz6l6fut-
tatds, illetve mds bordszati praktikdk tertiletén - hasznositsak.

Zardjelben: Aki most szereti a kaliforniai bort, az néhdny év mulva imad-
ni fogja!

Melyek a legfontosabb kaliforniai széléfajtdk?

Cabernet Sauvignon - Ez a sz6l6fajta, melyet a legsikeresebb kaliforniai
kéksz816nek tartanak, a vilag egyik legkivalébb vorosborat adja. Féként
cabernet sauvignont haszndlnak a legfinomabb bordeaux-i vorosborokhoz,

$




példdul a Chiteau Lafite-Rothschildhoz vagy a Chéteau Latourhoz. Szinte ez
Osszes kaliforniai cabernet szdraz, s a termel6t6l, valamint az évjarattdl flig-
gben lehet konny(i, azonnal fogyaszthatd, valamint kiilonlegesen testes és
hosszu életti bor is. A California Cabernet a legjobb kaliforniai borok egyik
védjegye lett.

Kedvenc kaliforniai cabernet-im a kovetkezdk:

Arrowood

Beaulieu Privdté Reserve CH ! TEAU
Beringer Privaté Reserve 1 MONTELENA

ESTABLISHED 1882

Caymus Special Selection
Chateau Montelena

Chéteau St. Jean, Cinq Cepages
Diamond Creek

Duckhorn

DunnHowell Mountain

Groth Reserve UEOHN T S ULsn |
Heitz NAP/i VA6LLEY
HessCollection 9

GROWN PRODUCFD S ESTATI BOTTLED BY
CHATE AU MONTELE N WINIRY CALISTOGA CALITORNA
ALCOHOL 13 5% 1) VOLLME

Jordan

Joseph Phelps

Laurel Glen Shafer Hillside Select
Mondavi Reserve Silver Oak

Opus One Spottswood

Ridge Monté Bello Stag's Leap Cask

A legjobbcabernet sauvignon évjdratok:
1990* 1991+ 1992 1993 1994*
1995* 1996* 1997* 1999* 2000

megjegyzés: *gal q kiemelkedéenjo évjdratokatjeloljiik
8

Pinot Noir - A sériilékeny természete miatt , fejfajos” sz6l6ként is ismert
fajtat nehéz termeszteni, de bort késziteni sem konny( belSle. Franciaorszag
burgundi borvidékének nagyszerl szdléfajtdja, olyan hires borok késziilnek
belfle, mint a Pommard, a Nuits-St-Georges és a Gevrey-Chambertin. Cham-
pagne-ban is ez az egyik legfontosabb szél6fajta. Kalifornidban sok évnyi ki-
sérletezés utdn taldltdk meg a pinot noir tltetésére alkalmas helyeket. Ennek,
illetve az erjesztési technikdk tokéletesitésének koszonhetden a nagyszerl

' s, 1
Cabernet Sauvignon

A legtobb cabernet
sauvignont mas szdléfaj-
takkal - f6ként merlot-val
- keverik. ,,Cabernet
sauvignon" cimkéjii bora-
hoz a borisznak legalidbb
75%-ban pinot noirt kell
felhasznélnia.
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A cimkén feltiintetett
,Reserve" szonak nincs
hivatalos jelentése. Mas
széval: nincs olyan szaba-
lyozas, amely erre a széra
vonatkozna. Néhany bo-
raszatban - pl. Rébert
Mondavi Winery,
Beaulieu Vineyards - még
mindig ,,Reserve" széval
jelolik bizonyos boraikat.
A BV-féle Reserve egy bi-
zonyos sz6lészetbdl szar-
mazik. Mondavi Reserve-
je kiilonleges
szb6lokeverékbdl - gyani-
tom a legjobbakbol - ké-
sziil. Masok ,,Cask",
»Special Selections” vagy
»Proprietor’s Reserve"
borokat kindlnak. A Kali-
forniai Boraszati Hivatal
(The California Wine
Institute) a B.A.T.F. be-
leegyezésével tett egy
ajanlast a ,,Reserve" szd
meghatirozasara, hogy az
az exportpiacok kovetel-
ményeinek is megfeleljen.




Carneros megye hiivos
idéjarasa miatt ez az
egyik legjobb
pinottermdéhely.

borok kozé emelkedett néhdny itt késziilt pinot noir is. A pinot noir altala-
ban nem olyan tanninos, mint a cabernet, ugyanakkor a bor is hamarabb va-
lik éretté - 4ltaldban 2-5 év alatt. A szblGtermesztéshez kapcsolddd plusz

kiaddsok miatt a legjobb kaliforniai pinot noir borok dragdbbak, mint az
egyéb fajtak.

Kedvenc kaliforniai pinot noirjaim:

Acacia

el

ROBERT MONDAVI

PINOT NOIR

Népszeriiség tekinteté-
ben a fehér zinfandel
napjaink vezet6 bora -
1988-ban huszmilliéo pa-
lackot adtak el -, mely
sokkal kelendébb, mint a
voros valtozat. Az Egye-
siilt Allamokban is a fe-
hér zinfandel az egyik
legnagyobb forgalmu bor.

Egy New York-i boriizlet-
ben a kovetkezé mondat
iitotte meg a fiilemet.
,Ugy érti, hogy voros
zinfandelt is csindlnak?"
- kérdezte egy fehér
zinfandelt vasarlé kun-
csaft.
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Au Bon Climat
Calera C? 44/
Carneros Creek @é 24
Cline
Dehlinger %ﬂ/ it

’” 12 CARNEROS
Et(idé . y
Flowers
Gary Farrell J. Rochioli
Rébert Mondavi Saintsbury
Morgan Williams Selyem

A legjobb pinot noir évjdaratok
1994* 1995 1996 1997+ 1999* 2000

megjegyzés: “-gal a kiemelkedbenjé évjdratokatjelsljiik

Zinfandel - Kalifornia meglepetés sz616je, melybdl a kaliforniai boraszat haj-
nalan ,kommersz" vagy , kannas" borok késziiltek. Az elmult tizenot év alatt
ezasz6l8alegjobb kéksz416 fajtak kozé emelkedett. Ezaz Egyesiilt Allamok-
ban termd sz816fajtak kozott kiilonlegességnek szamit, mivel eurdpai erede-
te ismeretlen. Zinfandel bor vdlasztidsandl az egyetlen probléma az, hogy na-
gyon sokféle stilusu bort készitenek belSle. TermelStSl fiiggden a nagy,
gazdag, rendkiviil fliszeres, kiadds csersavtartalommal rendelkez6 boroktél
kezdve a nagyon konnyl, gyimolcsos
valtozatokig minden elképzelhetd fajta
kaphato. Es a fehér zinfandelrdl se feled-
kezziink meg!
Kedvenczinfandelboraim:

Cline

Dry Creek Winery
Rafanelli
Ravenswood

Ridge

—




J. Rochioli
Rosenblum

e RIDGE 1996

| CALIFORNIA

A legjobb zinfandel évjaratok ZINFANDEL
1994+ 1995° 1997¢  1999* 2000 YORK CREEK

megjegyzés: *-gal a kiemelkedéenjé éviaratokatjelsljiik

Merlot - A merlot-t évekig csakis a cabernet sauvignon-nal keverve tud-
tdk elképzelni, mivel tanninjai ldgyabbak, texturdja hajlékonyabb.
A merlot mara magdra taldlt - osztdlyon feliili fajborok késziilnek belGle.
Az elmult tiz évben az 1j iiltetések kozott a merlot a leggyorsabb ilitemben
terjedd fajta Kalifornidban. Lagy, kerek borok késziilnek beléle, melyeket
nem kell a cabernet sauvignon-hoz hasonldéan hosszu ideig érlelni. Etter-
mekben a merlot a listavezetd bor, mivel kordn érik, s az ételekhez is re-
mekil illik.
Kedvenc merlot-im:

Beringer Hovvell Mountain
Clos du Bois

Duckhorn

Franciscan !
Markham ALEXANDER \ ALLEY
Matanzas Creek Horlot

1995

CLOS DU BOIS

iy

Newton ALEXANDER VAWLEY BELECTIGN
Pine Ridge

St. Francis

Shafer

Whitehall Lane L —— -

A Ridge Winery minden
évjaratbol hat kiilonféle
zinfandelt készithet.

Merlot-mania

1960-ban egész Kalifor-
nia tertiletén mindossze
egy hektdron tltettek
merlot-t. Méra t6bb mint
12 000 hektaron terem!

A legjobb merlot évjdaratok AN AR T A
1994* 1995 1996 1997* 1999 2000 MARKHAM

megjegyzés: “-gal a kiemelkeddenjs évjdratokat jeloljiik
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A vezetd kaliforniai faj-
borok markai:
Wine Cellars of Ernest
& Julio Gallo
Sutter Home
Franzia
Robert Mondavi
Woodbridge
Inglenook
Beringer
Glen Ellen
Sebastiani
Almadén
Fetzer
Blossom Hill
Paul Masson
Kendall-Jackson
Napa Ridge

IS
JOSEYH PHEI #S

INSIGNIA |

Néhiny Meritage™ bor:

Cingq Cepages (Chateau
St.Jean)

Dominus (Christian
Moueix)

Insignia (Phelps
Vineyards)

Marlstone (Clos du Bois)

Rubicon (Niebaum
Coppola Estate)

Opus One
(Mondavi/Rothschild)

Cain Five

KékszG616 robbanas

Nézziik meg a lenti tablizaton, hogy hany hektdron ultettek Kalifornidban
kékszS16t 1970-ben, illetve figyeljiik meg, miképp valtoztak ezek a szdmok

az elmult harminc év alatt. A kaliforniai boripart a gyors terjeszkedés jelle-
mezte.

A teljes kékszolotermelés hektaronként
FAJTAK SZERINT LEBONTVA

SZOLOFAITA

1970 1980 1990 2000 (BECSULT)
Cabernet sauvignon 3,200 21,800 24,100 49,200
Pinot noir 2,100 9,200 8,600 11,800
Zinfandel 19,200 27,700 28,000 49,800
Merlot 100 2,600 4,000 42,000

Mik azok a Meritage® borok?

A heritage-ra (6rokség) rimel6 Meritage® olyan amerikdban késziilt fehér- és
vorosborok neve, melyekhez a klasszikus bordeaux-i fajtdk keverékét haszndl-
tak fel. Ezt a kategdridt azért alapitottdk meg, mivel sok bordsz fojtogatonak
érezte azt a szabdlyozasi rendszert, miszerint fajborok készitésekor a palackon
feltiintetett szGl6fajtdbol legkevesebb 75%-nyit kellett a bornak tartalmazni.
Néhany borasz tudta, jobb bort tudna késziteni, mondjuk a f6 szdléfajta
hatvan szazalékaval, illetve a kisérg fajta negyven szdzalékaval. Az ilyen uj sti-
lusi Meritage™ borok ugyanolyan szabadsdgot adnak a bordszoknak, mint
amilyet a bordeaux-i termeldk élveznek sajat boraik készitésénél.

A vorosborok koziil cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc, petit

verdot és malbec fajborok késziilnek. A fehérborok koéziil sauvignon blanc és
sémillon.

Opus One

Hatalmas, vildgméretli hirverés kozepette Rébert Mondavi és a néhai
Philippe de Rothschild bdré piacra dobta az Opus One-t. ,,Ez a bor nem
Mouton ¢és nem is Mondavi" - nyilatkozta Robart Mondavi. Az Opus One
a Napa-volgyben termett cabernet sauvignon, merlot és cabernet franc ke-
verékébdl késziilt bordeaux-i stilusu bor. Eredetileg a Napa-volgyi Rébert
Mondavi Winery-ben késziilt, mdra azonban az egész 29-es f6tit mentén ké-
szitik a kiilon ennek a bornak fenntartott ldtvinyos bordszatokban.




Honnan tudhatom egy cabernet, zinfandel,pinot noir
vagy Meritage® bor vdsirlisindl, hogy milyen stilust
borrdl van szd? Feltlintetik a bor stilusit a cimkén?

Hacsak nem ismerjiik valahonnan az adott sz8lészetet, akkor préba-szerencse
alapon kell kostolgatnunk a borokat. Mi mdr annyival elérébb tartunk, hogy
legaldbb azt tudjuk: ugyanabbdl a sz616fajtabol drasztikusan kiilonbozd bor-
stilusokat készitenek.

Mivel Kalifornidban tobb mint 900 bordszat miikodik, s ezeknek tobb
mint fele készit vorosbort, lehetetlen az dllandéan valtozo stilusokat nyomon
kovetni. A borok cimkézésében manapsig elGrelépést jelent, hogy tobb bora-
szat a borral kapcsolatos kiegészité informacidkat is kozol a hdtsé cimkén -
példaul, hogy mikor lesz fogyasztdsra kész a bor, ha még érlelni kell, illetve
sok mas egyebet, esetenként még ételt is ajanlanak.

A kellemetlen meglepetések elkeriilése végett nem lehet eléggé hangst-
lyozni a jol képzett borkereskedd szerepének fontossdgéat. A lehetd legkomo-
lyabban ajanlom, hogy mindenki, de f6ként a kezdd borivék olyan kereskedot
valasszanak, aki ismeri a borokat, és kiigazodik az izlésiinkben is.

A kaliforniai vorosborok ts érnek?

Teljes mértékben, féként a legjobb bordszatokbdl szdarmazd cabernet
sauvignon és zinfandel. Volt szerencsém megizlelni a korai id6kbél szarmazo
cabernet sauvignonok néhdny példanyat, a 30-as, 40-es, 50-es évekig vissza-
menden. Ezek legnagyobbrésztjol ihaténak bizonyultak, s engem meggy6ztek
bizonyos cabernet fajtdk tartdssdgdrél. A legjobb pincészetek jo évjaratu
cabernet sauvignon és zinfandel borainak legaldbb 6t év érésre van szilikséglik,
am a kovetkezd tiz alatt még tovabb javulnak. Vagyis a teljes élvezet legalabb
tizenot év varakozdst kivan.

Az elmult tiz év tapasztalatai alapjdn, mialatt nem csak rengeteg kalifor-
niai, hanem sok eurépai bort is megizleltem, azonban elmondhatom, hogva
kaliforniai borok fiatal korukban sokkal kezesebbek, mint teszem azt, a bor-
deaux-iak. Azt hiszem, ez az egyik oka annak, hogy ezeket a borokat a keres-
kedGk és az éttermek egyardnt szivesen vasaroljak.

Az elmult fizendt év alatt milyen tendencidkat
figyelhettiink meg a kaliforniai vorosbor-készitésben?

Ahhoz, hogy a kérdésre megfelel$ valaszt adhassunk, meg kell nézniik, hogy
milyen irdnyzatok voltak az elmult harminc vagy még tobb évben. Az 1960-as
évek a terjeszkedés és a fejl6dés évei voltak. Az 1970-es évek a novekedés je-
gyében teltek, ez kivaltképp érvényes a Kalifornidban alapitott bordszatok, va-

-
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Eddigi palyafutasom
egyik legemlékezetesebb
borkostolisa a Beaulieu's
Privaté Reserve otvene-
dik sziiletésnapjira ren-
dezett iinnepség volt.
André Tchelistcheff kisé-
retében tobb mint két
nap alatt az osszes évja-
ratot végigkostoltuk
1936-t6l 1986-ig. Azt hi-
szem, a borkdstolas min-
den résztvevdGje ahitatos
csodalatot érzett afolott,
hogy sok évjarat milyen
remek érlelédési képes-
séggel rendelkezett.




A neves olasz borasz,
Piero Antinori a Napa-
volgyi Atlas Peak Winery
csendestarsa. Sok-sok
hektaron iiltettek
sangiovese sz6l6t, a
chianti készitéséhez
hasznalt f6 szdléfajtat.
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Cabemet Sauvignon

Alexander Valley

FAVIE MU gr 0P K NI

EER IR

\
I
\
[ VYL

(

\

{ At |

{ \."{ p"' 1
1993 |

NAPYVAALILY
CABERNTT W VIGNON

Frchucved angl ingsind By Duclbory bimounds
000 fodt fam S8 Thdeva €A HISTEBRCA 1457

ALCTANIE 1IEN BT VIR W

120

lamint a hozzdjuk ko6t6dd szervezetek és személyek szamat tekintve. A 80-as
évek a kisérletezésnek lettek szentelve, mind a sz6l6termesztés, mind a bora-
szati technoldgiak, mind a marketing tekintetében.

Az utdbbi tiz évben a boraszok végiil is eljutottak oda, hogy visszalépje-
nek egy Iépést, és elvégezzék boraik , finomhangoldsat”. Manapsag olyan cso-
dalatos szerkezet(i, kifinomult, elegdns borokat készitenek, melyek a kalifor-
niai boraszat reneszdnszanak els§ idészakdban bizony hidnyoztak. Késziilnek
fiatalon is élvezhetd borok, de olyan nagyszer(i palackok is, melyet reményeim
szerint majd az unokdimmal fogok elfogyasztani. A borok édtlagszinvonala
olyan mértékben emelkedett, hogy nem csak a legjobb borok lettek még job-
bak, hanem - s ez taldn a fogyasztd szimara még fontosabb - még a minden-
napi fogyasztdsra szant (10 dollarnal nem dragabb) borok is jobbak, mint
valaha.

Jollehet a kaliforniai boraszok a megdllapodas felé tartanak, a kisérlete-
zéssel sem hagytak fel teljesen; sok uj sz$léfajta keriil ki mostansdg Kalifor-
niabol. A magam részérdl szivesen latnék tobb viognier, mourvédre, syrah,
grenache és sangiovese szG16t, hogy ezzel is folytatddjon a kaliforniai bordszat
sokszinliségét erdsité tendencia.

A vorosborok tobbé nem allnak kizarélag Napa és Sonoma fennhatdsa-
ga alatt. Sok vilagklasszis vorosbor késziil Kalifornia k6zéps6 partvidékének
olyan tertletein is, mint Monterey vagy Santa Barbara.

BOROK ES ETELEK

Margrit Biever és Robert Mondavi (Rébert Mondavi Winery) - Cabernet
sauvignonhoz: bardny vagy vadhds, példdul fajd vagy karibu. Pinot noirhoz:
vesepecsenye, szelidebb ,,vadak", példaul haziasitott facan, coq au vin.

Tom Jordan (Jordan Vineyard & Winery) - ,,A rostonsiilt barany csodalatos
acabernet sauvignon 6sszetettségéhez és zamataihoz. Ehhez aborhozszintén
kivaldan illik a kacsamell, illetve az erdei gombdval készitett galamb. Erett
cabernet-vel felszolgdlt sajttalakhoz az enyhébb sajtok, mint péld4dul a fiatal

kecskesajtok, a St. André és a Taleggio illenek, hogy a bor mély izeit is élvez-
nilehessen

Margaret és Dan Duckhorn (Duckhorn Vineyards) - , Fiatal merlot-hoz
baranylabszarjar ropogds polentdval, vagy grillezett kacsa portéi martéssal és
vadrizzsel. Egyik kedvenciink a faszénen suitott baranycomb enyhe, fliszeres
gyiimolcsszosszal. Az Oregebb merlot-kat az étkezés végén, cambazzola sajt-
tal és diéval kinaljuk."

Janet Trefethen (Trefethen Vineyards) - Cabernet sauvignon-hoz: szép sze-
let bepacolt, grillezett, kivalé mindségli marhahus; illetve - akar hiszik, akar
nem - csokoladé vagy csokis siiti. Pinot noir-hoz: kivivel t6ltott rostonsiilt
fiirjek Madeira szoszban. Illik hozzd a gylimo6lcs6s martassal késziilt vesepe-
csenye is.




Paul Draper (Ridge Vineyards) - Zinfandelhez: egy jol elkészitett kacsas ri-
zotté. Erlelt cabernet sauvignonhoz: marokkdi baranysiilt fligével.

Warren Winiarski (Stag's Leap Wine Cellars) - Cabernet sauvignon mellé:
konny(i martassal késziilt barany vagy borju.

Josh Jensen (Calera Wine Co.) - ,,A pinot noir nagyon sokoldalt bor, 4m én
leginkdbb szdrnyasokkal kedvelem: csirke, pulyka, kacsa, facan és flrj,
mindegyik jé - f6ként rostonsiitve vagy grillezve. Nagyon jél illenek hozza a
halételek is, példdul a lazac, a tonhal és a pisztrang.

Richérd Arrowood (Arrowood Vineyards & Winery) - Mr. Arrowood a caber-
net sauvignon mellé tavaszi baranyragut, vagy rozmaringos baranysiiltet ajanl.

Dévid Stare (Dry Creek Vineyard) - ,Kedvenc &sszedllitdsom a pacolt ba-
rany ,,pillangészelet”, mellé pedig zinfandel. Kérjiik meg a hentest, hogy vag-
jon a baranycombbdl pillangdszeletet, majd tegyiik mlianyagzacskdba. Ontsuk
fel egy fél liveg dry creek zinfandellel, egy csésze olivaolajjal, tegylink hozzd
hat gerezd Osszezuzott fokhagymat, sot, borsot izlés szerint. Tobb dérdig, vagy
egész éjszakdra tegyiik hiitGszekrénybe. Nyilt tlizon siissiik kozepesen véres-
re. Mialatt siil a hus, a padé egy részét forraljuk el, vajjal siiritsiik be. Hmm...

Bo Barrett (Chateau Montelana Winery) - Bo Barett a cabernet
sauvignonhoz faszénen siitott, pacolt (teriyaki, szdja, gyombér, szezdm) mar-
hahdatszint szeret. Mds kedvenc kiséré§ ételei a vadhusok, az olivaolajjal és roz-
maringgal beddrzsolt, faszénen siilt marhahus, vagy akdr bardnyhds. Am ha
egy palack jo cabernet sauvignonhoz jut, akkor Bo boldogan megissza ,,maga-
ban is - egy jo konyvvel”.

Patrick Campbell (tulajdonos/bordsz, Laurel Glen Vineyard) - Cabernet
sauvignonhoz probdljunk ki egy erdei gombdval boritott gazdag rizottér.”

Jack Cakebread (Cakebread Cellars) - ,,1994-es Cakebread Cellars Napa
Valley cabernet sauvignonunkhoz a tavunkon nevelt lazacot eszem ropogos
burgonyaszirommal, vagy fliszeres Napa-volgyi baranybordat vorosboros mar-
tassal és tort burgonyaval.”

Ed Sbragia (borasz, Beringer Vineyards) - Cabernet sauvignonomhoz ba-
ranybordat, marhahust, vagy félig siilt kacsat fogyasztok.

Tom Mackey (bordsz, St. Francis Merlot) - St. Francis cabernet
sauvignonhoz a bordsz csében siilt Dungeness tarisznyardkot, bardnybordat,
sertéssiiltet, illetve tortellinit ajanl. A St. Francis Merlot Reserve-hoz Mr.
Mackey minestrone vagy lencselevest, fiiét mignont, illetve vadhusokat ajanl
- s6t még Caesar salatat is.

A Kkaliforniai borokrol az alabbi konyvekbdl szerezhetiink bévebb informa-
ciokat: Bob Thompson: The Wine Atlas of California; James Halliday: Atlas
of California; Matt Kramer: Making Sense of California Wine. A Cabernet-
rajongok okvetleniil olvassiak el James Laube: California's Great Cabernets
cimi konyvét.
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A vildg borai: Olaszorszig,

Spanyolorszdg, Ausztralia,

Chile és Argentina

Olaszo rszag voros borai

Olaszorszag a vilag legnagyobb bortermeldje. Tobb mint 3000 éve készitenek
itt borokat, s mindenfelé szSlGiiltetvényeket latunk. Ahogy egyik beszallitom,
akitél a finom olasz borokat rendeltem, mondta: ,Olaszorszdg nem orszag,
hanem egy hatalmas sz8ldskert északtdl délig.”

Az olasz borok - a mindennapi kortyolgatastdl kezdve a komoly borkds-
tolasig - minden alkalomra megfelelnek. Néhany kedvenc borom Olaszor-
szagbdl szarmazik. Ha jobban belegondolok, borospincém egynegyedét olasz
borokkal toltottem fel.

Havalaki szeretné megtanulni az adatokat, akkor tobb mint 2000 kiil6n-
féle borcimkéhez, 20 borvidékhez és 96 tartomédnyhoz lesz szerencséje. Am az
se aggddjon, aki csak az alapokrakivancsi, koncentraljon azaldbb felsorolt ha-
rom borvidékre, és hamarosan kiismeri magat egész Olaszorszagban.

Piemont Toscana Veneto

Melyek a legfontosabb olasz sz6l6fajtak?

Toscandban a Sangiovese a f6 kéksz416 fajta, Piemontban a Nebbiolo. Sok mas
fajta is van, de ezek a legjobbak.

Miképp szabdlyozzik az olasz bordszatot?

Ahogy mar a korabbiakban emlitettiik, a Denominazione di Origine Controllata
(roviditve D.O.C.) a francia A.O.C. olasz megfelel§je szabalyozza a borterme-
1ést és cimkézést. Az olasz D.O:C. szabdlyozdsok 1963-ban 1éptek életbe.

Az olasz borok kétharma-
davoros.

Az olasz bortermelés-
ben vezeté harom

régio:

1. Veneto 17,7%
2. Piemont 17,1%
3. Toscana 10,7%

Olasz bardtaim Venetot
gyakran Tri-Venetoként
emlegetik, amely

Trentindt, Alto-Aldigét
¢és Friulit foglalja magi-
ban. A legjobb olasz bo-
rok koziil j6 néhany eb-
ben a térségben késziil.

Napjainkban sok olasz
borasz készit borokat
cabernet sauvignonbdl,
merlot-bol vagy
chardonnay-bél.

Olaszorszag teljes borter-
melésének 20%-4t teszi
ki a tobb, mint 300
D.O.C. bor.




Az 06sszes olasz D.O.C.
bor 60%-a voros.

A francia A.O.C,, illetve
az olasz D.O.C. kozott az
a legnagyobb kiilonbség,
hogy az ut6bbi az érlelést
is szabalyozza.
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Toscanan, illetve
Piemonton Kkiviil
D.O.C.G. borokat tala-
lunk Campanidban
(Taurasi), Emilia-
Romagnaban (Albana di
Romagna), Umbriaban
(Torgiano Rosso Riserva
és Montefalco
Sagrantino), Lombardia-
ban (Franciacorta és
Valtellina Superiore), va-
lamint Szardinidn
(Vermentino de Gallura).

Jelenleg mindossze hisz
bor mingsiil D.O.C.G.-
nek.

Bordeaux-val és Burgun-
diaval ellentétben,
Olaszorszaghan nem osz-
tialyozzak a sz6léskerte-
ket. Sem Grand, sem Pre-
mier Cru teriiletek
nincsenek.

Onok kozott hanyan van-
nak olyanok, akik kollé-
giumi éveik alatt kannas
borként vettek egy palack
csavaros tetejii chiantit?
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D.O.C. szabalyok

A D.O.C. meghatirozza:

1. Minden egyes teriilet foldrajzi hatarait

2. A felhasznalhat6 szdlGfajtakat

3. Afelhasznalhato sz6l6fajtak szazalékos aranyat

4. A holdanként termelheté maximalis bormennyiséget

5. A bor minimalis alkoholszintjét

6. Az érlelési kovetelményeket - példaul mennyi id6t kell bizo-

nyos boroknak a hordéban vagy palackban eltolteni forgalma-
zas eldtt

1980-ban az olasz boraszati hivatal még egy fokkal feljebb tette a mér-
cét, mikor a hivatalos D.O.C.-n tul megalapitotta a magasabb besoroldsu
D.O.C.G.-t. A ,G" jelenti a Garantidt arra, hogy a borkdstold bizottsag teljes
mértékben jétall a bor autentikus stilusaért.

2000-tS1 Piemont és Toscana kovetkezd borai mindsiilnek D.O.C.G.-
nek:

TOSCANA

PIEMONT
Vernaccia di San Gimignano Moscatod'Asti/Asti
Chianti Gattinara
Chianti Classico Barbaresco
Vino Nobile di Montepulciano Barolo

Carmignano Rosso Brachetto d'Acqui

Brunello di Montalcino Ghemme

Gavi

Az olasz D.O.C.G. borok koziil hét Piemontban, hat pedig Toscandban
talalhaté. EbbSl mar kideriil, miért ezzel a két tertilettel kell foglalkoznunk.

Toscana - a chianti haze’y’a

Miért volt mostanéigolyan rossz hire a
chiantinak?

Az egyik ok a szalmafonatos kis palack (fiaschi) volt, amelybe a bort toltotték
- nagyon szép darab, de aztdn az éttermekben elkezdték a bar mellé akaszta-
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ni a kolbészok ¢és provolone mellé. igya chiantirdl kialakult a kép: olcsé vé-
rosbor, melynek kancséja 5$-ba keriil.

Erzésem szerint ma a chianti classico riserva az egyik legjobb vételnek
szamit az olasz borok kozott.

Milyen mindségi szintjeivannak a ckiantinak?
Chianti - a legalsé szint (ara: $)
Chianti Classico - Chianti térténelmi hatdrain beliil készilt (dra: $$)

Chianti Classico Riserva - a Classico teriiletr§l szdrmazo, legalabb
két év harom hdnapig érlelik. (4ra: $$9)

Hogyan vdsdroljak chiantit?

El8szor is mindenki keresse meg a kedvére valé chianti stilust. Figyelemre-
méltdéan sokféle chianti 1étezik. Mdsodszor, mindig olyan jé nevli, megbiz-
hat6 termel&tél vagy kereskeddtél vasaroljunk, akit jol ismeriink. J6 chianti
termeldnek szamit példdul: _Antinori, Badia a Coltibouno, Brolio,
_Frescobaldi, Melini, Monsanto, Nozzolone, Ricasoli, Ruffino, Castello Banfi
¢és Fontodi.
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Milyen sz816fajtakat haszndlnak a chiantihoz?

A megtjitott D.O.C.G. szabalyozdsoknak megfeleléen a chianti legkevesebb
75 szézalékban(sangiovese 's2616b61 késziil. A D.O.C.G. tdmogatja az olyan
»hem hagyomanyos" sz6l6fajtdk felhaszndldsat is, mint a cabernet sauvignon,
illetve tiz szazalékban addig nem hasznalt ,,szabadon valaszthatd" sz616fajtat
is engedélyez. Ezek a vdltozdsok, ajobb bordszati technikédkkal, illetve a fejls-
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A ,,chianti" nevet elészor™,,”
700-ban jegyezték fel. A

chianti f6 termelGje az

A.D. Brolio 1057 éta van

a piacon. Ennek a csalad-

nak mar a harminckette-

dik generacidja foglalko-

zik szélétermeléssel és
borkészitéssel.

Az osszes chiantinak csu-
pan egyotode chianti
classico riserva. Mara a
legjobb chiantikat bor-
deaux-i stilusi palackok-
ban 4ruljak.

Ahogy Kalifornidban, ugy
Olaszorszagban is volt né-
hany olyan termeld, aki
olyan szdlofajrakkal, illet-
ve keverékekkel is szere-
tett volna kisérletezni,
melyek nem szerepeltek a
D.O.C. szabalyok 4ltal en-
gedélyezettek kozott.
Ezek a termel6k elhata-
roztak, hogy elkészitik sa-
jat stilusi borukat. Tosca-
naban ezek a borok
»Szuper Toszkan' néven
valtak ismertté. Ezen ter-
mel6i borok koziil a legis-
mertebbek: Sassicaia,
Tignanello, Ornellaia,
Cabreo Il Borgo, Solaia,
Summus és Excelsus.

Mielétt a D.O.C. torvé-
nyeket megalkottik volna,
néhany chiantitermelo
megallapitotta a - megle-
hetésen szigori - minima-
lis kovetelményeket. Jel-
kéniik a fekete kakas volr
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A Brunello di Montalcino
- mivel csak korlitozott
mennyiségben késziil -
idénként nagyon draga
lehet. AKi kivételesen jo
vasart szeretne csinalni
toszkan vorosborokkal,
keresse a Rosso di
Montalcinét.

*
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A brunello valtozik
Az 1995-6s évjarattol
kezdve a brunellét a
megel6z6 harom helyett
csak két évig kell tolgy-
hordéban érlelni. Az
eredmény? Gyiimolcso-
sebb, konnyebben meg-
kozelithet6é bor.

Néhany toscanai borasz
véleményeszerint 1947
ota az 1997-es évjarat
volt a legjobb.

Régebbi kitiling évjaratok
Toscanaban: 1982, 1985,
1988

Azt mondjak, hogy aki
most kezdi az ismerke-
dést a piemonti vorosbo-
rokkal, az a konnyebb
barberéval és dolcettoval
inditson, ezutan haladjon
a nagyobb testi
barbaresco felé, mig vé-
gezetiil a barolét is teljes
mértékben értékelni tud-
ja. Ahogy azt a megbol-
dogult Renato Ratti
mondta: ,,A barolo a
megérkezés bora."”
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dé szélémiiveléssel kiegésziilve mind-mind hozzdjarultak ahhoz, hogy a

chianti hirneve az utdbbi tizenot évben jelentdsen megndtt. Alapitottak egy
kiilon D.O.C.G.-t is, kizdrdlag a chianti classico részére, s ezen bor termel&i
ma mdr 100 szdzalék sangiovese szG8IGt is haszndlhatnak.

Milyen mindségi borok késziilnek még
Toscandban?

A legnagyszerlibb olasz vorosborok koziil hdrom: a Brunello di Montalcmo a

Vino Nobile di Montepulciano, illetve a Carmignano. Ha valaki brunellot' va-

sarol, ne felejtse el, hogy ennek az italnak valészin(ileg tobb érlelésre (ot -tiz

évre) van sziiksége, mig eléri csucsformdjat. A legismertebb brunello— |
termelSk: Biondi-Santi (az egyik legdrdgabb olasz bor) Barbi, Altesino, [I

Pogglone Cold'Orcia, Castello Banfi és Caparzo. A'Vino Nobilé Esetében:

Av1gnone51 Boscarelh Fassati, illetve Poggio alla Sala. Aki pedig jo
Tcarmignandt szeretne, keresse a_Villa Capezzanat, Poggioldt és Artimindt.

A legjobb toszkan évjdratok
1990 1995 1997* 1998 1999

Megjegyzés: “-gal a kivételesenjé évjdratokatjeloljiik.

Piemont - Nagy vorosok

A legjobb vorosborok egy része Piemontban késziil. A legjobb D.O.C.G. borok
koziil kettd errdl a teriiletr6l szarmazik: a Barolo és a Barbaresco.
Piemonti szdlofajtdk:

Dolcetto Barbera Nebbiolo

L 4 . - —— T . . . R
\Barolo és Barbaresco, a két ,,nehézstlyt" piemonti bor nebbiolo. sz616-

_bolkészil. Ezek alegstlyosabb, legmagasabbalkoholtartalommal bird borok.

Ovatosan vélasszunk ételt, ha ezen borok fiatalabb €vjdrataival szeretnénk pd-
rositani &ket: a bor konnyen elnyomhatja az ételek izét.
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Barolo kontra Barbaresco

BAROLO (t6bb mint 7 milli6 palack) BARBARESCO (kézel 3 milli6 palack)

Nebbiolo sz616
Minimum 12.5% alkohol

Konnyebb, kevésbé testes, de
kifinomultabb és elegiansabb,
mint a barolo

Nebbiolo szS516
Minimum 12.5% alkohol
Osszetettebb zamatok, testesebb

Két év érlelés van elGirva
(egy év tolgyhordoban)

Legalabb harom évet kell érlelni
(ebbdl egy év tolgyhorddban)

»Riserva” = ot év érlelés »Riserva" = négy év érlelés
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Kedvenc piemonti termel6im: Antonio Vallana, Borgogno,

_Fontanafredda, Gaja, Pio Cesara, Prunotto, Renato Ratti, Ceretto, G.
Conterno, M. Chiarlo, B. Giacosa, Marchesi di Gresy, Marchesi di Barolo,
Vietti és Marcarini.

Hogyan cimkézik az olasz borokat?

A kiilonb6z6 borvidékeken kiilonb6zd cimkézési eljardsokat haszndl-
nak. Kalifornidban a szdSl6fajtat tiintetik fel a cimkén. Bordeaux-ban
sokkal gyakrabban taldlkozhatunk a chdteau nevével. Olaszorszdgban
azonban harom kiilonb6z8 mddszert is hasznalnak a borok elnevezésé-
re - szGl6fajta, falukozosség, illetve a tulajdonos nevével cimkézik a
palackokat. Lassunk ezekre néhany példat: T

SZOLOFAITA FALU VAGY KERULET BIRTOKOS
Barbera Chianti Tignanello
Nebbiolo Barolo Sassicaia
Sangiovese Montalcino Summus

A D.O.C.G. szabdlyoza-
sokban bekovetkezett
egyik legnagyobb vélto-
zas a barolo kotelezd
tolgyhordos érlelési idejé-
nek csokkentése (egy év-
re), illetve az alkohol-
szint 12,5 szdzalékban
meghatdrozott minimalis
értéke. 1999 elétt a
baroléra harom év kotele-
76 tolgyhordos érlelés
vart, minimalis alkohol-
tartalmét pedig 13 széza-
lékban hatdroztdk meg.

Piemont termelése:
65% vOros

18% spumante (szénsa-
vas borok)

17% fehér

Giuseppe Colla ,,biztos
tippjeit" jo tandcsok for-
mdjaban fogalmazta meg.
Altaldnos szabalya sze-
rint: Egy jo évjaratu
barbarescot tegytlink félre
legalabb négy évre, mie-
16tt elfogyasztanank.
Ugyanilyen helyzetben
egy baroldt hat évig pi-
hentessiink. Egykivalo
évjaratubarbarescot hat,
barol6t pedig nyolc évig
fektessiink. Ahogy Colla
ur fogalmaz: ,A tiirelem
erény" - kiilondsen a bo-
rok esetében.




Egy érdekes folyamat
Olaszorszagban: mikoz-
ben az asvanyviz- és sor-
fogyasztas né, a borfo-
gyasztas csokken.

Viltoztak-e az elmilt év-
tizedben a piemonti bo-
rok? Nagyon is. A régi
borok tanninosabbak, fia-
tal korukban nehezen
megkozelithet6k voltak,
ezzel szemben sok mai
bor konnyebben fogyaszt-
haté.

Régebbi kitiiné évjaratok
Piemontban:
1982, 1985, 1988, 1989

Piemontban 1995 és
1999 kozott egymas utian
ot nagyszer(i évjarat ko-
vette egymast.

Milyen tendencidkat figyelhettiink meg az olasz
vordsborok esetében az elmiilt két évtizedben ?

Ha egy kissé messzebb tekintiink vissza, azt ldthatjuk, hogy mindossze hu-
szondt évvel ezelStt az olasz borok inkdbb hazai fogyasztdsra késziiltek, nem
pedig az exportpiacokra. Ahogy az egyik termel§ a helyzetet jellemezte: ,Nem
ittak, hanem ették a bort". Az olaszok asztalan a bor mindennapos étel, akar
a s6 vagy a bors, kiemeli az ételek izét.

Am az elmult 25 év sordn a borkészités inkdbb tizletté valt, igy az olasz
boraszok filozéfidja figyelemreméltd valtozdson ment keresztiil: a kommersz
italok helyett a sokkal igényesebben készitett borok felé fordultak, melyek
szerte a vildgon sokkal eladhatobbnak szdmitanak. Mindez modern technolé-
gidk felhaszndldsdval, modern bordszati eljarasokkal és megujitott sz616mfive-
Iéssel - amely a kisérletezés alapja - valosult meg.

A kisérletezés masik f6 irdnya a nem-hagyomanyos sz616fajtak (cabernet
sauvignon, merlot) felhaszndldsa. Az egyik legujabb fejlemény az egyedi sz8-
I6skertek szerinti cimkézés. Az olasz boriparban ennek kovetkeztében bedllt
valtozasok az egész boripar egyik legnagyobb djdonsdgat jelentették az elmult
tizenot évben. Mikor kisérletezésrdl beszélek, ne feledkezziink meg arrdl,
hogy nem Kalifornidrdl van sz, hanem Olaszorszdgrdl, ahol évezredes hagyo-
manyok valtoznak meg. Olaszorszdgban a termelSknek felejteni és ujratanul-
ni kellett azért, hogy jobb borokat készitsenek.

Az olasz borok ara szintén éridsi mértékben fejlédott az elmult tiz év-
ben, ami taldn j6 hir az olasz bordszoknak (amennyiben ez is gyarapitja boraik
hirnevét), a fogyasztok szdmadra az nem olyan orvendetes. Néhdny olasz bor
mdris a vildg legdrdgdbb palackjai kozé tartozik. Ami nem azt jelenti, hogy
nem érik meg az drukat - mindossze arrdl van szd, hogy az arviszonyok mar
nem ugyanazok, mint tiz éve voltak.

Legjobb piemonti évjdratok
1990* 1995 1996* 1997* 1998* 1999*

Megjegyzés: *-gal a kiemelkedien jo évjdratokat jeloltiik.

Veneto - a soave hazdija

Ez az egyik legnagyobb olasz borvidék. Biztos vagyok benne, hogy egyszer-
kétszer mindenki taldlkozott mar veronai borokkal - még ha nem is ismerte
fel azonnal 8ket: igy példdul a valpolicelldt, a bardolindt, illetve a soavét.
Mindhdrom bor nagyon kiegyenstilyozott, konnyen és azonnal vdsarlds utdn

fogyaszthatd. Nem tartoznak a Brunello di Montalcino vagy a barolo stilycso-
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portjdba, d4m nagyon jO asztali borok, melyeket a tobbség megengedhet
maganak.

Koénnyen fellelhetd termelSk: Bolla, Folonari, illetve Santa Sofia. Erde-
mes még megkeresni Allegrini, Anselmi és)Quin_tareIli borait is.
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M az Amarone?

Az amarone egy specidlis eljardssal, Veneto borvidékén készitett valpolicella
tipusu bor. Az amarone készitéséhez csakis a flirtok tetején taldlhatd érettebb
szemeket hasznaljak fel. Sziiret utdn a
szemeket gyékényszovetekre téve hagy-
jak ,mazsolasodni” (szdradni és asza-
16dni). Ismerdsen hangzik®> Nagyon re-
mélem, ugyanis igy késziil - a mar
tanult - német Trockenbeerenauslese,
valamint a francia sauternes is. Az
amarone annyiban kiillonbozik télik,
hogy az olasz bordszok a cukor nagy ré-
szét megerjesztik, igy 14-16 szdzalékos
alkoholtartalmat érnekel.

Kedvenc amaronetermeldim; Masi,

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

AMARONE

NET CONT 750 Wt
ALCOHOL

Bartani, illetve Allegrini. HEA

'SOLE AGENT 'S A PALM BAY IMPORTS
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Az Egyesiilt Allamokba
importalt olasz borok
toplistaja:

1. Riunite ,,Classics”

2. Bolla

3. Casarsa

4. Folonari

5. Cella
A fenti borok teszik ki az
osszes importalt asztali
bor 43 szazalékat.

Az elmult 6t-hat évben
az olaszok is tudatosab-
ban ugyelnek az egészsé-
giikre és a silyukra, igy
étkezési szokasaik is val-
toztak. Ennek eredmé-
nyeképp a raérds négy
oran at tart6 ebédek és a
szieszta immar a multé.
Hat igen, egyszer minden
jo dolog véget ér.




Aki 4j élményekre vagyik
az olasz fehérborok kap-
csan, az probalja ki a
piemonti Gavit, vagy a
Friuli borvidék borait.

A pinot grigio fehérsz4lé
fajta, melyet Franciaor-
szagban, Elzdszban is
megtaldlhatunk pinot gris
néven.

Mennyire szamit
wjdonsignak a Pinot
Grigio?

1970-ben Olaszorszdgban
11 000 palack, mig 1998-
ban tobb, mint 2,5 millié
palack késziilt ebbdl a
borbol!

»A piemonti borok ételek
mellettjobban hozzak
magukat, mint kdstolds-
kor."

Angelo Gap

Olasz fehérborok

Gyakran megkérdezik télem, miért nem szentelek érat az olasz fehérborok-
nak. Ennek nagyon egyszeri a magyardzata. Nézziik csak meg a legnépsze-
riibb fehérborokat: ilyenek tobbek kozott a Soave, a Frascati és a Pinot Grigio.
Legtobbjiiket 10 dollarnal olcsdébban druljak. Az olaszok egyszerien nem fog-
lalkoznak annyit a fehérboraikkal, mint teszik azt a voOrosborok esetében -
mind a stilust, mind az Osszetettséget tekintve - s ezt els6ként 6k maguk is-
merik el.

A mostansag lltetett nemzetkozi fehérsz816 fajtak - mint a chardonnay
és a sauvignon blanc - most kezdenek divatba jonni, igy a kovetkezd néhény év
taldn megvaltoztatja a fehérborokkal kapcsolatos olaszorszdagi szemléletet is.

BOROK ES ETELEK

Olaszorszagban a borok az ételek mellé késziilnek. Nincs f6étkezés bor nél-
kiil. Hallgassunk a szakértGkre.

e

A kovetkezd étel-bor parositdsok az olasz termelSk altal a sajat boraik
mellé szivesen fogyasztott ételeket mutatja be. Természetesen nem kell feltét-

lentl elfogadnunk véleményiiket. Mindenki vegyen egy palack bort, mellé iz-
letes ételt, és mangial

Ambrogio Folonari (Ruffino) - A Chianti mellé prosciutot, csirkét, pastat,
no meg természetesen pizzat fogyaszt. Ha egy Chianti Classico Riservdhoz
jut, akkor dr. Folonari az izletes bordat vagy a steaket részesiti el6nyben.

Ezio Rivella (Costello Banfi) - Véleménye szerint a Chinatihoz mindenféle has-
étel jol illik, &m a Brunell6t az ,,erGsebb” ételekhez: steakekhez, vaddisznéhoz,
facdnhoz és mas vadételekhez, valamint a Pecorino Toscano sajthoz tartogatja.

Angelo Gaja - O a Barbarescot borju és marhahus, illetve ,,nem tdl er8s” sajtok
(ementadli vagy fontina) mellé fogyasztja. Mr. Gaja Barbaresco mellé nem ajdnlja
a parmezan és a kecskesajtot. Barolo mellé Mr. Gajanak a baranysiilt a kedvence.

BARBARESCO

CENCAUINAZIONE DI OR (INE CONTROLLATA E GARANTT™A
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Giuseppe Colla (Prunotto) - Mr. Colld szerint a konny(i Dolcetto jél illik az
eléételekhez és minden fehérhushoz - csirkéhez, borjihoz killonosen. Nem
ajanlja azonban a Dolcettét halak mellé. A bor nem illik a fliszeres martasok-
hoz, viszont nagyszerli a paradicsomszdsz €és a pasta mellé.

Renato Ratti - Mr. Ratti egyszer azt mondta, hogy a Barbera és a Dolcetto
egyarant jol illik a baromfihoz és a konnyebb ételekhez. Azonban a Barolot és
a Barbarescét nehezebb ételek mellé kell felszolgdlni, melyek illenek a borok
testességéhez. Mr. Ratti javasolja még:

,»Ha olasz bort késtolunk,
a bort nem szabad maga-
ban inni. Mindig ételek-
kel egyiitt kell fogyaszta-
ni Gket."”

Giuseppe Collaof Prunotto

* a sajat leviikben késziilt siilteket, vagy ami még
jobb, prébdljuk ki Brasato al Barolé médra - ;
Baroloval f6zve ;é
+ aborban fétt husokat 2
+ aficdnt, kacsat, vadnyulat %
* a sajtokat @
+ a Risottoal Barolét (Barol6 borban fétt rizs) s
T mi

[ DOLCETTO D’ALBA

SN OVNAR LT TR

RENATO RATTI

19%%

Mr. Ratti elmondta, hogy az olaszok még a desszertek mellé is bort ki-
ndlnak - az 6 kedvence az eperrel vagy barackkal kisért Dolcetto. A bor sza-
razsagdnak, illetve a gylimolcs természetes édességének kontrasztja szenzad-
cios izhatdst kelt!

Lorenza de'Medici (Badia a Coltibouno) - Mivel a toszkdn konyha nagyon
egyszer(, a sz618birtokos kiilonféle egyszer( ételeket ajanl. O a nehéz mért-
sokndl jobban szereti a zoldfliszereket. Fiatal Chiantihoz rostonstlt csirkét,
galambfidkat vagy htisos tésztdt ajanl. Egy érettebb Chiantit remekiil egészit

ki egy pasta:

* chiantiban parolt hussal

+ fdcdnnal vagy mds vadhussal
+ vadkannal

« rostonsiilt marhahussal

Piero Antinori (Antinori) - Mr. Antinori Chianti mellé a hires toszkdn gril-
lezett ételeket kedveli, kiilondsen a bistecca alla Fiorentindt (beefsteak). Java-
solja még a szdrnyasokat, s6t a hamburgert is izletes lehet8ségnek tatja.

A legjobb évjaratii Chianti Classico Riserva mellé Mr. Antinori vaddisz-
nét és finom, érett parmezan sajtot vdalaszt. Véleménye szerint a bor tokélete-
sen illik a marhasiilth6z, a pulykdhoz, a bdrdnyhoz és a borjuhoz.

AKi tobbet szeretne olvasni az olasz borokrél, azoknak a kovetkezd irodal-
mat ajanlom: The Pocket Guide to Italian Wines és Wine Atlas of Italy, mind-
két konyv szerzGje Burton Anderson; valamint Victor Hazan: Italian Wine.

1995

Badiaa Coltibuono

wre unguvew £ 0 px-
cols gt cobrrit i uB Va  formeton
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Sherry megze

Ebben a fejezetben nem foglalkozunk kiilon a Sherry korzettel, mivel a kov ét-
kez8 fejezet olvasdsa utdn ugyis mindenki Sherry-szakértévé valik. Kezdjik
tehat Ridja korzettel, amely Eszak—Spanyolorszzigban, a francia hatar mellett
taldlhatd.

Mivel Ridja kevesebb, mint négydérdnyi autdutra van Bordeaux-tdl, nem
meglepd, hogy a riojai borok gyakran bordeaux-i stilusban késziilnek.
Az 1800-as években sok bordeaux-i termeld itt szerezte meg szaktudasat.

Egy francia termeld miért hagynd ott bordeaux-i
chiteau-jit, egy riojai spanyolbodega kedvéért?

Oriilok a kérdésnek. A torténelem egy adott pillanatdban a francidk tényleg 4t-
koltoztek Bordeaux-bdl Ridjaba. Emléksziink még a filoxérara? (Aki nem, az
lapozzon vissza a 13. oldalra) Ez a levéltet( egykoron kis hijan az Osszes eurd-
pai sz616t kiirtotta, s majdnem az egész bordeaux-i boripart megsemmisitette.

A filoxéra északrdl indulva haladt dél felé. El6szor az 6sszes bordeaux-i
szG16 pusztult ki, igy néhany bordeaux-i gazda elhatdrozta, hogy Ridjaban ala-
pit szGlészetet és boraszatot. A helyvalasztds nagyon logikus dontés volt ré-
sziikrél, hiszen az iddjarasi és termesztési koriilmények nagyon hasonldak.
A bordeaux-i hatds még napjainkban is megjelenik a riojai borokban.

fifartin Codax
“ ALBARINO 7~
1997

<

IAS BAIXAS AL 129%
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A masik nagy jovéji spa-
nyol teriilet Rias Baixas,
Galicia északnyugati tar-
tomanya, ahol az albarifo
sz616bdl készitenek kiva-
16 fehérborokat.

Navarra teriilet nagysze-
rii rosé borait is érdemes
megkeresni.

Marqués de Caceres-nek
spanyol tulajdonosa van,
s ové az 6todosztalyd
bordeaux-i Chiteau
Camensac birtok is.
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A Grenache tulajdonképp
a spanyol Garnacha sz616
francia helyesirassal -
Franciaorszigba az avi-
gnoni papasag idején ke-
riilt, az egyik spanyol
papa altal.

Ridjaban a viura a leg-
gyakrabban hasznalt
fehérsz6l6.
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Milyen szélofajtikat haszndlnak Riojiban
borkészitésre?

Ridjaban két f§ szdlbfajta van:
Tempranillo Garnacha

A tobbi fajtaval keverve ezek a sz616k adjak, a riojai borok jellegzetes za-

matat. Néhany cimkén a spanyol ,cosecha” szdval taldlkozhatunk, jelentése
,Szuret"vagy,,évjarat".

A spanyol borok reneszinsza

Spanyolorszag a vilag harmadik legnagyobb bortermeldje Franciaor-
szag és Olaszorszag mogott. Spanyolorszagon iiltetnek legnagyobb te-
rilleten szG616t: 2,2 millié6 hektaron!

Spanyolorsziaghan a boraszatnak nagy hagyominyai vannak. Sok-
féle bor késziil itt: Barcelonatol nem messze, Penedés borvidéken ké-
szitik Cavat (Méthode Champenoise pezsgG). Voros és rosé borokat az
orszag egész teriiletén talialhatunk. Szeszezett borok fGként délen ké-
sziilnek. Az ilyen italok legismertebb borvidéke Jerez (Sherry).

A XX. szazadi reneszinsz az egész spanyol boriparra kiterjedt.
Orszagszerte hatalmas méretii beruhaziasok valésultak meg mind a
sz6lészeti, mind a boraszati eszkozok teriiletén. 1982 éta csupan
Ridéjaban 42-r6l 184-re nétt a boraszatok szama.

Viltozottvalamit Ridjaban a borok stilusa az
elmult husz év alatt?

Kétségkiviil igen. Ahogy az Chilében és Olaszorszagban is tortént, a modern
technoldgidnak és az uj sz616miivelési eljardsoknak koszonhetSen sokkal jobb
borok késziilnek itt is - sok palack hosszu érlelésre is érdemes. Nevezetesen
az tortént, hogy a régen hosszu ideig fahordéban érlelt - voros és fehér - bo-

rokat kevesebb ideig hagyjak horddban, s hamarabb palackozzdk &ket, igy
gylimolcsds zamatuk megmarad.




Miért olyan konnyii kiismerni a riojai borokat?

Ha Ri6jabdl szarmazd bort szeretnénk vasarolni, csakis két dologra kell tigyel-
niink a bor stilusdra (mindségi szintjére), illetve a termelS/forgalmazé hirne-
vére A szGl6fajtakat nem tiintetik fel a cimkéken, s nincsen megtanuldsra va-
r6 minoségosztdlyozasi rendszer sem Ridjdban harom fé6 mindségi szintje van
a boroknak

1 Crianza ($) - két ev érlelés utan hozzdk forgalomba, minimum egy
évet tolgyhorddban tolt

2 Reserva ($$) - hdrom ev érlelés utdn hozzdk forgalomba, minimum
egy evet tolgyhorddban érlelik

3 Gran Reserva ($$$%) - 6t-hat év érlelés utdn keriil kereskedelmi forga-
lomba, minimum két évig tdlgyhordoban tartjak

Marqﬁés
de Caceres

Marqués
de Caceres

RIOJA
SATHE WINE
CRITICS' CHOICE

Honnan tudhatom, milyen riojat bort visdroljak?

Ugy ert1, mit kell meg tudni a borstifus es a jo hiru bordsz/forgalmazé nevén
kivul? Az sem art, ha valaki kiismeri magét a tulajdonosok nevei k6zott 1s A
kovetkezd listan felsorolunk parat a megkeresésre érdemes bodegak, illerve a
legismertebbtulajdonosokneveikoziilnéhanyat

Bodegas Muga—Muga Reserva, Prado Enea, Torremuga
Remelluri
Contino

Bodegas Riojanas—Monte Real, Vifia Albina

Marqués
de Caceres

RESERVA

RIGTA

Jollehet tobb, mint 800
kiilonféle boraszat muko
dik Spanyolorszagban,
ezek 80 szazaléka
mindossze egy maréknyi
tulajdonos kezeben van
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C.U.N.E.—Imperial, Vifia Real

Marqués de Caceres

Marqués de Riscal

Marqués de Murrieta

Bodegas Montecillo—Viia Cumbrero, Vina Monty
La Ridja Alta—Vina Alberdi, Vina Ardanza
Martinez Bujanda—Conde de Valdemar

Bodegas Breton

Palacios Remondo

Rioja legjobb évjiratai
1982 1989+ 1990 1994*
1995+ 1996 1997 1999

Megjegyzés: *-gal a kiemelkeddenjo évjdratikatjeloltiik.

Spanyolorszagnak két masik hires borvidéke van: Penédes (Barcelona
kiilvarosa), illetve Ribera del Duero (Madrid és Ridja kozétetr). Penédes borvi-
dékének leghiresebb bora a ,cava” nevi pezsgd; az Egyesiilt Allamokban a




Codorniu és a Freixenet a két legismertebb név. Ez a két tarsasag
vildgviszonylatban is a legnagyobbak kozé tartozik a palackban er-
jesztett italok piacan, boraiknak pedig egyik legjobb tulajdonsaga
a megfizethetd ar. Penedés régié emellett még jé mindségili aszta-
li borairdl is nevezetes. A vidék f6 termeldje (egyben a teriilet mi-
néségének szinoniméaja is) a Torres csalad. Hires boruk a Gran
Coronas Black Label 100 szdzalék cabernet sauvignonbdl késziil,
ritka és draga; am a Torres csalad a teljes spanyol borvalasztékot
kindlja, a legkiilonbozobb drfekvésben.

A koriilbeliil az 1800-as évektSl miikod§ Ribera del Duero
(noha hivatalosan csak 1982-ben jelolték ki a hatarait) manapsag
egyre jelent§sebb szerephez jut az Allamokban. Ezt a teriiletet egy
,Uj" spanyol borvidéknek tartjdk. Az egyik legdragidbb spanyol
bor, a Vega Sicilia itt késziil. Két masik, kevésbé drdga, s hama-
rabb ihat6 bor a Pesquera, illetve a Viiia Mayor.

ELAORADD t EMBOTELLADG FOR
BODEGAS ALEJANDRO FERNANDEZ TINTO PESQUERA S L
PESQUERA b BLERG VALLADCLIE ESPAMA RE SIH W
ESTATE BOTTLED RIBERA DEL DUERO RED WINE
75C ML + PRODUCT OF SPAIN « CONTAINS SULFITES « 13% ALC/VOL

L 96z

SOLE AGENTS CLASSICAL WINES FROM sPAIN SEATTLE WA

Tovabbi olvasnivalék: Hubrecht Duijker: The Wines of Ridja.

A Ribera del Duero borok
tinto fino sz8l6bdl, a
riojai tempranillo koézeli
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rokonabdl késziilnek. A
bortorvények engedélye-
zik még a cabernet
sauvignon, a malbec, a
merlot, valamint egy kis
mennyiségu, albillo nevi
fehérsz6l8felhasznalasat
is.

Priorato

Ezen a kozvetleniil Barce-
lona déh része mellett, a
Foldkozi-tenger kozelé-
ben fekvo teriileten ké-
szitik Spanyolorszagleg-
nagyobbtestliborainak
egy részét - elsésorban
garnacha szélobol.
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Ausztrilia borai

Korilbeliil 40 kiilonb6zd bortermeld régid talalhatd Ausztralidban, melyek
tobb mint nyolcvan kerliletre és alkeriiletre oszlanak. Sziikséges-e mindegyi-
ket ismerniink? Valdszintileg nem, 4m jo, ha a hat ausztral allam koziil a négy
legjobbal kozelebbi ismeretségbe kertiliink:

Uj-Dél-Wales (N.S.W. - New South Wales)
—Griffith, Hunter Valley, Mudgee

Dél-Ausztralia (S.A. - South Australia)
—Barossa Valley, McLaren Vale, Coonawarra

Victoria (Vic.)
—Yarra Valley, Goulburn Valley, Rutherglen

Nyugat-Ausztralia (W.A. - Western Australia)
—Margaret River, Pemberton

Senki ne gondolja, hogy a bordszat valamiféle Gjdonsdg Ausztralidban.
Valdjaban a vezet§ ausztral bordszatok tobbségét tobb mint 175 éve alapitot-
tdk. Lindemans, Penfolds, Orlando, Henschke és Seppelt, hogy csak néhdny
példatemlitsiink a XIX. szdzadban alakult tarsasdgok koziil. Ezek méara Auszt-
ralia legnagyobb vagy legtekintélyesebb tarsasidgai kozé tartoznak - €s kivald
borokat készitenek.

Az Egyesiilt Allamok-
ba importalt ausztral
borok toplistija
Lindemans
Rosemount Estate
Black Opal
Jacob's Creek
Hardy's

LN AN

BIN 65

CHARDONNAY

LA 11 T

Az ausztral boripar 1788-
ban indult utjara az elsd
borsz6lotékék eliiltetésé -
vel.

Ausztral borexport az
EgyesiiltAllamokba
1989 1 millié palack
2000 7 millié palack
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1832-ben James Busby
Shiraz vesszéket hozott a
Rhone-volgyi Chapoutier
sz6léskertbdl, s a
Hunter-volgyben iiltette
el Gket.

Az 1830-as években iil-
tették el Melbourne koze-
1ében a bordeaux-i
Chateau Haut-Brion sz6-
1észetbdl szarmazo
cabernet sauvignon
vessziket.

S
ROSEMOUINT
ESTATE

CHARDONNAY

Ettare

®OTTLED

19a8

ROSEMOUNI

I

Az ausztral vorosbor fel-
jovében van:

Mindossze néhany évvel
ezelGtt az ausztral borok
65 szazaléka fehér volt.
Ma a fehérborok termelés
53 szazalékat teszik ki, a
maradék 47 szazalékot a
vorosek adjak.

|
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Milyen szdldfajtik teremnek Ausztrilidban?
A {6 kéksz416 fajtak:

Shiraz - Franciaorszdgban, a Rhone-vblgyben syrah néven ismert, fiiszeres,
robosztus, hosszu élettli és testes bort add szG818. Ausztralidban ez a legelter-
jedtebb kékszdbIS fajta.

Cabernet sauvignon - Csakugy, mint Bordeaux-ban, Ausztralidban is a leg-
jobb borok egy része ebbdl a fajtabdl késziil. Bora mindig szaraz, stilusa ter-
mel6tdl és teriilettSl egyarant fiigg. A fajtabol késziilt borok skaldja a kozepes-
tél egészen az extrém moddon testesig terjed. Gyakran keverik shirazzal.

Pinot noir - Burgundia nagy sz618je. Victoria, Dél-Ausztrdlia és Nyugat-
Ausztralia sok hiivosebb keriiletében egyes jelek mar arra mutatnak, hogy a

sz616 vilaghirt kuzinjdhoz hasonld mindségi szintet ér el ezeken a teriilete-
ken is.

Merlot - Viszonylag 1j jovevény Ausztralidban, am termelés tekintetében
gyorsan utoléri a pinot noirt

A 16 fehérszG16 fajtak a kovetkezdk:

Chardonnay - Ahogy Burgundidban és Kalifornidban, a chardonnay itt is
szaraz, teljes izli borokat ad, illetve pezsgdk alapanyagaul szolgal.

Sémiiion - Franciaorszdgban ezt a fajtat sauvignon blanc-nal keverik a fehér bor-
deaux-i készitésekor. Ausztralidban kozepes testli, szaraz borok késziilnek bels-
le, gyakran keverik chardonnay-val, legjobb példanyainak javara vélik az érlelés.

Rajnai rizling - Németorszdgban, Elzdszban és Kalifornidban is honos fajta,
a szaraztol az édesig mindenféle borok késziilnek beldle.

Sauvignon blanc - Az ausztral bortermelésben az elmult néhény évben ez a
fajta mutatta a legnagyobb fejlédést.

Milyen tipust borok késziilnek Ausztrdlidban?

Ausztralia a konnyt, gytimolcsos, tobbféle tertiletrsl szarmazd sz616kbdl ke-
vert boroktdl kezdve a 100 évnél idGsebb, egyedi sz61észetbSl szarmazd tolgy-
horddéban érlelt vorosborokig nagyon sokféle bort készit. Nem ritka az erede-
ti - nem oltott - tékérSl szdrmazd shiraz, mivel az ausztral szGlészetek
tobbségét elkeriilte a filoxéra, illetve a tobbi fert§zés.

Ausztraliaban az egyik legizgalmasabb boraszati gyakorlat a chardonnay
és a sémiiion keverése fehér, illetve a cabernet és a shiraz keverése vorosbo-
rok készitésénél. Ezen keverékek tobbsége magas szinvonalat képvisel realis
aron, am késziilnek igy nagyon izletes, mindennapi italok is.




Hogyan cimkézik a borokat?

Gyakorlatilag az 1990-es évvel 1épett hatdlyba a Label Integrity Program
(L.L.LP.) az ausztrdl boriparban. Annak ellenére, hogy nem 6lel 4t olyan széles
tertiletet, mint a francia A.O.C. torvények, am az L.I.P. valéban szabalyozza és
ellenérzi a palackokon feltiintetett évjaratot, fajtdt és foldrajzi szarmazast.
Hogy az L.IP.,
egyarant megfeleljenek, az ausztrdl borokon - ahogy azt a lenti cimke is mu-

nro4

illetve az Australian Food Standards Code elGirdsainak

tatja - rengeteg informacidt feltlintetnek.
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Az egyik legfontosabb informacio a termel§ neve. Jelen esetben a Penfolds. Ha
csak egyetlen sz6léfajra nevét tiintetik fel a palackon, akkor a bor legkevesebb
85 szazalékban ebbdl a fajtabol késziilt. Keverékek esetén, ahogy a fenti dbrdan
is, fel kell sorolni a fajtakat, illetve ezek szdzalékos aranyat. (Megjegyzés: min-
dig az eldszor feltiintetett fajta szerepel legnagyobb szdzalékban a borban.) Ha
a cimke megjelol egy bizonyos borvidéket (példdul a Clare Valley-t), akkor a
felhasznalt sz616 legalabb 85 szazaléka az adott teriiletrdl kell hogy szdrmaz-
zon. Ha az évjaratot 1s megadjdk, akkor a szG616 95 szazalékat biztos, hogy ab-
ban a feltiintetett évben sziiretelték. )

ES mi van az évjaratokkal?

Az ausztral borvidékek 4500 km hosszan teriilnek el, szdimos kiilonféle idGja-
rasiésmikroklimatikusallapotjellemzidket. Ahogy Kalifornidban, ittsincse-
nek olyan kirivd magassagok és mélységek, mint amilyenek az eurdpai szGlGs-
kerteket jellemzik, ezért szoktam idénként ,,gondtalan évjaratokként" utalni
rdjuk. Az a helyzet, hogy Ausztralidban az elmult tiz évben zsindérban kovet-
ték egymast a nagyszer( és a jo évjaratok. Mivel az ausztral dollar 1999-ben
kevesebb, mint 80 szazalékat érte az amerikai dolldrnak, az ausztral borok to-
vabbra is kitling vasart jelentenek.

A legjobb ausztrdl évjdratok
1997

1994  1996* 1998+ 1999

Egészen az 1960-as éve-
kig az ausztral borok f6-
ként édes, illetve portoi
jellegii termékeket jelen-
tettek. Az ausztralok
azéta kijartak a kivalo
borok készitésének isko-
lajat (én dicséretes otost
adnék nekik), am a leg-
jobb termeldk tobbsége
még mindig biiszke méz-
édes ,,ragacsara” - ez a
kifejezés a desszertborok-
ra vonatkozik. Készitenek
késdi sziiretelésii, illetve
botrytiszes (elsGsorban
sémiiion és rajnai riz-
ling), kedvezé aru vilag-
klasszis borokat is. Kiva-
16ak példaul a
kovetkezdk: Péter
Lehman, Cranswick
Estate és Yalamba.

Tobb mint 120 kiilonféle
ausztral boraszat forgal-
mazza borait az Egyesiilt
allamokban, az én ,top-
listam":

Hardy's, Lindemans,
Orlando, Michelton,
Yalumba, Rothbury,
Penfolds, Petaluma,
Rosemount, Wolf Blass,
Henschke, Mountadam,
D'Arenberg, Péter
Lehmann,

Leeuwin.

»Cask” vagy , bag in box”
a kannas bor ausztral
megfelelGi.

Ausztraliaban a sziiret az
év elso felében zajlik.

A szo6lot februdr és majus
kozott szedik le. Minden
egyes évjarat esetében
Ausztraliahozzavetdleg
fél évvel elobb hozza bo-
rait, mint Eur6pa vagy
Amerika.

Az 1998-as évjarat volt

Ausztralia torténetének
legnagyobb, illetve egyik
legjobb sziirete.
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Dél-Amerika borai:

Chile és Argentina

Chile

Miért Chile a vildg legizgalmasabb szdlétermd
videke?

Az elsé és legfontosabb dolog a borok mindsége és dra kozti tatongd szaka-
dék. Véleményem szerint ma a vildg legjobb ar-érték aranyt mutatd borai Chi-
1ébdljonnek. Kétségkiviil ezek napjaink legjobb dél-amerikai borai.

1985-ben konyvem elsé kiaddsaban még nem szerepelt Chile, 4am az ol-
dalvonalrél nyomon kovetem az orszdg fejlédését, mikozben a nemzetkozi
szGl6fajtak iiltetésével elképesztd novekedés ment végbe. Legutdobbi latogata-
somkor, mikor megizleltem munkdjuk gyiimolcsét, meggyézddtem arrol,
hogy a chileiek vilagklasszis borokat készitenek - s ez kiillondsen a vorosbo-
rokra igaz.

Miért tartott olyan hosszi ideig, amig Chile
vila’gklasszis borokat tudott késziteni?

Chilében majdnem 450 éve készitenek borokat, azéta miota az elsé sz616t6-
két 1551-ben eliiltették, s a termésbSl 1555-ben elkésziilt az els§ bor. A dol-
gok az 1800-as évek kozepén kezdtek izgalmassd valni, mikor francia fajtdkat
- példaul cabernet sauvignon-t és merlot-t - hoztak be.

Am az egész fejlédés 1938-ban akadozni kezdett, amikor a chilei kor-
many rendelettel tiltotta meg az Uj szélészetek telepitését. Ez a torvény 1974-

GONCHA y TORO

Casillero
_dd
Diablo

Cabornct Sauvignon 1997
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Az Allamokba iranyulé
kereskedelem elsGszamu
borimportére Concha y
Toro

Az Egyesiilt Allamokba
iranyulé borexportban
Chile Olaszorszag és
Franciaorszag utan a har-
madik helyen all.

Az Egyesiilt Allamokba
iranyulé borexport:

1996: Chile 100 000 pa-
lack bort vitt az Allamok-
ba. 1998-ban a chilei bor-
behozatal tobb mint
harommillié palack volt.

Chile majdnem 3750 km
hosszan nyulik el
észak-déli iranyban.
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Chile a rozsdamentes
acélbdl késziilt erjeszts-
kédak legnagyobb im-
portdre.

1995-ben csupdn tizenkét
boraszat miikodott Chilé-
ben. Ma tobb mint hét-
ven van.

Borvidékek és speciali-
tasaik

TERULET

SPECIALITAS
Casablanca

Chardonnay és sauvignon
blanc

Maipo Valley

Cabernet sauvignon
Rapel

Merlot

1985-ben 15 hektdron
termett chardonnay.

Chilében az osztdlyon
feliili minGségli szolok
koziil a teljes - hektaron-
kénti - mennyiségének
47 szézalékat a cabernet
sauvignon adja.

Milyen sz6l16 is ez?
Mostandban fedezték fel,
hogy a Chilében iiltetett
merlot sz8l16k 40 szézalé-
ka nem valédi merlot, ha-
nem a carmenere nevi
faja.

ig volt hatdlyban. Chilében a bordszat reneszansza, vagy a modern boripar
kezdete csupan az 1980-as évek elejére tehet§, mikor a jobb mindségli borok
készitéséhez a rozsdamentes acél erjesztékddak modern technoldgidjat 6tvoz-
ték a régi technoldgiat jelentd francia télgyhorddkkal.

MI torténik napjainkban Chilében?

Ez egy nagyon érdekes dolog. Ha az ember manapsig Chilébe megy, ugy érez-
heti magat, mintha a 25 évvel ezel6tti Kalifornidba menne. Ahogy Kalifornia-
ban ¢és Ausztralidban, ugy Chilében sincsenek borkészitési hagyomdnyok.
Chile alakuléban van.

Jelenleg minden a chilei boraszok kezére dolgozik: a gazdasag jobb alla-
potban van, mint valaha, az éghajlat &tmenetet jelent Kalifornia és Bordeaux
kozott, latvanyossagnak pedig ott van az Andok, Barhol is jarunk az orszag-
ban, a hésapkds Andok képe mindig a szemiinkbe 6tlik.

Melyek Chile f& szblétermeld vidékei?

Chilében tizenkét kiilonbozS borvidék van. Koziiliik a hat legfontosabb:

Aconcagua Valley 405 hektar
Casablanca Valley 2025 hektar
Maipo Valley 6480 hektar
CuricoValley 11 745 hektar
Rapel Valley 12 555 hektar
Maule 16 605 hektar

Melyek a legfontosabb széldfajidk Chilében?

A legfontosabb fehérszGl§ fajtak:
Sauvignon blanc 6418 hektar
5812 hektar

5427 hektar

Chardonnay
Muscat
A legfontosabb kékszG16 fajték:

Cabernetsauvignon 1561 hektéar
Pais (Mission Grape) 1493 hektar
Merlot 5281 hektar

Hogyan vdsdroljak Chilében bort?

Majdnem az Osszes chilei bor szaraz, hivatalos mingsitésiik nincs. A legtobb
chileiboraszatban kiilonb6z6 mindségii és arfekvésii borokat készitenek, me-
lyeket sz816fajtak szerint cimkéznek. A bortorvények nagyon sok mindenben




Pre-Filoxéra

Mindmaig egyediil Chile dicsekedhet filoxéra el6tti szS15t6kékkel. Ha
visszaidézziik a tanultakat: a filoxéra nevii gyokértetii az 1870-esévek-
ben letarolta a francia szél8skerteket, a chileiek pedig még a fert§zés
elStt hoztdk at szSlStSkéiket. A filoxéra rovar mindmadig nem okozott
gondot Chilében.

hasonlitanak a kaliforniai szabdlyozdsokhoz. A cimkén feltiintetett sz§16fajta-
nak példaul legalabb 75 szazalékban kell szerepelnie a borban. A legjobb chi-
lei bordaszatok magasabb mind@ségli boraikat valamilyen specidlis néven arul-
jak.

Az a legjobb, ha chilei bort a csticstermel8ktdl vasarolunk. A kovetkezd
listan sajat kedvenc bordszataimat sorolom fel. Zardjelben a pincészetek leg-
jobbboraitsoroljukfel.

Caliterra (Reserve)

Carmen

Casa Lapostolle (Cuvée Alexandre, Clos Aealta)
Concha y Toro (Don Melchor)
Cousifto Macul (Finis Terrae)
Domaine Paul Briind

Erraziriz (Don Maximiano)

Los Vascos (Reserva de Familia)
Montes (Alpha)

Santa Rita (Casa Real)

Sena

Stonelake

Undurraga(Reserve)
Veramonte (Primus)

Vina Santa Carolina

A francia kapcsolat
(Francia befekteték Chilében)

FRANCIA BEFEKTETO CHILEI BORASZAT
Grand Marnier Casa Lapostolle
Domaines Lafite Rothschild Los Vascos

Brun6 Prats & Paul Pontalier Aquitania/Paul Briné
William Févre Févre

Chateau Larose-Trintaudon Casas del Toqui

Baron Philippe de Rothschild Concha y Toro
(Vina Almaviva Puente Alto)

145

A hét legnagyobb chi-
lei boraszat

BORASZAT ALAPITAS
EVE
Concha y Toro 1883
San Pedro 1865
Santa Rita 1880
Santa Carolina 1875
Erraziriz 1870
Undurraga 1885
Vina Canepa 1930

Chile németek, francidk,
spanyolok, olaszok és
svdjciak olvasztoustje.
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Nagyon szerencsés az az
illets, aki most szeretné
elkezdeni az ismerkedést
a chilei borokkal. Az
1997-es évjarat, amely
most hozziférhetd, a va-
laha késziilt legjobb chi-
lei évjaratok egyike.

Az 1999-es chilei sziiret
a kiméletlen aszalynak
koszonhetden - évek dota
az egyik legalacsonyabb
termést produkalta.

Argentiniaban tobb, mint
400 éve készitenek bort.
Az els6 t6kéket 1554-ben
iiltették el az orszagban.

Argentina a legnagyobb

dél-amerikaibortermeld
orszag. Ok a vilag 6todik
legnagyobb bortermeldi.
Argentina ugyanakkor az
egy fére es6 borfogyasz-

tasban is a vilagranglista
negyedik helyén all.

Ha mar a minéségrdl be-
széliink: 1973-ban az ar-
gentin borok 5 szazalékat
tartottadk minGségi bor-
nak. Ma ez az arany 25
szazalék.
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Mis kulfoldi befektetSk Chilében:

MondaviWinery, California Sefia

Quintessa, California Veramonte

Torres Winery, Spain Miguel Torres Winery
KendallJackson VinaCalina

A legjobb chilei (virisbor) évjaratok:
1997 1998 1999+ 2000

Megjegyzés:  “-gal a kivételesen jo évjiratokat jeloljiik.

Erleljiik a chilei borokat?

A kozelmultban tett chilei latogatdsom sordn volt szerencsém megizlelni egy-
egy 1969-es, 1965-0s és 1960-as évjaratu Cousino Macul Antiguas cabernet
sauvignont, melyek épp ekkor értek fel a csticsra.

Argentina

Mi torténik Argentiniban?

Nagy dolgok torténnek ma az argentin boriparban! A bordszatok egyre na-
gyobb szdmban valtoztatnak iizleti filozéfidjukon, és a nagyipari méretekben
zajlé borgyartds helyett inkdbb a magasabb mingségre torekednek.

Argentina egészen mostandig inkdbb az olcsé kommersz borok gyartasa-
ban volt érdekelt. Mdra boraszaik kezdik megérteni, hogy vildgszerte igény
mutatkozik a mind&ségi borok irdnt. Az argentin borok 90 szdzalékat még ma
is Argentinaban isszdk meg, ami bizony probléma.

Ahogy Spanyolorszdgban és Olaszorszagban husz éve (Chilében pedig
tiz éve), az itteni bordszok most szembestiilnek azzal a problémaval, hogy a ha-
zai piacra termeljenek-e - gyakran oxidalédott, édeskés - borokat, vagy inkdbb
probéljanak jobb borokat késziteni kiilfoldi piacokra. Mdra mar megjelentek
Uj, jobb mindségii argentin borok is.
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Miért tartott olyan sokdig, amigArgentina s
beszillt a vildg borkereskedelmébe?

Ahhoz, hogy nagyszer(i borokat készitsen, minden borvidéknek tékére van
sziiksége. Az utobbi 6t évben tobb pénz aramlott az argentin boriparba, mint
az elmult 6tven évben dsszesen.

Ki visz tékét Argent[niba?

Kalifornidbo6l Jess Jackson (Kendall-Jackson); Bordeaux-bdl Jean Michel
Arcaute (Chiteau Cimet); a Chateau Cheval Blanc tulajdonosai, illetve a szin-
tén bordeaux-i Lurton csalad.

Még chilei boraszatok - példaul a oncha y Toro, vagy a Santa Rita - is
visznek pénzt és szakértelmet Argentindba.

Miért egyszerdbb kiigazodni Argentindn, mint
Chilén?

Gondoljunk a vorosre Gondoljunk Mendozidra. Gondoljunk Malbec-re. A leg-
jobb argentin borok mind vorosek. A legfontosabb borvidék Mendoza, ahol az
Osszes argentin bor 75 szdzaléka késziil. Mendozaban a malbec a legjobb mi-
nGségli szGlfajta. Késziilnek még vorosborok cabernet sauvignonbdl és
merlot-bdl. A jov6ben figyeljiink oda a syrah-ra is

FHogyan vdsdroljak argentin bort?

Argentina eurdpai gyo-
kerei:

»Szeretnekuigy 61tozkod-
ni, mint az angolok, ugy
beszéIni, mint a franciak
és ugy gondolkodni, mint
azolaszok."
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Minden fajbor 100 szaza-
lékban a nevezett sz6lo-
b6i késziil.

Ahogy Chile esetében, vasaroljunk itt is a legjobb termel$ktdl.
Argentindban nyolcvan bordszat miikodik, dm jelenleg elég, ha egy
tucatnyit megjegyzunk:

1. Bianchi 7. Lopez

2. Catena 8. Luis Bosca

3. La Rural 9. Navarro Correas "

4. Etchart 10. Norton :

5. Finca Flichman 11. Trapiche o
6. Mariposa 12. Weinert

A legjobb argentin évjaratok:
1997 1999* 2000

Megjegyzés:  “-gal a kivételesen jé évjdratokat jeloljiik.
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Evente 300 napsiitéses
nap, s mindossze 20 cm
csapadék - az argentinok-
nak szovevényes csator-
nahaldzatot és viztarazo-
kat kellett kiépiteniuk a
szbléskertek Ontozésére.




+PORO

CHAMPAGNE




Champagne, sherry,

portoi

Utolso orank kovetkezik - az utolso olyan fejezet, amely magarol a borrol szol.
Kurzusunk itt véget ér - minden jo, ha a vége jo, tehetném hozza. Hiszen mi-
vel is lehetne méltébban iinnepelni, mint egy champagne-el?

Miért tettem egy csoportba a champagne-t, a sherryt és a portdit? Mivel
ezek a borok rendkiviil sokfélék, a vasarlok a forgalmazd hirneve és megbiz-
hatdsaga alapjan fognak valasztani kozuliik. Ezen borok mindegyike keverék,
ezért a forgalmazdk felelnek a gyartdsi folyamat minden egyes 1épéséért - mi
csak egyes borhdzak stilusdval torddjink. Champagne-ban példdul a Moet &
Chandon, Portéban a Sandeman hdz, a sherry esetén pedig a Pedro Domecq a
legismertebb hazak egyike.

Champagne

Mi a Champagne?

Mindnydjan tudjuk, hogy a champagne az az ital, melyet \
szilveszter éjszaka szoktunk inni, tehdt pezsgd. A Champagne '
azonban ennél sokkal tobb. Champagne egy francia borvidék - hogy egész
pontosak legylink, a legészakibb francia borvidék - , mely északkeleti irdny-
ban masfél 6rara fekszik Pédrizstol.

Miért hangsulyozom az északi fekvést? A bor izére gyakorolt hatdsa
miatt. Champagne vidékén magasabb savtartalmu sz6lGszemeket sziiretelnek,
mint a tobbi borvidéken - tobbek kozott ennek kdszonheté a Champagne sa-
jatos ize. Champagne vidékét négy 6 teriiletre oszthatjuk:

1

|
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Marne folyo volgye Cote des Blancs

Cote des Bar

Reims-hegység

aR

MOET & CHANDON |}

Champagne vidéke koriil-
beliil 34 425 hektar,
amely a francia szélésze-
tek 2,5 szazalékat teszi
ki. Eves termelése koriil-
beliil 280 millié palack,
ez a vilag pezsgdtermelé-
sének 10 szazaléka.
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A Champagne savassiga
nem csak frissességet ad
a bornak, de hosszi élet-
tartamaért is ez felel.

A j6 Champagne-t a gyii-
molcsok és a savassag
egyensiilya adja, a bubo-
rékokkal (CO2) egyiitt.
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A nem évjaratos Cham-
pagne sokkal inkabb tiik-
rozi a haz stilusat, mint
az évjaratos.

Az évjaratos Champagne
teljes egészében az adott
évjarat termésébal kell
hogy késziiljon.

A Champagne-ok tobb,
mint 80 szazalékin nincs
feltiintetve az évjarat. Ez
azt jelenti, hogy a bor
tobb év termésének a ke-
veréke.

A Dom Pérignon
Chamapagne-t hat-nyolc
évig érlelik, mielStt piac-
ra keriilne.
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A Champagne készitéséhez harom szG16fajtat lehet hasznélni:

Pinotnoirt - az6sszesszS1Sultetvény 37 szazalékat tesziki.
Pinot meunier-t - az Osszes sz§lGiltetvény 37 szdzalékat teszi ki.

Chardonnay-t - az Gsszes sz$16tltetvény 26 szdzalékat teszi ki.

Franciaorszagban csakis a Champagne borvidékrdl szarmazod pezsglket nevez-
hetik ,,Champagne-nak”. Néhany amerikai termel§ kolcsonvette a , Cham-
pagne" nevet sajat pezsgdi cimkézéséhez. Ezeket az italokat nem lehet és nem
is szabad a Franciaorszagbol szarmazd pezsg6khoz hasonlitani.

Melyika hirom f6 Champagne tipus?
e Nem évjaratos/tobbféle évjarathdl - kiilonbozd évjaratok
keveréke
o -Evjératos - egyetlen évjaratbdl

e ,prestige” cuvée - egyetlen évjaratbol szdrmazik, hosszabb érlelést
igényel

Miért van olyan oridsi kulonbséga nem évjdratos,
illetve a ,prestige” cuvée Champagne ara kozort?

A ,Prestige” Champagne-al szemben altaldban ilyen kovetelményeket tdmasz-
tanak:

+ a legmagasabb mindsitésti falukdzosségek legjobb sz§18ibGS1 késziil-
jenek

* elsq préselésii sz6181€bd1 késziiljon

* hosszabb ideig érleljék palackban, mint a nem évjdratosChampagne-t

+ csakis jo években késziiljon

+ kis mennyiségben késziil, a kereslet pedig nagy. Az arat nagyrészt a
kereslet-kinalat hatdrozza meg.

\ TAITTINGER

Comtes de Champagne
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Minden évben késziilnek évjiratos borok?

Nem, am 1985, 1986, 1988, 1989, 1990, 1995, 1996 és 1997 ,évjaratos” év
volt. Megjegyzés: Ezek az évek a legtobb Champagne-hdz szdméra évjaratos
évnek szamitottak. Az ,évjdratot” Champagne-ban mdsképp értelmezik, mint
a tobbi vidéken, mivel minden egyes borhdznak megvan a sajat szempont-
rendszere, amely alapjan meghatarozzak, hogy az évet évjaratosnak tekintsék-
e vagy sem.

Hogyan késziil a Champagne?

A Champagne az ugynevezett méthode Champenoise eljarassal késziil, amelynek
része Champagne talaja és éghajlata is. Ha La Champagne teriiletén kiviil alkal-
maznak hasonlé moédszert, akkor azt Méthode Traditionelle-nek, hagyomanyos
moddszernek, Método Tradicionalnak ... stb. nevezik. A Méthode Champenoise
kifejezést az Eurdpai Unio teriiletén csakis Champagne vidékén lehet hasznalni.

A Méthode Champenoise

Sziiret - Egy tipikus sziiret szeptember végén, vagy oktober elején zajlik le.

Sz616préselés - A sz616t mindossze kétszer lehet préselni. Prestige Cuvée
altaldban kizardlag elsé préselésti szG6161€bdl késziil. A masodik préselésbdl -
melyet taille-nek neveznek - 4ltaldban a cuvée-vel keverve készitenek évjara-
tos, illetve nem évjaratos Champagne-t.

Erjedés - Minden Champagne atesik egy elsé erjedésen, mikor a sz6161é bor-
ra alakul. Jusson esziinkbe az egyenlet: Cukor + Eleszté = Alkohol + CO2.
A szén-dioxid elszdll. Az elsé erjedés két-harom hét alatt lezajlik, eredménye
a csendes (szénsavmentes) bor.

Keverés - A Champagne készités legfontosabb 1épése a csendes borok keve-
rése. Minden egyes bor egyetlen faluk6zosség egyetlen sz8l6fajtajabol késziil.
A borasznak egy sor dontést kell meghozni. Ezek koziil a hairom legfonto-
sabb: 1. Milyen szG618k kertiljenek a keverékbe - mennyi chardonnay, pinot
noir, illetve pinot meunier? 2. Melyik sz61Gskertbdl keriiljon sz616 a borba?
3. Milyen évjaratu borokat keverjen? Csak egy sziiret termésébdl késziiljon a
keverék, vagy esetleg tobb kiilonb06z46 évjaratu borokat keverjen egybe?

Liqueur de Tirage - A keverési eljaras utan a borasz a keverékhez adja a Liqueur
de Tirage-t - cukor és élesztd keverékét -, ezzel beinditja a masodik erjedést. Ek-
kor a bort a végleges palackjaba toltik, s egy ideiglenes dugdval lezarjak.

Maisodik erjedés - Ezalatt az erjedés alatt a szén-dioxid a palackban marad.
Innen szarmaznak a buborékok. Most jon azonban a probléma. Hogyan tavo-
litsuk el a borbdl az tiledéket ugy, hogy ne szokjon el a szén-dioxid? Ez lesz
a kovetkezd Iépés.

A forgalmazok sokszor
nem értenek egyet az
adott évben termelt bo-
rok mingségével, vagyis
azzal, hogy a termés évja-
ratos volt-e vagy sem.
igy minden forgalmazé-
nal mis és mas évjiratos
Champagne-okat tala-
lunk. Minden borhaz év-
tizedenként altalaban ha-
rom évet mingsit
évjaratosnak.

Két médszer van a Cham-
pagne rosé készitésére: 1.
a keverékhez vorosbort
adnak; 2. a kékszG6l6 héjat
rovid ideig a mustban
hagyjak.

A szdléskertekben min-
denfelé vannak présha-
zak, igy a bordsz azonnal
kipréselheti a szG6l6jét,
anélkiil, hogy a szinét is
kinyerné.

A legtobb Champagne-t
rozsdamentes acéltarta-
lyokban készitik.
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Klasszikus (nem évjara-
tos) Champagne-t palac-
kozas utan legalabb 15
honapig kell palackban
érlelni. Evjaratos Cham-
pagne-t palackozas utan
még legalabb hiarom évig
kell érlelni.

Egészen 1850-ig az
osszes Champagne édes
volt.

Idénként lathatunk ,ext-
ra brut” cimkéjii Cham-
pagne-t is, ez még a
brutnal is szarazabb ital.

Brut és extra dry borokat
aperitifként vagy foéétke-
zés alatt kinalnak. Sec és
demi-sec borokat
desszertekhez és lakodal-
mi tortahoz adjunk!

A Bianc de Blancs 100
szazalék fehérsz616bél -
chardonnay-bdl - késziilt
bor.
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Erlelés - Az az id6mennyiség, amig a bort a seprdn érlelik, a bor mingségét
meghatdrozd legfontosabb tényezdk egyike.

Rostélds - A bepalackozott borokat nyakkal lefelé¢ ,,A”-formaja fémkeretekre
helyezik. A remueur, vagy rostdld végigmegy a Champagne palackokkal feltol-
tott tartékon, kozben minden egyes palackon fordit egy kicsit, fokozatosan le-
felé forditva a palackokat. Hat-nyolc hét elteltével a palackok majdnem telje-
sen a talpukkal lefelé dllnak, az liledék pedig a palack nyakdndl rakddik le.

Degorzsdlds - A palack tetejét sés oldatba martva lefagyasztjdk, majd az
ideiglenes dugdt kihuzzdk, a szénsav pedig kiloki az tiledékdugdt.

Dosagé - Bor és nddcukor keveréke, melyet a degorzsdlds utdn a palackba
toltenek. A bordsz ekkor tudja szabdlyozni, hogy édes vagy szdraz pezsgé le-
gyen a végeredmény.

Ujra dugdzds - A bort ezuttal a végleges parafa dugdval zarjak le.

Dadsagé
A dobsagé mennyisége hatidrozza meg, hogy a pezsg6 a legszarazabb
brut, esetleg a legédesebb demi sec, illetve az ezek kozé esd osszes tob-

bi stilus koziil melyiket kapja. Itt kovetkeznek a fogalmak, melyek sze-
rint a borasz a désagé folyamatanal eljarhat.

Brut - legszarazabb
Sec - édesebb

Extra dry - kevésbé szaraz
Demi-sec - legédesebb

Mire vezethetd vissza a Champagne borok
kitlonbozd stilusa?

Lépjlink vissza a Champagne készitésénél megtargyalt hdrom szél6fajtdhoz.
Altalédnos szabalyként elfogadhatjuk, hogy:

Minél tobb fehérszb16 van a keverékben, anndl konnyebb Champagne
késziil beldle.

Minél tobb kéksz616t haszndlnak fel, anndl testesebb Champagne lesz az
eredmény.

Ugyanakkor vannak olyan termeldk is, akik boraikat tolgyhorddban erjesz-
tik. Bollinger borainak egy részét, Krug az Osszes bort igy késziti. Ez az eljdras
nagyobb testet, illetve tobb blikét ad a bornak, mint az acéltartdlyos erjesztés.

Hogyan vdsdrolhatok j6 Champagne-t?

El6szor is dontse el mindenki, hogy milyen stilust kedvel: konny( vagy testes,
szdaraz brut vagy édes demi-sec bort szeretne-e inkdbb. Ezutdn valasszunk ki




egy megbizhaté termelSt/forgalmazét. Minden termel$ biiszke sajat borhdza-
nak jellegzetes stilusara, s igyekszik ezt minden évben elérni.

Az aldbbiakban kovetkezzen néhany, az Egyesiilt Allamokban beszerez-
het6 markanév. Bar e témdban nehéz egzaktnak lenni, a cimszavakkal
megprobaltam megadni az egyes hazak stilusat.

Konnyt, finom /
A. Charbaut et Fils . CﬁAmPAGne_
Jacquesson
Lanson

PERRIER-JQUET

A konnytitél
a kozepes testlig EPERNAY-FRATICE

Billecart-Salmon . )
Deutz GRAND BRUT

Nicolas Feauillate Asl"??rg%}:i? PRODLCE OF FRANCE CO‘;‘T\EN:EQ? M
Laurent-Perrier
G.H. Mumm
Perrier-Jouet
Pommery

Ruinart Pere & Fils
Taittinger

A kozepes testl
Charles Heidsieck
Moét & Chandon
Piper-Heidsieck

Polr Roger
Kozepestdl a testesig e — T T o ‘?“_—‘h
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Testes, gazdag
Bollinger
A.Gratien

Krug

Veuve Clicquot

Mikor fogyasszuk el a Champagne-t?

Rogton, amint megvettiik. A Champagne olyan ital, amelyet rogton elfo-
gyaszthatunk. A nem évjaratos Champagne-t érdemes két-hdrom éven beliil
elfogyasztani, az évjaratos és a prestige cuvée Champagne tovabb is tarthato,
koriilbeltl tiz-tizenot évig. Ha tehat valakinek még mindig megvan a tizedik
héazassdgi évforduldjara tizenot éve kapott Dom Perignon pezsgdje, az ne var-
jon tovabb. Nyissa ki!
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Az Egyesiilt Allamokba
szallitolegnagyobb ot
Champagne-haz 1999-
ben:

Moét & Chandon
Veuve Clicquot
Perrier- Joug't

Mumm

Taittinger

Franciaorszagban tobb,
mint 100 Champagne-haz
van, az Egyesiilt Alla-
mokban pedigkortilbeliil
40-féle Champagne kap-
haté.

A Champagne-hézak for-
galmazzak az osszes
champagne-i bortermés
kétharmadat, dm tulajdo-
nosaik a széléskerteknek
kevesebb mint tiz szdza-
1€kat birtokoljak.

,Ez nem burgundi, nem
is bordeaux-i; ez egy fe-
hérbor, melyet nem kell
két-harom évnél tovabb
tartani. Fiatalon fogyasz-
tando."

—Claude Taittinger

A Champagne palackban
kozel hat atmoszféra nyo-
mas uralkodik, vagyis
durvdn hdromszor akko-
ra, mint egy autogumi-
ban.




A Champagne-t massziv
palackokba toltik, hogy
megtartsa a nagy nyomas
alatt lev§ bort. Ez ugyan-
csak hozzdjarul ahhoz,
hogy a Champagne sokkal
dragdbb, mint egy hétkoz-
napi bor.

A Champagne és a nék
A néknek, kiilonosen a ki-
ralyi udvarhoz tartozé hol-
gyeknek, jelentds szerepiik
volt a Champagne nemzet-
kozi hirnevének megalapo-
zasban. Madame
Pompadour szerint példdul
a Champagne az egyetlen
ital, melyek fogyasztdsa
utdn a né még mindig gyo-
nyOri marad. Madame
Parabére pedig azt taldlta
mondani, hogy a Cham-
pagne az egyetlen bor,
amely Ugy teszi ragyogova
a szemet, hogy kozben az
arc nem pirosodik ki.

A szbébeszéd szerint
Marilyn Monroe egyszer
350 palack Champagne-bdl
készitett fiird6t magdnak.
Eletrajziro’ja, George Barris
szerint ugy itta és lélegez-
te magaba a Champagne-t,
,mintha oxigén lenne."
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megkérdezte Madame Lilly
Bollingert-t, hogy mikor
iszik Champagne-t, a holgy
a kovetkezét felelte:
,Champagne-t iszom, ha
boldog, vagy ha szomoru
vagyok. Néha akkor is
iszom beldle, amikor egye-
diil vagyok, tdrsasdgban
pedig kotelezdnek tartom.
Belekortyolgatok, ha nem
vagyok éhes, s iszom, ha
éhes vagyok. Egyébként
soha nem nyulok hozza -
kivéve, ha szomjas vagyok.

A Heléna szépségének
mintdjara késziilt pohar
kétségkiviil széles és lapos.

by

Hogyan kell helyesen kinyimi egy
Champagne-t?

Osztélyunkban, mielStt belekortyolndank egy Champagne-ba, mindig rdszdnok
egy kis id6t arra, hogy megmutassam, miképp kell megfeleld mdédon kinyitni
a palackot. J6 okom van erre. Egy palack Champagne kinyitdsa veszélyes lehet
- nem viccelek. A Windows on the World étteremben is minden pincérnek és
teremfénoknek kiillon felhivtam erre a figyelmét. Aki ismeri a palackot lezard
dugéra nehezedd nyomas pontos értékét, tudja, mirdl beszélek.

A Champagne helyes kinyitdsanak Iépései

1. Kiilonosen fontos, hogy nyitas elStt behfitsiik a palackot.

2. Végjuk le a palack nyakat koriilfogd fémféliat.

3. Keziinket tegylik a dugd tetejére, s ne is mozditsuk el onnan, amig a
dugoét teljesen ki nem huztuk. (Tudom, hogy ez egy kissé nehézkesnek tiinik,
4am nagyon fontos mozzanat.)

4. Lazitsuk meg a drétot. Ebben a fazisban valdszintileg biztonsdgosabb,
ha a meglazitott drétot a helyén hagyjuk.

5. Ovatosan teritsiink egy vaszon asztalkenddt a dugd tetejére; igy ha a
dugo kiléne, a kend6 megfogja.

6. A dugdt hiizzuk ki dvatosan ugy, hogy a palackot, illetve a dugdt el-
lentétes iranyba forgatjuk. A palack nyitdsakoraz a célunk, hogy a dugét gyen-
géden kicsavarjuk, nem pedig az, hogy egy hangos pukkands kiséretében kifo-
lyassuk az italt. Lehet, hogy nagyon vicces lenne, am a Champagne-hoz
semmit nem ad hozza. Ha kil§jik a dugdt, akkor a szén-dioxid is elszokik. A
szén-dioxid adja a Champagne pezsgését. Ha a fent leirt, el§irdsszerti mdédon
bontjuk ki a palackot, akkor a pezsgét mar drakkal vendégeink érkezése elGtt
is kinyithatjuk anélkiil, hogy a szén-dioxid elszokne.

Milyen pohdrba toltsiik a Champagne-t?

Kétség nem férhozz4, hogy ha Champagne-tkindlunk, azt megfelel§ poharba
kell tolteni. A Champagne-poharakhoz egy rovid torténet is kot6dik a gorog
mitolégiabdl. Az elsé ,talpas poharat” a monda szerint tréjai Heléna keblérdl
mintaztak. A gorogok ugy gondoltak, hogy a borivas érzéki élmény, s csakis a
leggyonyoriibb n6 mélto ra, hogy részt vegyen a kehely megformaldsaban.

Evszdzadokkal késébb Méria Antoinette, Franciaorszdg kirdlyngje ugy
dontott, eljott az idS egy vij Champagne-pohar megalkotdsdhoz. Az Uj pohara-
kat ezuttal sajat kebleirSl mintdztatta, igy a poharak alakja teljesen megvalto-
zott, 1évén, hogy Marié Antoinette-tel - hogy is mondjam - békezilibben bant
a természet.

154




mak a bor illatat és zamatait is jobban kihozzdk.

BOROK ES ETELEK

A Champagne az egyik legsokoldalubb - az aperitifektdl a desszerte-
kig szdmos ételhez fogyaszthaté - bor. Kovetkezzen néhany, Cham-
pagne-szakértSk altal ajdnlott Champagne—étel kombinacio:

Christian Bizot (Bollinger) - Champagne mellé Mr. Bizot kedvenc
kisérGje a lagy sajtokbdl (pl. Gruyére) készitett sajt soufflé, vagy a
konnyl tejszines martdssal kinalt grillezett, de nem tul fliszeres -
hal. Véleménye szerint: ,,Minél nehezebb az étel, anndl nagyobb tes-
ti a Champagne."

Mr. Bizot masik kedvence a vadhusok mellé kinalt Bollinger
R.D..

Néhany étel, mely Mr.Bizot szerint nem tesz eleget a bor elvara-
sainak: a dinnye, melynek cukros ize félreviszi a Champagne izét; sa-
lataontetekben az ecet; illetve Brut Champagne esetén az Osszes
desszert.

Claude Taittinger (Taittinger) - Mr. Taittinger aranyszabalya:
»Soha édessel." Helyette inkdbb a kovetkezdket ajanlja: LEn egy
Comtes de Champagne Blanc de Blancs-tjavasolnék tengeri ételek-
kel, kaviarral vagy facanpastétommal. Mr. Taittinger egy masik
megjegyzése: Champagne mellé nem kedveli a sajtot, mert mint
mondta, ,,A buborékok nem illenek hozza". Sajtokhoz inkébb vo-
rosborokat fogyaszt.

Christian Pol Roger - Egy nem évjaratos Brut mellé: konny( vegyes
izelit8, csuka moussé. Evjératos borhoz: ficdn, homar, illetve mads
tengeri ételek. Rosé mellé: eper desszert.

Mi a kiilonbség a Champagne és a pezsgé
kozort?

Ahogy mar emlitettem, a Champagne borok a francia Champagne vidékrdl
szarmaznak. Véleményem szerint ezek a vilag legjobb szénsavas borai, mivel
a vidék természeti tényezSinek kombindcidja el@segiti a kivald mindségl
pezsglkészitést. A talaj finom mészkd, mindeniitt a pezsgGkészités szamara
legmegfelel6bb sz8l6ket termesztik, s a foldrajzi fekvés is tokéletes. A termd-

talaj, az éghajlat és a szG616 tlikr6zédik a bor mindségében.

Jobb oldalon a manapsag leggyakrabban hasznalt - fuvola, illetve tulipan
formaju - poharak lathaték. Ezekben a poharakban a Champagne nem veszti
el olyan gyorsan a buborékossigat, mint a régimédi poharaknal, s az 4j for-

Hény buborék van egy
palack Champagne-ban?
Bill Lembeck kutatdsai
szerint palackonként 48
millio!
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A Champagne értékelésé-
hez nézziik meg a bubo-
rékokat. A jobb borokban
tobb és kisebb buborék
van. A j6 Champagne
esetében ezek tartdsab-
bak is. A buborékok a
Champagne szerves ré-
szét képezik. Texturat és
izérzetet adnak.
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A Domaine Chandon tu-
lajdonosa a Moét-
Henessy csoport, amely
Franciaorszdgban a Dom
Pérignon gyartasaért fe-
lel. Réadasul ugyanaz a
borasz repiil 4t Kalifor-
nidba, hogy osszedllitsa a
Domaine Chandon keve-
rékét.

Piper-Heidsieck eladta
Piper-Sonomat és sz§18s-
kertjeit aJorddn bora-
szatnak, igy a jovében a
Jordan boréaszat fogja a
Piper-Sonoma borokat
késziteni.

Champagne palackmé-
retek

Magnum - 2 palack
Jeroboam - 4 palack
Rehoboam - 6 palack
Methuselah - 8 palack
Salmanazar - 12 palack
Balthazar - 16 palack
Nebuchadnezzar - 20 pa-
lack

Az Egyesiilt Allamokban
gyartott pezsgbk mintegy
20 szazaléka késziil
Méthode Champanoise
eljarassal.
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Szénsavas borokat azonban sok mas teriileten készitenek, ezek minGsé-
ge boronként mas és mds. A spanyolok készitik a cavaként ismert népsze-
rii Condorniut és Freixenet-t . Mindkettd kivalo ar-érték aranyt képviseld,
jo mindgségli szénsavas bor. A német valtozatot sekt-nek hivjdk. Olaszor-
szagban késziil a spumante -jelentése ,,gyongy6zs”. Az Egyesiilt Allamok-
ban az Asti Spumante a legnépszertlibb olasz pezsgd.

Az Egyesiilt Allamokban New York éllam, illetve Kalifornia a két leg-
nagyobb pezsgdgyartd borvidék. New York allam Great Western, Taylor és
Gold Seal pezsgdirdl ismert. Kalifornidban sok finom pezsgd késziil, koztiik a
Chandon, a Korbei, a Piper-Sonoma, a Schramsberg, a Mumm Cuvée Napa, a
Roederer Estate, a Domaine Carneros, az Iron Horse és a Jordan boraszat ,,J”-
je. A legtobb nagy kaliforniai boraszat elkésziti a sajat pezsgdjét is.

Van-e kulo'nbséga pezsgé’k és a Champagne
készitésénél alkalmazott eljdrdsok kozort?

Néhavan. Minden igazi Champagne, illetve ajobb mind&ségli pezsgbk tobb-
sége a fejezetben mar bemutatott méthode champenoise cljarassal késziil,
amely - ahogy lathattuk - nagyon faradtsdgos, nagy figyelmet igényld - és
igen draga eljaras. Ha valaki megpillant egy 4 dollaros pezsgét, biztos lehet
benne, hogy nem ezzel az eljardssal késziilt. Az olcsd pezsgbket masképp ké-
szitik. Példaul ugy, hogy a masodlagos erjesztés nagy tartalyokban zajlik.
Néha ezek a tartdlyok akkordk, hogy 100 000 palacknyi pezsgét is magukba
fogadnak.




Sherry

A vilag két legnagyszerlibb szeszezett bora a sherry és a portoi. E két bor na-

gyon sokban hasonlit egymdsra, jollehet a végeredmény két nagyon killonbo-

z§ stilus.

Mi is pontosan a szeszezett bor?

Szeszezett borrdl akkor beszéliink, ha a bor alkoholtartalmat semleges sz8l6-
szesz hozzdaddsival megemelik. A portoit és a sherryt az kiilonbozteti meg
egymastdl, hogy a bordsz mikor adja hozzajuk a semleges iz(i szeszt. A portdi
esetében az az erjedés alatt kovetkezik be. A tobblet alkohol elpusztitja az
éleszt6gombakat, ledllitja az erjedést, igy a portdi viszonylag édes bor. A
sherry esetében a szeszt erjedés utan adjak a borhoz.

Hol késziil a sherry?
Sherryt a napfényes Délnyugat-Spanyolorszagban, Andaluziaban készitenek.
A sherryvidék hdrom varos altal bezart haromszogben fekszik. Ezek a vérosok:

Jerez de la Frontéra
Puerto de Santa Maria
Sanltucar de Barrameda

Milyen szdlofajtakbolkészil a sherry?

Két fontosabb fajta van:

Palomino (a léverseny szerelmeseinek ezt nem lesz tul nehéz
megjegyezni)

Pedro Ximénez (nevét Péter Siemons utan kapta, aki el§szor hozta
be a fajtat Németorszagbol Sherrybe)

LUSTAU
SOLEBA RESERVA

FINE SHERRY WINE

Milyen sherrytipusokvannak? i

PRODUCT ; OF SBAIN
Manzanilla - szdraz h
Light Manzamilla Sherry

PAPIRUSA

Delicate & verydry

Fino - szaraz
Amontillado - szdraz - félszaraz
Oloroso - szdraz - félszaraz

PROOUCED ANO BOTILER W 3P

ENILID LUSTAY

JeREx-Earada
ACISSharveL = = [l

Cream - édes

LHEMANY

Egy masik szeszezett bor-
féle a madeira. Jollehet

ma mar nem olyan nép-
szerii, mint volt valaha,
valdésziniileg a madeira
volt az elsé bor, melyet
az Egyesiilt Allamokba
hoztak. Nagyon kedvel-
ték a gyarmatlakok, koz-
tiilk George Washington
is, s a Fiiggetlenségi Nyi-
latkozat megiinneplésére
is madeiraval koccintot-
tak.

A hozzaadott semleges
izli sz616szesz a bor alko-
holtartalmat 15-20 szaza-
l1ékosra emeli.

Két masik hires szesze-
zett bor a marsala
(Olaszorszaghbol), illetve
a vermouth (Olaszorszag-
bél, illetve Franciaorszag-
bol).

A torténészek kedvéért
megemlitjiik, hogy Puerto
de Santa Miria az a va-
ros, ahol Kolumbusz ha-
joit megépitették, és ahol
felfedezdutjaravonatko-
z6lag megallapodast ko-
tott Izabellakiralyndvel.

Sherryben a sz6l8skertek
90 szadzalékaban
palomino sz§l6t termesz-
tenek.

Kovetkezzen egy tjabb
megtanulandé rovidités -
PX. Emléksziink még az
elézéekre: B.A.T.F.,
T.B.A., QbA, A.O.C. és
D.O.C.? Ha a sherry dol-
gaban tajékozottak kiva-
nunk lenni, ismerniink
kell a ,,PX”-t, ami a
Pedro Ximénez sz616 ro-
viditése.

PX-t cream sherry készi-
téséhez hasznalnak, ilyen
példaul tobbek kozott a
Harvey’s Bristol Cream.
A cream sherry Px és
Oloroso keveréke.




A spanyol bortermelés
kevesebb mint 3 szizalé-
kat adja a sherry.

Napjainkban a sherry ér-
leléséhez kizarolag ame-
rikai tolgybdl késziilt
hordoét hasznalnak.

Néhany soleraban 10-20
kiilonb6z6 évjarat is ke-
veredhet.

Biztos vagyok benne,
hogy sokan ismerik az
alabbi sherryfajtakat:
Harvey’s Bristol Cream,
Dry Sack, Tio Pepe, La
Ina.
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Mi az a kiilonleges eldrds, amely a sherry
gydrtdsdt jellemzi?

Szabalyozott oxiddcio és szakaszos keverés. Normalis esetben a borasz igyek-
szik megvédeni késziil§ borat, nehogy levegd keriiljon bele. Am pontosan ez

hozza létre a sherryt - a levegd, amely oxidélja a bort. A bort a bordsz horddk-
ba tolti, majd a bodegdban tarolja.

Mi az a bodega?

Nem, nem a New York-i 125. utca és a Lexington Avenue sarkan 4116 Latino
élelmiszerboltrdl van szd. Spanyolorszagban a bodega bor tarolasara szolgald
felszini épitmény. Mit gondolnak, miért a f6ld felett taroljak a boraszok a bo-
raikat? A levegd miatt. A sherry oxidalédott bor. A boraszok ahelyett, hogy
teljesen féltGkének, korilbeliil kétharmadig toltik hordéikat borral, a hordé-
dugaszt pedig lazan illesztik a helyére, hogy beengedje a levegét.

Az angyalok része

Mikor sherry késziil, nem csak a borasz engedi be a leveg6t a horddoba,
hanem kozben valamennyi bor is elparolog. A sherrynek legalabb a 3
szazaléka igy vész el minden évben - megy az angyaloknak -, vagyis na-
ponta mintegy 7000 palack parolog el!

Mit gondolnak, miért olyan viddAmak mindig az emberek
Sherryben? Nem elég az ottani gyonyori napsiitéses id6, hanem az oxi-
gén mellé az emberek sherryt is 1élegeznek.

Ennyit a szabalyozott oxidaciorol. Most kovetkezik a szakaszos ke-
verés. A szakaszos keverés pedig atvezet minket a sbiéra rendszerhez.

Mi az a solera rendszer?

A soiéra rendszer olyan érlelési folyamat, melynek sordn szdmos kiilonb6zd
évjaratu sherryt folyamatosan és dinamikusan kevernek egymassal specialis
horddsorokon. Palackozaskor ezeket a horddkat csapoljak meg - a hordo tar-
talmanak harmadanal soha nem engednek le tobbet -, igy csindlnak helyet az
Uj évjaratnak. Ennek a keverési mddszernek az a célja, hogy a sherry ,,hazi"
stilusdt megdrizzék, sehhez haszndljdk alapul az , anyabort”, melyet fiatalabb
borok hozzaaddsaval frissitenek fel.

Hogyan vdsdroljak sherryt?

Legjobb utmutatdénk ebben a termeld. Végss soron a termeld az, aki megva-
sarolja a sz816t, s aki a keverést elvégzi. Az exportpiac hatvan szdzaléka tiz ter-
melS kezében van:




A tiz legjobb sherrytermeld:

1. Gonzélez Byass 6. Williams & Humbert
2. Croft 7. Savory and James

3. Pedro Domecq 8. Osborne

4. Harvey’s 9. Emilio Lustau

5. Sandeman 10. Hidalgo

Mennyi ideig tarthatunk el egy nyitott palack
sherryt?

A sherry hosszabb ideig eldll, mint a szabdlyos asztali borok, mivel magasabb
alkoholtartalma egyben tartésitészerként is miikodik. Ha azonban mar kibon-
tottuk, a sherry is elveszti frissességét. Annak érdekében, hogy a sherryt meg
legjobb formajaban élvezhessiik, felbontds utdn két héten beliil fogyasszuk el
a palack tartalmat, s a palackot addig is htit&szekrényben taroljuk. A
manzanillat, illetve a fino sherryt fehérborként kezeljiik, s egy-két napon be-
lil fogyasszuk el.

Borok és ételek

Mauricio Gonzélez - Meggy6z8dése, hogy a finét mindig jol behdtve kell ki-
nélni. O maga a findt aperitifként fogyasztja a spanyol tapas (vegyes izelit8)
mellé, bar Iényegében halételeket is szivesen egésziti ki ezzel a borral. Néhany
javaslata: kagyld, rdkfélék, homar, languszta, halleves, illetve konnyi haléte-
lek, példaul lazac.

José Ignacio Domecq - Véleménye szerint a nagyon Oreg és ritka sherryt sajt-
tal érdemes fogyasztani. A findt, valamint a manzanillat felszolgalhatjuk ape-
ritifként, esetleg konnyt grillezett vagy olajban siilt halakhoz, s6t flistolt lazac
mellé is illik. ,Jobban érezziik igy a fiist izét, mintha fehérbor mellé kostol-
nank" - mondja Mr. Domecq.

Az amontillad6ét nem tgy isszuk, mint findt. Konny( sajt, chorzizo (kol-
basz), sonka vagy kebab illik mellé. Tokéletes kiegészitGje a teknbce-, illetve az
erGlevesnek.

Mr. Domecq véleménye szerint a szaraz olorosdét Spanyolorszagban
sportos italnak tekintik - csipds reggeleken szivesen kortyolnak belSle vada-
szat, lovaglas vagy vitorlazas eldtt.

Cream sherry mellé Mr. Domecq siiteményeket, tortdkat, tésztaféléket
ajanl. A Pedroximénez azonban inkdbb vaniliafagylalt tetejére valo ontet, vagy
a kavé elé kivankozo6 desszert bor.

Tovabbi olvasnivalok: Julidn Jeffs: Sherry.

A sherry tisztitasahoz, il-
letve a seprdé elvalaszta-
sahoz felvert tojasfehérjét
adnak a borhoz. A kovet-
kez6 kérdést mindig
megkapom a: ,,Es mit csi-
nalnak a sargajaval?”
Hallott mar 6nok koziil
valaki a fiadrél? Ez a gyii-
molccsel toltott vajas-
tészta-kosarka késziil a
tojassargakbol. Sherry
megyében ezt az édessé-
get tocino de cielonak
hivjak, amely szabad for-
ditasban az ,,angyalok ko-
vérjét" jelenti.

A Spanyolorszagban fo-
gyasztott sherryfélék 90
szazaléka fino, illetve
manzanilla. Ahogy az
egyik borasz mondta: ,,Az
édeset behajozzuk, a sza-
razat megisszuk."
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Anglidba mar az 1670-es
évektSl hajoval szallitot-
tdk Portébdl a bort. Az
1800-as évek sordn, hogy
a hosszi hajout alatt ne
romoljon meg, szesszel
tartdsitottdk a bort, igy
szliletett meg a napjaink-
ban ismert portdi.

A portdinak altaldban 20
szizalékos alkoholtartal-
ma van. Osszehasonlitds-
képp: a sherry altaldban
18 szazalék koriil van.

Miképp a sherry eseté-
ben, a parolgas itt is
problémat jelent - évente
korilbeliil 15 000 palack
keriil a leveg@be.

Kevésbé driga méddja a
vOrosbarna portdi készi-
tésének, ha fehér portdit
kevernek fiatal vOordsbar-
na portdihoz. Az igazi vo-
rosbarna portéi mindig
driga. Azt kapjuk, amiért
fizettlink.

Franciaorszagban - ide
érkezik a legtobb portdi -
a bort elssorban aperi-
tifként fogyasztjak.

Egy atlagos évben a por-
t6i borok 60 szdzaléka
voOrosbarna, illetve rubin;
30 szazalék az évjaratos
jellegtli; 7 szazalék az
Oreg vorosbarna és 3 sza-
zalék az évjaratos bor.

Atlagosan minden tiz év-
ben csupan hdrom évet
mindsitenek évjaratos-
nak.

ri

- - -

Evjératos portédit csupin
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Portoi

A portdi az észak-portugdl Douro vidékrdl szarmazik. Az utdbbi években -
hogy a névvel valod visszaéléseket elkeriiljék - az eredeti, Portugalidbdl szar-
mazo portdi nevét a mas orszagokban hasznalt Port helyett Porto-ra valtoztat-
tak (a varos neve utdn, ahol a borokat hajéra teszik).

EmlékeztetSiil: A portdihoz az erjedési folyamat kozben adjak hozza a
semleges izl sz61G6szeszt, amely ledllitja az erjedést, igy a borban kilenc-tizen-

egy szazalékos maradékcukor-tartalom is beallhat. Ezért taldljuk a portdit az
édesoldalon.

Milyen tipusii portdi borok vannak?

Wood (hordds) portdi - Ennek a tipusnak két fajtdja van: a fiatal, nem
évjaratos borok keverékébdl késziilt sotét és gylimolcsos rubinvords portoi
(4ra: $); illetve a kénnyebb, kifinomultabb, t6bb évjaratbdl kevert, hordéban
-idénként 40 évnélis hosszabb ideig - érlelt vorosbarna portdi (4ra: $$/$$$).

TAYLOR FLLADGATE,
Matured ’Wyfdfh inWood
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Evjératos portdi - Ezt a bort két évig tolgyhorddban érlelik, majd érését
palackban fejezi be (4ra: $$$$).

Minden évben késziilnek évjdratos portdi borok?

Nem, ez forgalmazoként mas és
mas. Néhany évben egyaltalan
nem késziil évjaratos portdi. Pél-
daul 1991-et és 1994-et - melyek
Portéban a legjobb évjaratok kozé
tartoztak - a legtobb termeld évja-
ratos évnek tekintette. Masrészt
1990-et, illetve 1993-at altaldban
nem tartjak évjaratos évnek.
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Wood (hordds) portdi kontra évjaratos portoi

A wood (rubinvoros és vorosbarna), illetve az évjaratos portéi kozott
a legnagyobb kiilonbség: a wood portéi palackozas utan azonnal fo-
gyaszthat6, érlelést nem igényel. Az évjaratos port6i azonban a palack-

------

tol fiiggGen - a sziiret utan tizenot-harminc évvel lehet megkostolni.

Hogyan vdsdroljak portoit?

Akér a sherry esetében, a szGldfajta itt se befolydsolja dontésiinket. Taldljuk
meg a nekiink tetszd$ stilust és keveréket, &m még ennél is fontosabb, hogy a
legmegbizhatébb termeldt felleljiik. Az Egyesiilt Allamokban megvasarolhatd
portéi legfontosabb termeldi: —

Cockburn

Croft

Dow

A. A. Ferreira

Fonseca

W. & J. Graham

Robertson's

Sandeman

Taylor Fladgate

Warre & Co.

Niepoort & Co., Ltd.
- Quinta do Novai

Harvey's of Bristol

C. da Silva

Ramos Pinto

A legjobb portoi évjdratok
1977+ 1983* 1985* 1991 1992¢
1994* 1995 1997* 1998 -

Megjegyzés: “-gala kivételesen jé évidratokat jeliltiik

1963*  1970*

1870-t81 készitenek.

Egyéb portoéi stilusok
LBV (,,Late Bottled
Vintage” - kés6i palacko-
zasu évjaratos” - olyan
wood (hordds) portdi,
melyet egyetlen évjaratu
termésbdl készitenek, s
sziiret utan négy-hat év-
vel palackoznak. Stilusa
hasonlit az évjaratos por-
téihoz, am konnyebb, for-
galomba hozatala utdn
azonnal fogyaszthatd, ét-
fejtést nem igényel.

“Colheita” - szintén
egyetlen évjaratbol szar-
mazik, am legalabb hét
évig fahordodban érlelik.

Evjératos jelegli - az
LBV-hez hasonlé stilusu,
4m a jobb évjaratok keve-
rékébdl késziilt bor.

Quinta - jelentése egyedi
sz6lGskert.

A Portugélidban késziilt
portdi borok 85-90 sz4-
zaléka kivitelre késziil.

A briteket portdi-
rajongoként ismerik. A
sziil6k hagyomanyosan a
gyermek sziiletésekor
vesznek par palack por-
toit, s félreteszik a gyer-
mek 21. sziiletésnapjara -
ilyenkor nem csak a gyer-
mek, hanem ajé portdi
érésére is tekintettel van-
nak.

"A legendés 1945-6s év
Ota az 1994-es évjarat
hozta a legnagyszeriibb
portdi termést."

James Suckling, a Vintage

Port szerzdje
—James Suckling,
a Vintage Port szerzdje
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Dourorégidobantobb
mint negyven kiilonféle
szG16fajtat tltettek.
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Le kell-e fejteni az évjiratosportoit?

Igen, mivel a palackban nagy valdszintiséggel marad sepré. Ha ezt a mivele-
tet a remek évjaratos portoival elvégezziik, az tiledék soha nem zavarja meg az
élvezetet.

Mennyi ideig tdrolhatunk egy nyitott palack
portoit?
Magas alkoholtartalma miatt a port6i tovabb is eldll, mint a hagyomanyos asz-

tali borok. Am, ha legjobb formajiban szeretnénk élvezni az izét, akkor a nyi-
tott palack tartalmat egy héten beliil fogyasszuk el.

Ajanlott olvasnivalo: Evjératos portoi: James Suckling: The Wine
Spectator's Ultimate Guide, illetve Godfrey Spence: Tha Port Companion.

nnce 1842

LBV

LATC BOTTLED VINTAGE

1995

(BOTTLED JULY 1998)

PRODUCED, BOTTLED
AND SHIPPCD BY
NIEPOORT (VINHOR) I A
OoporTO ,
o

PORTUGAT

20%v0L  probucr of PORTUCAL 750m




Borok és ételek pdrositdsa

Kevin Zraly és Andrea M. Immer irasa

Epp most késtoltuk at magunkat a konyv nyolc fejezetén és legalabb egy be-
vasarldkocsira vald igazan élvezetes bort taldltunk. Es mi célbdl? Az ételek-
hez! Bor-Odiisszeidnk végsS allomasa - €s egyben az egész kalandozas célja -
a teritett asztal. A bor és az étel egész egyszerlien egymasnak lettek teremtve.
Nézziik csak meg a vildg legjobb evdinek (francidknak, olaszoknak, spanyo-
loknak) étkezési szokdsait: a bor szamukra fliszer, amely még a hétkdznapi
ételeket is feldobja. Amerikdaban a sé és a bors, Eurépdban azonban a bor a te-
ritett asztalok dllandé tartozéka.

Borok és ételek parositasanak alapszabailyai

El8szor is felejtsiink el mindent, amit valaha is a bor-étel parositasrdl hallot-
tunk. Ha bort és ételt kell valasztanunk, csakis egy szabaly érvényes: Az étek-
hez legjobban ill§ bor az, amelyik nekiink izlik. Nem szamit, melyik!
Elmondom, miért boritottam rd majdnem az asztalt New York egyik leg-
hiresebb pletykatjsagirdjara. Valahanyszor a Windows on the World étterem-
be latogatott - az ételrendeléstdl fiiggetleniil - mindig Pouilly-Fuissé-t rendek
- jégkockaval! Ha tudjuk, hogy mit szeretnénk, ne kérjiink mast helyette. Ag-
godik, hogy a hédtszin mellé megkivant chardonnay talan nem , helyes" vdlasz-
tas? Mindig jusson eszébe, hogy mindenkinek a sajat izlését kell kielégiteni.

Mi az a bor-étel egyuttmakédés?

Egy inyenc szamara ez tigy hangzik, mint valami szamitogépes jaték, ugye? Ha
valaki egészen mostandig nem volt egy bort-az-étkezéshez tipus, az most nagy
kaland el6tt all. Jusson esziinkbe, hogy az ételhez bort parositoé eurdpai hagyo-

Onok az étlapbongészék
vagy az itallapfliggok ta-
boraba tartoznak? Meg-
vallom, én elGszor az
itallapot nézem at, kiva-
lasztom a bort, majd eh-
hez keresek ételt.

A chardonnay olyan
fehérbor, amely a marha-
his mellé is tokéletesen
illik.
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A Kklasszikus francia
konyhit val6sziniileg
azért (is) tartjak olyan Kki-
finomultnak, mivel a
francidk szeretik a borai-
kat ,,mutogatni”. Ez Kkii-
Ionosen jo otlet egy kii-
lonleges vagy ,,puccos”
palack esetében.
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many nem a tej vagy az ice-tea hidnydban alakult ki. Sokkal inkabb annak a
dolognak az eredménye, melyet én bor-étel egylittmlikodésnek nevezek - ha
a kett6t parositjuk, mindkett§ ize javul.

Hogy is miikodik ez? Ugyanugy, ahogy bizonyos ételek kombinacidja ja-
vitja az egyuttes izhatdst. Péld4ul facsarjuk egy friss citrom levét az osztrigd-
ra, vagy reszeljiink parmezan sajtot a bolognai spagettire, mivel ezen ételek
Osszhatdsa adja az étel izét.

Ezt az elképzelést alkalmazzuk most a bor-étel parositasra; boroknak és
ételeknek kiilonboz4$ iziik, illatuk, texturdjuk van. Egymds mellé helyezve
Sket 1j, érdekesebb izeket kaphatunk, mintha, teszem azt, tejjel oblitenénk le
az ebédet (hacsak nem csokis kekszet ebédeltiink).

Borszakértének kell-e lennem ahhoz, hogy bor—étel
pdrositisom élvezhetd eredményt hozzon?

Miért nem haszndlja fel azt, amit mar eddig is tud? Legtobbiink mar azeldtt
belekéstolt az ételek izébe, mielStt az els foga kibujt volna, tehat mindnya-
jan ételszakért6k vagyunk. S ahogy azt nemsokdra megmutatom, minddssze
néhdny alapinformdcidra van sziikségiink a borok ¢és ételek stilusat illetéen, s
maris olyan bort valaszthatunk, amely kiemeli az ételiink izét.

Mi a helyzet a savassiggal?

A savak az izek vilagaban turbohajtomiiként szerepelnek. Kiemelik és elnyujt-
jak az étel izeit. Figyeljék csak a Food Networkot. Mindig haszndlnak citromot
vagy zoOldcitromot - savas hozzavaldkat. Még a nem ,,savanyu" ételekhez is ad-
nak egy csipet savas hozzdvalét, hogy feldobjdk az izeket. Ahogy Emeril
Lagasse mesterszakdcs mondta: ,,Dobjuk meg egy kicsit!"

ML a szabilya textlra esetében?

A kiilonboz6 ételek dllaga vagy textirdja kozott nyilvanvalo kiilonbségek van-
nak. A boroknak szintén van texturajuk, s a borok zamataban 1évS arnyalatnyi
kiilonbségek teszik a vdlasztdsunkat kiemelkedd vagy feledhetetlen étel-bor
élménnyé. A nagyon testes boroknak bombasztikus texturaja, hatdrozott, eré-
teljes zamatai vannak, melyet az inylink érzékel. Am ha melléjiik ételt tarsi-
tunk, ezek a borok hajlamosak arra, hogy elnyomjdk a kifinomultabb ételeket
(az er@sebb izekkel pedig sszecsapnak). Mindig tartsuk szem elétt, hogy har-
moénidra téreksziink. Altalanos szabaly, hogy a robosztusabb vagy erGteljesebb
izt ételek mellé testesebb borok illenek.

Ha mar kiismertiink egy bort, tobbé nem lesz nagy varazslat j6 ételeket
valasztani mellé. A kovetkez$ felsoroldsban kozolt ajanldsok a borok textura-
jan, illetve az ehhez illeszthetd ételeken alapulnak.




Konnytd fehérborok

Elzdszi Pinot blanc
Elzaszi Rizling
Chablis

Muscadet

Német Kabinett és
Spatlese

Sauvignon blanc*
Orvieto

Soave

Verdicchio
Frascati

Pinot grigio

nyelvhal
lepényhal
kagylé

osztriga

*A csillaggal jelolt borokat tobbszor is feltlintettiik a listdn, mivel ezeket a borokat -
termel6tdl fiiggden -tobbféle stilusban is elkészitik. Hailyen bort vdsdrolunk, s nem is-
merjik az adott bordszat stilusat, érdemes az eladétdl vagy a felszolgdltdl tandcsot

kérni

Fehérborok

Kozepes-testii
fehérborok

Pouilly-Fumé
Sancerre

Graves

Chablis premier cru
Micon-Villages
Pouilly-Fuissé
St-Véran

Montagny

Sauvignon
blanc*/Fumé blanc

Chardonnay*
Gavi

Gewlrztraminer

Hozz4ajuk ill§ ételek

tekndsbéka
pisztrang
siigér
féstiskagyld

borju

Testes fehérborok

Chardonnay*

Chablis grand cru
Meursault
Chassagne-Montrachet
Puligny-Montrachet

Viognier

lazac
tonhal
kardhal
homar
kacsa

stilt csirke
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Egy ,kockdzatmentes"
étel: ha kétségeink van-
nak, rendeljiink stilt csir-
két. Ez az étel szinte az
Osszes - konnyt, koze-
pes, illetve testes - bor-
stilusnak teret ad a ki-
bontakozdsra.

Ha fehérbort vélaszta-
nank az ételiink mellé, ne
feledkezzilink meg a
Champagne-rél. Hiszen a
Champagne, mielStt vald-
jaban pompas, buborékos
Champagne-na vélna,
végsd soron fehérbor,
amely nagyon sokolda-
ldan haszndlhat6 ételek
mellé. (Lasd. a 153. olda-
lon a Champagne stilusa-
rol és texturajarol szold
részeket.)
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A pinot noir vorosbornak
alcazott fehérbor, mivel
tokéletesen illik hal- és
szarnyas hisokhoz.
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Konnyii vorosborok

Bardolino
Valpolicella
Chianti
Rioja-Crianza
Beaujolais
Beaujolais-Villages
Burgundy (Vilidgé)
Barbera

Bordeaux
(tulajdonostol)

Pinot noir*

lazac
tonhal
kardhal
kacsa

sult csirke

*A csillaggal jelolt borokat tobbszor is feltiintettiik a listdn, mivel ezeket a borokat -

Vorosborok

Kozepes-testii
vorosborok

Cru Beaujolais
Cétes du Rhéne
Crozes-Hermitage

Burgundy premier
¢és grands cru borok

Bordeaux (Crus
Bourgeois)

Cabernet sauvignon*
Merlot*
Zinfandel*

Chianti Classico
Riserva

Dolcetto

Ridja Reserva and
Gran Reserva

Syrah/Shiraz*

Pinot noir*

Hozzajuk illd ételek

vadmadarak
borjuborda

sertéscomb

Testes vorosborok

Barbaresco

Barolo

Bordeaux (jo
chiteau-k)*
Chateauneuf-du-Pape

Hermitage

Cabernet sauvignon*

Merlot*

Zinfandel*

Syrah/Shiraz*

baranyborda
branycomb
beefsteak

vadhusok

termelGtdl fiiggden - tobbféle stilusban is elkészitik. Ha ilyen bort vasarolunk, s nem
ismerjiik az adott bordszat stilusat, érdemes az elad6tdl vagy a felszolgdldtdl tandcsot

kérni.
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Nagy szerepetjitszanak a mdrtdsok a borhozills
étel kivdlasztisakor?

Igen, mivel a martasok meghatdrozhatjdk vagy megvaltoztathatjdk az -étel
egész izét és texturdjat. Savas-e a martas? Vagy nehéz? Fliszeres? Az enyhén
fliszerezett ételek engedik, hogy a bor vigye a primet. Az erételjesen fliszere-
zett étel vagy az erds iz(i hozzavaldok elnyomhatjdk a nagyszert borokat jellem-
z0 izarnyalatokat és komplexitast.

Gondoljunk bele, milyen hatassal lehetnek a martasok egy egyszert, ki-
csontozott csirkemell elkészitésénél. A nagyon egyszeriien elkészitett csirke-
mell jol illik a konnyti fehérborokhoz. Ha ehhez gazdag tejfolos, vagy sajtos
martast adunk, akkor inkdbb a kozepes, s6t akar még a nagytestdi fehérboro-
kat is elényben részesithetjiik. A voOros, paradicsom alapd martasok megki-
vanhatjak a konny( vorésborokat.

Biztosan miikod6é borok

Az étkezés mellé fogyasztott boroknak élvezetet, nem pedig idegeskedést ké-
ne okozni; mégis gyakran az utdbbi eset kovetkezik be. Roviden atfutjuk az
itallapot vagy végignéziink a boltok borospolcain, mit is kérjek, mit is kérjek,
talan... egy sort. A sok lehetdséggel szembestilve végiil valami ismerds italnal
kotink ki. Am nagyon konyen lehetne az ételhez ill8 bort is valasztani.
Otthon, illetve az éteremben végzett vég nélkiili kisérletezéseim eredmé-
nyeképp eldalltam egy listaval, melyen a ,,felhasznaldbarat” borokat soroltam
fel, melyek joforman barmely ételhez j61 mennek. Ezen borok kozds vondsa,
hogy mindegyik konnyti vagy kozepes testt, illetve mindegyikiik egyarant bé-
velkedik a savakban és gyiimolcsokben. Kivalasztasukkor az az elképzelés ve-
zetett, hogy a borok és az ételek izei k6zott harmonikus egyensuly alakuljon
ki, s egyik se nyomja el a masikat. Ha tehat valaki az ételt kivanja az étkezés
kozéppontjabaallitani, a felsorolt borok kivald kisérének bizonyulnak majd.

Felhasznalobarat borok

Fehérborok Rosé borok
Pinot grigio Gyakorlatilag barmely rosé
Sauvignon blanc/Fumé blanc megfelel az igényeknek
Német Riesling Kabinett Vorosborok

és Spatlese Chianti Calssico
Pouilly-Fumé és Sancerre Ridja Crianza
Macon-Villages Beaujolais-Villages
Champagne, illetve mas pezsgdk Cétes du Rhéne

Pinot noir

Merlot
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Ezek a borok az dltalam ,,éttermi rulett”-ként ismert jelenség esetén is jol mii-
kodnek - mikor az egyik vendég halat, a masik marhahust rendel... és igy to-
vabb. Ezenkiviil jol illenek a jellegzetesen fliszeres keleti ételekhez, melyek
esetleg iitik egymast a testesebb borokkal. Végiil pedig mindegyik bor - ter-
mészetesen - onmagdban fogyasztva is nagyon izletes.

Sajt és bor - baratok vagy ellenfelek?

Mint izlés dolgdban mindig, a borok és ételek témaban is heves vitak alakulhat-
nak ki, s kiilonosen fellangolnak, ha a sajtok és borok parositdsa kertiil szdba.

Varjunk csak! Hat nem Gsrégi bolcsesség, hogy a sajt és a bor egymas
,természetes" kiegészitGi? Valdban, teljes mértékben igaz, hogy idénként a
bor mellé egy jo sajt lehet a tokéletes valasztas, mivel a legtobb izt ez hozza
ki a borbdl. Eppen ezért Windows on the World éttermiinkben a boros vacso-
rak végén (desszert elStt) mindig sajttdlat adunk az est utolsd, legjobb bora
mellé - amely altalaban érett, testes vorosbor -, mivel meggy6z3désiink sze-
rint egy nagyszerd bor igy érvényestil a legjobban.

Parositas sikerének kulcsa a sajt koriltekintd megvdalasztasaban rejlik;
itt alakulnak ki véleménykiilonbségek. Néhany mesterszakdcs és gasztrono-
miai szakértd felhivja a figyelmet ra, hogy a legnépszer(ibb (magukban vagy
ételekhez fogyasztott) sajtok kevésbé alkalmasak borok mellé, mivel elnyom-
jak az ital zamatait - klasszikus példa erre az érett brie sajt.

Ismét a ,,csindljuk egyszertien" megkozelités alkalmazasa ajanlott. A
Windows on the World-ben tigy taldltuk, hogy a borok mellé a kovetkezd saj-
tok illenek leginkabb. Olaszorszagbol: Parmigiano Reggiano, friss Mozzarela,
Pecorino, Talleggio és Fontina; Franciaorszagbdl: Chévre, Montrachet,
Tommeé és Gruyére; a holland Gouda; az angol cheddar, az otthon érlelt vagy
friss kecskesajt és Monterey Jack; valamint a spanyol Manchego.

Kedvenc sajt-bor parosaim a kovetkezdk:

Chévre/friss kecskesajt - Sancere, Sauvignon blanc

Montrachet, érett (szaraz) Monterey Jack - Cabernet Sauvignon, Bor-
deaux

Pecorino - Chianti Classico Riserva, Brunello

Parmigiano Reggiano - Amarone, Cabernet Sauvignon, Bordeaux, Barolo
Manchego - Riéja Brunello di Montalcino

Mitigyunkbrie sajthoz? Prébaljuk ki a Champagne-tvagy valamilyen pezsgét.
A marvanysajtok erds ize a legtobb bor zamatain feliilkerekedik, kivéve - most
kapaszkodjanak meg - a desszertborokat! Klasszikus (és igazan izletes) paro-

sitds a francia Sauternes mellé kinalt roquefort, illetve a portdihoz fogyasztott
stilton sajt.



Edes élvezet:
borok a desszerthez,
borok mint desszertek

Emlékszem, mikor el6szor megkdstoltam egy desszertbort - egy bordeaux-i
Sauternes-t. Vardzslatos volt! Ezt kovette aztan toObb masik is: portdi, cream
sherry, beerenauslese, hogy csak egy parat emlitsek - teljesen kiilonb6z6 bo-
rok, pusztan egy dolog kozos benniik: édességiik. Innen a neviik is , desszert
borok" - édességiik lezdarja izlel6bimbdinkat, s egy jé étkezés utdn megelége-
déssel toltenek el minket. Ezen borok esetében a desszert azonban csak egy
része a bor-étel torténetnek.

,T1e jo ég, bor a desszerthez?!” - gondolhatjdk sokan. Orszdgunkban a
kavé legalabbis joval gyakoribb, esetleg, ha valaki ki akar rigni a hambol, ak-
kor egy pohar konyakot vagy likért valaszt. Miutdn azonban egyre tobb és
tobb étterem vesz fel kimért italkinalatdba desszertborokat, talan ezen borok
népszerlisége is emelkedni fog. (Egy ilyen s(irti borb6l nem célszeri ugyanis
egy egész palackot rendelni - hacsak nem egy nagyobb tarsasag kéri. Sajat cél-
ra érdemes kisliveges bort vasarolni.)

A Windows on the World-ben a desszertbort néhdny perccel a desszert
elétt szolgaljuk fel, hogy a vendég felkésziiljon az élményre. Természetesen
mindenki nyugodtan felszolgdlhatja az édes desszertbort az étel mellé is.

Kovetkezzen néhany a sajat kedvenc bor-desszert kombinaciéimbdl:

Portoi - étcsokolddés desszertek, did, posirozott korte, stilton sajt

Madeira - tejcsokolddé, gyimolcslepény, créme karamell, mokkakdvés
siitemények

Pedro Ximénez Sherry - vanilia jégkrém (borral meglocsolva), didés-ma-
zsolas siitemény, fligével vagy aszalt gylimolccsel késziilt desszertek

L on J

Beerenauslese és késdi sziiretelésti rajnai rizling (Riesling) - gylimolcs-
kosarkak, créme briilée, mandulas siiti

Sauternes - gyumolcskosarkak, créme briilée, karamellds-mogyords
desszert, roquefort sajt

Muscat Beaumes-de-Venise - créme briilée, friss giimolcsok, gyimolcs-
szOorbet, citromos kosarkak

Asti Spumante - gyimolcskosarkak, friss gylimolcsok

Vin Santo - biscotti (borba martogatva)
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Gyakran elGfordul, hogy a bort fogyasztom desszertként. igy tiszta
innyel tudok 6sszpontositani az Osszetett és izletes zamatok érzékelésére. Ez
kiilonosen kényelmes otthon - csak a dugoét kell kihdzni, s madris
felszolgdlhatunk vendégeinknek egy egzotikus desszertet! Aki pedig a
kaléridkat szamolja, joval kisebb Osszeggel meguissza az édességet (zsir pedig
semmi nincs benne!).



Hogyan vdsdroljunk

borokat borospincénkbe?

A vasarlas és a valogatds a bor élvezetének legszdrakoztatdbb és legizgalma-
sabb része - természetesen az ivas mellett. Miutdn Osszes bortanulméanyunkat
befejeztiik, mindent elolvastunk a nekiink tetszé borrél, most leugrunk ked-
venc szakiizletliinkbe, hogy trécseljiink egy kicsit a tulajjal vagy az eladdkkal.
Mostanra mindenkinek kialakult az elképzelése arrdl, mennyi pénzt tud kol-
teni, illetve hany palackot tud biztonsdgosan tdrolni, amig a megfeleld ételek
¢s baratok tarsasdgaban elfogyasztja.

A borvasarlasi szokdsok dramai véltozdsokon mentek at az elmult husz
évben. Sok italbolt alakult 4t borszakiizletté, a fogyasztok és a forgalmazdok
pedig egyarant sokkal tudatosabba valtak. A vasarlok még tizenot éve sem fog-
lalkoztak kaliforniai, ausztral és chilei borok vasarlasaval. A piacon akkoriban
még a francia és olasz borok jatszottak a fészerepet. Manapsag sokkal nagyobb
kiilonbségek vannak a borstilusok és arak kozott, s szinte lehetetlen nyomon
kovetni a piacon megjelené minden 1j bort és évjaratot. Elfogadhatjuk - tobb
mas publikdcié mellett - a Wine Spectator, The Wine Enthusiast, Wine &
Spirit vagy Wine Advocate altal kozolt Robert Parker jegyzetekben megfogal-
mazott ajanlasokat, am végsé soron mindenkinek maganak kell megtaldlni a
sajat izlésének megfeleld borstilusokat.

Ebben a konyvben nem ajanlottam bizonyos borokat és évjaratokat, mi-
vel nem hiszek abban, hogy mindenkinek ugyanaz a borstilus fekszik, mint
nekem. Ugy vélem, nagyon fontos, hogy minden évben dltaldnos képiik legyen
a fogyasztoknak arrél, melyek az izgalmas, illetve a kevésbé izgalmas borok.
Most a borvasarlassal kapcsolatos - ez évi - gondolataimat szeretném megosz-
tani az olvasokkal.

Az elmuilt néhdny évben - és ez a jovében is igy lesz - bdségesen ellat-
nak minket j6 borokkal. Az elmult években az 1995-6s, 1996-o0s bordeaux-i,
az 1997-es, 1998-as, 1999-es német, piemonti és toszkdn évjaratok, valamint




az 1999-es burgundiai vorosborok nagyszer( italokat kindlnak nekiink. 1992-t6l 1997-
ig a kaliforniai Cabernet Sauvignon rendszerint kivaldé minGségli volt. Az 1994-es,
1995-6s, 1997-es évjaratos portéi mar ma is elérhetd. Jéllehet ezen borok tobbsége na-
gyon draga, még mindig tobb szdz olyan bor marad, melyek dra 15 dollar alatt van, s
melyeket elfogyaszthatunk, de a pincénkben is helyet kaphatnak egy iddre.

Barki vasarolhat drdga borokat! Az igazi kihivas, hogy értékes bort vasaroljunk -
egy tizdolldros bor ize is felérhet egy huszdollaroséval. A kovetkezd listdn azt mutatom
meg, hogy a sajat pincémet milyen modszerrel toltottem fel.

Mindennapi borok

(10 dollarnal nem dragabb)

Washington allam

Columbia Crest Semillon-Chardonnay
Hogue Fumé Blanc

Kalifornia

R.H. Phillips Cabernet Sauvignon Barrel Cuvée
Robert Mondavi Woodbridge Selections
Beaulieu Coastal
Monterey Vineyard Cabernet Sauvignon
Geyser Peak Sauvignon Blanc
Buena Vista Sauvignon Blanc
Round Hill Chardonnay
Beringer Merlot Founders Estate
Fetzer Sauvignon Blanc

Franciaorszag

Coétes du Rhéne Parallelé ,,45" Jaboulet
J. Vidal-Fleury Cétes du Rhéne
La Vieille Ferme Cétes du Ventoux
Hugel Gentil
Maicon-Villages
Louis Latour Ardéche Chardonnay
Chéteau Bonnet Blanc
Beaujolais-Villages Louis Jadot or Georges Duboeuf
Michel Lynch
Maitre d'Estournel
Fortant de Francé Merlot or Syrah
Réserve St.-Martin

Spanyolorszag

Conde de Valdemar Crianza
Bodegas Montecillo Cumbrero
Marques de Caceres Crianza
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Chile

Concha y Toro Casillero del Diablo
Walnut Crest Merlot
Caliterra Cabernet Sauvignon or Merlot
Santa Rita Cabernet Sauvignon 120

Ausztralia

Rosemount Chardonnay or Shiraz/Cabernet (Diamond Label)

Lindemans Chardonnay Bin 65
Jacob's Creek Shiraz/Cabernet
Penfolds Semillon/Chardonnay

Olaszorszag

Montepulciano Red, Casal Thaulero
Chiarlo Barbera d'Asti
Antinori Sangiovese Santa Cristina
Taurino Salice Salentino
Corvo

Pezsgok

Codorniu Brut Classico
Freixenet Brut

Vasarnapi borok
(10-15 dollr)

Franciaorszag

Chiteau Greysac
Chateau Larose Trintaudon
Chadteau La Cardonne
Crozes-Hermitage Les Jalets, Jaboulet
Alsace Riesling—Trimbach, Hugel, or Zind-Humbrecht
Chéteau de Sancerre, Lapostolle
Pouilly Fuisse, Georges Deboeuf

Kalifornia

Silverado Sauvignon Blanc
Simi Sauvignon Blanc or Chardonnay
Ferrari-Carano Fumé Blanc
Fetzer Sundial Chardonnay
Chéteau St. Jean Chardonnay

Gallo of Sonoma Chardonnay, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, and Merlot

Ravenswood Zinfandel Napa Valley
Rosenblum Zinfandel Vintners Cuvée




Ridge Zinfandel (Sonoma)
Forest Glen Merlot
Benziger Chardonnay or Merlot
Hawk Crest Chardonnay, Cabernet Sauvignon or Merlot
Raymond Amberhill Cabernet Sauvignon
Laurel Glen Quintana Cabernet Sauvignon !
Estancia Chardonnay or Cabernet Sauvignon
Kendall-Jackson Chardonnay Vintners Reserve or Cabernet Sauvignon
Fetzer Barrel Select Cabernet Sauvignon
Louis Martini Cabernet Sauvignon 5
Liberty School Cabernet Sauvignon
Meridian Chardonnay or Cabernet Sauvignon
Beaulieu Rutherford Cabernet Sauvignon
Napa Ridge Chardonnay, Cabernet Sauvignon, and Pinot Noir !

Washington allam

Columbia Crest Merlot and Cabernet Sauvignon
Hogue Cabernet and Merlot
Covey Run Chardonnay

Olaszorszag

Rosso di Montalcino Col d'Orcia
Antinori Badia a Passignano Chianti Classico
Badia a Coltibuono Chianti Classico Riserva
Lungarotti Rubesco
Pighin Pinot Grigio
Anselmi Soave
Allegrini Valpolicella Classico
Boscaini Pinot Grigio

Spanyolorszag

C.U.N.E. Contino Reserva
Bodegas Muga Reserva
Bodega Montecillo Reserva

Chile

Santa Rita Cabernet Sauvignon Casa Real
Montes Merlot
Cousifio Macul Antiguas-Reserva Cabernet Sauvignon
Los Vascos Reserve Cabernet Sauvignon

Argentina

Navarro Correas Cabernet Sauvignon ,,Collection Privada”

Németorszag

Kabinett/Spitlese—Wehlener Sonnenuhr by J.J. Priim or
Niersteiner Olberg by Strub

]
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Ausztralia

Lindemans Shiraz Bin 50

I'Jj Zealand
Stoneleigh Chardonnay

Pezsgok

Bouvet Brut
Korbei

Borok havi egy alkalomra
(15-30 dollar)

Kalifornia
Chardonnay Pinot Noir
Mondavi Mondavi.
Chalone Saintsbury (Carneros)
Ferrari-Carano Ettidé
Sonoma-Cutrer Calera
Cuvaison Au Bon Climat
Beringer Zinfandel
Cabernet Sauvignon Ridge Geyserville
Beringer Merlot
Mondavi Markham
Joseph Phelps Clos du Bois
Clos du Val Shafer
St. Francis
Franciaorszag

Ladoucette Pouilly-Fumé
Chiteau Carbonnieux Blanc
Chateau Olivier Blanc
Mercurey, Faiveley
Chateau Fourcas-Hosten
Chateau Meyney
Chateau Gléria
Chéteau Phélan-Ségur
Chateau Les Ormes de Pez

Chéteau Pontesac
Chdteau de Sales
Domaine Leroy Bourgogne Rouge
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Ausztralia

Rosemount Show Reserve Chardonnay
Penfolds Bin 389

Uj-Zealand

Brancott Chardonnay or Sauvignon Blanc

Olaszorszag

Mastroberardino Taurasi
Antinori Chianti Classico Tenute Marchese Riserva
Ruffino Chianti Classico Riserva
Marco Felluga Pinot Grigio, Collio
Spanyolorszag

Pesquera
La Ridja Alta Vifia Ardanza

Chile

Casa Lapostolle Cabernet Sauvignon or Merlot Cuvée Alexandre
Concha y Toro Cabernet Sauvignon Don Melchor
Erraztriz Don Maximiano Founders Reserve

Argentina

Catena Cabernet Sauvignon Alta
Bodegas Weinert Carrascal

Portoi

Sandeman Founders Reserve
Fonseca Bin #27

Evente egyszer asztott borok
gyszer g

Ilyen borokat konnyen vasarolhatunk - feltéve, ha a pénz nem szamit. Minden borfor-
galmazo szives oromest segit nekiink elkdlteni a pénziinket!!
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Hogyan keszitsiink mintaszer(

dttermi borlapot.?

Elészo

Mikor a 80-as évek elején eldszor felmeriilt bennem ezen konyv megirdasdnak
gondolata, két cél lebegett a szemem elStt. Az egyik az volt, hogy didkjaim ké-
résére érthetdbb szoveget adjak a keziikbe, mint amilyet addig hasznédltam.
A masik ok pedig, hogy hatalmas igény mutatkozott az Egyestilt Allamokban
miikodd vendéglatdipari iskoldk részérdl egy bordszati alaptankonyv irdnt.

A kovetkezd két fejezetet a borvasarldk és -fogyasztok is érdekesnek ta-
lalhatjak, mivel olyan fiatalemberek szdmadra irtam, akik még éttermi vagy
szallodai palyajuk legelején éallnak.

Ma a The Windows on the World Complete Wine Course-t olyan jé ne-
vii intézményekben hasznaljak, mint példdul a Culinary Institute of America,
Cornell University, Michigan State University, University of Nevada (Las
Vegas), Florida International University. Ezenkiviil még tobb, mint szdz ven-
déglatdiparra szakosodott iskola tanitja a konyvet.

Még azok is, akiknek csupdn felszines ismereteik vannak a piaci folya-
matokrdl, tudjak, hogy a borok népszertisége ugrdsszertien megndtt. A borla-
pok tobbé mar nem tartoznak kizdrdlag az asztalfoglaldsos, fehér asztalkendds
kulindristemplomokkivaltsagai koz¢é. Ekozben pedig még mindig folyamato-
san nd azon vendégek szdma, akik az éttermekben tudatosan keresik a jo bo-
rokat - az Osszes arkategoridaban.

Ezen potencidlis vasarlok kegyeinek elnyeréséért, sok étteremtulajdo-
nosban megfogalmazddott a gondolat, hogy az étterem itallapjat kicsit kipo-
fozza és kibévitse. Am, mikor szembesiilnek a feladat nehézségével, sokan pa-
nikba esnek, s elfogadjak azoknak a véleményét, akiknek a sajat hasznuk lebeg
a szemiik elStt. Miutan egy vendéglSs raébred, hogy itt az id§ a hazi voros, fe-
hér és rosé borokon kiviil mast is kindalni, el8szor a borlista 0sszeallitidsahoz
sziikséges alapmunkdkat kell elvégezni.
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Hogyan miikodik ez a gyakorlatban? Vegylink egy képzeletbeli éttermet, mondjuk
egy szdz férShelyes, festGi épiiletet egy kozepes méretli varosban. Ettermiinkben regge-
lizni és ebédelni egyardnt lehet, nemzetkozi konyhéja nincs, tehat jél beilleszkedik ab-
ba a fiékba, amelyet a , kontinentdlis/amerikai" cimkével szoktunk jeldlni.

A kovetkez8kben 1€pésrdl 1épésre kérdés-felelet formaban végigjdrjuk egy ilyen ét-
terem borlapjanak Osszedllitdsat. Mindig tartsuk szem elStt, hogy borlistank osszealli-
tdsandl a legfontosabb szempontok: az étterem ételkindlatdval oOsszeill§ borokat adjunk,
az arak legyenek vonzdak, tetszetds vdlogatdst készitsiink, és a vasarlo is konnyen eliga-
zodhasson a kindlatban.

Mi a helyzeta konkurencidnil?

MielStt még kivalasztandnk a bordszatot, illetve azon a kérdésen ragddnank, hogy negy-
ven-, vagy inkdbb négyszdz-féle bort tartsunk, szdnjunk id6t a piac feltérképezésére. Ke-
ressiik fel azokat az éttermeket, melyek vendégkorét szeretnénk mi is kiszolgdlni (cél-
kozonség), valamint azokat a helyeket is, melyek szinvonalban a miénk felett, illetve
alatt 4llnak. Figyeljiik meg, honnan szerzik be boraikat, a személyzet miképp szolgalja
fel azokat, és prébdljunk madsolatot szerezni az itallaprél, feltéve, hogy nincs a borfit
nyakdhoz ldncolva. A konkurencidt lehetSleg csucsidében ldtogassuk meg, figyeljiik
meg, hdny palack bor lapul meg a jégvodrokben vagy all az asztalokon. Puhatoljuk ki,
hogy vetélytdrsaink hogyan viszonyulnak a borhoz.

Segithet-e nekiink a borkereskeds?

Keressiink fel tobb borforgalmazdt is a kornyéken, s magyarazzuk el nekik a terveinket.
Kérjiik meg Sket, allitsanak 6ssze egy képzeletbeli borlapot - persze nem kell okvetle-
nul ezt haszndlnunk. Sok borkereskedd alkalmaz olyan munkatédrsakat, akik segitenek
avendégldsoknek italkindlatuk megtervezésében. Ok reklam- és marketingtandcsokkal
iselldthatnakminket. Tandcsaikathaszndljukitmutatoként.

Milyen a tdroldsi kapacitdsunk?

A borok kiilonleges tdroldsi kornyezetet igényelnek: bor tdroldsdra napfénytdl és erds
razkddasoktol védett, 13-16 Celsius fok hémérsékletli helyiségidealis. Borraktdrunk ne
legyen raké dokk vagy mosogatdgép mellett. Milyen nagy raktérrel rendelkeziink? Van-e
elég hely a polcoknak? A palackokat oldalra fektetve szeretnénk tarolni: Mennyire lesz-
nek hozzaférhetSk a palackok a felszolgdld személyzet részére?

Mit kedvelnek a vendégek?

Elézetes felmérések szerint az Egyesiilt Allamokban az elfogyasztott borok 80 szdzalé-
ka hazai, 20 szdzaléka pedig kiilfoldi termék. Képzeletbeli éttermiink vendégei varha-
téan amerikai és francia borokat keresnek majd.
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Milyen hosszi legyen a listink?

Ezt - részben - a tdroldkapacitas, illetve a befektetett tGke nagysdga hatdrozza meg.
Képzeletbeli éttermiinkhoz most vegylink fel hatvanféle bort az itallapra. Eleinte talan
eltilzottnak tlinhet ez a mennyiség egy szazférGhelyes étterem szamara, am gondoljuk
csak meg: a kindlat megoszlik a fehér, voros és rosé borok, valamint a pezsgdk kozott,
s egyarant feloleli a francia, amerikai, olasz, spanyol, német, chilei és ausztral teriilete-
ket. A hatvan kiilonb6z4 bor majdnem a minimalis mennyiség, amely elég mozgasteret
ad ahhoz, hogy kiilonféle izeket és borstilusokat kindlhassunk tinnepi alkalmakra és
hétkoznapi kisérGitalul egyarant. Ereztetni szeretnénk vendégeinkkel, hogy éttermiink-
ben szamit a bor.

Milyen legyen afehér- és vorésborok ardnya?

A Windows on the World boriskoldjaban mindig megkérdezem, hogy didkjaim milyen
borokat kedvelnek. Tiz éve didkjaim tobbsége a fehérborok mellé adta a voksat, 4am ma-
ra hatdrozottan a vorosborok felé hajlanak. Jollehet a vorosborok altaldban egyre na-
gyobb teret hdditanak az éttermek italvalasztékaban, a mi képzeletbeli éttermiinkben
minden tiz ételbdl csak harom késziil voros hisbdl. Ha tehdt a bor-étel parositasokra
alapozzuk a kindlatunkat, az a helyes dontés, ha tobb fehérbort tartunk.

Hogyan szabjuk meg az drakat?

Senki ne szdmitson arra, hogy bankhiteleit a borvalaszték nyereségébdl fogja visszafi-
zetni. Az drakat az hatdrozza meg, hogy milyen borokat vdlogattunk 6ssze. Torekedjiink
arra, hogy kindlatunk hatvan szdzalékat a szolidabb arfekvésii borok adjak. Miért? Mi-
vel ebbdl az arkategdriabol fogjuk a legtobb bort eladni. A céljainknak megfelels kozép-
kategdrids borokat 25-35 dollaros aron adjak. igy tehat 36 borunkat ebben az arkategd-
riaban kindljuk. A fennmaradd borok huisz szdzalékat a 25 dollarnal olcsébb, masik hisz
szazalékat pedig a 35 dollarnal driagabb borok adjak.

Szazalékban mérve a boreladdssal kisebb haszonra tesziink szert, mint amennyi a
koktélokon bejon. A tényleges pénzbevételi haszon azonban nagyobb lesz, mivel jéval
nagyobb mennyiséget adunk el. Tul sok vendéglds riasztja el a lehetséges borvasarldkat
azzal, hogy csak nagyon ritka és kiilonleges borokat tart, az arak pedig az eget ostro-
moljak. Olyan borlapot allitsunk 0ssze, amelyrél barmely vendég ihat egy (vagy két) pa-
lack bort az étele mellé. Vendégeink java része elérhetd aron keres majd jo borokat -
nem pedig kiilonleges évjaratu palackokat 400 dollarért.

Mibe fektessiik a pénziinket?

Konyveldnkkel dontsiik el, mennyi pénzt kivinunk az els§ korben befektetni. Azt is
dontsiik el, hogy rovid tavu (30-60 nap alatt megtériilé) vagy hosszabb tavi befektetést
szeretnénk borpincészetiinkkel megvaldsitani. Az éttermek tobbsége gyorsan megtérii-
16 borokba fekteti a pénzét.
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Mennyibe is keriil ez majd?

Ha mér meghatdroztuk a listdn szereplé borok szdmat, illetve az altaldnos arszerkezetet,
utdna mar konnyen kiszamithatjuk, mennyibe kertil, ha mindegyik borfélébdl egy ladat ve-
sziink. Bizonyos borokbol - melyeket kiilonosen népszertinek gondolunk - kezdetben két
ladaval rendeljiink; a dragdabb borok esetében pedig kezdjlink egy fél ladaval. Hatvantételes
borlistank koriilbeliil 8500 dollaros kezdStSkét igényel. Ez a kovetkezSképp oszlik meg:

Olcsébb borok

12 1dda/atlagban 75 dollar ladanként $900

Kozepes-aru borok

36 ldda/4atlagban 130 dollar 14dédnként $4680

Dragaborok

12 lada/atlagban 240 dollar lddanként $2880

Osszesen $8460

Hogy nézzen ki az itaHap?

Nagyon sokféle itallap 1étezik. Vannak olyanok, melyeken hosszu leirdst talalhatunk a
bor karakterérdl, jellegzetességeirdl és a borvidékrSl egyarant.

Képzeletbeli éttermiinkben egyszer( és vildgos megkozelitést alkalmazunk.

+ A listat tipusok szerinti kategdridkra osztjuk, majd a tipust borvidékek szerint
osztjuk fel.

» Haladasi sorrend: pezsgdk, fehér- és vorosborok, rosék

Borlapunk minden egyes fejezete tartalmazza a kdvetkezd informaciodkat:

+ Azonositd szdm - Ez megkonnyiti a leltarozast és az 0j aru rendelését, illetve
segit a vendégeknek és a személyzetnek egyarant a nehezen kiejthetd neveknél.

* Bor neve - Legylink pontosak!

. Evjérat - Gyakran kihagyjak a borlistardl azok a vendégldsok, akik szeretnék,
hogy borlistajukat ne kelljen mindig az aktualis kindlathoz igazitani. Ez a gya-
korlat - joggal - bosszantja a borok irdnt igazan érdekl6dé vendégeket, s nap-
jaink lézernyomatdsu borlapjaindl - véleményem szerint - elfogadhatatlan.

* Forgalmazé - Ez az informdci6 nagyon fontos a francia - kiilonosen a burgun-
di - borok esetében.

« Aborlaphoz haszndlt papir tipusat, stilusat és szinét mindenki sajat izlése
szerint valassza ki. A helyesirdst és az drakat azonban kétszer is nézziik at,
miel6tt a nyomtatdt elinditanank. Borzasztéan kinos, mikor a vendég javitja
ki a helyesirasi hibdkat.

Milyen kategoridkat haszndljunk?

Borlistdnkon van hat pezsgé (hdrom francia, két amerikai, egy spanyol). Van 29 fehér-,
illetve 24 vorosbor, ezenkiviil egy rosé, igy lesz a végosszeg 60. A kovetkezd oldalon be-
mutatunk egy példat a kategdridk felosztasara. Természetesen minden étterem a sajat
lehetéségeinek és drainak megfeleld borokat valasszon.
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Alapminta éttermi borlap készitéséhez
Fehérborok és pezsgék (35) Vorosborok és rosék (25)
FRANCIAK (10) FRANCIA (7).
1 M4con Blanc 1 Beaujolais
1 Chablis (Premier Cru) 2 Burgundy (példdul Nuits-St-Georges,
1 Meursault Pommard, Volnay)
1 Puligny-Montrachet 3 Bordeaux (kiilonb6zé arfekvésben)
1 Pouilly-Fuissé 1 Rhéne Valley (Cotes du Rhéne,
1 Pouilly-Fumé vagy Sancerre Chiteauneuf-du-Pape, vagy Hermitage)
2 Elzaszi (1 Rajnai rizling, 1
Gewiirztraminer)
2 Bordeaux-i (I Graves, 1 Sauternes) AMERIKAI (11)
2 Merlot
AMERIKAI (14) _ 2 Pil’lOt Noir
1 Rajnai rizling 1 Zinfandel
3 Sauvignon blanc/Fumé Blanc 6 Cabernet Sauvignon
10 Chardonnay
OLASZ (3).
OLASZ (2) — 1 Chianti Classico Riserva
1 Soave 1 Bardolino vagy Valpolicella
I Pinot Grigio 1 Barolo vagy Barbaresco
AUSZTRAL (1) - AUSZTRAL (1)
I Chardonnay 1 Shiraz vagy Cabernet Sauvignon
NEMET () o SPANYOL (I)
1 Rhein (Kabinett vagy Spétlese) I Rioja Reserva
1 Mosel (Kabinett)
CHILEI (1)
PEZSGOK (6) I Cabernet Sauvignon
3 Francia Champagne (nem évjaratos,
1 Prestige Cuveé) ROSE (1) —r—
2 Amerikai pezsgd (2 kiillonb6z4 1 Fehér Zinfandel

arkategdriaban)
1 Spanyol pezsgd
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Visirolhatok-ebort kdstolds nélkiil?

A borlistara vasarolt borok esetében a kdstolas mindennél fontosabb. Ha tigy dontiink,
hogy Chardonnay-t vasarolunk, akkor 1épjiink kapcsolatba borkereskedénkkel, és kér-
junk koéstoldsi mintdt az dsszes olyan Chardonnay-bol, amely megfelel elvardsainknak.
A borokat jobb, ha becsukott szemmel kostoljuk, igy valasztdsunkat a mindség, nem pe-
dig a cime hatdarozza majd meg. Ezek a kdstolasok meglehetdsen sok id6t vesznek majd
igénybe. Ahhoz, hogy egy 60 tételes borlistat 0sszedllitsunk, meglehet, hogy haromszor
annyit kell majd megkdstolnunk.

Miutan kijeloltiik a kindlat f6bb vonalait, prébaljuk meg pdrositani borainkat az
étlapon szerepl§ ételekkel. Ha lehet, akkor a személyzet is vegyen részt ezekben a kos-
tolasokban. Minél jobban ismerik borainkat, illetve a hozzdjuk ill§ ételeket, annal job-
ban tudjak majd eladni &ket.

Ellendrizziik ujra, hogy az altalunk kivalasztott borok hozzaférhet6k-¢. Rendeljiik
meg! Emlékezziink rd, hogy nem kell minden borfélébdl 25 ladaval venniink.

Ettermiink nyitva - hogyan tovdbb?

Az altalunk felsorolt tennivaldk a kezdd 1épések megtételéhez nyujtanak segitséget.
A Windows on the World-ben, amely egy joval nagyobb volument étterem, folyamato-
san feliilvizsgdljuk és megujitjuk borkindlatunkat uigy, hogy az a vasarlok igényeinek,
illetve az dllanddan valtozo6 borpiac kihivasainak egyarant megfeleljen.

Miutan listankat elkészitettiik, a boreladast kell nyomon kovetniink, hogy megal-
lapithassuk, milyen sikeres lett a listank. A kovetkez8 szempontok alapjan elemezziik
ki listankat:

* Vendégenként hany palack bor fogy?

+ Milyen a fehér- és vorosborok eladdsi ardnya (szdzalékban) - lehet, hogy tobb

vagy kevesebb fehér-, illetve vorosborra lesz majd sziikségiink.

*  Mennyi az els6 hdrom hoénapban eladott borok atlagira?

* Melyik a tiz legnépszertibb bor?

Széljunk a személyzetnek, hogy jegyezzék fel a vendégek altal kért, 4m a kina-
latban nem szerepl§ borok nevét!

Ugyanezeket a 1épéseket, melyeket képzeletbeli éttermiink hatvantételes borlistdjanak
Osszeallitasakor megtettiink, kell kovetni egy ambicidzusabb és terjedelmesebb lista
Osszeallitasdhoz is. Nyilvanvald, hogy ez a felsorolds csak a f6bb teriileteket emelte ki -
hatvan bor épphogy felszinesen érinti lehet8ségeinket. Igaz, hogy terjedelmi korldtoza-
sok miatt nem tudtunk mélyebben elmeriilni a témaban, am listdnkrdl minden atlagos
fogyasztod - koztiik én is - taldlhat valami kedvére valot.

»Halado" borlap

1996-ban, a Windows on the World djrainduldsakor szaz bort felvonultaté ,,rovid" listdnk
az elézGekben targyalt képzeletbeli éttermiink listdjatol eltér§ formdban jelent meg.
Ugy gondoltuk, hogy az amerikaiak konnyebben rendelnek bort sz616fajtak, mint-

sem borvidékek vagy orszagok szerint. Fehérborainkat a harom f6 fehérsz616 - rajnai
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rizling, sauvignon blanc/fumé blanc, illetve chardonnay -, vorosborainkat pedig a ha-
rom legfontosabb kéksz616 - cabernet sauvignon, pinot noir és merlot - koré csoporto-
sitottuk. Ezutdn az osszes bort aszerint a szél6fajta szerint soroltuk fel, amelybdl ké-
sziilt. Az egyéb sz6l6fajtakbol késziilt borok egy kiilondllé cimsort kaptak ,, Vildgi
borok" felirattal.

Késbbb egy 1épéssel tovabb mentiink, s a listan szerepld borokat testesség szerint
novekvs sorrendben soroltuk fel, vagyis a konny( boroktdl haladtunk a testesebbek fe-
1é. Az ilyen tipusu listat nevezziik ,,haladé borlapnak”. Egy ilyen listanak kézzelfoghaté
elényei vannak. Ha a konnyebb borokat vessziik eldre, majd a testesebbeket utdnuk,
ezaltal megkdnnyitjiik a felszolgdldk dolgdt, nevezetesen azt, hogy a vendégnek milyen
bort ajanljon a valasztott étel mellé. Ahhoz, hogy éttermiink szdmdara halad6 borlapot
készitsiink, a rizlingekkel kell kezdeniink, a legkdnnyebbtdl a testesebbek felé¢ haladva,
ezutdn johetnek a sauvignon blanc-ok, végezetiil a chardonnay-k. Vordosborainkndl a
pinot noir-okkal kezdjiik, a merlot-kkal folytassuk, majd a cabernet sauvignon-okkal fe-
jezziik be a sort.

ML a helyzeta kimértborokkal?

Véleményem szerint az elmult tizenot évben, a konyv elsd kiaddsa 6ta az éttermi bor-
arusitdasban végbement legnagyobb valtozas a kimért borok megjelenése. Ez mindenki
szamara valdsdgos fényeremény, hiszen a vendégek kiprébalhatnak kiilonboz6 borokat
kiilonbo6z6 aron anélkiil, hogy az egész palackot meg kéne vasdrolniuk. A felszolgaldk
tobbet megtudnak igy a borstilusokrdl, mintha csak az itallaprdl hozndk a palackokat,
rdadasul nem kell bajlédniuk a palackok nyitogatdsaval sem, hiszen az italok tobbsége
a barbdl jon.

Egy hatékony kimértbor-program az étterem tulajdonosdnak elégedettebb vendé-
geket és személyzetet, gyorsabb kiszolgalast, illetve nagyobb profitot igér.

Megjegyzés a kimért borok drdhoz: Egy palack kortlbeliil 7 dl bort tartalmaz, te-
hat hétszer 1 dl-t kell kitolteniink belle. Szimomra alapszabély, hogy a bort poharan-
ként is annyi pénzért druljam, mint amennyibe ardnyosan egy palack keriilne.

Hdnyféle kimért bort kindljak?

Nem szdmit, hogy hdnyféle bort kindlunk kimérve, akdr egy-, akdr huszféle bort nyitunk
ki (fehéret vagy voroset), visszadugaszolva, hiit6szekrényben kell tartanunk éjszakéra.
Mikor a Windows on the World-ben husz ével ezeldtt elkezdtiik kimértbor-prog-
ramunkat, egy voros- és egy fehérbort tartottunk, s ezeket naponta cseréltiik. Ma hat-
féle bort kindlunk kimérve - hdrom fehér- és harom vordsbort - alacsony, kozepes és
draga arkategoriaban. Néha nagyon kiilonleges, ritka borokat is kindlunk kimérve, ha a
konyhafénokkindlatdhozezekillenek.
Ha ugy tervezziik, hogy tobb mint tizféle bort kindlunk kimérve, érdemes befek-
tetni egy bortdrold berendezést. Amennyiben tiznél kevesebb palackot bontunk ki, s
ezeket 48 oran beliil eladjuk (kozben pedig hiitészekrényben taroljuk), akkor valdszi-
ntileg specidlis berendezés nélkiil sem romlik a bor mindsége.
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Etteremben mindenkinek
azt ajanlom, hogy még az
étkezés elGtt rendeljiik
meg és bontassuk ki az
osszes bort, igy nem kell
bor nélkiil iicsorogniink,
amig a féfogas megérke-
zik. Még jobb, ha felhiv-
juk az éttermet, és telefo-
non megrendeljiik a
borokat.

Borok felszolgildsa

ettermekben és otthon

Borok felszolgalasa éttermekben és otthon

Gratuldlunk! On befejezte mind a nyolc osztdlyt. Tudja mar, miképp parosit-
sa a borokat és az ételeket, miképp vasaroljon jo6 borokat jé aron, s6t -
amennyiben a sziikség ugy hozza - éttermi borlapot is tud késziteni!

Most mar csak azt kell elkertilnie, hogy a bor felszolgdlasanal kovessen
el hibdkat - akar otthon, akar étteremben.

Borok az étteremben

Ettermi bossziusiagaim

¢ s7(ikOs borvdlaszték

* téves informéciok

* magas haszonkulcs

* gyakorlatlan személyzet

* nincsdugdhuzé

« kifogyott valamelyik bor a raktarbol
* alkalmatlan poharak

e tulhtitott fehér- és meleg vorosbor




A bor felszolgdldsanak ritualéi

Az éttermek tobbségében a bor felszolgdldsdnak ritudléja a személyzet szdma-
ra épp oly félelmetes mint egy kezdS borfogyaszté szdmara.

Képzeljiik el a kovetkezSt: Megrendeltiik a kivdlasztott palack bort. A
felszolgdlé megjelenik, kezében a palackkal. '

Mit tegyank?

El6szor is gy6zE8djiink meg arrdl, hogy az elénk helyezett bor ugyanaz a fajta
és évjarat, melyet a borlaprdl kivdlasztottunk. Most kezd8dik a méka. A fel-
szolgédld kibontja a bort és megmutatja nekiink a dugoét.

Mit kezdjiink a dugéval?

Semmit! Harminc éwel ezelStt, mikor megkezdtem miikodésemet a bor és az
éttermek vildgdban, el sem tudtam képzelni, miért adjuk oda a dugét a ven-
dégnek. A moziban a nagyvildgi inyencek megszimatoljdk a dugdt, majd
szertartdsosan meglengetik. Lehet, hogy filmen ez jél néz ki, de miért szima-
tolna barki is egy nedves borosdugét?!

Az az igazsdg, hogy ha valdban szeretnénk meggy6z8dni a bor mindsé-
gérél, nem kell mdst csindlnunk, mint hogy beletoltjiik a pohdrba, kicsit meg-
mozgatjuk, majd beleszimatolunk. Ennyitazillatrél.

Mégikus, misztikus kdstolds

Most pedig meg kell késtolnunk a bort. Annyi mindenre kell figyelni, és oly
kevés az id6! Mikozben az asztaltdrsasdg minden tagja minket néz, a pincér
t61t nekiink a borbdl, hogy elséként izleljiik meg. [zlik-e Jozsinak?

Ezzel kapcsolatban mindig felhivom hallgatéim figyelmét arra, hogy az
elsd korty sokkolja az izleldbimbdkat. A bor mingségérdl valdjdban tgy gys-
z8dhetiink meg, ha felemeljiik a poharat, megmozgatjuk a bort és megszima-
toljuk. Ha igazdn jé benyomadst szeretnénk tenni vendégeinkre, akkor szagol-
junkbele a pohdrba, majd biccentslinkjovahagyodlag. Haesetlegbizonytalanok
lennénk, akkor vegylink egy kevés bort a szdnkba, hogy megerdsitsiik els6 be-
nyomadsainkat.

Egy étteremben mikor kiildjiik vissza a bort?

Barmikor, ha valami rosszat érziink a borban. A Windows on the World-ben
mi soha nem csindlunk problémat abbdl, ha egy vendég visszakiildi a bort. Va-
16jaban tobb mint 10 000 palackot adunk el havonta, s ebbdl kevesebb, mint

Néhany bordszatban - f6-
ként Kalifornidban - ma-
napsdg miianyag dugdk-

kal zarjak le a palackokat.

Tudta?

A borkostolas ritudléja a
kirdlysdgok idejére nyulik
vissza, mikor udvari bor-
késtolok izlelték meg a
borokat, mielStt azok a
kirdly és az udvartartds
elé keriiltek volna. Sajné-
latos médon az udvari
borkdstolok korében
nagy volt a fluktuécio.

Napjaink udvari kdstoldit
sommelier-nek hivjdk,
amely francia szé a bor-
fidra. Az igazdn elegdns
éttermekben szmokingba
o0ltozve, nyakunkon lanc-
ra fuzotet kis kupdt légat-
va lathatjuk &ket.

A kupét tastevin-nek hiv-
jak, s az igazi sommelier
ezzel kdstolja meg ne-
kiink a bort.
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Az oxidalédott borok illa-
ta a sherryhez vagy a ma-
deirahoz hasonlit.

A Wild Blue-ban, a
World Trade Centerben
miikodd egyik étter-
miinkben tobb mint 15-
féle kimért bort kindlunk
8 és 30 dollar kozotti
aron.
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tizet kiildenek vissza. Rdadasul még ezek tobbsége is jo formdban van. Mar
biztos sokan hallottdk, hogy a felszolgald a kovetkezd megjegyzéssel ajanl egy
bort: ,,Ha 6ndknek nem izlik, én magam iszom meg!" Hat pontosan ez torté-
nik - f6leg a jobb italokkal!

Milyen okokbdl kiildik vissza leggyakrabban a
bort?

A leggyakoribb eset, ha a bor megromlott vagy oxidalddott. Ilyenkor - altala-
ban a gyatra tarolasi koriilmények, vagy a tul hosszdra nyuld tarolds miatt -
az ital elveszti gyiimolcsos illatat és izét.

A masik gyakori ok, hogy a bor ,,dugdizli". A vildg bortermelésének ha-
rom-0t szdzaléka elSreldthatdlag dugdizii lesz, mivel a palack lezarasdhoz
hasznalt dugd hibas. A dugdizi bort azonnal felismerhetjiik, mivel gytimol-
csos illat helyett nyirkos, dohos pincék vagy penészes ujsdgpapir szagit
arasztja.

Muszdj egy halom pénzt elkolteniink, ha
étteremben szeretnénk bort inni?

Eletem legnagyobb részét a vendéglatéiparban toltéttem, s hetente legaldbb
hdromszor étteremben étkezem. igy taldn érdekesnek taldlhatjidk, hogy még
soha nem rendeltem 50 dollarnédl dragdbb bort (hacsak nem valaki mas fize-
tett!). Nem hinném, hogy az étterem lenne a legjobb hely a borok vildgdnak
felfedezéséhez, mivel az éttermek tobbségében magasabb haszonkulccsal dol-
goznak. Mindnydjan ismeriink kivalo éttermeket, ahol til sokat kérnek a bo-
rokért, illetve olyan helyeket is, ahol tisztességes haszonkulccsal dolgoznak.
Ena magam részérdl csak olyan étterembe megyek be, ahol jok a borarak.

Kimért borok

Véleményem szerint a kimért borok megjelenése a legjobb fejlemény - mind
afogyasztok, mind a vendéglésok szamara -, amely a borfogyasztds teriiletén
bekovetkezett. Ha szeretnék egy éttermet kiprobalni, akkor az biztosan olyan
hely lesz, ahol megfelel§ kindlattal rendelkeznek kimért borokbdl. Ezzel
megoldodik az az Gsrégi probléma is, hogy milyen bort rendeljiink, ha tarsa-
sagban egyikiink halat, masikunk pedig marhahustvélasztott. Tobbé nem kell
kiszurnunk egyetlen palack bort, amely mindnydjunk ételrendelése mellé illik.




Masik jo dolog a kimért borokkal kapcsolatban a stresszmentes borfo-
gyasztas. Vagyis:

1. Nem kell végigbongészni a borlapot. S6t meg se kell nézni.
2. Nem kell ellendrizni a cimkét.

3. Nem kell megszagolni a dugot.

4. Nem kell végigcsinadlni a borkdstolasi ritualét.

Homérséklet

Az egyik leggyakoribb panasz az éttermi borfelszolgalassal kapcsolatban, hogy
a fehérborokat tulhtitik, am, 1évén, hogy én vorosbor-ivd vagyok, nagyobb
gondnak tiinik, hogy a vordsborokat tul melegen szolgdljak fel.

A tulsagosan lehtitott fehérbor igazi karaktere és zamata rejtve marad. A
tulsigosan meleg vorosborban felborul az osszetevék egyensulya, nem érvé-
nyesiil a bor igazi ize, mivel az alkohol és a tannin hatdsa felerdsodik, s el-
nyomjaa gyiimolcsizeket, kiilondsen a kaliforniai boroknal.

Sajat tapasztalataim szerint az esetek Otven szdzalékdban a bort nem
megfelel6 h6mérsékleten szolgdljak fel. Fehérboroknal a problémat aranylag
konnyen megoldhatjuk, ha varunk egy kis ideig, amig a bor atmelegszik a pa-
lackban. Vorosborokndl rendelniink kell jeges vizzel t61tott hiit6vodrot, ebben
kell hiiteni a palackot tiz percig, amig elérjiik a kivint h6mérsékletet. Nagyon
tudom ajanlani ezt az eljarast, mivel igy sok bosszusagtdl megkiméljik ma-
gunkat. Biztosithatom 6noket, sokkal tobb 6romiiket lelik majd a borban.

Otletek a felszolg4lt borok hiitésére

1. A kival6 chardonnay-kat példdul melegebb hé6mérsékleten (13-15°C) érde-
mes kindlni, mint a sauvignon blanc-t vagy rajnai rizlinget (8-13°C).

2. Champagne-t és mas pezsgéket jol behtitve ( 8°C) kindljunk.

3. Konnyebb vorosborok - gamay, pinot noir, tempranillo, sangiovese) hlivo-
sebb hédmérsékleten (13-15°C) szebb sav-gyiimolcs egyenstilyt mutatnak, a

cabernet Sauvignon és a merlot azonban melegebb hémérsékletet (15-17°C)
igényel.

5
. 10N
: ﬁﬁff&;::

A hiitészekrények atlagos
hémérséklete 4-5 Celsius
fok.
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Hol tarolja on a borokat?
Ha 6n Chateau-ban lakik,
biztos van egy gyonyorii
borospincéje is, am ha
egy 25°C
atlaghomérsékletii lakas-
ban él, a borospalackokat
pedig a cip6k mellett
tartja a szekrényben, ak-
kor ezt a borok aligha ha-
laljak meg.

Ha egy bort 23°C hémér-
sékletii szobaban ha-
gyunk, akkor az kétszer
olyan gyorsan érik, mint-
ha 13°C-on tartanank.
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Borok otthon

Tarolas

Nemzeti statisztikak szerint a kiskereskedelmi forgalomban vasarolt borokat
a vasarlastol szamitott harom napon beliil elfogyasztjdk, 4m a borgytjt6knek
- akar egy tucat, akar 2000 palackot tartanak - évniuk kell befektetésiiket.

Ha valaki olyan szerencsés, hogy rendelkezik egy megfelelS taroldtérrel,
ahol egész évben 13°C hdmérséklet uralkodik, az atugorhatja a kovetkezd
részt. A kevésbé szerencsés tobbségnek a kovetkezdket ajanlom figyelmébe:

1. Melegebb hémérsékleten gyorsabban érik a bor.

2. A hémérsékletingadozds art a bornak. Tobbet artunk, mint haszna-
lunk a bornak, ha olyan helyen taroljuk, ahol a hdmérséklet 12 és 23°C kozott
ingadozik.

3. A magas paratartalom kedvezSbb, mint az alacsony.

4. Ha nincs més lehet8ség - f6leg, ha valaki meleg lakdsban lakik - in-
kabb tartsuk a htitGszekrényben a borokat (fehéret, voroset egyarant), mint-
sem, hogy kint maradjanak a melegben.

A dugdhuzé

Hanyan lattunk mar olyan esetet, mikor a palackot bontani igyekvé ember el-
torte a dugdt, sét esetleg belenyomta a palackba?

Ez bizony sokszor eléfordul, mivel sokan hasznalnak rossz dugdéhuzot,
vagy rossz technikdaval prébaljdk kinyitni a bort.

Sokféle dugdhuzd kaphatd manapsag, koztiik a legegyszertibb és legha-
tékonyabb eszkoz a ,,Screwpull” (dugéhtiz6) modell, az a szabadalmazott esz-
koz, amely zsebkést és egy nagyon hosszu dugdhuzdt is magaban foglal. Egy-
szertien egy iranyba tekerve hajtsuk bele a dugdba, majd a dugdt konnyedén
kihuzhatjuk. Ez az eszkoz kivaldan megfelel otthoni hasznélatra, s mivel na-
gyon finom szerkezet, az dregebb borok hosszu, torékeny dugdit is remekel
kihuzhatjuk vele.

Ettermekbenleggyakrabbana ,pincér-dugdhuzot" hasznaljak. Ezegyki-
csi, lapos szerszam, melyhez dugdhuzd, kés és egy tdmaszték tartozik, melyek
mindegyike szépen visszahajthato a nyélbe.

Hogyan nyissuk ki a bort?

A borospalack nyitdsanak elsé 1épése a véddfolia eltavolitasa. Erre a legjobb
modszer, ha az iiveg szdja alatt koriilvagjuk a foliat. Miutdn a foliat levettiik,
toroljiik tisztara a dugd tetejét - gyakran por vagy penész tapad a dugdhoz,
mivel a palackokat a folidzas elStt pincében tartjdk. Ezutan illessziik a dugd



kozepére a dugdéhuzoét, és hajtsuk bele annyira, amennyire csak lehet. Ne ag-
gbédjunk, hogy esetleg atlyukasztjuk a dugét. Inkdbb legyen par parafamorzsa
a boromban, mintsem hogy bennmaradjon a dugo.

A bornyitds technikdjdban az a legfontosabb 1épés, hogy miutdn a dugdt
egynegyedig kihuztuk, dlljunk meg, és a dugdhuzdt csavarjuk még jobban be-
le a dugéba. Ezutdn hizzuk ki a dugét haromnegyedéig. Ez az a pillanat,ami—
kor a legtobb ember mar nyeregben érzi magat, és elkezdi hajlitgatni és ran-
gatni a dugét. A vége persze az lesz, hogy egy kis darab dugd bennmarad a
palackban. Az a legjobb mddszer, ha a dugdt kézbe fogva, dvatosan mozgatva
huzzuk ki.

Ne keseredjenek el: évente legaldbb egy tucat dugoét beletorok a borba.

Atfejtés, esetleg levegbztetés

At kell-e fejtem a bort?

Az egyik legvitatottabb bordszati kérdés a levegdztetés (vagyis hagyjuk, hogy
levegé érje a bort). Mindig érdekldve hallgatom a pincért, mikor felhivja a fi-
gyelmemet arra, hogy a bort hagyjam legaldbb tizenot percig levegézni, mie-
16tt megkdstolndm.

Véleményem szerint egy nyitott palackot otthon vagy akdr étteremben
levegGztetni” teljességgel haszontalan dolog.

Sokan viszont tigy tartjak, hogy a levegbztetés javit a bor izén. Akinek ez
oromet okoz, az levegdztessen.

Egy madsik nézet szerint a levegdztetés elmélete helyes, dm nem elég
pusztdn kinyitni a palackot, hanem a bort 4t kell tolteni egy borosiivegbe, mi-
vel igy nagyobb feliileten érintkezik a levegdvel, igy a bor még kivalobb zama-
tokat mutat majd. Es milyen tandcsot adhatok én, tobb ezernyi palack bor fel-
bontdsa utdn?

Nyissuk ki, toltsiitk pohdrba, igyuk meg!

Milyen borokat kell dtfejteni?

Harom fontosabb borfélét sorolhatunk abba a csoportba, melynek tagjait nagy
valdszintiséggel at kell majd fejteniink - kiilondsen az érettebb, oregebb pél-
ddnyokat, melyekben még tobb tliledéket taldlunk. Ez a hdrom fontosabb bor-
féle:

1. nagyszerii bordeaux-i chateau-k borai (tiz évnél oregebb)

2. kaliforniai cabernet-k (nyolc évnél 6regebb)
3. évjaratos portdi (tiz évnél oregebb)

Franciaorszagban visel-
kedjiink dgy, mint a fran-
cidk. Franciaorszagi uta-
zasom alatt azt vettem
észre, Burgundiaban szin-
te sosem, Bordeaux-ban
pedig majdnem mindig
atfejtik a bort.

En elsésorban azért fej-
tem it a bort, hogy az
iiledéket Kkisziirjem bel6-
le.
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Az atfejtéssel kapcsolat-
ban egyarant vannak jo
és rossz tapasztalataim.
El kell ismernem, hogy
vannak borok, melyek az
atfejtéssel javulnak, am
sok oregebb bor a levegé-
vel érintkezve hamar
megromlik. Az a leghol-
csebb, hogy ha mar ra-
szantuk magunkat egy
oregebb bor atfejtésére,
akkor azt kozvetleniil el-
fogyasztasa el6tt tegyiik
meg, igy biztosak lehe-
tiink benne, hogy a bor
nem érintkezik hosszabb
ideig a levegdvel, igy nem
is veszit zamatabol.
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Hogyan fejisem at a bort?

1. A bor nyakardl teljesen fejtsiik le a véddéfolidr. igy tisztdn latjuk majd
a kiontott bort athaladni a palack nyakan.

2. Gyujtsunk gyertyat. A legtobb vorosbort nagyon sotét arnyalatu, zold
palackba toltik. A gyertya épp elég a sziikséges tObbletfény biztositasara.
Zseblampa is megtenné, am a gyertya egyszertibb.

3. Fogjuk a borosiiveget (egy vizeskancso is megfelel a célnak) szorosan
a kezilinkbe.

4. Masik kezlinkbe fogjuk a palackot, majd tartalmat 6vatosan toltsiik at
a borosiivegbe vagy kancsoba, kozben tartsuk mindkét tiveget a gyertya fol€,
hogy lassuk a palack nyakan 4thalad6 bort.

5. Addig ontsuk folyamatosan a bort, amig meg nem pillantjuk az iile-

dék elsé nyomait. Ekkor hagyjuk a bort leiilepedni, majd folytassuk az aton-
tést.

Uvegnemiik

Akar otthon, akar étteremben étkeziink, a borok és ételek nyujtotta élvezetet
fokozza a szép eziist, porcelan, vaszon és természetesen, az iiveg. A bor szine
éppugy hozzétartozik annak élvezetéhez és vonzerejéhez, mint a buké vagy a
zamat. Azok a poharak, melyek megvaltoztatjdk vagy elhomalyositjdk a bor
szinét, maganak a bornak artanak. Leginkdbb azok a tiszta livegpoharak alkal-
masak a borokhoz, melyek elég oblosek a kevergetéshez.

Voros- és fehérborokhoz egyarant a 3-4 dl-es pohdrméret az idealis.
Ezekben megkeverhetjiik a bort, s a buké is megfelel6képp kibontakozhat.
A poharat ne toltsiik a felénél tovabb.

Tobbféle alaktl poharat kaphatunk, a hazi hasznalatra vasarolt poharak-
nal valasztasunkat sajat izléstink vezesse. Bizonyos borokhoz azonban egyes
formak jobban megfelelnek, mint masok. Példaul egy kisebb, felfelé keskenye-
dé pohar segiti a fehérborok bukéjat osszegytjteni, illetve a bor is tovabb ma-
rad hideg benniik. A nagyobb, félgomb alakd poharak inkdbb vorésborokhoz
valok.

A Champagne-hoz leginkdbb megfeleld, s egyre tobb étteremben hasz-
nalt pohdralak a tulipan vagy a Champagne-fuvola. Ezek 1-2 dl-es keskeny po-
harak, melyekben a buborékok egy sivban szallnak fel. A tulipan forma a bii-
két is Osszegyfijti.
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Dijnyertes borlapok

Szildrd meggy6z6désem, hogy a nagyszer(i borkindlatot felvonultatd éttermekben a konyha és a kiszol-
gélés is kifogdstalan. Prébdljanak ki egy ilyen éttermet, s megldtjdk, mire gondoltam.

Az alabb felsorolt éttermeket a legnagyobb példanyszamban megjelend amerikai szaklap, a Wine
Spectatoralapjén vélogattam Ossze. Ezek az éttermek a vildg legjobb borkindlatdval biiszkélkedhetnek.

Alain Ducasse (alapitva 1998)
Parizs, Franciaorszag

Altwienerhof (alapitva 1990)
Bécs, Ausztria

The American Hotel (alapitva 1981)
Sag Harbor, New York

The Angus Barn (alapitva 1989)
Raleigh, Eszak-Karolina

Anthony's in the Catalinas (alapitva 1993)
Tucson, Arizona

Au Crocodile (alapitva 1993)
Strasbourg, Franciaorszag

Aureole (alapitva 2000)
Las Vegas, Nevada

Beverly's (alapitva 1993)
Coeur d'Alene, Idaho

Billy Crews Dining Room (alapitva 1986)
Santa Teresa, New Mexico

Bistro 4 Champlain (alapitva 1988)
Ste.-Marguerite du Lac Masson, Québec, Kanada

Brennan's Restaurant (alapitva 1983)
New Orleans, Louisiana

Canlis (alapitva 1997)
Seattle, Washington

Carlos' Restaurant (alapitva 1990)
Highland Park, Illinois

The Carnelian Room (alapitva 1982)
San Francisco, Kalifornia

Casanova Restaurant (alapitva 1990)
Carmel, Kalifornia

The Cellar (alapitva 1992)
Fullerton, Kalifornia

The Chanticleer Inn (alapitva 1987)
Siasconset, Massachusetts

Charlie Trotter's (alapitva 1993)

Chicago, Illinois

Crabtree's Kittié House Inn (alapitva 1994)
Chappaqua, New York

The Dining Room at the Ritz-Carlton
(alapitva 1982)
Chicago, Illinois
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El Pasco Restaurant (alapitva 1987)
Mill Valley, Kalifornia

Emeril's (alapitva 1999)
New Orleans, Louisiana

Enoteca Pinchiorri (alapitva 1984)
Florence, Olaszorszag

Enoteca Pinchiorri-Tokyo (alapitva 1994)
Tokié, Japan

Felidia Ristorante (alapitva 1988)

New York, New York

Flagstaff House Restaurant (alapitva 1983)
Boulder, Colorado

Florentine Dining Room (alapitva 1981)
Palm Beach, Florida

The French Room (alapitva 1984)
San Francisco, Kalifornia

Friends Lake Inn (alapitva 1997)
Chestertown, New Y ork

Galileo da Roberto Donna (alapitva 1997)
Washington, D.C.

Georges Blanc (alapitva 1987)
Vonnas, Franciaorszéag

Gidleigh Park (alapitva 1984)
Devon,Anglia

Graycliff (alapitva 1988)
Nassau, Bahamak

Guido Ristorante (alapitva 1996)
Costiglioled'Asti, Olaszorszag

The Hermitage Inn (alapitva 1984)
Wilmington, Vermont

Il Poéta Contadino (alapitva 1997)
Alberobello, Olaszorszag

The Inn at Little Washington
(alapitva 1995)
Washington, Virginia

The Inn at Sawmill Farm (alapitva 1992)
West Dover, Vermont

Italian Vilidgé Restaurant (alapitva 1984)
Chicago, Illinois
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J¥’s (alapitva 1996)
Kansas City, Missouri

Kingston 1686 House (alapitva 1992)
Kingston, New Hampshire

La Rive Gauche (alapitva 1983)
PalosVerdes, Kalifornia

La Tour d'Argent (alapitva 1986)
Périzs, Franciaorszag

Landgasthof & Vinothek Farnsburg
(alapitva 1992)
Ormaiingen, Svajc

Le Cirque 2000 (alapitva 1986)
New York, New York

Le Louis XV (alapitva 1995) ,
Monté Carlo, Monaco

Les Amis (alapitva 1996)
Singapore

L espinasse (alapitva 2000)
New York, New York

Lucas Carton (alapitva 1989)
Parizs, Franciaorszag

Maison & Jardin Restaurant (alapitva 1995)
Altamonte Springs, Florida

Malliouhana (alapitva 1999)
Nyugat-India

The Manor (alapitva 1988)
West Orange, New Jersey

The Mansion on Turtle Creek (alapitva
1995)
Dallas, Texas

Mary Elaine's (alapitva 2000)
Scottsdale, Arizona

Michel Rostang (alapitva 1993)
Parizs, Franciaorszag

Mr. Stox (alapitva 1983)
Anaheim, Kalifornia

Montrachet (alapitva 1994) :
New York, New York

Pacific’s Edge Restaurant (alapitva 1991)
Carmel, Kalifornia




Park and Orchard Restaurant (alapitva 1991)
East Rutherford, New Jersey

Patina Restaurant (alapitva 1994)
Los Angeles, Kalifornia

Peppone (aapitva 1988)
Nyugat-Los Angeles, Kalifornia

The Plumed Horse (alapitva 1987)
Saratoga, Kalifornia

The Ranch House Restaurant (aapitva
1985)

Oja, Kalifornia

The Refectory (alapitva 1990)
Columbus, Ohio

The Restaurant at the Little Nell
(alapitva 1997)
Aspen, Colorado

Restaurant Jog Muller (alapitva 1993)
Németorszag

Restaurant Riesbichli (alapitva 1990)
Zirich, Sv§c

Restaurant 301 at the Hotel Carter
(alapitva 1998)
Eureka, Kalifornia

Rotisserie for Beef and Bird (alapitva 1988)
Houston, Texas

Rubicon (alapitva 1998)
San Francisco, Kalifornia

The Sardine Factory (alapitva 1982)
Monterey,Kalifornia

Seasons (alapitva 1987)
Washington, D.C.

SierraMar (alapitva 1993)
Big Sur, Kalifornia

Silks at Stonehedge Inn (alapitva 1996)
Tyngsboro, Massachusetts

Sparks Steak House (alapitva 1981)
New York, New York

Sooke Harbour House (alapitva 2000)
BritishColumbia

Starker's Restaurant (alapitva 1992)
Kansas City, Missouri

Taillevent (alapitva 1984)
Parizs, Franciaorszag

Tan Dinh (alapitva 1985)
Parizs, Franciaorszag

Top O' The Cove (alapitva 1982)
La Jolla, Kalifornia

Topper's at the Wauwinet (alapitva 1996)
Nantucket, M assachusetts

Troisgros (aapitva 1996)
Roanne, Franciaorszag

Valentino (alapitva 1981)
Santa Monica, Kalifornia

Veritas (alapitva 2000)
New York, New York

Hotel Waldhaus am See (alapitva 1998)
St. Moritz, Svac

The Wild Boar Restaurant (alapitva 1993)
Nashville, Tennessee

Windows on the World (alapitva 1981)
New York, New York

Wine Cask (aapitva 1994)
Santa Barbara, Kalifornia

The WineSellar & Brasserie (aapitva 1989)
San Diego, Kalifornia
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Szojegyzék

1885-6s hivatalos mindsités: BorkereskedSk dltal osszedllitott lista, me-
lyen - az akkori - legjobb médoc-i chdteau-k szerepeltek.

Aloxe Corton: Falu Céte de Beaune falukozosségben a franciaorszdgi Bur-
gundidban.

Amarone: Veronai borfajta, mely kés§ sziiretelésli ,,mazsoldsodott” (aszald-
dott) sz8ldszemekbdl késziil, igy a borban tobb lesz az alkohol, inylin-
kon pedig néha édes izt érziink.

Amontillado: Sherryfajta.

A.0.C.: Az Appellation d'Origine Contrélée roviditése, amely a szél6terme-
1ést felligyelS francia szervezet neve.

A.P. szam: Német borok cimkéjén taldlkozhatunk vele, a hivatalos borkds-
told intézet jelolése, amely azt jelzi, hogy az intézet mindsitése szerint
a bor megfelel a német mindségi kovetelményeknek.

Aroma: A szdl§ illata a borban.

Atfejtés: Ezen eljaras soran a bort palackjabdl egy kancsdba sziirik at, hogy
eltdvolitsék az tiledéket.

Auslese: Késéi sziiretelés(i, valogatott flirtokbdsl késziilt édes német bor.

A.V.A.: AzAmerican Viticultural Area (amerikai sz616termeszté korzet) ro-
viditése.

Barbaresco: Nebbiolo szG16b61  készilt testes, D.O.C.G. vorosbor
Piemontbdl, Olaszorszagbol.

B.AT.F.: A Bureau of Alcohol, Tobbaco and Firearms roviditése. A szerve-
zet az Egyesiilt Allamokban ellendrzi a bortermelést.

Beaujolais: Konnyti, gyiimolcsos burgundi vorosbor Beaujolais borvidékrdl;
mindségét tekintve a legegyszerlibb Beaujolais bor.




Beaujolais Nouveau: Az ,4j" Beaujolais, melyet a sziiretet kovetS hetekben készite-
nek el, s rogtén forgalomba is hoznak.

Beaujolais-Villages: Olyan Beaujolais bor, melyet a régid mindsitett sz6lészeteibdl
szarmazé szOl6k keverékébdl készitenek; egy 1épéssel magasabb mindségi foko-
zat, mint a hagyomdanyos Beaujolais.

Beaune: Francia kisvdros a burgundiai Céte d'Or kézpontjdban.

Beerenauslese: Testes, édes német bor, amely botrytisfert6zott, érett szemekbdl ké-
szil.

Blanc de Blancs: Kéksz§16bd1 késziilt fehérbor.

Botrytis cinerea: Sz6lészemeken megjelend penészgomba, melyet ,nemes-
rothadasként” is ismeriink. Sauternes, illetve a gazdag német Beerenauslese, va-
lamint a Trockenbeerenausles készitéséhez nélkiilozhetetlen.

Brix-fok: Az erjedés el6tt 4116 sz6161€ (must) cukorfokdnak mértékegysége.

Brunello di Montalcino: Kivdlé mindségli D.O.C.G. olasz vérosbor Toscandbdl.

Brut: A legszarazabb Champagne.

Buké: A bor illata.

Cabernet franc: Bordeaux-i kékszG616 fajta.

Cabernet Sauvignon: A vildg legfontosabb kéksz4l6 fajtdja, a legtobb nagy kaliforniai
¢és bordeaux-i bor belSle késziil.

Chablis: Burgundia legészakibb borvidéke; bora a régio teriiletén termett chardonnay
sz616b6l késziil.

Chambolle-Musigny: Falu Burgundiébafl, a Céte de Nuits régioban, Franciaorszag-
ban.

Champagne: Franciaorszagi borvidék, csakis az itt késziilt pezsg6t nevezhetik Cham-
pagne-nak.

Chaptalozds: A must cukrozdsa erjedés el6tt.

Chardonnay: A legfontosabb és legdragdbb fehérszl6fajta, manapsag szerte a vildgon
megtaldlhat6. A francia fehér burgundik szinte kivétel nélkil 100 szézalék
chardonnay-bdl késziilnek.

Chassagne-Montrachet: Falu a burgundiai C6te de Beaune borvidéken, Franciaor-
szagban.

Chateau: A ,hivatalos" francia meghatarozas: szél6skerthez tartozd haz, meghatdro-
zott hektdarnyiszG6ldssel, bordszati feldolgozdeszkozokkel, illetve taroldsi kapaci-
téssal.

Chéteau bor: Altalédban a legjobb mindségii bordeaux-i borok.

Chéteauneuf-du-Pape: Vorosbor a franciaorszdgi Rhone-vélgy déli vidékérdl; jelenté-
se: ,,a papa uj kastélya".

Chenin blanc: A franciaorszdgi Loire-volgyben, illetve Kalifornidban termd
fehérszd6l6fajta.

Chianti: D.O.C.G. vorosbor az olasz Toscana borvidékrél.
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Chianti Classico: Egy minGségi fokozattal a Chianti felett allé bor, amely a régi
Chianti megyébdl szarmazik.

Chianti Classico Riserva: A legjobb olasz Chianti, melyet hosszabb ideig kell érlelni,
mint a Chiantit, illetve a Chianti Classicoét.

Cinsault: A francia Rhone-v6lgyben term§ kékszgl6fajta.

Concord: Kéksz6l6, melyet néhany New York-i borhoz hasznalnak.
Colheita: , Evjarat" portugalul.

Cosecha: ,,Sziiret" spanyolul.

Céte de Beaune: Burgundia Cote d'Or borvidékének déli része; f6ként kitling fehér-
borairél ismert.

Céte de Nuits: Burgundia Céte d'Or borvidékének északi része; féként kitting voros-
borair6l ismert.

Cétie Rétie: A franciaorszdgi Rhone-volgy északi részébdl szdrmazoé vorosbor.

Cotes-du-Rhéne: Franciaorszdg Rhone-vdlgyi borvidéke; egyben a teriiletrél szdrma-
z6 borok neve is.

Cream Sherry: Pederd ximénez és oloroso sz616 keverékébdl késziilt sherrytipus.
Crianza: Egy évig tolgyhordoban, majd egy évig palackban érlelt bor. A riojai borok
legegyszertibb és legolcsobb mindségi szintje.

Crozes-Hermitage: Franciaorszagbol, a Rhone-volgy északi részébdsl szarmazd voros-
bor.

Cru Beaujolais: A Beaujolais borok csuicsa, a tiz kijelolt franciaorszdgi falu barmelyi-
kébsl szarmazhat.

Cru Bourgeois: Tobb mint 300 - minGsége miatt nyilvantartott - bordeaux-i chdteau
nevét tartalmazo lista.

Dégorgement: A Champagne készités egyik 1épése, mikor az tliledéket eltavolitjak a
palackbol.
Demi-sec: Magas maradékcukor-tartalmu pezsgd.

D.O.C.: A Denominazione di Origine Controllata, az olasz borok mingségére feliigye-
16 szervezet roviditése.

D.O.C.G: A Denominazione di Origine Controllata e Garantia, az olasz kormany
csakis a legjobb borok megjelolésére engedélyezi. A ,,G" a garanciaért felel.

Dolcetto: Piemonti vorosbor, konnyebb, mint a Barolo vagy a Barbaresco.

Déségé: Bor és nadcukor keveréke, melyet Champagne-készitésnél hasznalnak.

Edelfaule: Megfeleld koriilmények kozott a borszél6n megjelend penészgombafajta
német neve (lasd. Botrytis cinerea és ,,Nemesrothadas”).

Erjedés: Az a folyamat, mialatt a sz8161¢ borrd alakul.
Erzeugerabfiillung: Német sz6 a birtokon palackozott borokra.

Estate-bottled (birtokon palackozott): A szdlészet tulajdonosa altal termelt, készi-
tett és palackozott bor.
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Extra dry: Kevésbé szdraz, mint a brut Champagne.
Evjérat: Az az év, amikor a szG616t sziiretelték.

Fajborok: Olyan borok, melyek legnagyobbrészt a cimkén feltiintetett szSl&fajtabol
késziilnek. Pl. a chardonnay-bdl késziilt bor cimkéjén Chardonnay feliratot tald-
lunk.

Filoxéra: SzSl6kartevs (gyokértetti).
Fino: Sherrytipus.

First growth (els§ osztalyt): Az 1885-0s médoc-i mindgsités szerint ezek a legjobb
mindségli bordeaux-i chateaux borok.

Flor: Elesztégomba, amely sherrykészités kozben alakulhat ki a bor felszinén.
Gamay: Kéksz616, melyet a Beaujolais borok készitéséhez haszndlnak.

Garnacha: Spanyolorszdgban termelt kékszGSl6fajta. Ugyanezt a fajtat a francia Rhone-
volgyben Grenache-ként ismerik és termesztik.

Gevrey-Chambertin: Falu a Céte de Nuits-n Burgundidban, Franciaorszigban.

Gewlirtztraminer (piros tramini): A ,,fliszeres" fehérsz$16 Elzaszban, Kalifornidban
és Németorszagban.

Gran reserva: Hosszabb ideig érlelt spanyol bor.

Grand cru: A legmagasabb mindségi osztdlyzat Burgundidban.

Graves: Szdraz (fehér vagy vorés) bor Bordeaux-bél.

Grenache: Kékszgl6fajta a francia Rhone-volgyben.

Halbtrocken: ,, Félszaraz" németiil.

Hektar: Metrikus teriiletmérték, 2,471 acre.

Hektoliter: Metrikus tirmérték, 26,42 U.S. gallonnak felel meg.

Hermitage: Vorosbor a francia Rhone-vélgy északi részérdl.

Jerez de la Frontéra: Az egyik olyan andaliz varos, ahol sherryt készitenek.

Jug (kannas) bor: Egyszerti, mindennapi fogyasztasra szant bor Kaliforniaban, melyet
,kannaban" arulnak.

Kabinett: Konnyti, félszdaraz német bor.

Kéndioxid: Borkészitéshez haszndlatos konzervald, antioxidans és csiramentesits
szer.

Levédett borok: Olyan borok, melyek a tobbi termékhez hasonlé markanévvel rendel-
keznek, pl. Riunite vagy Mouton-Cadet néven aruljak Sket.

Liebfraumilch: Konnyen ihaté német bor, jelentése: ,,A Szent Anya teje".

Liqueur de Tirage: Cukor és éleszt§ keveréke, mellyel a Champagne masoderjedését
beinditjak.

Long-vatted (hosszu kadas): Ez a kifejezés azt jelenti, hogy a sz6161ét hosszu ideig
hagytdk a szSl6héjjal egylitt erjedni, hogy gazdag vords szint kapjon a bor.

Macon blanc: Burgundidban ez a Mdaconnais régid legegyszer(ibb bora.
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Macon-Villages: Fehérbor a burgundiai Mdconnais régié mindsitett falvaibol; egy fok-

kal magasabb mindségi szintet jelent, mint a Mécon blanc.
Manzanilla: Sherrytipus.
Maradék cukor: A bor szdrazsaganak vagy édességének mutatédja.
Margaux: Falu és megye Bordeaux-ban.
Médoc: Bordeaux-i megye.
Merlot: ElsGsorban Bordeaux-ban, Kalifornidban és Chilében term§ kékszdléfajta.
Méthode Champenoise: Az az eljards, amellyel a Champagne késziil. ‘
Meursault: Falu a burgundiai Céte de Beaune vidéken Franciaorszdgban.
Mikroklima: A kifejezés olyan teriiletekre utal, melyeknek sajat klimdjuk van a vidék

kliméjan beliil. Mig a teriilet egésze javarészt meleg, ez egy hilivosebb vidék vagy
mikroklima.
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Mindsitett chateaux: Franciaorszdg bordeaux-i borvidékén itt késziilnek a legjobb
borok.

Morey-St-Denis: Falu a francia Céte de Nuits vidéken, Burgundidban.
Mosel-Saar-Ruwer: Német borvidék, ahol konny( fehérborok késziilnek.
Miiller-Thurgau (Rizlingszilvani): A német szilvdni és rajnai rizling keresztezése.
Muscadet: Konnyti, szdraz bor a francia Loire-volgybdl.

Muscat Beaumes-de-Venise: Edes szeszezett bor, amely a francia Loire-vSlgyben ké-
szul.

Must: Sz6161é erjedés eldtt.

Nebbiolo: Az olaszorszagi Piemontban termesztett kékszGl6fajta, amelybdl a legjobb
olasz borok egy része - koztiik a Barolo és a Barbaresco - késziil.

Nemesrothadds: Lisd Botrytis cinerea.

Nem-évjaratos Champagne: Tobb évjdrat termésének keverésével késziilt Cham-
pagne; sokkal jobban fiigg a borhaz stilusatdl, mint egy évjaratos bor.

Nuits-St-Georges: Falu a francia C6te de Nuits vidéken, Burgundidban.
Pauillac: Falu és megye a francia Bordeaux vidéken.
Petité Sirah: ElsGsorban Kalifornidban termd kékszél6fajta.

Petit Chateau-k: A bordeaux-i borvidék kevésbé ismert chateau-i, ahol j6 mindségi
és megfizethet§ aru borok késziilnek.

Pfalz: Németorszagi borvidék.
Piemont: Az egyik legfontosabb olasz borvidék.
Pinot blanc: ElsGsorban a francia Elzasz vidékén termd fehérszGléfajta.

Pinot grigio: A legnépszerlibb olasz fehérborok a pinot grigio (Franciaorszdgban pinot
gris) szG616b6l késziilnek.

Pinot Meunier: ElsGsorban a francia Champagne vidéken termd kékszglfajta.

Pinot noir: Nehezen termeszthetd, kényes kékszSléfajta; szinte az Osszes burgundi
vorosbor 100 szazalék pinot noirbdl késziil.
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Pomerol: Francia megye Bordeaux-ban.
Pommard: Falu a francia Céte de Beaune vidéken, Burgundidban.
Pouilly-Fuissé: A legjobb mindségli fehér Maconais bor.
Pouilly-Fumé: Sziraz fehérbor a francia Loire-volgybdl.

Premier cru: Kiilonleges karakter(i bor, mely kiilonleges, mindsitett burgundiai sz6-
lészetek termésébdl, illetve ezek keverékébdl késziil.

Puligny-Montrachet: Falu a francia Cote de Beaune vidéken, Burgundigban.
Qualitatatswein: Német szakszo, jelentése: ,,minGségi bor".
Qualitatatswein mit Pradikat: A legjobb minGségli német borokat jeldli.

Reserva/Riserva: A kifejezés hosszabb érlelési id6t jelol; gyakran taldlkozhatunk ve-
le spanyol, portugdl, illetve olasz borok cimkéjén.

Reserve: Ezt a terminust amerikai borok cimkéjén lathatjuk. Noha nincs hivatalos je-
lentése, altalaban jobb mindségli borokat jeldl.

Rheingau: Német borvidék.

Rheinpfalz: Német borvidék. Hivatalos neve Pfalzra véltozott.
Ribera del Duero: Spanyol bortermel§ vidék.

Ridja: Spanyol borvidék.

Rizling: Elssorban Elzdszban és Kalifornidban termd fehérszgléfajta.

Rostalas: A Champagne készités egyik 1épése, mikor a palackokat mindennap fokoza-
tosan forgatjak el, hogy az iiledék a palack nyakdnal gy(iljon Ossze.

Rozsdamentes acéltartdly: Olyan tartdly, amelyet (mivel hé6mérséklete szabalyozha-
td) bizonyos borok erjesztésére és érlelésére hasznalnak.

Ruby Port (rubinvords portdi): Sotét, édes szeszezett bor, mely tobb évjarat keveré-
sével készil.

Sancerre: Szdraz fehérbor a Loire-volgybdl.

Sangiovese: Els@sorban Toscandban, Olaszorszdgban termd kékszdléfajta.

Sauternes: Edes fehérbor Bordeaux-bol.

Sauvignonblanc: Féként a Loire-volgyben, Graves-ben és Sauternes-ben (Franciaor-
szagban); valamint Washington 4llamban és Kalifornidban (ott Fumé blanc né-
ven) termd@ fehérszGl6fajta.

Savassag: Egyike a bor négy izének. A nyelv, illetve a szdj két oldaldn érezhetd kese-
rli, savas vagy fanyar érzetként szoktdk leirni.

Sémiiion: Fehérsz616, melyet elsésorban a francia Graves és Sauternes borvidékeken
talalhatunk meg.

Shiraz: Féleg Ausztrdlidban termd kékszGl16.

Short-vatted (rovidkddas): Ez a kifejezés azt jelenti, hogy a sz6161ét csak rovid ideig
hagytdk a sz616héjjal egyiitt erjedni.

Soiéra rendszer: Sherry készitésénél haszndlt eljards, lényege a kiilonbdzé évjaratok
szisztematikus keverése. )
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Sommelier: A bormester vagy borfiu francia neve.

Spitlese: Német fehérbor, mely az 4tlagosnal késébb sziiretelt sz816bd1 késziil.

St-Emilion: Megye Bordeaux borvidékén.

St-Estéphe: Falu és megye Bordeaux borvidékén.

St-Véran: Maconnais fehérbor, egy fokkal magasabb mindséget képvisel, mint a
Madconais-Village.

Siiss-Reserve: Erjesztetlen sz5161é, melyet a (kész) német borok édesitésére hasznal-
nak.

Syrah: Elsdsorban a francia Rhone-vlgyben (shiraz néven) termelt kékszdld6.

Szeszezett borok: Olyan borok - példdul sherry vagy port6i -, melyek alkoholtartal-
mat semleges izli sz6l8szesszel emelték meg.

Sziireteld gép: Sikvidéki szélészetekben hasznalt gép. A szélévesszéket megrazva ta-
karitja be a szemeket.

Tafelwein: Asztali bor németil.
Tannin: Csersav, természetes konzervalé vegyiilet, amely a sz6l6héjban, kacsban és
szarban taldlhatd, illetve az érlelésre hasznalt tolgyhorddbdl is kivalik.

Tawny Port (vorosbarna portéi): Konnyebb, ldgyabb, hosszabban érlelt bor, mint a
Ruby Port (rubinvords portdi).

T.B.A.: A német Trockenbeerenauslese roviditése.
Tempranillo: ElsGsorban Spanyolorszagban honos kékszGléfajta.

Thompson, magnélkiili: Kalifornidban termd fehérszGléfajta, kannas borok késziil-
nek beldle.

Trebbiano: Olasz fehérszél6fajta.

Trockenbeerenauslese: A leggazdagabb és legédesebb német borok, melyek a
legérettebb sz6lGszemekbdl késziilnek.

Toscana: Olasz borvidék.

Veronai borok: A kovetkez6 borok az olasz Veneto borvidékr§l szarmaznak:
Valpolicella, Bardolino, Soave, Amarone.

Vilidgé (falu) borok: Burgundia bizonyos falvaibdél szarmazd borok.

Vino Nobile di Montepulciano: D.O.C.G. vorosbor Toscanabdl.

Viognier: Rhone-volgyi, illetve kaliforniai fehérszg§l6fajta.

Vitis labrusca: Oshonos amerikai sz816faj.

Vitis vinifera: Eurdpai sz616faj, melybdl az eurdpai és kaliforniai borok késziilnek.
Volnay: Falu a francia Céte de Nuits vidéken, Burgundidban.

Vouvray: Fehérbor a Loire-volgybdl; lehet szaraz, félszdraz vagy édes.

Wood Port (fahordds portdi): Ruby vagy Tawny portdi: vasarlas utdn azonnal
fogyaszthatok.

Zamat: A bor bukéjat és aromdjat leird szakszd.
Zinfandel: Kaliforniai kéksz§16fajta.
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Acacia (bor), 116

Aconcagua Valley
(borvidék), 144

Adelsheim (borészar), 51

Ainé, Paul Jaboulet, 96

Ajakir, 111

Albana di Romagna (bor),
124

Albarifio (szd8l6), 21, 133
Albillo (sz6l8), 137
Alkoholtartalom, 11, 24,
25, 54, 62, 63
burgundi borok, 92
D.O.C. szabdlyozés, 124,
127
elzaszi borok, 25
francia borok, 71
német borok, 25, 71, 74
olasz borok, 126-127, 129
Portéi, 160
Rhéne-volgyi borok, 92, 93
Sherry, 159, 160
szeszezés, 157
Alexander Valley (A.V.A),
57, 62, 63
Aligoté (sz616), 37
Allegrini (boraszat), 129
Almadén (bor), 52, 53, 55,
118
Almaden (boraszat), 56, 58
Aloxe-Corton, 41, 86
Altesino (bordszat), 126
Alto-Aldige (borvidék), 123
Amarone (bot), 129, 168
Amberhill, Raymond (bor)
Cabernet sauvignon, 174
American Vilicultural Arca
(A.V.A), 45-46, 50, 51,
57, 62, 63
Amontillado. 157, 159
Andalizia, 157
Anderson Valley (A.V.A)).
57

Anjou Rosé, 28
Ansclmi (bordszat), 129
Antinori, Piero, 120, 13!
Antinori (bor)
Chianti Classico Riserva,
174
Chianti Classico Tenute
Marchese Riserva, 176
Sangiovese Santa Cristina,
173
Antinori (bordszat), 125,

131
A.O.C. lasd. Appellation
d'Origine Contrélée
A.0.V.D.QS. lésd.
Appellation d'Origine
Vins Délimités de
Qualité Supérieure
Apellation Bordeaux, 33
Apcllation Bordeaux
Contrdlée, 109
Appellationd'Origine
Contrélée (A.O.C.), 23-
24, 25, 26, 28, 35, 57,
60. 80, 93, 99. 100,
123, 124, 141
Appellation d'Origine Vins
Délimités de Qualité
Supérieure

(A.0O.V.D.QS), 24
Apellation Sauternes, 33
Aquitaine (boraszat), 145
Archambault (bordszat), 29
Arcoute, John Michel, 147
Argentina, 77, 146-147
borfogyasztdsi szokdsok,
47
bortrendek, 146
borvédsarlds, 147
fontosabb sz§lGtermeld
vidékek, 147
kilfoldi befektetdk, 147
legjobb évjdratok, 147
szGlofajrak, 147
Aroma, 16, 164
Arrowood, Richard, 66, 120
Arrowood Vineyards &
Winery, 66, 67, 120
Arrowood (bor), 115
Arsac, 103
Artimono (bordszat), 126
Asu Spumante (bor), 156,
169
Asti (bor), 124
asrtali borok, 57, 129, 137,
140
_alkoholtartalom, 62
Atfejtés 89, 162, 189, 190
Adas Pcak Winery, 120
Au Bon Climat (bor), 116,
175
Auslese, 61, 72
Ausztrdha, 35, 12, 139-141
borfogyasztdsi szokdsok,
47

borkészités, 140

borok, 139-141, 171, 181

cimkézés, 141

fehérborok, 140, 181

lecjobb évjaratok, 141

szolofaytak, 21, 77, 140

szoldtermeld vidékek, 139

USA-ba exportalt borok,
139

vorosborok, 140, 181

Austrahian Food Standars
Code, 141

Aux Combottes (sz6lészet),
87

AV A, lisd:American
Vincultural Area

Avignon, 95

Avignonesi (bordszat), 126

Bacon. Francis, 105

Baco Noir (bor), 11, 50

Badiaa Coltibouno Chianti
Classico Riserva (bor),
174

Badia a Coltibouno
(borészat), 125, 126

B & G (Barton & Guestier),
32, 48, 100

Banfi (bordszat). 125, 126,
130

Barbaresco (bor), 124, 126,
127, 130, 131, 166, 181

Barolo (borvidék), 127

Barolo (bor), 124, 126, 127,
129, 130, 131, 166,
168, 181

Index

Baron Philippe (bor), 100
Barossa (megye), 139
Barrett, Bo, 66, 121
Barrett, James, 53
Barris,george, 154
Barsac, 32
Barton & Guestier (B & G),
32, 48, 100
Bartard-Montrachet
(sz8lészet), 41
B.A.T.F. lisd. Bureau of
Alcohol, Tobacco, and
Firearms
Beucastel, 96
Beaujolais (borvidék), 36,
77, 80
bortermés, 89
Beaujolais-Vilages, 81, 82,
83, 166, 167, 172
Beaujolais (bor), 36, 80-83,
91. 93, 100, 181
Beaujolais Nouveau, 81,
82
,Cru", 81
hiése, 80
legjobb évjaratok, 83
mindség megbrzése, 82, 89
mindségi szintek, 81
Beaujolais-Vilages, 81,
82, 83, 166, 167
termel$k/forgalmazok, 82
Beaulieu Vineyards
(sz6lészet), 115
Beaulieu (bor)
Coastal, 172
Privaté Rescrve, 115, 119
Ruthcrford Cabernct
Sauvignon, 174
Bea%lieu (bordszat), 55, 56,
7

Beaumes-de-Venise (bor),
97

Beaune, 41, 86

Beaux-Monts (sz6lészet),
87

Becrcnauslese (sz616), 72,

Beerenauslese (bor). 72-73,
Benzinger (bor)
Chardonnay, 173
Merlot, 173
Bcringer Brothers, 55
Beringer Vineyards
(sz6lészet), 66, 67, 120
Bcringcer (bor), 52, 118, 175
Privaté Reserve, 115
Beringer (bordszat), 56, 58,
61-62
Bernardus (borészat), 67
Bernkastcl (falukozosség).
74
Bertani (borészat), 129
Beyer, Léon, 26
Bianchi (boraszat), 147

- Bienvenue-Bétard-

Montrachet (szblészet),
41

Biever, Margrit, 66, 120
Billecart-Salmon, 153
Biondi-Santi (boraszat),

Bizot, Christian, 155
Black Opal (bor), 139
Blagny (sz6lészet), 41
Blanc de Blancs (bor), 152
Blanchots (sz6lészet), 39
Blossom Hill (bor), 167, 181
Bodega, 133, 135-136
Bodegas Montelcino, 136
Cumbero (bor), 172
Vina Monty (bor), 136
Bodegas Muga, 135
Muga Reserva (bor), 135,
174
Prado Enea (bor), 135
Torremuga (bor), 135
Bodegas Riojanas, 135
Monté Real (bor), 135
Vina albina (bor), 135
Bodegas Weinert, Carrascal
(bor), 176
Bolla (bor), 48, 129
Bolla (bordszat), 129
Bollinger, Madame Lilly,
154
Bollinger R.D. (bor), 155
Bollinger (bordszat), 152,
153, 155
Bonaparte, Napoleon, 111
Bonetti Bill, 58
Bonnes Mares {szélészet),
87

Bonny Doon (boriszat), 67
Bor
arak, 186
atfejtése, 189-190
elnevezésiik, 127
és étel, lasd Borok és
ételek
és sajtok, 168
éetermi bosszusagok, 184
éttermi ritudlék, 185
fogyasztasi h6mérséklet,

j6 bor meghatérozdsa, 19
kimért borok 186-187
késtoldsi ceremonia, 185
leir6 terminusok, 16
levegdzterés, 189
mikor igyuk meg, 19
taroldsi h6mérséklet, 188
tipusok, 11
iivegnemtk borokhoz,
190
véalogatds, 185
visszautasitds, 185-186
bordrak
10 dollarndl nem drégdbb
borok, 172-173
10-15 dolldros borok, 173-
174
15 dollarnal drédgabb borok,
175-176
legdragabb borok, 128, 176
borédszok, 33, 64, 72
eurdpaiak, 55
olaszok, 128
borkészités, fontos
tényezdk, 12, 25, 33,
110, 128
borlistdk, 177-183
dijnyertes borlistdk, 191-
193
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készitése
arak, 179
borkdstolds, 182
borlap
frissitése/feliilvizsgdla-
ta, 182-183
borlap stilusa, 180
borlista hossza, 178-179
fogyasztdi igények, 178
forgalmazok, 178
halad¢6 borlista, 182-183
kategdridk, 180-181
kimért borok, 183
koltség-meghatdrozis,
179-180
taroldsi kapacitds, 178
t6kebefektetés, 179
vords- és fehérborok
ardnya, 179

Borok és ételek

Bordeaux, 32, 34, 111

Burgundia, 45, 83, 91

Champagne, 152, 155

Elzész, 27

Kalifornia, 66-67, 120-
121

kaliforniai vorésborok,
120-121
Loire-volgy, 29-30
Németorszag, 76
Olaszorszdag, 130-131
Rhone-volgy, 97
Sauternes, 34
Sherry, 159
borospince,
bortermelés, bortdrvények,
14
bor felszolgédldsa, 184-190
bor-hémérsckier, 187
éuteremben
arak. 186
bor poharanként, 186-
187
bor visszautasitdsa,
185-186
bosszusagok , 184
dugd, 185
izprdba, 185
szertartdsok, 185
otthon
atfejiés, 189-190
dugdhizd, 188
levegdztetds, 189
palackbontds, 188-189
taroldsi koriilményck,
188
ivegnemuk, 190
Bordeaux (borvideék), 11,
21, 23, 24, 25, 64, 65.
77, 127, 133, 140. 147,
266, 168
vorésborok, 99-111
arkiilonbségek, 101,
103, 107, 109, 110
atfejeés, 89, 189
az 1855-6s mindsé-
gosztélyozas. 101, 102-
103

Bordeaux Cru
Bourgeois, 166
Bordeaux Petit Chétcau-k,
109
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borok és ételek, 111
cimkézés, 109
legjobb évjaratok, 107,
109, 171
legnagyobb bordeaux-i
chdteu-k, 14, 109, 166,
189
sz6l6fajrak, 100
vésarlas, 109
fehérborok, 30
és ételek, 32, 34
Graves, 31-32, 33, 99
Sauternes, 32
trendek, 31
Borgogno (boraszat), 127
Borie-Manoux, 100
borkdstolas, 119, 185
az éttermi borlap Osszedl-
litdsdhoz, 168
és a keverés, 16, 185, 190
és a szinek, 15-16, 190
Iépései, 15-19
szertartdsa, 185
Borok levegdztetése, 189
borospoharak, 154, 190
bor illata, 16-17, 185
Bor szine, 15-16, 190
borrendelés, 164
Bosca, Luis (bordszat), 147
Boscarelli (bordszat). 126
Borrytis cinerea. 33, 62, 73,
141

Bouchard, Jean Francois, 91
Bouchard Pére & Fils, 44,
90
Bouchard (forgalmazd), 82
Boucheron (bor), 25
Bougros (sz6lészet), 39
Buké és keverés, 16, 185,
189
Bourbolenc (sz616), 95
Bourgogne, 85
Bourgogne Blanc (bor), 38
Bourgogne Rouge (bor), 38
Bouvet Brut, 174
Brachetto d'Acqui (bor),
124
BraunebergerJuffer
(szblészet), 74
Brauneberg(falukozosség).
74

Bressandes (sz8lészet), 86
Bristol Cream, 157, 158
Brix, 13, 61
Brolio (bordszat). 125
Brotherhood (boraszat), 48
Brouilly, 81
Brunello, 130, 168
Brunello di Montalcino
(bor), 124, 126, 227,
128, 168
Brind, Paul, (bordszat),
145
Brut Champagne. 155
Bucena Vista Sauvignon
blanc (bor), 172
Buena Vista (bordszat), 97
Bulk (kommersz) borok,
141, 146
Burcau of Alcohol, Tobacco,
and Fircarms
(BAT.F.). 14, 61, 115
Burgess, Tom, 53
Burgess (bordszat), 53
Burgundia {borvidék), 1L,
21, 23, 24, 25, 28, 35-
45, 62, 77, 80. 99
Beaujolais, 80
borok és ételek, 45
burgundiborok kiilonb-
ségei, 36, 37, 42
Chablis, 35, 38-39
Céte Chalonnaise, 34, 80
Coéte d'Or, 36, 80
Céte de Beaune, 41-42,
80

Céte de Nuits, 80
Maconnais, 36, 43
Burgundi (borok), 100, 140
a termétalaj szerepe, 42,
85
borok és ételek, 91
bortermés, 89
faluborok, 38, 85, 166
fehérborok, 35-45
valogatas, 43-44
trendek, 44
forgalmazdk, 44, 90
grand cru, 166
legjobb évjaratok, 42, 43,
83, 90, 171
osztalyozas, 38, 85
premier cru, 166
stilusok, 36-37, 42, 89
trendek, 39, 44
vorosborok, 80-91, 99,
115
cimkézés, 87-88
Busby, James, 140
Cabernet franc (sz6l6), 118
Cabernet sauvignon,
(sz818), 11, 48, 51, 54,
77, 100, 107, 114-115,
118, 123, 125, 128.
137, 140, 147
Cabernet sauvignon (bor),
49, 54, 64, 109, 114-
115, 118, 120, 121,
141, 166, 168, 173,
174, 176, 181
arak, 55, 173, 174, 175,
176

fogyasztasi h6mérséklet,
187
Gran Coronas Black
Labéi, 137
legjobb évjdratok, 115,
"171-172
Kalifornia, 14, 54, 64,
115, 119, 120, 121,
173, 174, 189
sajtok, 168
Cabrero 1l Borgo (bor), 125
Caillerets (szblészet), 86
Cakebread Cellers
(boraszat), 66, 121
Napa Vallecy Cabernet
Sauvignon, 121
Cakebread, jack, 66, 121
Calcaire (szdlészetr), 62
Calera (bor), 116, 121, 175
Calera Winw Company,
121
California Cellars (bor), 52
Caliterra (bor)
Cabernet sauvignon, 173
Reserve, 145
Caliterra (bordszat), 145
Campania (borvidék), 124
Campbell. Patrick, 121
Cantenac-Margaux, 101,
103

Caparzo (bordszat), 126
Carmen (bordszat), 145
Carmignano Rosso (bor),
124
Carmognano (bor), 126
Carneros, 46, 116, 175
Carneros Creek (bor), 116
Carneros Creek Winery
(boraszat), 66
Casablanca (borvidék), 144
Casablanca Valley
(borvidék), 144
Casa Lapostolle (bor)
Cabernet sauvignon, 176
Cuvée Alexandre, 176
Casa Lapostolle (borédszat),
145
Casarsa (bor), 48, 129
Casas det Toqui (bordszat).
145
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Cascade Mountains, 51
Cask (borok), 115, 141
Castello Banfi (bordszat),
125, 126, 130
Catalufia (borvidék), 133
Catawba (sz616), 11, 48
Catena Cabernet Sauvignon
Alta (bor), 176
Catena (boraszat), 147
Cava (bor), 134, 136, 156
Caymus (boraszat, 67
Cazes, Jean-Michel, 111
Cella (bor), 129
Central Valley (borvidék),
57

Ceretto (boraszat), 127
Chablis (borvidék), 24, 35,
, 43
bortermés, 37, 89
grand cru szglészetek, 39
premier cru sz6lészetek,
3

Chablis (bor), 38, 40, 45,
55, 59, 60, 165, 181
forgalmazok, 40
grand cru, 39, 40, 45, 165
legjobb évjaratok, 40
mikor fogyaszthatd, 40
mind@ségi szintek, 38
premier cru, 39, 40, 45,
165, 181
vasarlas, 40
Chagall, Marc, 105
Chaillots (szdlészet), 86
Challe Hil (boraszat), 67
Chalone (bor), 175
Chalone (borészat), 67
Chambertin Clos de Béze
(szblészet), 86
Chambertin Clos de Béze
(bor), 86
Chambertin (szblészet), 86,
91
Chambertin (bor), 111
Chambolle-Musigny, 87, 88
Champahne (borvidék), 11,
21, 23, 25, 62, 77, 149
Champagne (bor), 149-156,
165, 167, 168, 181, 187
arak, 150
bortermeld vidékek, 149
brut, 142
buborékok, 149, 155
Champagne vagy pezsgé,
155-156
demi-sec, 352
érlelés, 150, 152
ételek a Chamapgne
mellé, 152, 155
évjarat, 150, 151, 152
extra dry (extra brut),
152
felhasznalt sz8l8fajtdk,
115, 150
forgalmazok, 149
hitési modszerek, 154
legjobb évjaratok, 151
Méthode Champenoise,
151-152
mi is ez, 149
nem-évjdratos
Champagne, 150, 151,
152, 181
palackméret, 154, 156
pezsgébontds, 154
poharak, 154
prestige, 150
rosé, 151
savassag, 149
sec, 152
stilusok, 152, 153
textura, 153
tipusok, 150
vasarlas, 152-153
Chancellor (bor), 50
Chandon (bor), 139, 156

Chantefleur (bor), 25
Chapelle-Chambertin
(szblészet), 86
Chapoutier. Michel, 96, 97
Chapoutier (sz6lészet), 140
Chaptalozas, 13, 71, 72
Charbaut et Fils, A.
(sz6lészet), 153
Chardonnay (sz6l6), 11, 21,
24, 28, 36. 38, 43, 46,
48, 50. 51, 52, 54, 59,
63, 114, 123, 130, 140,
150, 151, 152
Chardonnay (bor), 45, 49,
55. 66, 67, 141, 163,
165, 172, 181, 187
arak. 55, 59, 172, 173,
174, 175
ausztral, 181
Kalifornia. 54, 59, 60, 64,
66-67, 111, 172, 173,
174
legjobb évjaratok, 171-
172
legjobb évjaratok, 60, 172
Charlemagne (szdlészet),
41
Charles Krug (bordszat),
56, 57
Charmes-Chambériin
(szblészet), 86
Charmes (sz6lészet), 87
Chatron et Trébuchet, 44
Chassagne-Montrachet
(falukozdsség), 41, 42
Chassagne-Montrachet
(bor), 44. 165
Chasselas (saszla. sz816faj-

ta), 70
Chateau, 101, 104. 106.
109, 127. 133

Chéteau Ausone, 108

Chéteau Baron-Philippe
(sz6lészet), 103

Chateau Batailley
(szGlészet), 103

Chateau Beauregard (bor),
107

Chaéteau Beauséjour-Bécot,
108

Chadteau Beauséjour-
Duffau, 108

Chateau Belarr, 108

Chdteau Belgrave
(szdlészer), 103

Chéteau Beychevelle
(sz6lészet). 103

Chéteau Bonnet (bor). 32,
111, 172

Chéteau Bouchaine, 58

Chéteau Bouscaut (bor),
31, 106

Chateau Boyd-Cantenac
(széiészer). 103

Chéteau Branaire-Ducru
(sz6lészet). 103

Chateau Biroustet (Barsac)
(bor), 33

Chateau Calon-Ségur
(szélészer), 103, 111

Chateau Calon-Ségur (bor),
111

Chateau Camensac
(szblészet), 103, 133

Chateau Canon, 108

Chateau Cantemerle
(szblészet). 103

Chéteau Cantenac-Brovvn
(szdlészet), 102

Chéteau Canon-La
Gaffelitre, 108

Chéteau Carbonnieux,
(bor) 31, 32, 107, 11,
175

Chateau Chasse-Spleen
(sz8lészet), 106

Chéteau Cheval Blanc
(boraszat), 147

Chéteau Clerc -Milon
(sz8lészet) 103

Chéteau Climens (Barsac)
(bor), 33

Chateau Clinet (boraszat),
147

Chateau Corton Grancey,
91
Chéteau Cos d'Estournel
(sz6lészet), 102, 111
Chéteau Cos d'Estournel
(bor), 111
Chateau Cos Labory
(sz6lészet), 103
Chéteau Coufran
(szblészet), 106
Chéteau Couhins-Lurton
(bor), 31
Chateau Coutet (Barsac)
(bor), 33
Chateau Croizet Bages
(szblészet), 103
Chéteau d’Angludet
(sz8lészet), 106
Chéteau d'Arche (bor), 33
Chateau d’Armaithac
(sz6lészet), 103
Chéteau Dassault, 108
Chateau Dauzac
(sz6lészer), 103
Chéteau de Beaucastel, 967
Chateau de Fieuzal (bor).
107
Chéteau de Mailé (bor), 33
Chdteau de Rayne-Vigneau
(bor), 33
Chateau de Sales, 111
Chateau de Sancerre, 29
Chdteau des Jacques, 91
Chateau Dcsmirail, 103
Chéteau d'Issan (sz6lészet),
102
Chateau Doisy-Datne
(Barsac) (bor), 33
Chéteau Ducru-Beaucaiflou
(sz8lészet). 102
Chateau Duhart-Milon-
Rothschild (sz6lészet),
103
Chateau Durfort-Vivens
(sz6lészet), 102
Chateau du Tértre
(szélészer), 103
Chéteau d'Yquem (bor), 33
Chéteau Fargucs (bor), 33
Chéteau Ferriére
(sz6lészet), 103
Chéteau Figeac, 108
Chateau Fourcas-Hosten
(szblészet), 106
Chateau Fourcas-Hosten
(bor). 176
Chéteau Fourtet, 108
Chateau Gazin (bor). 107
Chateau Gilette (bor), 33
Chéteau Giscours
(sz6lészet), 104
Chéteau Gloria (szdleészet),
104
Chéteau Gléria (bor), 176
Chateau Grand-Puy-
Ducasse {szdlészet),
103
Chéteau Greysac
(szGlészet), 106
Chateau Greysac (bor), 173
Chateau Grillet, 97
Chéteau Gruaud-Larose
(sz8lészet), 102
Chéteau Guiraud (bor), 33
Chéteau Haut-Bages-
Averons, 111
Chéteau Haut-Bages-Libéral
(szblészet), 103




Chéteau Haut-Batailley
(szblészet), 103

Chateau Haut-Brion
(szGBlészet), 102, 106,
140

Chéteau Haut-Marbuzet
(szGBlészet), 106

Chateau Kirwan
(szblészet), 102

Chateau La Cardonne
(szGlészet), 106

Chéteau La Cardonne

(bor), 173

Chateau La Conseillante
(bor), 107

Chateau Lafaurie-Peyraguey
(bor), 33

Chéteau Lafite, 111

Chéteau Lafite-Rothschild
(szd8lészet), 102

Chéteau Lafite-Rothschild
8bor), 33, 34, 110, 111,

115
Chateau Lafleur-Pétrus
(bor), 107

Chéteau Lafleur (bor), 107
Chéteau Lafon-Rochet
(szGBlészet), 103
Chéteau La Gaffiere, 108
Chéteau Lagrange
(szdlészet), 102
Chéteau La Lagune
(sz8lészet), 103
Chéteau La Louviére (bor),
31,32,111
Chéteau La Mission-Haut-
Brion (bor), 107
Chiteau Lamothe-Guignaid
(bor), 33
Chéteau Lamotha (bor), 33
Chét]eéiéx I'Angélus (bor),

Chateau Langoa-Barton
(sz6lészet). 102
Chéteau La Pointe (bor),

107

Chdteau Larose-Trintaudon
(sz8lészet), 106, 145
Chéteau Larose-Tnntaudon
(bor), 173

Chéteau Lascombes
(+z8lészet), 102

Chateau Latour-a-Pomerol
(bor). 107

Chéteau La Tour Bianche
(bor), 33

Chéteau LaTour-Carnet
(szblészet), 103

Chateau La Tour-Figeac,

108

Chéteau La Tour-Marullac
(bor), 31, 107

Chéteau Latour (sz6lészet),
102, 111

Chétcau Latour (bor), 111,
115

Chédteau Laville-Haut-Brion
(bor), 31, 107

Chateau Léoville-Barton
(szdlészet), 102
Chéteau Léoville-Las Cases
(sz6lészet), 102
Chdteau Léoville-Poyferré
(sz6lészet), 102
Chateau Le Pin (bor), 107
Chéteau Les Ormes de Pez
(bor). 176
Chateau Les Ormes-Sorbert
(sz6lészet), 106
Chateau I'Evangile (bor),

Chéteau Lynch-Bages
(sz6lészet), 103, 111

Chéteau Magelaine, 108

Chateau Malartic-Lagraviére
(bor), 31, 107

Chéteau Malescot-5t-
Exupéry (sz6lészet),
102

Chateau Marbuzet, 106

Chéteau Margaux
(sz8lészet), 102, 104

Chéteau Margaux (bor),
111

Chateau Marquis de Terme
(szdlészet), 103

Chateau Meyney (bor), 176

Chéteau Monbousquet, 108

Chateau Montelena (bor),
53, 58

Cabernet sauvignon, 115
Chardonnay, 66

Chéteau Montelena Winery
(borészat), 66, 67, 121

Chéteau Mouton-Baron-
Philippe (szélészet),
103

Chéteau Mouton-
Rothschild (bor), 65,
100

Chdteau Mouton-
Rothschild (borédszat),
102. 104

Chateau Myrat (Barsac)
(bor), 33

Chéteau Nairac (Barsac)
(bor), 33

Chéteau Nénin (bor), 107

Chateauneuf-du-Pape (bor),
93,95, 96, 97, 16, 181

Chéteau Olivier (bor), 31,
32, 107

Blanc, 174

Chéateau Palmer, 102

Chéteau Pape-Clément
(bor), 107

Chateau Patache d'Aux
(szblészet), 103

Chéteau Petit-Village, 107

Chéteau Petrus (bor), 107,
111

Chateau Petrus (bordszat),

Chdteau Phélan-Ségur
(sz6lészet), 106

Chdteau Phélan-Ségur
(bor), 176

Chdteau Pichon-
Longueville-Baron
(sz6lészet), 102

Chateau Pichon-
Longucvillc-Lalande
(szblészet), 102

Chéteau Pontesac (bor).
176

Chateau Pontet-Canet
(sz6lészet), 103

Chéteau Pouget (sz6lészet),
103

Chéteau Poujeaux
(szdlészer), 106

Chéteau Pricuré-Lichine
(sz6lészet). 103

Chateau Rabaud-Promis
(bor), 33

Chdateau Rausan Gassies
(sz6lészet), 102

Chéteau Rausan-ségla
(szblészet), 102

Chateau Raymond Lafon
(bor), 33

Chdteau Rieussec (bor). 33

Chéteau Romer du Hayot
(bor), 33

Chéteau St. Michelle
(boraszat), 51

Chéteau St. Jean
Chardonnay (bor), 123

Chéteau St. Jean (bordszat),
67

Chéteau St-Pierre
(sz6lészet), 103

Chéteau Sigalas-Rabaud
(bor), 107

Chéteau Simard, 108

Chdteau Smith-Haut-Lafitte
(bor), 107

Chéteau Sociando-Mallet
(szSlészer), 106

Chéteau Suau (bor), 33

Chateau Suduiraut (bor), 33

Chéteau Talbot (sz6lészet),

Chéteau Trimoulet, 108
Chéteau Trotanoy (bor),
107
Chéteau Trottevielle (bor),
108
Chateau borok
Bordeaux-ban, 100-101
osztalyozésa, 100-101
Chéteau ,Y" (bor), 33
Chave, 96
Chénas, 81
Chenin blanc (sz818), 21,
28, 54, 61
Chenin blanc (bor)
Chevallier-Montrachet
(sz6lészet), 41
Chianti (borvidék), 127
Chianti (bor), 124, 125,
127, 130, 131, 166
Classico Riserva, 125,
130, 131, 166, 168,
174, 181
Classico, 124, 125, 126,
167
felhasznalt sz616fajtdk,
120, 125-126
mindségi szintek, 125
rossz hire, 124-125
vasdrlasa, 125
Chiarlo, M (borészat), 127
Chile, 11, 13, 35, 143-145,
146, 147, 171, 181
bordrak, 172-173, 174.
176
borkészités reneszdnsza,
144
borvidékek, 144
cimkézés, 145
fehérsz616k, 144
kéksz616k, 144
kilfoldi befektetdk, 145,
146
legjobb évjaratok, 146
mindség, 143
Chiroubles, 81
Christian Brothers
(boraszat), 56
ChristianMoueix
(sz6lészet), 118
Christina (borészat), 50
Cmquicme cru, 103
Cinsault (52618}, 94, 95. 96
Clairette (sz616), 95
Claret, 99
Clare Valley (megye), 141
Classic Method, 151
Clavoillons (szélészet), 41
Clémence, 30
Clos de Cheénes (sz6lészet),
86
Clos de la Roche
(sz6lészet), 87
Clos des Jacobins, 108
Clos des Lambrays
(sz8lészet), 86
Clos Mouches (sz6lészet),
41, 86

Clos des Ormes (szdlészet),
87

Clos de Tart (szdlészet), 86

Clos de Vougeot
(sz6lészet), 87

Clos de Vougeot (bor), 56

Clos du Bois (bor). 117,
175

Clos du Val (bor), 175
Clos Haut-Peyraguey (bor),
33

Clos St-Denis (sz6lészet),
87

Clos St-Jacques (sz6lészet),
86

Clos Vougeot, 90

Clos (bor), 101
Coca-Vola, 53, 55
Cockburn, 161

Cocteau, Jean, 105
Codorniu  Napa(bordszat),
65, 67
Codorniu (bor), 156
Brut classico, 153
Codorniu (boraszat, 9, 65,

Col d'Orcia (bor), 174
Col d'Orcia (borészat), 126
Colheita, 161
Colin (borédszat). 161
Colin (borészat), 29
Colla, giuseppe, 127, 131
Collectibles, 14. 189
Columbia Crest Merlot
(bor), 174
Columbia Vallev (A.V.A.),
51
Columbia Vinery
(boraszat), 51
Comtes de Champagne
Blanc de Blancs (bor),
155
Concannon, James, 55
Concannon (borészat), 56
Concha y Toro (bor), 48
Cabernet sauvignon Don
Melchor, 145
Casillero del diablo, 172
Don Melchor, 145
Concha y Toro (borészat),
145, 147
Concord (sz616), 11, 48
Conde de Valdemar (bor),
136

Crianza, 172
Condrieu (bor), 93, 97
Conterno, A. (bordszat), 127
Conterno, G. (bordszat),
127
Conuno, 135
Coonawarra (megye), 139
Coppola, Francis Ford, 54
Cordier, 100
Cornas (bor). 93
Corton Bressandes
(szG8lészet), 86
Corton-Charlemagne
(sz6lészet), 41, 44, 45
Corton Clos du Rot
(sz6lészet), 86
Corton Maréchaude
(sz6lészet), 86
Corton Renardes
(sz6lészet), 86
Corton (szdlészet), 86
Corvo (bor), 123
Cosecha, 134
Cote Chalonaise
(borvidék), 36, 42, 80,
83-84
bortermelése, 90
Cote Chalonnaise (bor), 36,
83,84 .
az Egyesult Allamokba
importélt borai, 90
Cote de Beaune (borvidék),
36, 41-42, 80, 85, lasd
még Cote d'Or
(borvidék)
bortermelés, 37, 89
falvak, 41-42, 85
szdlészetek, 41, 85
Cote de Nuits Beaune
Villages, 85
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Coéte de Beaune (bor), 36,
45, 85, 89
fehérborok, legjobb
évjaratok, 42
vorosborok, 86
Cote de Blaye, 108
Céte de Bourg, 108
Céte de Nuits (borvidék),
37, 80, 85, 88, lasd még
Céte d'Or (borvidék)
Céte de Nuits (bor),
falvak, 85
voros, 86-87
Cote des Bars, 1049
Cote des Blancs, 149
Cote de Valulorent
(sz6lészet), 39
Cote d'Or (borvidék), 34,
41, 43, 80, 84-90
borok, 41, 42, 45, 85-87,
88
bortermelés, 89
legjobb évjiratok, 90
Cote Rotie (bor), 93, 94,
96, 97
Cotes du Rhobe Villages,
93,96, 97
Cétes du Rhéne (bor), 93,
96, 97, 166, 167, 172,
181
cru, 93
Parallelé ,45" Jaboulet,

Cotes du ventoux (bor), 96,
97, 172
Counoise (sz9l8), 95
Coupe, 154
Coustio Macul (bor)
Anuguas Cabernet sauvi-
gnon, 146
Cabernet sauvignon, 174
Finis Terrae, 145
Cousmo Macul (borészat).

Cranswick Estate
(borészai). 141
Crawford, Christina, 54
Cream Sherry, 157, 159,
169
Cnanza, 135
Criots-Batard-Montrachet
(szdlészet), 41
Cristom (bordszat), 51
Croft, 159, 161
Crozes-Hermitage (bor).
93, 94, 96, 97, 166
Jaboulet, 173
Les Jalets, 173
Cru Beaujolats, 81, 82. 166
Cru Bourgeors, 101, 104,
106, 110, 166
Cru (falvak), 81
Cru borok. 101
Csendes borok, 151
CUNE, 136
Contuino Reserva (bot),
174
Impertal (bor), 136
Vina Real(bor), 136
CuricéValley (borvidék),
144

Cuvasion (bor), 175
Cuvasion (bordszat), 67
Cuvée, 151

CVBG. 100

Daguenau (bordszat). 29

Daly, Salvador, 105

Dalia Valié (borészat), 67

da Silva, C., 161

Dauvissat,Jean, 40

Dauwvissat, René, 40

de Bethmann, Jean-Jacques,
32

de Cdceres, Marqués
(sz6lészet), 133, 136




o

L
L
L

Degorgement, 152

de Goulaine, Marquis
Rébert, 30

Dehlinger (bor), 116

Deidesheim, 75

Dél-Afrika, 35

Del-Amertka borai, 143-147

Dél-Ausztralia, 139, 140

deli borok, 93, 94

de Latour, Georges, 55

Delaware (sz616), 48

de’ Medici, Lorenza, 131

Denominazione di Origine
Controllata (D O C),
14, 123-124, 125

Denominazione dt Origine
Controllata e Garantia
(DOCG) 124, 125,
126, 127

de Parabere, Madame, 154

de Pompadour, Madame,
154

Desszertek, 131, 152, 159

Desszertborok, 72 73, 141,
169-170

alkoholtartalmuk,62

Deutz (boraszat), 153

Deuxieme cru, 33, 102

Diamond Creek (bor), 115

Diamond Creek (boraszat),
67

Dijnyertes borok listaja,
191, 193

Dillon csaldd, 101

DOC lasd
Denominazione dl
OrnigineControllata

DOCG, lasd
Denommazioned:
Ongme Controllata e
Garantia

D O CG borok, 124

Dolcetto (sz618), 77, 126

Dolcetto (bor) 131, 166

Domain Drouhin, 51

Domame Bachelet
Ramonet, 44

Domame Boillot 44

Domame Bonneau du
Martray, 44

Domame Carneros (bor),
65 156

Domame Carneros
(boraszat), 67

Domame Chandon
(boraszat) 65, 67, 156

Domainc Clcrget, 90

DomameComte de Vogue,

Domame Daniel Rion, 90

Domame de Chevalier
(bor). 31, 107

Domainc de La Romenee
Conti, 90

Domame des Comtes
Lafont, 44

Domaine de Suremain, 84

Domame de Thalabert, 97

Domame Drouhm

Domame Dujac, 90

Domame de Vieux
Telcgraphe 96

Domainc Etienne Sauzct,
44

Domame Georges Roumter
90

Domame Henrt Gouges, 90

Domainc Henriamarche,
90

DomainelJablot, 84

Domainc Jean Givot, 90

Domame Lafite Rothschlld,
145

Domame Laroche, 40

Domame Leflaive, 44

borok, elnevezés, 44

Domame Leroy, 90

Domame louis Trapet, 90

Domame Marcel Deiss, 26

Domame Matrot, 44

Domame Mongenard-
Mugneret, 90

Domame Parent, 90

Domame Pau! Briné
(boraszat), 145

Domame Pierre Damoy, 90

Domame Prince de Merddé,
90

Domame Barons de
Rozhschild, 100

Domame Prats, 100

Domame Thenard, 84

Domame Weinbach, 26

Domame (bor), 101

Domame Zind-Humbrecht,
26

Domecq, Jose Ignacio, 159

Domecq Pedro, 149, 159

Domunus Estate (boraszat),
67

Dommus (bor), 65, 118

Dom Perignon (bor), 150,
153, 156

Dopff ,,Au Moulin”, 26

Désagé, 152

Douro (borvidék), 11 160

Dourthe Kressmann, 100

Dow, 191

Draper, Paul, 121

Druohin, Joseph, 40, 44,
51, 82, 90

Drouhin, Rébert, 42, 45, 91

Dry Creek Vinneyard
(sz6lészet), 121

Dry Creek (boraszat), 53,
66, 116

Zinfandel, 121

Dry Creek Valley (AVA),

57

Dry Sack, 158
Duboeuf, Georges (bor)
Beaujolais-Villages, 172

Duckhorn, Dan, 120

Duckhorn, Margaret, 120

Duckhorb Vineyards
(szblészet), 120

Duckhorn (bor). 115,117

Dugbhuzok. 184, 188

Dugo mudanyag, 185

Dulong 100

Dunn Howell Mountain
(bor), 115

Dunn (boraszat), 67

Durkheimer (falu), 75

Eaux-de-vie, 27
Echczaux (szdleszet), 87
Edelfaule, 73
édesség, 18
Edna Valey (AV A), 57
Egyesult Allamok
a boraszat kezdeter, 49
botdeauy 1 borimport, 99
borfog\asztas 47, 113
bortorvenychk,
Eszaknyugati partvidék,
51

fehérborok, 58, 60, 62,
64-65, 66, 113, 181
importalt borok, 48, 129
139, 143, 153
Kalifornia, 52-65, 113-
121
legsikeresebb borok, 47
Neu York dllam, 43 48-
50
pezsgdk, 156
termeles, 14
az ot legnagyobb borter-
melédllam, 47
vorosborok, 50, 113, 115,
116, 117, 118, 181
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egyperces borszakértd, 19-
20

Eiswein (jegbor), 73, 76
Elzasz (borvidék), 23, 25
borok, 181
cimkézés, 26-27
es ételek, 27
fehérborok, 25-27
legjobb évjaratok, 27
tipusok, 26,
trendek, 27
vélogatds, 26
gyiimolcspalinkdk, 27
sz8ldfajtak, 21, 25, 26,
61, 130, 140
elzédszigyiimolcspalinkak,
27

Emilia-Romagna
(borvidék), 124
Entre-Deux-Mers
(borvidék), 31
Epenots (szdleszet), 86
Erath (boraszat), 51
Erden (faluhozosseg), 74
Erjedés, 10-11, 116, 151
Amarone, 129
burgundi borok, 37, 89,
90

Champagne, 151, 152
masoderjedes, 151, 156
nemet borok, 71
portdi, 160
, sherry, 151
Erlelés 14, 116
Barbaresco, 127
Barolo, 127
Bordeaux, 109
Champagne, 150, 152
Chiant, 125
chilei borok, 146
Cote de Beaune borai, 37
D O C szabélyozésok,
124
elzdszi borok, 27
érlelés es szinek, 15
kaliforniai borok, 59, 61,
64, 117
Lotre-volgy1 borok, 29
Macon, 43
nemet borok, 73
Portéi, 160, 161
Rigja, 134, 135
Sauternes, 34
Solerarendszer, 158
Frnest & Juho Gallo
Winery, 58, 67
Errazuriz, 145
Don Maximo, 145
Don Maximo Founders
Reserve, 176
Errazuriz (boraszat), 145
Fschenauer, 100
Fsmeralda (boraszat), 147
t <6 hatdsa a szdlére, 12, 13
Estancia (bor)
Chardonnay, 174
Cabernct sauvignon, 147
Fstancia (boraszat), 147
Ftelek, lasd meg Borok es
etelek
ctelek cs borok
parositasa, 163-167
konnyd ételek, 165, 166
nehéz ctclek, 165, 166
sajtok, 168
Ets J-P Moucix, 100
Ettermiborlista mega-
lkotdsa, 177-183
Ettidé (bor), 1186, 175
Etvagycsinalo borok alko-
holtartalma, 62
eurdpai széldfayrak, 48, 49,
54

eurdpai boraszok, 55
eurdpai borkészités kontra
kaliforniai boraszok, 64

Evjarat, 14, 74, 109, 110
Evjaratos Champagne, 150,
. 151,152, 153
Evjaratos-jellegt, 109, 161
Evjaratos portoi. 14, 160,
, 161,162, 172 189
Evjératok, 27, 34, 40 42,
43, 60 63. 70 76, 83,
90 96, 104, 106, 115,
116, 117, 126, 128,
136, 141, 146 147,
160, 161, 171, 172
Excelsus (bor), 125
Eyrie Vmeyards, 51

Fanyarsag 17, 18,61
Fahordos érlelés. 29 37,
42 59, 126, 129 134,
135 141, 152 158,
160, 161
Faveley 84 176
Fajborok 55, 116 117,
118 147
Falukozosségek 41, 42 74-
75 86-87
Faluborok 38, 85 8b 87
fehérborok
Argentina, 147
Bordeaux 30 31
Burgundia, 36
Elzasz 25-27
Eszaknyugati parrvidek
51

Felhasznalobarat borok,

Franciaorszag23-45
Kalifornia, 352-6"
Kéksz816bd1,13
konnyti borok lo3
kozepcstestli borok 165
Nemetorszag. 6% 76
Neu York, 48-50
Olaszorszag 127 130
szinek 15, 190
testei borok, 15
Fehér rizling 61 60
Far Niente (boraszat) 67
Fassau (boraszat) 126
felhasznalobarat borok 167
Ferrari Carano (boraszat}
67

Ferreira A A ol
Fetzer (bor) 52 118
Barrel Select Cabernet
Sauvignon, 374
Sundial Chardonnav 173
Fetzer (boraszat) 6~
Feullatte Nicolas
(boraszat) 153
Feves (szoleszet) 8o
Fevre, Willmwm, 40 45
Fcvre (boraszat) 145
Fiaschi 124
Fiddlctown (AV A) 51
Fithot (hor) 33
Frloxery, 13 55
140 145
Finger Lakes (borideh)
Finnorszig, 55
Fino, 157, 159
Firestone, Brooks 53
Firestone (boraszat) 53
First growth (els6 oszta-
lyd) 33, 102 103 105.
110
szdleszetek, 104
Fladgate (bor). lol
Flagey-Echezaux 8~
Flan, 159
Fleurie 81
Flichmann, Finca
(boraszat), 147
Fléra Spings (boraszat9, 67
Foonari, Ambrogio, 130
Folonari (bor). 48 129

114 133,

Fonesca Bin # 27 (bor), 176

Fonseca (bordszat), 161

Fontanafredda (boraszat),
127

Foppiano, John, 55,
Forditott piramis mddszer,
110

Forest Glen Merlot (bor),
173

Forst (faluk6zosség), 75
Fortant de Francé (bor),
2

Fourchaume (széleszet), 39
Fournier, Charles, 49
Fournteres (szblészet), 86
Fourth growth (negve-
dosztaly), 103, 105
Frax;; (gyiimélcspalinka),

Frambouse (gyiimélcspalin-
ka), 27
Franciaorszag, 55, 157, 181

borfogysztas, 47, 57

bor arak, 87-88, 172, 173,
175-176

borvidékek, 21, 23, 25,
35, 36, 38, 41, 42, 43,
77, 80, 83, 84-85. 93-
94, 99

bortermeles szabdlyozdsa,
14, 64

fehérborok, 25, 171
Bordeaux, 30-34
Burgundia, 35-45
Champagne, 13
Elzédsz, 25-27, 165, 173
181
Loire volgy, 28-29

francia széldfajtak
Kalifornidban 54

vordsborok, 171
Bordeaux, 99-111, 166,
181
borok es ételek, 83
Burgundia, 80-91, 166
181

legjobb évjaratok, 90
Rhone-volgy, 92-97
181 )

szGl6fajtak. 77
Franciacorta (bor), 124
Franciscan (bor), 115 175
Franciscan (boraszat) 67

Frank, dr Konstantin 49

Frank, dr Konstantin
(boraszat), 50

Frank Wilham 103

Franzia (bor), 52, 1 18

Frascau (bor) 130, 165

Freixcnet (bor), 156

Brut 173

Freixcnet (boraszat). 65

136

francia amerikai széldfajtak
48, 50

francia paradoxon, 14
Frescobalds (boraszat) 125
Fresno State University, 53
Friuli (borvidék), 123 130
Fronsac, 108

Fume Blanc (szdlo), 21, 54

Fume Blanc (bor) 59, 60
165 167, 173, 181

Gagev Andre, 83
Gagey, Pierre Henry 45, 90
Gaja Angelo, 130
Gaja (boraszat), 127
Galicia, 133
Gallo Ernest & Julio 58,
67, 118
Gallo (bor), 55. 57
Gallo Label, 52
Gallo Reserve Cellars, 52




Gallo Sonoma Series
Chardonnay, 173
Gallo Winery, Ernest &
Julio (borészat), 58, 67,
118
Gamay (sz616), 187
Garnacha (sz616), 77, 134
Gattinara (bor), 124
Gavi (bor), 124, 130, 165
Geisenheim, 53
Gevrey-Chambertin, 86,
115
Gewiirtztraminer (piros
tramini, szé18), 21, 26,
61

Gewiirtztraminer (bor), 67,
165, 181

Geyser Peak (bordszat), 67

Ghemme (bor), 124

Giacosa, B. (bordszat), 127

Givry, 42, 83, 84

Glen Ellen (bor), 52, 118

Glenora (boraszat9, 50

Gléria ferrer, 65

Gold Seal Vineyards
(sz6lészet), 49

Gold Seal (bor). 156

Goldtrépfchen, 71

Gonzélez Bypass, 159

Gonzédlez, Mauricio, 159

Goulburn Valley (megye),
139

Graach (falu), 74

Graham, W. &J., 161

Gran Coronas Black Label
(bor). 137

Grand Cru Classé, 101,
102-103. 106-108

Grand Cru Montrachet, 42

Grand Cru (sz6lészetek),
41, 85, 86-87, 90, 124

Grand Cru (bor), 27, 38,
39, 40, 41, 42, 87, 165,
166

Grand-Rue (sz6lészet), 87

Grand Marnier, 145

Grand Premier Cru (bor),
33

Grands-Echézeaux, 87
Grand rescrva, 135, 166
Graticn, A. (boraszat), 153
Graves (falukozosség), 105
Graves (borvidék), 30, 60,
99, 101, 102, 106
ajanlott borok, 31
fehérborok, 31, 165
legjobb évjdratok, 32
Great Western (bordszat),
156

Gorogorszdg, borfogyasztas,
47

Grenache (sz618), 54, 77,
94, 95, 96, 120. 134
Grenoullies (szdlészet), 39

Gréves (szblészet), 86

Grgich Hills (borészat), 67

Griffith (megye), 139

Griozze-Chambertin
(sz8lészet), 86

Groth (bor), 115

Groth (borészat), 67

Guerlain, 111

Guigal, 96

Gutsabiillung, 75

Guyot (borészat), 29

Hagyomanyos sziiret, 61
Hamptons, The (A.V.A.),
50

Hanzell Winery. 64
Haraszthy, Agoston, 55
Hardy's (bor), 139
Hardy's (boraszat), 141
Hargrave (bordszat), 50
Haring, Keith, 105
Harvey's, 159

Harvey’s Bristol Cream,
157, 158
Harvey's of Bristol, 161
Haut-Médoc, 99, 105, 106
Hawk Crest (bor)
Cabernet sauvignon, 173
Chardonnay, 173
Merlot, 173
Hektér, 24
Hektoliter, 24
Heidsieck, Charles
(boraszat), 153
Heitz (bor), 115
Heitz (bordszat), 167
Heléna, 154
Henriot (bordszat), 153
Henschke (bordszat), 139,
141

Hermdn Weimer
(borédszat), 50

Hermitage (bor), 92, 93,
94, 95, 96, 97, 166, 181

Hess collection (bor), 115

Hess Collection (bordszat),
67

Hidalgo. 159

Hill, Wiiliam (borészat), 67

Hocheim (falu), 74

Hogue Cellars (bordszat, 9,
51

Hogue Merlot (bor), 174
hémérséklet
borok fogyasztdsi
hémérséklete, 187
bortdrolaskor, 188
hatdsa a szélStermesztésre,

Hudson River Region
(borvidék), 48, 50)
Huert (borészat), 29
Hugel & Fils, 26
Hugel, Etienne, 27
Hugel (bor)
elzdszi rizling, 173
Genul, 172
Hunneus, Augustin, 146
Hunter (megye), 139
Hunter Valley (borvidék),
140
Huston, John, 105

idaho. 5!

idGjards hatdsa a szélére,
12 14 46, 49, 50 51,
52,62, 69,71, 114

IT Poggione (boraszat), 126

Imperial (bor), 136

Inglenook (bor), 136

Inglenook (bordszat), 55,
56

Insignia (bor), 118
Irorszag. 55

Iron Horse (bor), 156
Iron Horse (bordszat), 67
[sabella kirdlynd, 157

J (bor). 156

Jaboulet, Frédéric, 97

Jackson, Jess, 147

Jacob’s Creek (bor), 139

Jacquesson (bordszat), 153

Jadot, Louis. 37. 40, 44, 45.
82, 83,90, 91

Jadot, Louis (bor),

Beaujolais-Villages, 172

Jaffelin, 90

James, Marcus (bor), 48

jean Vacheron (bordszat).
2

Jensen. Josh. 121

Jerez de la Frontéra, 157

Jerez (borvidék), 134

Johannisberg rizling
(sz6l16), 61

Johannisberg (falu9, 74

Johnson, Samuel, 99

Jordan Tom, 53, 120

Jordén Vineyard & Winery,
53, 67, 120, 156

Jordédn (bor), 115

Juffer, 74

Jug (kommersz) borok, 25,
57, 58,116, 144

Juliénas, 81, 83

Kabinett (bor), 61, 72, 76,
165, 167, 174, 181
Kalifornia, 52-65, 113-121,

147

borarak, 54, 59, 64-65,
172, 173-174, 175
borédszatok, 54, 55, 56,
57, 58, 59, 67
borészok, 63
boripar fejlédése, 52
borkészités, 52, 53
euroboraszat, 65
Kalifornia torténelme,
55-56
Osszehasonlitds az eurd-
pai bordszattal, 64
trendek, 54-55, 119-120
borok, 171
atfejtés, 189
borok és ételek, 66-67,
120-121
Cabernet sauvignon,
Chardonnay, 54, 59, 60.
175
évjaratok, 60, 115, 116
fehérborok, 13, 52-67
kivélasztas, 62
legjobb évjaratok, 171-
172

legjobb évjaratok, 171-
172

legsikeresebb borok, 52
Meritage, 118
problémék, 35. 54
stilus, 63-64. 119
szGlofajdk, 54, 114,
115, 116, 117, 118
trenek, 54-55, 113
vorosborok. 54, 113-
121
borvidéke, 57
Cabernet sauvignon, 54,
77, 114-115, 140
Chardonnay, 54, 59
éghajlat, 62, 141
kékszdld-tiltetések, 114,
118
Merlot, 54, 77, 117
mikroklima, 62
pénziigyi és market-
ingstratégidk, 53, 120
pezsgok, 156
Pinot noir, 77, 115-116
szeszuilalom 56
szG16fajtak hektaronként
51, 56, 57. 113, 1 14,
117,118
sz616fajtak, 21, 57, 114-
118, 140
taldlékonysédg 62
Zinfandel, 77, 116-117
Kelemen, V. (pédpa). 95
Kendall-Jackson (bor), 5,
118
Cabernet sauvignon, 174
Chardonnay Vintners
Reserve, 174
Kendall-Jackson (bordszat9,

67, 174
kénezés. 17
kén, 17

kéndioxid. 17
keverés, 16, 185, 190
Kenwood (borészat), 67
kereskedGk/forgalmazok,
26 Léasd még
Beaujolais, 82

Bordeaux, 100
burgundi fehérborok, 44
burgundi vorosborok, 136
Chablis, 40
Champagne, 151, 152
Chianti, 125
Cote Chalonnaise, 84

Keverés
Champagne készitése,

150, 151
Olaszorszagban, 125
Sherry készités, 158
szOlofajrdk keverése, 118.

140

Kevin Zraly ponttdblazata

az 1885-8s osztdlyozds-

r6l, 105

Kir, 37

Kirsch (gytimolcspélinka),

27

Kistler (boraszat), 67

Kolombusz, Kristéf, 157

Korai sziiretelés, 61

Korbei (bor), 156, 174

Korbei (boraszat), 56

Késer borok, 49

Krug, Charles (bordszat), 9,
56, 57, 152, 153

Labarde, 102, 103

La Baronnie, 100

Label Intcgrity Program
(L.L.P.), 141 -

Labouré-Roi, 55; 90 - "

Lacour Pavillon (bor). 100

Ladoucette, Baron Patrick,
29

Ladoucette Pouilly-Fumé
(bor), 175

Ladoucette (bordszat). 29

Lagass, Emeril, 164

La Goutte d'Or (sz0lészet),
41

La Grande-Rue (szdleszet),
87

La Ina. 158

Lake County, 57

Landweln

Languedoc-Roussillon. 23,
24

Lanson (boraszat), 153
La Ridja Alea, 136
Vina Alberdi (bor). 136
Vina Ardanza (bor). 136,
176
La Ri6ja (borvidék). 133-
134

La Romanée (sz6lészet). 87

La Rural (bordszat). 9, 147

La Tache (szblészet). 87

Late Botdled Vintage (LBV)
- kés6i palackozdsu
évjarat, 161

Late Harvest - késér
sziiretelés, 61, 62. 72.
141

Latour, Louis. 24, 42. 44.
45. 84. 90

Latour, Louis (bor)

Ardéche Chardonnav. 172

Latriciéres-Chamberun
(sz6lészet), 86

Laurel Glen Vineyard
(sz8lészet), 121

Laurel Glen (bor), 115

Laurel Glen (borészat). 67

Laurent-Perricr (borészat),

Lauretan (bor), 100

La Vieillc Ferme Cétes du
Ventoux (bor), 97, 172

LBV éLatc Bottled Vintage),
161

Lechet (sz6lészet), 39
Leflaive Fréres, Olivier, 44
LeFranc, Charles, 55

205

Lehmann, Péter (bordszat),
141

Lenz (borészat), 50

Léon Beyer, 26

Leonetti Cellars (bordszat),
51

Les Amoureuses
(sz8lészet), 87

Les Caillerets (szGlészet),
41

Les cazetiers (sz6lészet), 86
Les Charmes (szélészet).
41

Les cazetiers (sz6lészet), 86
Les Charmes (szGlészet),
41

Les Clos (sz6lészet), 39

Les Combettes (sz6lészet),
41

Les Folatiéres (szdlészet),

Les Genevrieres (sz6lészet),

Les Perriéres (sz6lészet), 41

Les Pucelles (szblészet), 41

Les Referts (sz6lészet), 41

Les Ruchottes (sz6lészet),
41

Le St-Georges (sz6lészet),
87

Levegdztetés, 189
Liberty School Cabernet
Sauvignon, 174

Lichine, Alexis, 104

Lindemans (bor). 48
Chardonnay Bin, 174
Shiraz Bin, 174

Lindemans (boraszat), 139,

Lingenfelder, rainer, 76

L.I.P. (Label Integrity
Program), 141

Liqueur de Tirage, 151

Listrac, 99

Livermore Vallcy (A.V.A.),
5

Loire-volgy (borvidék), 23,
, 28-29
borok, 28-29
érelek, 29-30
legjobb évjaratok. 29
sz016fajtak, 21, 28, 61
Lombardia (borvidék), 124
Long Island, 48, §
Lopez (boraszat). 147
Los Carneros (A.V.A), 57
Los Vascos Reserve de
Familia (bor), 145
Los Vascos (bordszat), 146
Loupiac, 33
Lucien Crochel (bordszat).

29

Ludon, 103

Lungarott Rubesco (bor),
174

Luper, Jerry, 58

Lurton csaldd. 147

Lurton-Moutlle, Denise, 32,
11

Lustau, Emilio, 159

Macau, 103
Mackey, Tom, 121
Maicon Blanc (bor), 43. 181
Maiconnais (borvidék), 28,
36, 37. 43-44
bortermés, 37, 89
Miconnais (bor). 36, 45
fehérborok, legjobb évjara-
tok, 43
mindségt szintek, 43
Micon Supérieur, 43
Maicon-Villages (bor), 43,
165, 167, 172
Madeira (bor), 157, 169,
186

-




E

L
L
L

Magoey, Francis, 66

Magyarorszag, borfo-
gyasztds, 47

Maipo Valley (borvidék),
144

Maison Fatveley, 90
Maitre d'Estournel, 100,
172
Malbec (sz818), 77, 137,
147
Malbec (bor), 118
Malconsorts (széleszet),87
Manzanilla, 157, 159
Marcarint (boraszat), 127
Marchesi di Barolo
(boraszat), 9, 127
Marchesi di Gresy
(borészat), 127
Marconnets (széleszer), 86
Maréchaude, 86
Margaux, 99, 102, 103, 105
Marié Antoinette, 154
Marimar Torres Estate, 65
Markham (bor), 117, 175
Markham (boraszat), 67
Marlstone (bor), 118
Marne-volgy, 149
Marques de Murrieta, 136
Marques de Riscal, 136
Marquis de Goulaine
(boraszat), 29
Marsala (bor), 157
Marsanny (bor), 86
Marunez Bujanda, 136
Conde de Valdemar (bor)
136
Martin, Henri, 104
Martini (boraszat), 56
Martini, Louis, 55, 64
Martini, Louis (bor)
Cabernet sauvignion, 174
Masi (boraszat), 129
Masoderjedes, 151, 156
Masson, Paul, 55
Masson, Paul (bor), 52 118
Masson, Paul (bordszat)
56, 58
Mastroberardino Taurasi
(bor), 176
Matanzas Creek (bor) 117
Matanzas Creek (boraszat}

67
Maule (borvidek) 144
Mayacarnas (boraszat) 53
Mazis Chamberun
(sz68lészet), 86
Mazoyeres-Chamberun
(sz8lészet), 86
Mazsolasodas (aszalodas)
33,73 129
McLaren Vale (megye) 139
Medoc (borvidék) 99, 100
101, 106, 108 109
borok, 101, 102-103, 105
106, 107
Medoc borainak 1855-o0s
osztalyozasa, 101-105
Melini (boraszat), 125
Mendocino Vounty, 57 65
Mendoza (borvidék) 147
Mcntzelopoulos csaldad 104
Mercurcy, 42, 83 84
Mercurey, Faveley (bor), 170
Merididn (bor)
Cabernet sauvignon, 174
Chardonnay, 174
Meritage (bor), 118
Merlot {sz616), 24, 48 50
51, 54, 77, 100, 107,
115, 117, 123, 128,
137, 140, 147
Borok, 51, 174
Merlot (bor), 54, 141, 166
167, 172, 174,181
fogyasztasi h6mérséklet,
187

Kalifornia, 54, 109, 114,
118, 120, 173
legjobb évjaratok, 117
Merryvale (boraszat), 67
Metareau (bordszat), 29
Methode Champenose,
134, 151-152, 156
Methode Traditionelle, 151
Metodo Tradicional, 151
Meursault (falu), 43, 44,
59, 165, 181
Michel Louis, 40
Michel Lynch (bor), 100
Michel Redde (boraszat),
29
Michelton (boraszat), 141
Michigan, 57
Mikroklima, 62, 94, 114, 141
Midi (borvidék), 24
Mildew, 13
Millbrook (boraszat), 50
Mirabelle (gylimolcespélin-
ka), 27
Mirassou, Pierre, 55
Muro Joan, 105
Misson Grape, 144
Moet 149
Moet & Chandon
(boraszat), 65, 149, 153
Moet-Henessy, 65
Moet-Henessy Group, 156
Mouilard, 42
Mommessin, Didier, 82, 83
Mommession (forgalmazo),
44, 82
Mondavi, Rébert, 57, 60,
65 66, 118, 120, 146
Mondavi, Rébert (bor), 52,
116, 118, 175
Reserve, 115
Woodbridge Selections,
172
Mondavi, Rébert
(boraszat), 57, 66, 67
115, 118, 120, 146
Mondavi/Rothschild, 118
Monroe, Marilyn, 154
Monsanto (boraszat), 125
Montagny (bor), 42, 165
Montalcino (borvidék), 39
Montalano (bor), 127
Montee de Tonnerre
(boraszat), 39
Montefalco Sagrabtino
(bor), 124
Montepulciano Red (bor)
Casal Thaulero, 173
Monterey County, 57
Monterey (borvidék), 120
MontereyVineyards
(boraszat), 58
Monterey Vmeyards
Classic, 172
Montes (bor)
Alpha 145
Merlot 174
Montes (boraszat), 145
Monthelie (bor). 86
Montmains (sz6lészet), 41
Montpellier 53
Montrachet (szélészet), 41
Monts de Milieu
(szdleszet), 39
Moore Henry, 105
Moreau & Fils, ] 40
Moreau, Christian, 45
Moreau (bor), 25
Morey St-Denis, 86-87
Morgeot (sz6lészet), 41
Morgén, 81. 83
Moscato d’Asu (bor), 124
Mosel (sz816), 61
Mosel (Borvidék), 73, 76
Mosel-Saar-Ruwer
(borvidék), 11, 70, 74,
75
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Mosel (bor), 70, 181

Motherwell, Robert, 105

Moueix, Christian, 111

Moueix csalad, 65

Moulin-a-Vent, 81, 83, 91

Moulis, 99

Mountadam (borészat), 141

Mount Veeder (boraszat), 67

Mourvedre (sz418), 94, 95,
96, 120

Mouton-Cadet (bor), 100

Mouton-Rothschild (bor),
105, 118

Mudgee (megye), 139

Muga Reserva (bor), 135,
174

Muller-Thurgau (rizlingszil-
vani, sz616), 70, 73

Mumm Cuvée Napa (bor),
65, 156

Mumm Cuvée Napa
(boraszat), 67

Mumm, G H (boraszat), 153

Mumm Napa Valley
(boraszat), 65

Muscadet (bor), 28, 29, 165

Muscardin (sz6816), 95

Muscat Beaumes-de-Vemse
(bor), 97, 169

Muscat (sz6l6), 97, 144

Musigny (sz6lészet), 87

Nackenheim (falu), 75
Nalle (boraszat),
Napa County, 57
Napa (borvidék), 11, 120
Napa Ridge (bor), 118
Chardonnay, 172
Napa Valley, 46, 52, 56, 63,
64, 65, 118, 120
Napa Valley (AV A), 57,
114
Navarra (borvidék), 133
Navarro Correas Cabernet
Sauvignon ,,Collection
Privada” (bor), 174
Navarro Correas (boraszat),
147
Nebbiolo (sz618), 77, 123
126, 127
Nemetorszdg, 55, 181
1971-¢s bortorvények 61
69
borarak, 72, 73, 174
borcimkezes, 75
borfogyasztas, 47, 69
bortermeles szabalyozédsa
14, 61, 64
borvidckek, 69
feherborok, 69 76, 181
alkoholtartalom, 71, 74
cimkézés, 75
legjobb évjaratok, 76
mindsegtszintek, 71-73
Rajna vs Mosel, 70, 74
savassag, 71, 74
stilus, 71
szdrazsag, 71, 72
trendek, 75-76
vs elzdszi borok. 71
legjobb évjaratok, 171
pezsgdh, 156
széleszetek, 69
szGl6fajtak, 21, 61, 70
140, 157
vorosborok, 70
Newton (bor), 117
New York dllam, 47, 48 50
bor trendek, 50
boraszatok, 50
borvidékek, 48
Finger Lakes borvidek,
48, 50
Long Island borvidék, 48,
50
pezsgdk, 156

Niebaum Coppola Estate
(sz6lészet), 118
Niebaum-Coppola
(boraszat), 67
Niebaum, Gustave, 55
Niepoort & Co Ltd, 161
Niersteiner Olberg (bor),
174
Nierstein (falu), 75
Nixon, Richard, 111
Nemesrothadas (Botrytis
cinera), 33, 62, 77
nem-evjaratos Champagne,
150, 151, 152, 153,
175, 181
nem evjaratos portél, 160
North Fork (AVA), 50
Norton (boraszat), 147
Nozzole (boraszat), 125
Nutts-St-Georges, 43, 87,
115 181
NyugatAusztrélia, 139,
140

Oenologra, 53
Olaszorszag, 55, 62, 123-
131, 134, 146, 157, 181
borarak, 125, 126, 173,
174 176
boraszok, 14, 125
borexport az Egyestilt
Allamokba, 129
borfogyasztas, 47, 128
borok es ételek, 130-131
bortermelés/cimkézés
ellendrzese, 123-124
bortorvenvek 14, 64,
123-124 125-126, 127
cimkézés, 128
fehérborok, 130, 171
kekszdl6k, 77. 123, 125-
126
olasz sz616k
Kalifornidban 54
pezsglk, 156
Piemont (borvidék), 123,
124
terndek, 128
Toscana (borvidek), 123,
124
Veneto (boridek) 123
votosborok 123-131, 171
legjobb évjaratok, 126
Old Tavvny Port. 160
Oloroso, 157, 159
Oppenheim (falu) 75
Opus One, 65 67 115, 118
Oregon 51, 77
Orlando (boraszat) 139,
141
Orr, 16 28
Orvicto (bor) 165
Osborne 157
Otsuka Pharmaceutical
Company 53
Oshonos amerikai fajtdk,
48 49

Pais (sz616) 144
Palmer (boraszat). 50
Palomuno (sz818) 157
Pérduca Adolph, 55
Parker, Fess, 54
Parker, Rébert 171
Pérolgds
portoi, 160
sherry 158, 160
Paslo Robles (A VA), 57
Pauwillac, 99, 102 103, 105,
110, 111
Pedro Ximenez (5z318)
(PX), 157
Pedro Ximenez (bor), 159,
169
Pellegrint (boraszat), 50
Pemberton (megye), 139

Penedes (borvidék), 133,
134, 136, 137

Penfolds Bin (bor), 176

Penfolds (boraszat9, 139,
141

Pernard-Vergelesses (bor),
86

Perner-jouet (borészat),
3

Perrin, Anthony, 32, 111

Perrin, Francois, 97

Perrm, Jean Pierre, 97

Pesquera (bor), 137, 176

Pessac, 102

Pessac-Leognan (borvidek),
31,99

Pessac-Leognan (bor), 31,
106

Petaluma (boraszat), 141
Peterson, Dick, 58
Petit Chablis, 38
Petit Chateau, 109
Petit Verdot (bor), 118
Pezsgdk, 11, 23, 65, 127,
134, 136, 140, 156.
167, 168, 181, 187
alkoholtartalom, 62
arak, 173, 174
vs Champagne, 150. 155-
156

Pfalz (borvidék), 70, 74, 75,
76
Phelps, Joseph (bor) 175
Phelps, Joseph (boraszat),
67
Phelps Vmeyards
(sz6lészet), 18
Phillips, R H (bor), 172
Pic & Fils, Albert, 40
Picardin (sz4818), 95
Picasso, Pablo, 105
Picpoul (sz616) 95
Piemont (borvidék) 11
123, 124
Barolo vagv Barbaresco,
127, 128
sz8lofaytak, 77, 127
vorosbor trendek, 127
Piemont (bor), 126-127
130
legjobb évjdratok, 128
171
Piesporter Goldtropfchen
(szbleszet), 74
Piesport (falu). 74
Pillsbury 53
Pindar (boraszat), 50
Pine Ridge (bor) 117
Pine Ridge (boraszat) 67
Pinot blanc (sz618) 26
Pinot blanc (bor), 130
Pinot Grigto (bor) 130
165, 167, 181
Pinot gris (sziirkebarat
s2616), 130
Pmot meunter (sz6l8) 150,
151
Pinot noir (sz616) 24, 46,
48 50, 51, 77, 80 89,
100. 115-116 118, 140
150, 151
Pmot noir (bor), 62, 83 91,
165, 167, 181 187
Kahfornia, 54, 120, 121,
175
Pio Cesarc (boraszat), 127
Piper-Herdsteck (boraszat)
153, 156
Piper Sonoma (bor), 156
Piper-Sonoma (boraszat),

Poggro alla Salla (boraszat)
126
Poggiolo lasd Il Poggiolo

Poire (gyiimolcspdlinka), 27
Pol Roger, Christian, 155
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Pol Roger (bordszat), 153

Pomerol (borvidék), 101,
104, 111

Pommard, 24, 43,86, 115,
181

Pommery (bordszat), 153

Pontailes, Paul, 145

Ponzi Vineyards
(szdlészet), 51

Porets (sz6lészet), 87

Port6, 160

Portuhélia, 62, 160

borfogyasztds, 47

Portdi (bor), 149, 160-162,

168

atfejtés, 162, 189
borvidékek, 160
desszertekhez, 169
évjaratok, 160
legjobb évjaratok, 161,
172
nyitott palack
eltarthatdsaga, 162
termelés, 157
tipusok, 160
vasarldsa, 161
Wood vagy évjaratos
portdi, 161
Poruzots (szblészet), 41
Pouilly-Fuissé (bor), 28, 29,
60, 165, 167, 175, 181
Pouilly-Vinzelles, 43
Prado Enea (bor), 135
Prager Ridge (borészat), 67
Prats, Bruno, 111, 145
Premier cru (szélészet), 38,
40, 42, 85, 86-87, 124
Premier cm (bor), 33, 38,
40, 42, 85, 102, 154,

155

Premier Grand Cru Classé,
101,108

Prestige Cuvée Champagne.
150, 151, 153, 181

Preuses (sz6lészet), 39

Priorato (borvidék), 133

Prosper Mafoux, 44

Priim, J.J. (bor)

WehlenerSonnenuhr
Kabinett, 174
WehlencrSonnenuhr

Spatlcsc, 174

Prunotto (bordszat), 127,
13!

Puerto da Santa Maria, 157

Puligny-Montrachet
(falukdzosség). 41, 42

Puligny-Montrachet (bor).
43, 44, 59, 165, 181

PX, ldsd:Pedro Ximénez

QbA (Qualititswein bes-
timmer Anbaugebiete),
72

Qmp (Qualitdtswein mit
Pridikat), 72, 75

Qualitatswein, 71, 72, 75

Qualititswein bestimmer
Anbaugebiete (QbA),
72

Qualitatswein mit Pridikat
(Qmp), 72,75

Quatriéme cru, 103

Quinta, 161

Quinta do Novai, 116

Quintarelli (bordszat), 129

Rafanelli (bor), 116

Ramos Pinto, 161

Rapel (borvidék), 144

Rapel Valley (borvidék),
144

Ratti, Renato, 126, 131

Ratti, Renato (borészat),
127

Raveneau, Francois, 40

Ravenswood (bor), 116
Vintners Blend, 173

Raymond Amberhill
Caernet suavignon, 174

Regiondlis borok, 110
Bordeaux, 100, 109
Sauternes, 32

Regnard & Fils, A., 40

Régnié, 81

Remelluri, 135

Remueur, 152

René Junot (bor), 25

Reserva, 135, 174

Reserve, 115

Réserve, 27

Réserve Personelle, 27

Réserve St.-Martin (bor),

172

Rex Hill (bordszat), 51

Rheims-hegység, 149

Rheingau (borvidék), 70,

74

Rheinhessen (borvidék),
70, 74, 75
Rajna (borvidék), 62, 73
rajnai borok, 70, 181
Rajnairizling (sz416), 61
Rhéne-voigy, 11, 21, 62,
140
borok és ételek, 97
borvidékek, 93-94
fekvése, 93
vorosborok, 92-97, 181
arkiilonbségek, 95
bortermés, 97
legjobb évjaratok, 96
mikor fogyasszuk, 96
mindségi szintek, 93
rovid és hosszu ideig
horddéban erjesztett
borok, 95
sz616fajtak, 77, 94
vasarlas, 96
Rias Baixas (borvidék), 133
Ribera del Ducro
(borvidék), 133, 136,
137
Ricasoli (bordszat), 125
Richebourg (szdlészet), 87
Rostélds, 152
Ridge Vineyards
(sz8lészet), 121
Ridge (bor), 117
Geyserville, 175
Monte Bello, 115
Zinfandel (Sonoma), 173
Ridge (boraszat), 67, 117
Rizling (sz616), 21, 25, 26,
48, 50, 51, 54, 61, 70.
73, 75, 140, 187
Riesling Spatlesc (bor), 76
Halbtrocken, 76
Riesling (Rajnai rizling,
bor). 49, 74. 114, 165,
181
Hugel, 173
Kabinett, 72, 167
Késéi sziiretelésd, 62, 169
Spatlcsc, 167, 169
Trimbach, 173
Zind-Humbrech, 173
RiojaG—Crianza(bor), 166.
167

Ridja (borvidék), 11, 77,
133-134

Ridja Reserva (bor), 166,
181

Riojai borok, 133-136, 168
forgalmazdk, 135-136
legjobb évjaratok, 136
megismerése, 135
stilusvaltozdsok, 134
szélofajeak, 77, 134
vasarlas, 135

Riquewihr (falu), 27

Riserva, 127

Riunite ,Classics”, 48, 129

Rivella, Ezio, 130

Robertson's, 161

Robin, Guy, 40

Robiin (boréaszat), 29

Rochioli, J. (bor), 117

Rochioli (borédszat), 67

Rodet, Antonin, 42, 84

Rodney Strong Vineyards,
66

Roederer Estate (bor), 156
Roederer Estate (bordszat),
65, 67
Roederer, Louis (boraszar),
65, 153
Rogers, Wayne, 54
Rogue Valley (A.V.A), 51
Romanée-St-Vivant
(szGlészet), 87
Romdnia, borfogyasztds, 47
Ropiteau Fréres, 44
Rosé Champagne, 151, 155
Rosemount Estate (bor), 139
Rosemount (bor)
Chardonnay, 173
Shiraz/Cabernct
(Diamond Label), 173
Show Reserve
Chardonnay, 176
Rosemount (borészat), 141
Rosenblum (bor), 117
Zinfandcl Vintners
Cuvéc, 173
Rosé (bor), 93, 94, 133,
134, 167
Rossi, Carlo (bor), 52
Rosso gi Montalcino (bor),
12

Col d'Orcia, 174
Rothbury (bordszat), 141
Rothschild, Baroness

Philippine, 105
Rothschild, Béron Philippe
de, 32, 65, 100, 104,

105, 118, 145
Roussanne (sz616), 95
Rozsdamentcs-acéltardlyos
erjesztés, 37, 63, 144,
151, 152
Rubicon (bor), 118
Ruby (rubinvords) portdi,
160, 161
Ruchots (sz6lészet). 86
Ruchottes-Chambertin
(szBlészet). 86
Ruffino (boraszat). 125,

Rugiens (sz6lészet), 86

Ruinart Pére & Fils
(boraszat), 153

Rully, 42, 83, 84

Ruppertsberg (falu), 75

Rutherford Hill (bordszat),
58

Rutherglen (megye), 139

Russian River Valley
(AV.A), 57

Sainsbury (bordszat). 67
Sajtok és borok. 168
Sancerre (bor), 28, 29. 60.
165, 167, 168, 181
Sandeman Founders
Reserve (bor), 176
Sandeman (bordszat), 149,
156, 161
Sanford (borészat), 67
Sangiovese (sz6l8), 54, 77,
120, 123. 125, 126, 127
Sangiovese (bor), 127, 187
Sancular de Barrameda, 157
San Luis Obispo County, 57
San Pedro (boraszat), 145
Santa Barbara County, 57
Santa Barbara (borvidék),

Santa Carolina (bor), 145
Santa Clara County, 57
Santa Cruz Mountain
(AV.A), 57
Santa Rita (bor)
Cabernet Sauvignon, 120
Cabernet Sauvignon Casa
Real, 174
Casa Real, 145
Sanra Rita (bordszat), 145,
147 -

Santa Sofia (bordszat), 129
Santenots (szGlészet), 86
Szardinia (borvidék), 124
Sassicaia (bor), 125, 127
Sauternes (sz6l8), 32
Sauternes (bor), 32, 62,
129, 169, 181
borok és ételek, 34, 168
legjobb évjaratok, 34
mindségiszintek, 32
osztalyozds, 33
vasarlés, 32
Sauternes mindsitett
chéteau-i, 32
Sauvignon blanc (sz4818),
21, 28, 30, 31, 32,48, 51,
54, 60-61, 130, 140, 187
Sauvignon blanc (bor), 54,
59, 60, 66, 118, 141,
165, 166, 168, 172,
173, 181
Sauvignon (borészat), 29
Savassdg. 14, 54, 77
Bordeaux, 119
Burgundi borok, 36-37,
82
Cabernet Sauvignon, 119
Champagne, 149
izlelése, 18
mint {zfokozé, 164
német borokndl, 71, 74
Pinot noir, 116
Zinfandel, 119
Savigny les Beaune (bor),
86

Savory and James. 159

Sbragia, Ed, 58, 66. 121

Scharffenberger (bordszat),
67

Schieffelin & Somerset
Company, 65
Schloss Johannisberg
(sz6lészet), 72
Schoonmaker, Frank, 57
Schramsberg (bor). 1556
Schramsberg (bordszat), 67
Schug, Walter, 58
Schug Winery, 58
Sebastiani, Samuele, 55
Sebastiani (bor). 52. 118
Second growth (~ méso-
dosztalyu)
bor, 33, 102, 103. 105
sz6lészet, 101
Sekt, 156
Selbach, Johannes, 76
Selbach-Oster (bor). 76
Sémiiion (szdl3),21. 30,
31, 32, 33,51, 61, 140
Sémiiion (bor), 118. 141
Semleges szGlészesz, 157.
160
Sefia (bordszat), 145. 146
Scrra, Padre Junipero, 55
Seppelt (boraszat). 139
Setsuko. 105
Scyval Blanc. 11,50
Shafer Hillside Select (bor),
115
Shafer (bor), 117, 175
Shafer (borészat). 67
Sherry (borvidék), 133
Sherry (bor), 149, 157-159,
186
atfejtés, 159

207

bontott palack eltarthatésa-
ga, 1
borkészité varosok, 157
Cream, 157, 158
ételek mellé, 159
készitése, 134
séiéra rendszer
szGl6fajtak, 157
termelés, 157, 158, 159
tipusok, 157
vésédrlds, 158-159
Shiraz/Cabernet (Diamond
Label) (bor), 173
Shiraz (sz816), 77, 140
Shiraz (bor), 166, 174, 181
Sichel, 100
Siemons, Peter, 157
Silverado Sauvignon Blanc
(bor), 173
Silverado (bordszat), 67
Silver Qak (bor), 115
Simi, Giuseppe, 55
Simu, Pietro, 55
Simi Sauvignon Blanc (bor),
173
Simi (bordszat), 65, 67
Sirot, Elisabeth, 111
Smothers Brothers, 54
Soave (bor), 128, 130, 165,
181

Solaia (bor), 125
Séiéra rendszer, 158
Sommelicr, 184, 185
Sonnenuhr (Wehlencr), 74
Sonoma (borvidék), 11, 52,
57, 65, 120
Sonoma County, 57, 62, 65
Sonoma-Currer (bor), 175
Sonoma-Cutrer (bordszat),
58, 67
Sonoma Valley (A.V.A.), 57
Spanyolorszag, 21, 62, 65,
77, 146
bor arak, 172, 174, 176
borfogyasztas, 47
borrencszénsz. 134
borstilusok véltozdsa, 134
bortérvények, 14, 64
bonidékek, 133
fehérborok, 133
pezsg8k. 156. 181
sherry, 157-159
vordsborok, 133-137, 181
Spatlcsc Rider, 72
Spatlcsc (bor), 72, 75, 76,
165. 66, 174, 181
Special Selcctions, 115
Special Late Harvest, 61
Spottswoode (bor), 115
Spottswood (bordszai), 67
Spumante 127, 156
Stag’s Leap (A VA), 57
Stag's Leap Cask (bor), 115
Stag’s Leap Vine Cellars,
63, 64, 66, 67, 121
Stag's Leap Winery, 67
Stare, Dévid. 53. 66, 121
Steele (bordszat), 67
Steinbery, Saul. 105
Sterling (bordszat). 67
Stevenson, Rébert Louis, 56
Stonelake (bordszat), 145
Stonestreet (bordszat), 67
Strong, Rodney, 53, 66
Strong, Rodney. Vineyards
(sz0l¢szet), 66
Strong. Rodney (bordszat).
Strub (bor)
Nierstein Olberg
Kabinett, 174
Nicrsteiner Olberg
Spdtlese, 174
Stilus
burgundi borok, 36-37,
42, 89

%
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Champagne, 152, 153
kaliforniai borok, 63-64,
119
német borok, 71
olasz borok, 126
riojai borok, 134
Suckling, James, 161
Summus (bor), 125, 127
SuperTuscan (bor), 125
Sur-lie, 29
Siiss-Reserve, 71
Sutter Home (bor), 52, 118
Syrah (sz616), 77, 94, 95.
96, 120, 140, 147
Syrah (bor), 166
Szakréliscélrahasznalt
borok, 49, 56
Saint-Amour, 81
Saint-Jovian, 100
St-Emilion (borvidék), 10,
109
St-Estéphe, 99, 101, 107-108
St. Francis (bor), 117, 175
Merlot Reserve, 121
Merlot Sonoma County,
121
St. Joseph (bor), 93
St-Julien, 99, 102, 103, 104.
105
St-Laurent, 103, 105
St-Véran (bor), 43, 45, 165
szeszezett borok, 11, 334,

lasd még: portdi (bor)
sherry (bor)
Szilvani (s2618), 70, 73
Sz6szok, borok és ételek
parositasakor, 167
szoiSfajrak, 96
Champagne-hoz, 150
Chéteauneuf-du-Pape-
hoz, 94
Chianti-hoz, 125-126
eurdpai fajtak, 48, 49
fehérszgl6k
a vilagon, 21
Ausztralidban, 140
Burgundidban, 36, 37

Chilében, 144
Elzdszban, 26
Kalifornidban, 21, 48-
50, 60-61
Loire-volgyben, 60-61
Németorszagban, 70
New York dllamban, 48-
50

fontosabb borszdldk, 11,

francia-amerikai fajték,
Graves és Sauternes
készitéséhez, 30, 32. 60
hibrid fajidk, 11, 48
kéhszGlok,
Argentindban, 147
Ausztralidban. 140

Chilében, 144

fehérbor kékszolébol, 13
Kalifornidban,114-118
New York dllamban, 48,
50

Olaszorszdgban, 123,
125-126, 128
Rhone-vélgyben, 94
Spanyolorszagban, 134,
137

legjobb termdhelyek elhe-
lyezkedése, 11-12, 48,
69, 111

Gshonos amerikai fajtdk,
48-49

port6ihoz, 160

préselés, 150

sherry készitéshez, 157

sz616k a burgundi voros-
borokban, 80

sziiret, 12, 33, 61, 141

tipusok, fekvés szerint,
12, 77

sz6lGpréselés, 151

Tafelwein, 71

Taille, 151

Taillepieds (sz8lészet), 86

Taittinger, Claude, 153, 155

Taittinger (borészat), 65,
153, 155

Talbott (bordszat), 67

Tannin, 14, 18, 37, 79, 82,
117

Tépies, Antoni, 105

Térolasi korilmények, 178,
188

Tastevin, 185

Taurasi (bor), 124

Taurino Salice Salentino
(bor), 173

Tavel 8bor), 93, 94-95, 96,
97

Tawny (vrosbarna) portdi,
141. 160, 161
Taylor California Cellars
' (bor), 52
Taylor California Celars
(borészat), 58
Taylor Fladgate, 161
Taylor (bor), 52, 156
T.B.A., 62
Tchelistcheff, André, 119
Tempranillo (sz6l6), 77,
134, 137
Tempranillo (bor), 187
Terret (sz616). 95
Terroir, 85, 91
Texas, 51
textura,
borokndl, 18, 164
és a bor-étel pdrositds,
164
Thée, Etienne, 55

Third growth harma-
dosztalyn), 102-103,
105

208

Tignanello (bor), 125, 127

Tinto fino (sz8l6), 137

Tio Pepe, 158

Tocino del cielo, 159

Togni, Philip, 58, 67

Togni Vineyards (bordszat),
58

Tokay-Pinot Gris (sz318),
26

Torgiano Rosso Riserva
(bor), 124
Torremuga (bor), 135
Torres csalad, 65, 137
Torres, Miguel, 146
Torés, Miguel (borészat),
146
Trapiche (bordszat), 147
Travers, Robert, 53
Trefethen, Janet, 66, 120
Trefethen Vineyards
(sz8lészet), 66, 120
Trentino (borvidék), 123
TrimbachAlsaceRiesling
(bor), 173
Trimbach, F.E., 26Trimach,
Hubert, 23
Tri-Veneto (borvidék), 123
Trockenbeerenauslese, 61,
62, 73, 129
Troisiéme cru, 102-103
Toulatin (bordszat), 51
Turley (bor), 117
Turning Leaf (bor), 52
Toscana (borvidék), 11, 77,
123, 124, 125, 126
Toscana (bor), 124-126,
legjobb évjaratok, 126
tulajdonosiborok
Bordeaux, 100
Olaszorszéag, 125, 127
Spanyolorszag, 135-136
Twain, Mark, 15
Uj-Dél-Wales, 139
Uj-Zéland, 21
Ujradugézés, 152
Umbria (borvidék), 124
Umpqua (A.V.A), 51
Undurraga Reserve (bor).
145
Undurraga (borészat), 145
University of California.
. Davis. 53
Urzig, 74. 75

Vaccarése (sz616), 95

Vaillons (sz6lészet), 39

Valbon (bor), 25

Vallana, Antonio
(boraszat), 127

Valmur (sz8lészet), 39

Valpolicella (bor). 128, 129,
166. 181

vasarlasi stratégidk, 171-
172

Vatellina Superiore (bor),
124

Vaucrains (sz6lészet), 87

Vaudésir (szdlészet), 39

Vega Sicilia (bor), 137

Vella, Péter (bor), 52

Vendange (bor), 52

Veneto (borvidék), 123,
128-129

Veramonte Primus (bor),
145

Veramonte (bordszat), 145,
146

Verdicchio, 165

Vermentino de Gallura
(bor), 124

Vermouth (bor), 157

Vernaccia di San
Gimignano (bor), 124

Veuve Clicquot (borészat),
153

Victoria, 139, 140

Vidal, 50

Vidal-Fleury, J. (bor) Cétes
du Rhone, 172

Vietti (boraszat), 127

Vieux Chateau-Certan
(bor), 107

Vignes,jean-Louis, 55

Villa'Capezzana (bordszat),
126

Vina Alberdi, 136

Vidia Albina (bor), 135

Vina Ardanza. 136

Vina Canepa (bordszat),
45

Vina Cumbrero (bor), 136
Vifa Mayor (bor), 137
Vifia Monty (bor), 136
Vina Real (bor), 136
Vino Nobile di
Montepulciano (bor),
124, 126
Vin Santo (bor), 169
Vins de pays, 24
Vis de table, 24-25
Vorosborok
Argentina, 147
Bordeaux, 101-108
Burgundia, 35. 80-83
Kalifornia. 113. 121
konnyt borok, 166
kulénbségek, 79
Olaszorszdg, 123-129
trendek, 128
Rhone-~volgy, 92-97
szinek, 15
testes borok, 166
Viognier (sz613), 21. 54,
97, 120
Viognier (bor). 165
Vitis labrusca, 11, 48. 49
Vitis vinifera. 11, 48, 49,
50, 55, 59
Viura (52616), 134
Vocoret, Robert, 40
Volnay, 86. 181
Vosne-Romanée, 87
Vougeot, 87

Vouvray (bor), 28, 29, 169

Wachenheim (falu), 75

Wagner (boraszat), 50

Walla Walla (A.V.A)), 51

Walnut Crest (bordszat), 48

Merlot, 172

Warhol, Andy, 105

Ware & Co., 161

Washington, George, 157

Washington éllam

Wehlener Sonnenuhr
(szblészet), 74

Wehlener Sonnenuhr (bor),
174

Wehlen (falu), 74

Weinert (boraszat), 147

Weingut Lingenfelder
Estate (szdlészet), 76

Wente, Carl, 55

Wente, Eric, 57

Wente (bordszat), 56

Willamette Valley (A.V.A.),
51

William Hill (bordszat), 67

William & Humbert, 159

Williams Selyem (bor), 116

William Wycliff (bor), 52

Wine Advocate, 17

Wine & Spirits, 171

Wine Cellars of Ernest &
Julio gallo, 118

Wine Enthusiast, The, 171

Wine Spectator, 67, 171,
191

Winiarski, Warren, 63, 64,
66, 121

Wolf Blass (bordszat), 141

Woodbridge (Mondavi
bordszat), 172

Wood portéi, 160,161

Woodward Canyon Winery,
51

Wiirtzgarten (sz6lészet), 75

Wycliff, Wiliam (bor), 52

Yakima (A.V.A), 51
Yalumba (borészat), 141
Yvon Mau, 100

zamat, 18-19
Zellerbach, Arnbassador, 64
Zind-Humbreche Alsace
Riesling (bor), 173
Zinfandel (sz6816). 13, 77,
116, 118, 181
Zinfandel (bor), 181
fehér, 13, 116, 181
Kalifornia, 13, 116-117,
119, 121, 173, 175
voros, 116, 166
legjobb évjaratok. 117
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lll—cI’mincévnyi tam'to’i/munkc/l’m alatt 10 000 didkom valdsziniileg t6bb mint 10 000 kérdést ftett fel ne-
kem a borokkal kapcsolatban. A Windows on the World Wine Schoolban minden didkom az ordk elején
kap egy lapot a kérdéseinek. Evek dta gyiijtom ezeket a lapokat. A kovetkezd oldalakon a leggyakrabban
eléfordulo kérdésekre probdlok vdlaszolni. Remélem, a vdlaszok az onék utidt is megkénnyitik a borok vi-

ldgdba tett utazdsuk alatt. . \

Mit csindljak, ha nem tudtam meginni az egész palack bort? ‘

Nem tudom, velem ez még soha nem fordult el8! En az iires palack barati térsasag tag-
jai kozé tartozom! )

Valdjaban ez az egyik leggyakoribb kérdés a boriskoldban.

Ha maradt egy ddag - akdr fehér, akdr vords - bor a palackban, azonnal dugaszol-
juk be az iiveget, majd tegyiik be a hiitészekrénybe. Ne hagyjuk eld a konyhaasztalon.
Emlékezziink rd, hogy a baktériumok a melegben szaporodnak, és egy 21°C-nal mele-
gebb konyhdban nagyon gyorsan elrontjak a bort. A legtobb bor hiitGszekrényben tarol-
va 48 6rdig nem veszit a zamatabol. Néhdanyan eskiisznek rd, hogy még jobb ize is lesz.
En azonban ugy vagyok ezzel, mint ahogy a dal is felveti: ,,Reggelre is megmarad a ré-
gbégumid ize, amelyet az dgyldbra nyomtal éjszaka?"

Ugyanez a helyzet a borokkal is. 48 éra elteltével oxidalodni kezdenek, szaguk ece-
tessé valhat. Ez minden olyan asztali borra igaz, melyek alkoholtartalma 8 és 14 szdza-
1ékk6z0tt mozog. Més, magasabb alkoholtartalmi (17-21%) borok - mint a portdi Vagy
a sherry - tovdbb is eldllnak, bar én két hét utdn mar nem innék beldlik.

A bort ugy is eltarthatjuk hosszabb ideig, ha vasarolunk egy kisebb, parafa dugéval
zarhato borosiiveget, melyet teljesen feltoltiink borral.

Elmehetilink szakboltokba is, ahol bordszati felszereléseket drulnak, s vdsdrolha-
tunk kis méretli (3-5 dl-es) parafa dugdval zarhatd palackokat.

Mindig jusson esziinkbe, hogy a bornak kiilondsen artalmas az oxigén, s minél ke-
vesebbet érintkezik vele, anndl tovabb tart.”Sok borgytijté hasznal épp emiatt egy Vacu-
Vin nevi késziiléket, amellyel kiszivattytizhatjuk a leveg6t a palackbdl. Mas gytijték iz-
telen, szagtalan gazokat (példaul nitrogént) fijnak a borospalackba, igy kiszor/itjék on-
nan az oxigént. / .

Ha pedig semmi mas lehetdségiink nem maradt, még mindig van egy adag forra-
lashoz hasznalhat6 borunk.
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Miért f4j a fejem, ha bort iszom? .

\

A valasz egyszerd: tul sokat ivott! Hogy komolyra forditsam a szét: didkjaim tobb mint tiz sza-
zaléka orvos, 4m még egyikiik sem tudott pontos valaszt adni erre a kérdésre. .

Van, aki a fehér-, van, aki a vorosboroktdl kap fejfajdst, ha viszont az alkoholfo-
gyasztast tekintjiik, akkor a Vl'zp(')tlés nagyon fontos szerepet jatszik abban, hogy mas-
nap miképp €rezziik magunkat. En minden egyes pohdr bor mellé két pohdr vizet iszom,
hogy kielégitsem szervezetem vizsziikségletet.

Sok tenyezo szerepet jatszik abban, hogy az alkohol miképp befolydsolja szerveze-
tink anyagcseréjét. A négy legfontosabb:

egészségi allapot
DNS

¢letkor -
nem

-

A kutatdsok egyre inkabb arra mutatnak, hogy a krénikus fejfajasok hattereben ge-
netikus okok allhatnak.

Sok orvos mondta mdr nekem azt is, hogy az élelmiszer-adalékanyagok is hozz4ja-
rulnak a fejfajas kialakuldsahoz. A vorosborokban megtaldlhaté a tyramin nevii vegyi
anyag,-amelyet értag{t6 hatdsunak tartanak. '

A nemeket illetéen, bizonyos gyomorenzimeknek koszonhetéen a nék vérdramdba
tobb alkohol tud felszivodni, mint a férfiakéba. Ha egy orvos a n6knek napi egy pohar
bortJavasol mint biztonsagos adagot, egy férfinak valdsziniileg azt mondana, hogy nyu-
godtan ihat napi két pohdrral.

Egy utols6 megjegyzés: Az allergidsok figyelmébe ajanlom, hogy a vorosborokban
killonb6z6 mennyiségben hisztaminok taldlhatok, melyek nyilvanvaléan okai lehetnek a
rossz kozérzetnek, illetve a fejfajasnak. En is allergids vagyok a vorosborra, és minden-

/ nap ,elszenvedem". \

5

Miért irjak a cimkere, hogy a boromban kén van? w

Az erjedés melléktermékeként minden borban van valamennyi kén. Néhany borisz a
borhoz is ad ként, illetve a sz6lészetben is hasznaljak. A kén-dioxid tartdsitdszer, amely
gatolja a bor oxidalddasat. Mivel a baktériumok szaporodasat is akadal yozza fertGtleni-
tészerként is haszndlatos.

Sokan hasznaljdk a kén-dioxidot fertStlenitészerként. A kén illata és izérzete olyan,
mint amilyet egy szal gyufa meggyujtasakor érziink.

A tul sok kén ront a boron. Szaga elnyomja a gylimolcsok illatat, néha ég6, viszke-
t6 érzést okoz az orrban. Gyakran haszndljak tartdsitészerként az alacsony alkoholtar-
talmu - kiillonosen a német - fehérboroknal, illetve sok édes bornal is.

Mindenkinek mas a kén-dioxid tlir6képessége, s jollehet a legtobb embernéi sem-
miféle karos hatdsa nincs, az asztmatikus problémakra rossz hatassal lehet.




Kell-e levegoztetma bort? .
A bor szerelmeseme;k korében ez az egyik legvitatottabb téma, s ugy tumk mindenki mas
irdnybol, mas vdlasszal a farsolyaban kozeliti meg a kérdést.

ﬁ]gy gondolom, a legtobben egyetérterfek velem abban, hogy ha egy-két ordval el-
fogyasztasa elStt kinyitunk egy palackot, az nem sokat javit a benne 1év$ boron, igaz,
nem is art neki. Ha otthon tartjuk a vacsorat, jo oOtlet lehet, ha mar a Vendégek érkezé-
se el6tt kibontjuk a bort. - \

Az viszont rettentéen bosszant, mikor az étteremben a pincér megkérdezi télem,
leveg@ztesse-e a bort mielStt felszolgalna nekem. Egy pincér egyszer azt mondta nekem,
hogy az 4ltalam rendelt bort legaldbb fél ordig levegSztetni kell, mielétt ihatnék beldle.

Ha egy pincér a Windows on the Worldben, ilyeneket mondana a vendégeinknek, val-
szinlleg mdsik munkahely utdn nézhetne. Nem csak azért, mert nem értek egyet a le-
veglztetéssel, hanem azért is, mert mint étteremigazgatd, erGsen reménykedem abban,
hogy a vendég fél 6ra mulva megren(‘ieli a masodik palackot. i

A f8 kérdés azonban tovabbra is megvalaszolatlan maradt. Javul-e a bor, ha kidnt- f
juk a palackjdbol egy borosiivegbe vagy kancsoba. Sokan sokféleképp vélekednek errdl.
Voltak olyan didkjaim, akik megeskiidtek nekem, hogy bizonyos borok haroméras leve-
gbztetés utan sokkal jobbak lettek, mint amikor kézvetleniil nyitds utdn kdstoltak meg.
Misrészt viszont sok szakképzett borszakemberekkel végzett vizsgdlat szerint nem volt
érezhetd kuilonbség apalack felbontdsa utdn azonnal kitéltott és megkdstolt, illetve a
huzamosabb ideig kancsdban tartott borok ize kozott

Egy dolog teljesen biztos: a nagyon oreg (25 evnel id&sebb) borokat bontas utan
azonnal el kell fogyasztani. Az egyik legérdekesebb borélményem egy 1945-0s burgun-
dihoz kapcsolddik; az eset a 70-es évek végén tortént. Mikor kinyitottam a palackot, a
szobat nagyszer( bor illat toltotte be. Az elsd korty varazslatos volt. Sajnos a palack fel-
bontésa utdn tizendt perccel minden megvaltozott a borban - f6képp az ize. Gylimolcsei
kezdtek letliinedezni, és a savassdg elnyomta a tobbi izt.

Mi tortént® Az oxigén volt a blinds. Ahogy a tengerbdl kimentett, elsiillyedt kin-
cseket is sos vizben kell tdrolni, hogy megdévjuk az oxigéntdl, a régi bor is elpusztul a
levegdre kitéve. Ha azt a bizonyos burgundit dtfejtem, majd hagyom ,levegézni”, soha
nem érzem az els@ tizenot perc gyonyoreit. Valdszinlileg nem torténik meg ugyanez az
eset minden alkalommal, valahdnyszor oreg-borokat nyitunk ki, 4am nagyon fontos, hogy
tisztaban legyiink azzal, ezek a borok milyen torékenyek tudnak lenni.

Megkell-e ,16tykdlni" a bort a szdnkban, mielStt lenyelnénk ?

Egy kiviildllé szdmdra biztosan furcsa lehet hallani, amint osztdlyomban tobb mint 150 ember
sziircsoOli be a bort. A borkdstolds hatdrozottan veszit romantikus vonzerejébdl, ha valaki loty-
koli vagy ragja a szajaban tartott bort. - *
A borban csakis négyféle iz fordulhat eld: édes, keserti, savanyu és s6s. Mivel a bor- N
ban nincsen sé, a lehetdségek harom izre sziikiilnek. Am a ,kostolas" legfontosabb as- ,

pektusa a bor illatdnak beszividsa. Egy 4dtlagos ember tobb mint 2000-féle illatot képes
érezni a borban. t
’ l‘ ! N N [
‘ . |
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A ,10tykolés”, vagyis a leveg bevitele a szdjiiregbe, val6jaban ,kéményeffektust”
idéz eld, vagyis borpardt juttat a szagléidegekhez. A 16tykolés mdsik oka, hogy minden
izlelébimbénkra jusson bor. Emlékezziink rd, hogy egy 4tlagos embernek 5000 izlels-
bimbdja van! Mindig azt mondom didkjaimnak, hogy - miutidn megnézték a bor szinét
és beszivtdk illatat - vegyenek a szdjukba bort, majd tartsdk bent legaldbb hdrom ma-
sodpercig. Vannak olyan szakérték, akik szerint legaldbb 15-20 mdsodpercig kell a
'szankban tartani a bort.

Ebben a szakaszban, mikor a szdjiiregiinkben, az izleldbimbok kozétt van a bor,
érezhetjik a fizikai érzeteket is: a hémérsékletet, a viszkozitast, a tannintartalmat és az
alkoholt. Természetesen mindenki mds'és més ingerkiiszobbel érzékeli ezeket az érzete-
ket, 4m az izlelési folyamat alatt mindenki el tudja donteni, izlik-e neki a bor, vagy sem.

Miért palackozzik a borokat olyan sokféle alaku és méretiiiivegbe ?

Apalackalakja, silya, szine, mérete dltalaban arra abizonyos torténelmi teriiletre utal, ahon-
nétszarmazik. Néhanypélda:

Rajnai rizling - nytjtott palack

Németorszagban a moseli zold, a rajnai barna palackban van
Sauvignon blanc- bordeaux-i stilusti palack

Chardonnay - burgundi palack

Pinot noir ~ burgundi palack

~

Cabernet Sauvignon és Merlot - burgundi stilusu palack

Champagne - Sulyosabb és erdsebb palackok kellenek, melyek ellendllnak
a nagy nyomasnak

A legtObb rosét atlatszd livegben druljdk, hogy igy csdbitsdk vasarldsra a nézeldddt. A borok
tObbségét azonban s6tétbarna, sdrga vagy zold livegben druljak, mivel ezek megsziirik a nap-
fényt. Minden érlelésre mélté bort benyomqtt talprésszel késziilt palackba toltenek, melyet
»punt”-nak neveznek. Az iiledék - kiilonosen az oreg vorosborokndl - ide rakéddik le.

PALACKMERETEK

3,8dl (12,7 0z) = , 1/2 palack
7,6 dl (25,4 oz) = 1 palack
** Magnum = 2 palack
Dupla Magnum (Jeroboam*) = 4 palack .
Jeroboam (Rehoboam®*) = 6 palack
Imperiale (Methuselah*) = 8 palack
Salmanazar* = 12 palack
Balthazar* = 16 palack
Nebuchadnezzar* = 20 palack

* Champagne palack mérefek
** A legtobb gylijté véleménye megegyezik abban, hogy a hosszabb ideig tart6 érlelésre
a Magnum méret a legmegfelelébb.




”

Sziikséges-e minden borospalackot parafa dugévallezarni?

A parafa dugd hasznélata a borok meg6rzésére mar tobb mint két €vszazados, patinds hagyo-
many. A legtobb parafa dugo6t portugdl és spanyol paratdlgyek kérgébdl készitik.

Azt hiszem, szentségtorésnek hangzik; "am szerintem a borok 90 szazalékat telje-
sen felesleges parafa dugoéval zdrni. Mivel az Osszes eladott bor 90 szdzalékdt egy éven
beliil elfogyasztjék, ezért menetes mianyag tetd (incroyable!) vagy koronds fémkupak
(soroskupak) épp ugy megtenné (taldn még jobb is lenne) mint a parafa dugd.

Gondoljuk csak bele: nem lenne sziikség dugéhuzora, nem lennének torott dugdk,
és még a kihuzott dugét sem kéne szagolgatnunk!

Miel6tt még kinpadra vonndnak, s eretnekségért elitélnének: ‘azt gondolom, hogy
bizonyos borokndl - melyeket ot évnél hosszabb ideig érdemes érlelni - valéban sokkal
jobb parafa dugét haszndlni. Am azt is tartsuk szem elétt, hogy a parafa dugd atlagos
élettartama koriilbeltl 25 év, ez utan jobb, ha megisszuk a bort, vagy kerestink valakit,
aki ujradugdzza a palackot. '

Milyen a dugoiziibor?

A bor szerelmeseinek ez igazan komoly problémat jelent! Bizonyos becslések szerint a borok
hdrom-6t szdzalékat beszennyeziés elrontjaa hibds dugo.

Ha ilyen borral taldlkozunk a boriskoldban, gondunk van rd, hogy az Gsszes hallga-
t6 megszagolhasson egy ,dugds” bort. Ezt a szagot senki sem felejtiel egyhamar!

Hallgatéim egy része ugy irja le benyomadsait, mintha egy nyirkos, vizes, penészes
pincébe szimatolt volna, masokat nedves kartonpapir szagidra emlékeztet ez az ,,illat".
A szag elnyomja a bor gytimolcsillatat, s ihatatlannad teszi a bort. Ez ugyanugy megtor-
ténhet 10 és 100 dollaros borral is. i

Vannak olyan bordszatok, ahol kornyezetbarat, ujrahasznosithatd, hdre lagyuld
mianyag dugot hasznalnak.

Ezek a szintetikus dugdk is majdnem tokéletesen zarnak, igy a szivargas, a parol-
gas és az izromlads gyakorlatilag kizdrt. Az igy lezdrt palackokat hagyomdnyos dugdhu-
zéval nyithatjuk, s alkalmasak ara is, hogy nyakrésziikkel lefelé forditva taroljuk Gket.

Két ismert kaliforniai boraszat, a St.Francis és a a Bonny Doon haszndl manapség
ilyenszintetikusdugokat. )

Milyen dugohiizot hasznaljunk?

A bor élvezetét zavard legriasztobb kildtdsok egyike, hogy - bardtaink figyel$ tekintetétdl ki-
sérve - beletorjiik a dugot a palack nyakdba, sét esetleg még bele is nyomjuk a borba! Még min-
dig élénken élnek bennem azok az emlékek, mikor 19 éves pincérként nem tudtam, miképp
kell kinyitni megfeleléen egy borospalackot.

A megfelel6 dugéhuzd kivalasztdsa elé(’idleges fontossagu. Egész konyveket szen-
teltek kizdrolag a dugdhizdénak! A legutolsd felmérések szerint tobb mint 1000-féle mé-
retd és alaku dugohuzo létezik.

~
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Harom ajanlatom van:

1. Pincér dugohiizé: Az elmilt harminc évben ezt haszndltam. Tartozik hozza egy kis
kés a védsfolia levagasahoz, és mind a kés, mind a dugdhuzod konnyen kihajthatd, illet-
ve visszacsukhatd, hogy aztdn zsebre tehessiik.

2. Karos, mds néven Jumping Jack dugdhiizé: Mindenki mds ezt haszndlja. Szerintem
nehézkes szerkezet, de mikodik.

3. Modern dugohizo a modern idék borkedveldinek: Amerikai taldlmany, melyet
Screwpull-nak neveztek el. Erds miianyagbdl késziilt, teflon bevonati menetes résszel.
Kiilonosen a régebbi palackok nyitdsakor nagyon hasznos, mivel ezen palackok dugoi
gyakran hosszabbak, és az évek sordn nagyon torékennyé valnak.

Egy utolso titok: Evente legalabb egy tucat dugdt eltorok.

Mi az a vicces kinézet(i anyag, amely a dugd aljdratapad?

A boroskupak aljan idénként taldlhatunk tartardtot vagy borkdsavat. A bork@sav drtalmatlan
kristalyos liledék, amely liveghez vagy kandiscukorhoz hasonlit. Vorésborokndl a tannin miatt
rozsdas vagy vorosesbarnas szint vesz fel.

A legtobb bordszatban a bort palackozds eldtt lehtik, igy tavolitjak el a borkdsa-
vat. Természetesen ez nem minden bornal valik be, és ha a palackot huzamosabb ideig
nagyon alacsony hdmérsékleten taroljuk, a dugdra rdrakddhat ez az tledék.

Hiivosebb borvidékeken, példaul Németorszagban nagyobb esélye van annak, hogy
ez a kristalyosodasi folyamat végbemegy.

Mitdllesz rossz a rossz bor?

Mindenki azt gondolhatja, hogy nekem remek életem van, hiszen egész nap bort iszogathatok.
Am mindenkinek szeretném emlékezetébe idézni, hogy rossz dolgokon kell tverekedniink
magunkat, amig a jé dolgokig elériink. A bormindsitéseken néha a borok 40%-at is leértékel-
juk csak az illata s a szine alapjan. Néhany tényezd$, amely kozrejatszik abban, hogy rossz
bor késziiljon:

hibas dugo

rosszul valogatott sz616

kedvezdtlen id§jaras

r0ssz borasz

magas alkohol- és tannintartalom (keser(i)

flivesség

baktérium- és élesztgomba-problémak

nemkivanatos erjedés a palackban

hidrogénszulfat (zdptojasszag)

tal sok kén-dioxid

gyatra bordszati higiénia

rossz hordo

helytelen tdrolés




Van-e valami hatéssal a sz5létdkék életkoraa bor mindségére?

Francia borok cimkéjén lathatjuk néha a ,vielles vignes” feliratot. A bortorvények szerint azo-
kon a borokon szerepelhet ez a cimke, melyek huisz évnél id&sebb t6kérdl szedett szG16ba1 ké-
sziiltek. Kalifornidban sok olyan zinfandelt kdstoltam, melyek 75 évnél idGsebb t6kékrdl keriil-
tek le. Sok borkdstold vallja - koztiik én is -, hogy az oreg t6kékrdl szedett sz616bdl készitett
borok 0sszetettebbek és izesebbek, mint a fiatal liltetvények termései.

Szamos orszagban a bordszatok csucsboraiba nem keriilhetnek harom évnél fiatalabb
t6kérdl szedett sz8l8szemek. A Chdteau Lafite Rothschild készit olyan mdsodik vonalba tar-
tozo bort (Carruades de Lafite Rothschild néven), amely a fiatalabb t6kék termésébdl késziil.

Ahogy egy téke Oregszik - kiillonosen harmincéves kora utdn - egyre kisebb lesz a ter-
méshozama. A nagyipari sz6lészetekben a t6kék terméshozama huszéves koruk kornyékén
kezd csokkenni, s az oOtvenedik sziiletésnapjuk kornyékén a tékék tObbségét ujratiltetik.

Hogyan mossam el a borospoharamat?

A hétkoznapi borokhoz hasznalt poharakat nyugodtan moshatjuk mosogatogépben. Am ne-
kem mar sok nagyszer(i bort tett tonkre a felhaszndlt mososzer. Ezért én a kiilonleges boros-
poharaimat nem teszem mosogatogépbe. Ezeket kézzel mosom el mindenféle mosdszer hasz-
nalata nélkiil. Az tiveg konnyen felveszi a szagokat, ezért inkabb racson szaritsuk meg, ne pe-
dig fejjel lefelé¢ egy konyharuhdra vagy a konyhapultra allitva.

Mi az a borosztdlyozds?

A borosztalyozas a legjobb borokat érintd rangsorolasi rendszer, amely a francia borkereske-
delemnek mar tobb mint 150 éve fontos része.

A leghiresebb borosztdlyozast a bordeaux-i Medoc és Sauternes borvidéken, 1855-
ben végezték el (1. 33, illetve 102-103. 0.). A bordeaux-i St. Emilion és Graves vidékek-
nek is megvan a sajat osztalyozasuk (1. 106-107. o.)

Burgundiaban és Elzaszban ugyancsak van olyan osztdlyozasi rendszer, amely mi-
ndséglik alapjan rangsorolja a borokat. Franciaorszagon kiviil - f6ként Németorszagban,
Olaszorszagban és Kalifornidban - semmiféle hivatalos osztdlyozas nem rangsorolja a
legjobb szb8lészeteket.

A térolas befolydsolja a bor mindségét?

On mar a borokrél fellelhet§ minden kdnyvet elolvasott, minden lehetséges tanfolyamot és
boriskolat elvégzett, s most ugy érzi, készen 41l ra, hogy szemtdl szembe odadlljon a borkeres-
kedd elé, s belekezdjen a borgytijtésbe, mely életre sz0l6 szérakozas lesz Onnek.

Nem vagyok biztos abban, hogy Uj borospincéjébe vasarolt Osszes bora ott lesz még
ot év mulva; dm egyes borok valoban fejlédnek majd az érleléssel, s Onnek meg kell Sriz-
ni befektetésének értékét. A borgytijtés legélvezetesebb része, amikor a borokat kiilon-
boz6 fejlédési dllapotukban megkdstoljuk.

Hogy milyen fontos Uj borgylijteménytlink megfeleld tarolasa? Hadd kozelitsem meg
masképp. MegfelelS tarolas nélkiil on soha nem tudja meg, milyen jé lehetett volna a bora!
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Borgyfijtés kozben ugy tlinik, mintha mindig a kocsit fognink be a 16 elé. Eldszor
megvessziik a bort, aztdn elgondolkodunk arrdl, hova is tegyiik. Ez természetesen helyte-
len gytjtési moddszer. Gyakran megkérdezem hallgatéimat, hanyan laknak koziiliik
chiteaux-ban és hanyan laknak bérlakdsokban? A varoslakdk altaldban a bejarati ajtd mel-
lett, a siros cip6k kozelében tartjadk finom boraikat. A lakdsokban vagy albérletben lako
borgytijtéknek megfelelS taroldhely utan kell néznilik, vagy vasaroljanak egy chiteaux-t!

Kutatasi eredmények szerint koriilbeliil 13 Celsius fok a legmegfelel6bb hémérsék-
let a hosszu tavu bortdroldsra. Ugyanezek a kutatdsok azt is kimutattak, hogy 24 Celsius
fokon a borok kétszer olyan gyorsan érnek, mint 13 fokon. Vagyis a bortdrolas legfonto-
sabb tényezd@je - szerintem - a tdroldsi hédmérséklet.

Nyilvanvalé, hogy a 13 Celsius fok az idedlis h6mérséklet, am szerintem inkabb taroljuk
a bort egész évben 4llandd 18 fokos hémérsékleten, mintsem olyan helyen, ahol a h6mér-
séklet 12 és 21 fok ingadozik. Ez a legrosszabb lehetdség, amely a bor szamadra kiilonosen
artalmas. Ahogy meleg h6mérsékleten id§ elStt megérik, ugy a tulsdgosan alacsony hémér-
sékleten megfagyhat a bor, a palackbdl kinyomja a dugét, s az érési folyamat azonnal leall.

A hosszabb idére (6t évnél tovabb) tervezett bortaroldsnal a masik fontos koriil-
mény a paratartalom. Ha alacsony a pince nedvességtartalma, a dugé kiszarad. Ha ez be-
kovetkezik, a bor kiszivarog a palackbdl. Emelett, ahol a bor kifér, ott a levegd befér. Ha
til magas a paratartalom, konnyen elveszthetjiik a borok cimkéit. J6magam inkabb a
cimkét vesztem el, mint a dugdt. Pincém hémérséklete 13-15,5 Celsius fok, levegbjének
nedvességtartalma 75 szdzalékos. A bor tarolasdndl szdmba veends tényezSk koziil a hé-
mérséklet és a paratartalom a legfontosabb, am tligyeljlink arra is, hogy kiszirjiik a sza-
gokat, illetve a tul erds rezgéseket is.

U.L: A legéregebb bor, melyet most is érlelnek Bordeaux-ban, egy 1797-es Lafite
Rothschild.

Figgsleges vagy vizszintes helyzetben tdroljam a boraimat?

Aborospalackokatkozelvizszintesen, koriilbeliil 10 fokosdélésszoggel érdemestarolni, kiilondsen
hosszas érlelés esetén. Ennek nagyon egyszer(i oka van: ha igy tartjuk a palackot, akkor a bor és a
dugé érintkezik egymdssal. Ez megakadalyozza, hogy a palackba belekeriilhessen a bor legf6bb el-
lensége, az oxigén. Ha a borospalackot fiiggdleges helyzetben taroljuk, megnd az esélye a dugd ki-
szaradasdnak, igy a bor parologni kezd, s a palackba bejutd oxigén gyorsan tonkreteszi az italt.

U.i.: Barki is irta le azt a magvas gondolatot, hogy a palackokat havonta legaldbb
egyszer meg kell forditani, valészintileg sorivé volt.

Mennyi ideig érleljem a bort?
Mostandban jelent meg egy cikk a Wall Street Journal-bdan, mely szerint az emberek tobbsége
évekig tartogat egy-két palack bort valamilyen kiilonleges alkalomra. Ez valdszintileg nem a leg-
jobbotlet!

A - fehér, vords és rosé - borok 90 szdzalékat egy éven beliil el kell fogyasztani.
Mindezt szem el6tt tartva a kovetkezd listdn a legjobb termeldk legjobb borainak tarta-
sdhoz adunk tandcsokat:




FEHERBOROK:
kaliforniai chardonnay 3-8+ év
francia fehér burgundi 2-10+ év
német rajnai rizling

(Auslese,BeerenausleseésTrockenbeerenauslese)  3-30+ év
francia Sauternes 3-30+ év

VOROSBOROK:

Bordeaux Chateaux 5-30+ év
kaliforniai Cabernet Sauvignon 3-15+ év
Barolo és Barbaresco 5-25+ év
Brunello di Montacino 3-15+ év
Chianti Classico Reserva 3-10+ év
spanyol Riéja (Gran Reserva) 5-20+ év
Hermitage/Shiraz 5-25+ év
kaliforniai Zinfandel 5-15+ év
kaliforniai Merlot 2-10+ év
kaliforniai/oregoni Pinot noir 2-5+ év
francia voros burgundi 3-8+ év
évjaratos portdi 10-40+ év

Mindig lesznek kivételek, ha dltaldnos szabdlyokat szeretnénk megadni a borok ér-
lelésével kapcsolatban (kiilonosen az évjaratok miatt), ezért szerepelnek a + jelek. Ne-
kem is volt mar olyan 100 évnél idGsebb bordeaux-i borom, amely még mindig erds volt.
Az sem ritka eset, hogy nagyszer(i portdi vagy Sauternes borokat még az 6tvenedik szii-
letésnapjuk utdn is tovabb kell érlelni. A fenti felsoroldsban megjelolt idStartamok
azonban a megfelel§ kategdridkba tartozo borok tobb mint 95 szdzalékara érvényesek.

Mit gondoljak a bor osztdlyozdsdrol?

Az amerikaiak a kocsiktdl kezdve az éttermekig mindent rangsorolnak és osztdlyoznak. Szerin-
tem elkertilhetetlen volt, hogy az osztdlyozdsi rendszer a borokat is elérje. Amikor bordszati
tanulmanyaimatelkezdtem, azakkorhasznalatos, in. 20-pontos értékelési rendszert elsésor-
ban a borok professzionalis értékelésére haszndltak. Ez a kovetkezéképp nézett ki:

iz és megjelenés 3
illat (aroma és buké) 5
iz (zamat) 9
hossz és mingség 3
20 pont

Manapsag ugy tlinik, hogy az 0sszes bordszati cikk a Rébert M. Parker Jr. altal ki-
fejlesztett 100 pontos rendszert hasznalja. Ez a rendszer minden bort a minimalis 50
ponttél a maximalis 100 pontig osztidlyoz. Megoszlanak a vélemények azzal kapcsolat-
ban, hogy melyik a legjobb mddszer a borok vizsgalatdra. Jdmagam nem osztidlyozom




— TN

-

L
L
L
L

szamokkal a borokat, de olyan kolt6i leirdsokat sem alkalmazok, melyeket mindig cso-
dalkozva olvasok, akar borrdl, akar gylimolcskoktélrdl irjak! Osztdlyaimban csak egyet-
len szavazatot adunk: izlik-e a bor vagy sem.

A bornak adott magas osztdlyzat azonnal meggySzi a fogyasztdokat a jO minGségrdl.
Misrészt egy 80 pontra értékelt bor nem biztos, hogy minden fogyaszténak jé vétel lesz,
még akkor sem, ha valéban megbizhatdéan jé6 minGségl italrél van sz6. Itt tart tehat a
numerikus értékelérendszerrdl szold vita, s én azt tandcsolom fogyasztoknak, kereske-
déknek, étterem-tulajdonosoknak egyarant, valasszanak ki egy olyan kritikust, aki meg-
felel a sajat borizlésiiknek, mintha csak mozi- vagy szinhdazkritikusrél lenne szo.

Mit jelent a hatdridds borugylet?

E7 a fajta borkereskedés valdjaban Franciaorszdgban, Bordeaux-ban kezdddott, s féként a ke-
reskeddk alkalmaztdk, hogy még palackozas eldtt alacsonyabb dron vdsaroljak fel a bort.
Az 1980-as, kivalé évjaratibordeaux-iborok hatdridGsvasarlasaakereskeddk, forgalmazok és
fogyasztok legfontosabb befektetési stratégidja lett, f6ként az Egyesiilt Allamokban, valamint
Nagy-Britannidban. Az elmult tiz évben a legjobb kaliforniai cabernet sauvignonok tobbsége is
hatdrid@s piacokon taldlt gazdara.

Fogyasztéként elSre fizetlink egy borkereskedének, hogy az alacsonyabb dron ve-
gye meg a bort, aztan reménykedhetiink, hogy a bor kivdlé mindségii lesz, akar elfo-
gyasztani, akdar magasabb aron szeretnénk majd tovdbbadni a késébbiekben.

JJ befektetés-ea bor?

M¢ég nem is olyan régen a kaliforniai borok alig talaltak vevére - leszamitva azokat a gytjtéket,
akik, miutan megizlelték a legendas 1974-esévjaratu cabernet sauvignont, meglattak ezekben
aborokban a nemzetkozi siker lehet§ségét. Manapsag, ahogy az 1997-escabernet sauvignon
bejon a piacra, a termés java részét mar felvasaroltak az ,uj" gytijték, akik vagy az élvezet, vagy
pedig az Ot év mulva az arveréseken realizalhatd haszon reményében vasarolnak.

A borvasarlas, mint befektetés viszonylag uj jelenség. Husz éve még a kivald bor-
deaux-i chateau-k sem foglalkoztak pénzcsindlédssal.

Egészen a legutobbi iddkig a legtobb allamban az italmérési engedély nélkiil foly-
tatott borkereskedelem illegdlis tevékenységnek mindgsiilt.

A Christie's 1996-ban nyitotta meg borarverési részlegét, a Sotheby's 1970-ben.
Manapsag mar halézaton is vasdrolhatunk bort.

Az 1990-es évek elején, amikor boriskolamba a Wall Streetrdl is kezdtek jarni,
azon gondolkodtam, hogy kozos alapot nyitok a bor szerelmesei szamaéra.

A komoly borspekuldcié az Egyesiilt Allamokban, az 1982-esbordeaux-i évjarattal
kezd8dott, melyet a nagynevi borkritikus, Rébert M. Parker a valaha volt legjobb bor-
deaux-i évjaratnak mindsitett. Barki, aki a hataridds piacon megvasarolta egy nagyszert
chateau bordt, 10 év mulva jelentds haszonnal adhatta tovabb. Ugyanez tortént a kali-
forniai cabernet sauvignon kivalé évjarataival, legutdbb az 1990-es és 94-es évjarattal.

Ma a piaci viszonyok masok, mint v évvel ezel6tt voltak. Az Egyesiilt Allamokban
tapasztalhaté gazdasagi fellendiilés ellenére csak két kivaldé bordeaux-i, illetve harom
kaliforniai évjarat szamitott befektetésértékiinek az elmult 10 évben.




Ezzel egyiitt én még mindig bizonyos borokba fektetem a pénzem, mely borok -
szerintem - mindig csak értékesebbek lesznek. ime a részvényeim:

BLUE CHIPEK

1995-6s vagy 1996-0sj6 nevli bordeaux-i chdteau-k borai

1997-es kaliforniai cabernet sauvignon a legjobb termel&ktdl

Rhone-volgyi borok - kiilondsen a jé termel6k 1991-es, 1995-6s Hermitage, illetve
1995-6s, 1998-as Chateauneuf-du-Pape borai.

JO VALASZTAS MEG

1997-es szuper toszkdn (Super Tuscan) borok

legjobb burgundiai birokok 1996-o0s vagy 1999-es borai
Barolo és Barbaresco 1996, 1997, 1998, 1999

Erdemes drverésen bort venni?

Az elmult tiz évsordan hihetetleniil megndtt az érdeklédés a borok irdnt. Ez, valamint az USA
gazdasagi fellendiilése egyiittesen oda vezetett, hogy a fogyasztok egyre nehezebben tudnak a
kereskeddktdl, az éttermek pedig beszallitdiktdl nagyszer(i borokat vasdrolni. 1976-ban, a
Windows on the World nyitdsakor nem okozott gondot, hogy 20, 30 vagy 40 éves borokat va-
saroljak a beszallitéinktol. Manapsag szerencsés eset, ha taldlunk egyaltalan ot évnél Oregebb
bortabeszallitéknal. A ,,Windows" italigazgatdja rengeteg idGt tolt borarveréseken, s boraink
tizszdzalékdt aukcids hdzaktol szerezziik be.

Feltettem a kérdést Péter D. Meltzernek, a Wine Spectator folydirat drverés-szak-
értdjének: Megéri-e arverésre menni a borfogyasztéknak? Véleménye szerint az arveré-
sek jo lehet8séget adnak rd, hogy kiillonb6z48 kaliberti, finom és ritka palackokat vasa-
rolhassunk, melyeket a hagyomanyos forgalmazdi hdlézatokon keresztiil nehézkes len-
ne beszerezni. Arveréseken az érett borokat gyakran kevesebbre tartjak, mint a frissen
kibocsatott, kereskedelemben kaphatd palackokat. Az arveréseken sziiletett drak dltala-
ban a kereskedelmi drak alatt maradnak, s id6nként vegyes Osszetételli, nagybani téte-
leket is vasdrolhatunk, igy a borok széles keresztmetszetérSl kapunk mintat anélkiil,
hogy palackonként kéne megvasarolnunk Gket. Ez nagyszerli alkalom egy ,kostolasi
szett" 0sszedllitdsdra.

Milyen hdzi feladatokat kell megesindlnom, mieldtt bordrverésekre jdrnék?

Péter D. Meltzer nyomén az drveréseken kovetendd legfontosabb vdsdrldsi stratégidk:

+ Alaposan tanulmdnyozzuk 4t a kereskeddk katalégusait, valamint a f6bb aukcios
hazak altal realizdlt bordrakat. Nincs értelme tobbet fizetni, mint amennyit a sarki bolt-
ban kérnének a borért.

+  MielStt megfontolnank egy ajanlatot, tanulmanyozzuk a katalégusban feltiinte-
tett dllapotjelentéseket és szarmazasi helyet. A gyengébb szintli borok oxiddlédhattak,
tonkretéve a borivas élvezetét, nagyban csokkentve a bor értékét egy esetleges to-
vabbadaskor. Keriiljiik azokat a tételeket, melyeket nem szabalyozott hémérsékletli és
paratartalmu pincékben taroltak.
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Prébaljunk meg eljarni a meghirdetett eladas elStti kdstoldkra, hogy a lehetd
legtobb ,jeloltiinket" megizleljiik.

Ne felejtsiik el, hogy licitdlaskor a vasarléi illetményt (altalaban 15%), valamint
a lehetséges addkat is be kell szdmitani az arba.

* Ne bocsatkozunk licitversenybe. Megnyerhetjliik a palackot, viszont sok pénzt
vesztiink.

* Maradjunk éberek. Minden nagy aukcidnak van olyan pillanata, mikor az embe-
rek szinte elbdbiskolnak, s az ébereké a pdlya. A késG délutani érakban lehet a legjobb
vdsart csindlni.

+ Kis tételekben (harom-négy palack) gyakran olcsébban juthatunk kimagasléan
j6 borokhoz, mintha a teljes tizenkét palackos kiszerelésben vdsarolnank. Nagy tétele-
ket (két-hdrom tucat palack) néha viszonylag olcsén tudunk vasdrolni.

* Az eredeti faldddba csomagolt borokat dltaldban drdgaban iitik le, mint a karton-

dobozba ujracsomagolt palackokat. Hacsak nem akarjuk tovdbb adni a bort, haszndljuk
ki ezt az abnormitdst.

Hol keressiink 1j, izgalmas borokat?

Uj-Zéland - Sauvignon blanc és Chardonnay

Chile - Cabernet sauvignon

Argentina - Malbec

Magyarorszdg - Tokaji aszu; a vilag egyik legnagyszer(ibb desszertbora

Ausztria - Gruner Veltliner

Portugdlia - t0bbé nem csak portdi! Probdljak ki a Bacca Velhét, s rdjonnek,
miregondolok.

Dél-Afrika - Cabernet sauvignon, merlot és chardonnay.

Es mirdl irok majd 2025-ben?

Kinardl! Nagyon gyors litemben gyarapodnak a szélSiiltetvények, a kormdny pedig az égetett
szeszekkel szemben tdmogatja a borfogyasztast. Két nagy tdrsasig fektetett be pénzt a kinai
sz6l8telepitésbe, a Rémy Martin és az Allied Domecq.

A kényvben ajdnlort borokon kiviil tudna én mds or.szégokbélis borokat ;y'a'nlani?

Minden évben, mikor befejezem az 1j kiadds irdsat, az emberek mindig ugyanazt kérdezik meg
télem: ,Mit adtal idén a konyvedhez, hogyjobb legyen?" Filoz6fidm szerint azt, amit ebben az
évben tanultam meg, azt egy kezd§ vagy kozéphaladd borkedvel6nek még nem kell tudnia,
ezért akonyvem minden évben egyre tomorebb és vel§sebb lesz.

Persze az nem tisztességes eljards azokkal a nagyszerti bordszokkal szemben, akik
avilag olyan orszagaiban vagy vidékein éInek, melyeket konyvem nem érint. Kovetkez-
zen tehat néhdany nagyszer( bordsz neve a vildg mas téjairol:




DEL-AFRIKA MAGYARORSZAG

Hamilton Russel Royal Tokaji
Kanonkop Disznékd
Thelema
Glen Carlou IZRAEL
Yardén
UJ-ZELAND
Cloudy az FRANCIAORSZAG
Goldwater Mas de Daumas Gassac
Brancott
Morton Estate LiIBANON

Chateau Musar
OLASZORSZAG

Lungarotti KAaANADA
Mastroberardino Inniskilin
Jermann

SPANYOLORSZAG
AUSZTRIA Palacios
Franz Prager Alejandro Franandez
Kracher

Ka a bardtaimmal megyek éiterembe, s az egész asztalteirsasig minden tagja mds-
més ételt rendel, milyen bort vilasszak, amely mindnydjunk rendeléséhezillik?

Az egyik legnagyobb probléma, mellyel didkjaim szembesiilnek, hogy mit tegyenek akkor, ha
egy nagyobb csoporttal mennek éterembe, s olyan bort kell rendelnitiik, amely a sokféle hus,
hal és zoldségféléhez egyarant illik.

Altaldban éttermekben én nem ,kisérletezem" borokkal, mivel nagyon magasak az
drak. Etteremben soha nem fizetek 50 dolldrndl tobbet egy palackért.

Ezt szem elGtt tartva, mindig ,,biztonsagi borokat" rendelek. Két kedvencem van a
fehérborok k6zott: a tolgy nélkiili chardonnay, példaul egy francia Macon, illetve az eny-
hén tolgyes kaliforniai vagy ausztral chardonnay.

Vorosboroknadl elsé helyen minden kétséget kizardan a pinot noir all, leginkdabb ka-
liforniai vagy oregoni termés, am ha talalok egy voros burgundit 50 dollar alatt, akkor
lehet, hogy azt valasztom. Vorosborként széba johet még a Brunello di Montacino és a
Chianti Olaszorszagbdl, valamint a spanyol Reservak vagy Gran Reservak Ri¢jabdl.
Ezek koziil barmelyiket valaszthatjuk fehér és voros hiisok, illetve zoldségek mellé is.
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Milyen borravaldt adjunk a borfitinak?
Mikor sommelier (borfil) voltam, mindig nagyra becsiiltem a tudasomért és a felszolgalds mi-

n@ségéért adott pénzbeli elismerést. Ez azonban nem kell, hogy a vendég automatikus szoka-

sava valjék. Mindig tartsuk szem elStt, hogy nagy borravaldnak voltaképpen az étterembe vald
visszatérésiinkkor latjuk hasznat. }

A borfid segithet nekiink kellemesebbé tenni a vacsorat, ha:

intézi a helyfoglalast, és jé asztalt szerez nekiink

* nem prébalja eladni nekiink a legdragabb bort (kivéve persze, ha mi kérjiik)
« segit kivalasztani a megfeleld ételt

+ atfejti a bort

+ az itallapon nem szerepl§ kiilonleges borokat is ajanl

figyel az asztalunkra

— T T e
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* leveszi a cimkét a palackrél

e

A kiszolgdladstdl fiiggSen a borfitinak 5-20 dollar borravalét adok a hagyoményos,
pincéreknek jaré borravalé felett.

Melyek azok a konyvek, melyek nem maradhatnak ki a konyvtdrunkbol?

Koszonet érte, hogy az én konyvemet megvették, s remélem, hasznos segitGtarsnak talaltdk a
borok dltalanos megismeréséhez. Am csakugy, mint a tobbi hobbinal, aki belekdstol, egyre
tobb informacidra szomjazik.

Remélem, mindenki észrevette, hogy az egyes fejezetek végén ajanlottam olyan
konyveket, melyek egy bizonyos borvidékkel foglalkoznak.

A kovetkez8 konyvlistat azoknak ajanlom, akik szeretnének még jobban elmélyed-
ni ebben a szérakoztatd témaban:

Oxford Companion to Wine, Jancis Robinson, 1999

The New Sotheby's Wine Encyclopedia, Tom Stevenson, 1997

Oz Clarke’s New Encyclopedia of Wine, 1999

Hugh Johnson's Modern Encyclopedia of Wine, 1997

World Atlas of Wine, Hugh Johnson, 1994

Oz Clarke's World Atlas, 1995

Wine for Dummies, Ed McCarthy and Mary Ewing Mulligan, 1998
The Essential Wine Book, Oz Clark,e 1997
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Mivel a fenti kotetek enciklopédia méretlick, mindig hordok magammal két zseb-
konyvet is:

I Hugh Johnson's Pocket Encyclopedia of Wine, 2000
Oz Clarke's Pocket Wine Guide, 2000




Kot taldlom a

AJames Beard Awards a kovetkezs éttermeket dijazta a Kiemelkedd Borfelszolgalds Dijjal:

1992

1993

1994
1995
1996
1997
1998
1999
2000

legjobb borfelszolgdldst az Egyestlt Allamokban?

Bern Steak House, Tampa

Charlie Trotter’s, Chichago

Valentino, Santa Monica

Montrachet, New York

Chanterelle, New York

The Four Seasons, New York

The Inn at Little Washington, Washington
Union Square Café, New York

Rubicon, San Francisco

A Wine & Spirits Professional of the Year dij legutébbi nyertesei:

1991
1992
1993
1994
1995
1996
1997
1998
1999
2000

Szeretném folytatni bortanulmdnyaimat gy, hogy kézben egyjot nyaralok.

Roébert Mondavi, Mondavi Winery, Oakville

Andre Tchelistcheff

Kevin Zraly, Windows on the World, New York
Randall Grahm, Bonny Doon Vineyard, Santa Cruz
Marvin Shanken, Wine Spectator

Jack és Jaimie Davies, Schramsberg Vineyards, Calistoga
Zelma Long, Simi Winery, Healdsburg

Rébert Parker, The Wine Advocate

Frank Prial, The New York Times

Kermit Lynch, Berkeley

Melyik borvidéket érdemes megkeresnem a szorakozds kedvéért?

Egy nagyszer( vakdcié szdmomra nagyszer(i borokat, mesés éttermeket, tokéletes idjardst, az
ocedn kozelségét, gyonyori tdjat (mar tul sokat kértem?) és kedves embereket jelent!

Harom kedvenc vidékem, melyek kielégitik ,igényeimet":

Napa-volgy, Kalifornia

Toscana, Olaszorszag

Bordeaux, Franciaorszag




L Mi a kiilonbség a kaliforniai és franciaborok kozott illetve hol késziilnek
jobbborok?

Ténylegaztgondoljak, hogytudokerreakérdésrevalaszolni? Kalifornidbanés Franciaorszag-
ban egyarant készitenek kivald borokat, am a legjobb francia borokat a francidk készitik...

A termelési mddszerektdl kezdve az idGjardsig, minden teriilet profilja mas és mas.
A kaliforniai, illetve a francia borok kozott sok hasonldsagot taldlunk. Ugyanigy szamos
T kiilonbség is van koztilk. A két vidék leginkabb szdSl6fajtak tekintetében hasonlit egy-
masra. A legnagyobb kiilonbségek a termdtalajban, az éghajlatban, valamint a hagyoma-

- nyokban vannak.
A francidk nagy tisztelettel viseltetnek a termdtalaj irant, mivel hitlik szerint csakis
L a legkivalobb termdtalajon teremnek meg a legjobb borok. Mikor a sz816t6kéket eldszor
eliltették Kaliforniaban, nem a termd&talaj hatdrozta meg elsGsorban, hogy melyik fajta
T hova keriiljon. Az elmult husz év sordn a termdtalaj kérdése egyre fontosabb tényezd
L lett a szGlészek szemében, s mar hallhatjuk a bordszoktdél, hogy legjobb cabernet sauvi-
gnon-juk mindig bizonyos meghatarozott teriileten terem.
1 Ami az iddjarast illeti, Napa és Sonoma h&mérséklete kiilonbozik Burgundia és
L Bordeaux hémérsékletétSl. Vald igaz, hogy amig az eurdpai sz6lészek beledsziilnek ab-

ba, hogy szG6l1Gjiikre barmikor razadulhat egy felhdszakadds, esetleg varatlan fagy lepi
meg; ugyanakkor a kaliforniaiak valéjaban bdséges napsiitéssel és meleggel szamolhat-
L nak.

A két vidék hagyomdnyaiban kiillonbozik egymastél a legnagyobb mértékben, és
nem csak a borkészitésrél beszélek. Példdaul az eurdpai szél6miivelési és borkészitési
L gyakorlat emberoltSk ota valtozatlan; s ezek a régi technikdk - néhdnyat a torvények ir-
nak eld - hatdrozzak meg a borvidékek sajat stilusat. Kalifornidban azonban, ahol kevés
hagyomany él, a boraszok szabadon kisérletezhetnek modern technoldgidkkal, s a vasar-
L 16i igényeknek megfelelS 1j termékekkel allhatnak eld. Ha valaki taldlkozott mar fehér
zinfandel nevi borral, tudja, hogy mirdl beszélek.

Néha nehéz helyzetben érzem magam olyan koéstoldsokon, amelyeken egy kalifor-

A niai chardonnay-t egy fehér burgundival kell 0sszehasonlitani, hiszen Burgundidban
- mar 1600 éve készitenek bort, Kalifornidban pedig 40 éve tart a bor reneszansza.

Sajat pincémbe vasdroltam francia és kaliforniai borokat is, s vdlasztasomat teljes
H mértékben az hatdrozza meg, hogy érzem magam aznap. Hol szeretném befejezni a na-
- pomat: Bordeaux-ban vagy a Napa-volgyben?
L
L
L






